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DR MIECZYSEAW MYSONA

MGR. JERZY WOJCIECHOWSKI

O POPRAWNYM OZNACZANIU MACZYSTOSCI
WZGLEDNIE SZKLISTOSCI ZIARNA

Przegladajac podreczniki towaroznawstwa
spotka¢ mozna zawsze kryteria, kitore nalezy
stosowaé przy ocenie zboza. W szezegblnosci
przy ocenie pszenicy i jeczmienia okreslié nale-
zy macezystosé wzgl. szklistosé. Zarowno jed-
nak w podrecznikach szkolnych, jak roéwniez
i w podrecznikach przeznaczonych dla praktyki
sprawe trakbuje si¢ tak ogoélnie, ze czytelnik nie
jest w stanie istoty rzeczy zrozumie¢, a tym
bardziej na podstawie ogoélnych opisow takie
oznaczenie mgezystosei przeptowadzié w prak-
tyce. Ustalenie dokladnej metodyki postepo-
wania jest konieczne, gdyz dowolnosé w wyko-
naniu oznaczenia doprowadzi zawsze do roz-
nych wynikéw, a w nastepstwie tego mogg wy-
nikngé nieporozumienia,

Okreslenie mgozystosci wzgl. szklistosei na-
trafia na trudnosci przede wszystkim dlatego,
Ze po przecigeiu ziarn stwierdzamy nie tylko
przekroje pelnomgezyste i pelnoszkliste,
ziarna wykazujg tez cechy przejéciowe, posred-

lecz

nie miedzy maczystymi i szklistymi, ktére row-
niez nalezy wzigé pod uwage przy badaniu.

W chwili obecnej stosuje sig w tym celu tzw.
»metode éwiartkows. Przydziela si¢ odpowied-
nie ziarna do odpowiednich grup, ktore sig¢ okre-
Sla jako ¥, 34, Va, Y4 i 0 maczyste wagl. szkli-
ste.

Zagadnienie wyjasdni najlepiej przyklad. Przy.
pusémy, ze przecigto za pomocg farinotomu
ogblem 500 ziarn i klasyfikacja przekrojow _wy-
kazala:

stopien maczystosci Tloié ziam

" 120
3 108
o 130
14 92

0 (calkowicie szklistych) 50

razem 500
Uzyskane wyniki nalezy obecnie przeliczy¢ na
mgcezystosé:
Wynik podaje sie w procentach.

na 500 ziarn posiadamy ziarn catkowicie maczystych 120

108 ziarn 3/; mgezystych da ziarn
130 " l:’?
92 " '/1 " " "
50 " (' "0

macezystyeh 108 x #/, = 81
» 130 X Va2 = T5
" 92 X Vy= 23
" B0 %X 0 = 0

razem 299
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Poniewaz 500 ziarn dalo 299 ziarn maczy-
stych, przeto ;
500 : 299 — 100 : x,

209 x 100
X = e = 50,8
500

Maczystoséé wynosi zatem 59,8%,
600/.

Studiujae literature, mozna stwierdzié, ze za-
gadniemiem oznaczenia magezystosei zajmowalo
sie szereg autorow, ktorzy podaja rézne metody
usunigcia trudnoSei w klasyfikowaniu ziarn,
Klasyfikacja ziarn niepelnomgezystych i niepel-
noszklistych zwigzana jest zawsze z pewnymi
trudnoseciami, spowodowanymi zanikiem granic
migdzy czeScig powierzechni mgezystej i szkli-
stej. W celu mocniejszego i ostrego uwydatnie-
nia tych granic stosuje si¢ odpowiednie zapra-
wienie ziarna przed przecinaniem.

Jako metode klasyezng, cytowana w pracach
zagranicznych nalezy uznaé metode E. Jalowet-
za. Wediug przepisu E. Jalowetza badane ziar-
na pszenicy, lub kczmienia ogrzewa sig przez
14 godziny w 40% formalinie, obmywa kilka-
krotnie zimng wodg, pozostawia do wyschnigcia
na wolnym powietrzu i poddaje si¢ przecinaniu
najmniej 500 ziarn.

Powierzchnia przecigcia posiada przy wszyst-

kich ziarnach waskg otoczke, ktéra przy ziar-
nach uszkodzonych, wzgl. bardzo cienkich siega
az do Srodka przekroju. Wewngtrz tego obrebu
na szeroko$ci przekroju ukazuje sie w wypadku
ziarna mgezystego bardzo pigkna powierzchnia
barwy wapienno-myczystej, wzglednie w wypad-
ku ziarn szklistych powierzchnia szklisto - per-
lowa. Miedzy tymi dwoma stanami skrajnymi
mozna wyraznie rozréznié stany posrednie,
a wige te ziarna, ktorych zawsze bedzie najwie-
cej i ktorych stopien maczystosei, wzgl. szklis-
tosci nie powinien byé pominiety.
' Przy oznaczaniu szklistoSci jeezmienia Prior
zaleca przed przecinaniem moczyé ziarno w wo-
dzie wapiennej o 10° twardodci niemieckiej
przez 24 godz., po czym suszyé przez 24 — 48
godzin w suszarce prézniowej.

Sposéb Priora jest klopotliwy, gdyz wode wa.
pienng o przepisanej twardosci trzeba czgsto
przygotowywaé, a nadto do suszenia, ktére trwa
od 24 — 48 godzin stosowaé trzeba suszarke
prézniowsq.

okrgglo

v

Stosowanie metady formalinowej jest rowniez
klopotliwe ze wzgledu na wlasnodei tego czyn-
nika,

Wylonilo si¢ przeto zagadniemie wyszukania
nowej metody postepowania, majgeej na celu
ominigcie trudnosei, zwigzanych z dotychezaso-
wymi sposobami zaprawiania ziarna.

Chodzilo tu w szezegblnosei o to, aby badane
ziarno na powierzchni przekroju o charakterze
mieszanym maczysto - szklistym, uczynié dobrze
rozpoznawalnym w swoich czesciach sklado-
wych, podobnie jak ma to miejsce przy meto-
dzie formalinowej Jalowetza,

Ziarna pszenicy oraz jgczmienia poddawano
dzialaniu réznych czynnikoéw chemicznych, jak
ode2ynnik Millona (roztwér wodny. Hg: (NOs)z),
309/ roztwor kwasu sulfosalicylowego, 10% roz-
twor kwasu azotowego, oraz kwas szczawiowy
w stezeniach 20%, 109/ 1 5% (roztwory wodne).
Najlepsze wyniki osiggnigto, ogrzewajac badane
ziarno przez 20 minut w 5% wodnym roztwo-
rze kwasu szczawiowego. Ziarna odsgezone,
przemyte wodg i wysuszone na powietrzu (24
godz.) przecinano za pomoca farinotomu Pohla
i poddawano klasyfikacji. Na uzyskanych po-
wierzchniach przecigé byly dobrze widoczne czg-
Sci ziarn, wypelnione skrobig i glutenem, ni-
czym nie roznigee sig od podobnych przekrojow,
uzyskanych po uprzednim wygatowaniu ziarn
w formalinie.

W celu wykazania réznicy, zachodzgcej mig-
dzy oznaczeniem szklistosci wzgl. maczystosei
na ziarnach zaprawionyech i niezaprawionych,
wykonano szereg pomiaréw pordéwnawczych,
przecinajge ziarna surowe oraz zaprawione for-
maling i 5% roztworem kwasu szezawiowego.

‘Wyniki uzyskane zaréwno przy uzyciu forma-
liny, jak i 5% kwasu szczawiowego w zupelno-
Sci ze sobg sie pokrywaly, natomiast przy ba-
daniu ziarn niezaprawionych uzyskiwano wyniki
mniejsze o T — 9% w przeliczeniu na maczy-
stosé.

Reasumujac powyzsze badania nalezy stwier-
dzi¢, ze postlugiwanie sig kwasem szczawiowym
w miejsce formaliny pozwala na tanie i dokladne
okreslenie stopnia mgczystodei, wgzl. szklistodei
pszenicy i jeczmienia.
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ROZKRUSZEK — SZKODNIK ZBOZOWY

Szkodniki magazynowe zbéz i przetwordw
zbozowych wyrzadzaja w spichrzach i magazy-
nach bardzo powazne szkody, zmuszajac czlo-
wieka do mobilizacji &rodkéw na odeinku ich
O pladze wolka zbozowego — Ca-
landra granaria duzo w ostatnich czasach mo-
wilo sie w prasie fachowej, a pracownicy maga-
zynbw zbozowych zaznajomili sie z metodami
+ zwalezania z enuncjacji i zarzgdzen komisarza
rzagdowego do zwalczania szkodnikéw magazy-
nowyeh zboz iprzetworéw zhozowyeh. Groma-
. dzone przez, czlowieka zapasy zywnoSci stwa-
rzaja w szeregu wypadkéw idealne warunki dla
rozwoju szkodnikow, ktére jesli nie bedg wlas-
ciwie zwalezane moga powodowaé nieobliczalne
straty. 5

W ciggu ubieglego lata na terenie prawie ca-
lego kraju zanotowano pojawienie si¢ w wiek-
szym nasileniu powszechnie znanego szkodni-
ka, z ktorym walka nastrecza duzo powaznych
trudnosei. Szkednikiem tym jest rozkruszek
maezny Thyroglophus farinae — ktérego opi-
sowi nalezy w obecnej chwili poswiecié nieco
miejsca.

Rozkruszek magezny
samica larwa

Rozkruszek mgezny — Thyroglophus (Aleu-
robius farinae nalezy do gromady pajeczakow
— rzedu roztoezy (Acarina). Jest to roztoez ma-
ly — samica jego nie przekracza 0,5 mm dlu-
godci, samiec jest jeszcze mniejszy, bo rzadko
przekracza 0,3 mm dlugodci. Sg one bialo-zolte
0 o$miu czerwono-fioletowych odnézkach i licz-
nych szezecinowatych bezbarwnych wlosach.

Samiec od samicy zewnetrznie poza wielkos-
cig rézni sie nieznacznie. Samica znosi 20 — 50
Jjej nie wiele wigkszych niz 0,1 mm rozsianych
po pozywieniu. Po 3 — 4 dniach z jaj wylegaja
si¢ larwy, podobne do osobnikéw dojrzalych,

samiec

lecz duzo od nich mniejsze, o trzech parach od-
nézy. Po kilku, szybko po sobie nastgpujgcych
wylinkach, larwy przeobrazajg si¢ w osobniki
dojrzale, zdolne juz w 24 godziny po wylegnie-
ciu do dalszego rozrodu. Normalnie samice po
3 dniach zaczynajy znosi¢ jaja. Caly cykl roz-
wojowy w pomy$inych warunkach trwa okolo
17 dni. W warunkach dla rozwoju niekorzyst-
nych moga powstawaé specyficzne malo ruchli-
we larwy zwane hypopus, odporne na wplywy
zewnetrzne, nie wrazliwe na niskg i wysokq tem-
pe}‘ature. na wysuszenie i nadmierng wilgotno8¢.
Zaopatrzone sg one w caly szereg zgbkow,
chwytnych plytek itp., ktorymi moga przycze-
piaé sie do innych zwierzat i byé przez nie prze-
noszone z miejsca na miejsce. Larwy takie mo-
gq calymi miesigcami czekaé na dogodne wa.
runki zyciowe, aby wtedy przejsé przez normal-
ny cykl rozwojowy.
Zar6éwno osobniki dorosle jak i normalne lar-
Wy odznaczajy si¢ niezwyklg ruchliwoseig i za-
milowaniem do wedrowek, ktére ratuja je
przed brakiem pozywienia. Rozkruszki rozlaza
sie nawet po szkle i polerowanym metalu. Je-
dynie niska temperatura moze zwolnié tempo
ich wedrowek.

Rozkruszki atakuja wszelkiego rodzaju ziar-
na zb6z i przetwory zbozowe jak magke, kasze,
otreby, platki owsiane, dalej suszone wytloki
buraczane, makuchy, wszelkiego rodzaju stare-
drodki spozyweze, a nawet tapety klejone mgez-
nym klejem. Ziarna atakujg w ten sposéb, ze
ostrymi narzadami pyszezkowymi wiercg otwor
ponad zarodkiem i tamtedy wnikaja do we-
wngtrz. Wyjadajg systematycznie cale bielmo
zostawiajac tylko samgq huping, powodujge w _t_.en
spos6b znaczny ubytek masy. Najsilniejszy roz-
wbj rozkruszka nastepuje z kofncem lata i po-
czatkiem jesieni, zwlaszeza w okresach duzych
upaléw. Wraz z rozwojem rozkruszka wzrasta
wilgotnoéé jego pozywienia, spowodowana dzia-
lalnodcig bakterii i ich enzymoéw, pleéni oraz
grzybkéw wystepujacych razem z nim, prze-
waznie na odchodach i pustych wylinkach. Ré-
wnoezeénie sprzyja to jego rozwojowi, gdyz
rozw6j jego jest zalezny od stanu wilgotnodei
i temperatury érodowiska. Ponizej 147 wilgo-

\
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‘tnosei rzadko kiedy mozna obserwowaé wyste-
powanie rozkruszka, Optymalny rozwdj osiaga
przy okolo 199 wilgotnosci. Na pszenicy obser-
wowano, ze przy wilgotnosei 10,4 — 12,9% roz-
kruszki gingly zupelnie, przy 13,4% rozwijaly
sie wolno, przy 14 — 179/, nastepowalo silne
rozmnazanie, RéwnoczeSnie zaobserwowano ze
najlepiej rozwijaly sie w temperaturze srodo-
wiska 14 — 24°C.

Maksymalng temperaturg przy jakiej jeszcze
obserwowano rozwé6j byla temperatura 40,5°C.

W magce, podobnie jak w zbhozu, ponizej 11,5%
wilgotnosei rozkruszki gina zupelnie; najsilniej-
szy ich rozwdj nastepuje przy 13,6 — 16,6%.

Wszelkie srodki spozyweze zaatakowane przez
rozkruszka sg szkodliwe dla ludzi i dla zwierzqt.
Powodujg one, skutkiem zawartych w nich ré6.
wnoczeénie plesniom, grzybkom i bakteriom
schorzenia przewodu pokarmowego. Same za$
rozkruszki powoduja u ludzi schorzenia skérne,
podobne do choréb wywolanych $wierzbem.
Poza tym dr A. Maurizio (die Nahrungsmittel
aus Getreide) podaje, ze zdarzaja si¢ zachoro-
wania robotnikéw pracujgeych przy produktach
zakazonych rozkruszkiem. Roztocze te bowiem

mogg wnikaé do przewodu pokarmowego i plue~

i zyé endoparazytycznie w tkankach ludzkich.
Zauwazono roéwniez, przy karmieniu zwierzgt
paszg zarazong rozkruszkiem, ze u koni wystg-
powala silna kolka, u $win nastepowalo poronie-
nie, a u bydla schorzenia skorne i przewodu po-
karmowego.

Wykrycie rozkruszka w pierwszym stadium
zaatakowania przez niego jest do$é trudne ze
wzgledu na malg jego wielkosé. Maka zaata-
kowana przez niego, ma czesto widoczne plesnie
i grzybki, a silnie zarazona ma slodkawy zapach,
przypominajgey zapach miodu. -Dr Friedrich
Taucher (Die Vorrats, Speigher — und Mate-
rialschidlinge und ihre Bakidmpfung) podaje
caly szereg sposobéw wykrywania obecnoSci
rozkruszka. W mace stwierdza sie w nastepujy-
cy sposob: prébke podejrzanej maki rozsypuje
sie na szklanej plytee, wyréwnujac dokltadnie jej

powierzchnie nozem lub plaska lopatks. Roz-
toez poruszajae sie po powierzchni maki, zosta-
wia za sobj §lad w postaci rowkéw i bardzo
drobnych brézd. Powierzchnia maki przestaje
byé gladka, Dla produktéw gruboziarnistych,
grubszych niz mgka stosuje sie metode Koder‘a:
na suchg probke zaatakowanego ateriatu kla-
dzie sie w kilku miejscach np. dwiezych wyste-
rylizowanych otrgb i stawia sig razem w ciem-
nosci. Roztocze znajdujace sie w suchym mate-
riale, wedrujg do wilgotnego, gdzie larwy prze-
trwalnikowe w ciggu 2-ch dni zmieniajg sie w
normalne larwy i wtedy sg latwe do zaobserwo-

wania. Inna metoda wykorzystuje zdolnoéé roz- -

kruszka do wedrowania po szkle, zwlaszcza po
wstrzadnigciu materialu zarazonego. Juz po

kwadransie mozna wtedy zaobserwowaé na .

Scianach prébéwki ruchliwe rozkruszki wedru-
Jace we wszystkich kierunkach. Metode te sto.
suje sig do produktéw grubo ziarnistych jak,
ziarna zbo6z, otreby, makuchy ete. Zwalczanie
rozkruszka jest bardzo trudne, zwlaszeza, ze na-
wet z maki nie mozna go usungé przez odsiewa-
nie. Pojawieniu sig i rozwojowi tego roztocza za-
pobiegaja przede wszystkim suche, zimne i do-
brze przewietrzone magizyny. Jak juz wspo-
munialam maka zawierajgca mniej niz 11,5% wil-
goci nie jest atakowana przez rozkruszka. Male
ilodci maki zarazonej moggq byé uratowane przez
podgrzanie do 65°C. przez pare godzin, silnie
zaatakowana maka jednak nawet po takim za-
biegu jest s.zkodliwn i nie nadaje si¢ do kon-
sumeji. g

Taucher podaje ze w Anglii do zwalezania
rozkruszka w zbozu stosowano specjalne ma-
szyny, ktére suszgq zboze goracym powietrzem
a nastepnie silnie je ozigbiaja. Jakakolwiek pa-
sza zarazona rozkruszkiem mozliwa jest do
uzycia tylko po zaparzeniu jej goracqg wody
i zmieszaniu jej p6l na pol z dobrg paszy.

W magazynach w zwalczaniu rozkruszka sto-
suje sig gazowanie Zyklonem, a do dezynfeko-
wania $cian, podlég i urzqdzen salmiak, nafte
oraz rozne srodki zawierajgce kwas siarkowy.
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BRONISLAW ZAWISTOWSKI

OWIES | JECZMIEN GOLOZIARNISTY

Przed wojng swiatowa w réznych okregach
Zwigzku Radzieckiego przeprowadzone zostaly
liczne dodwiadezenia z owsem i jeczmieniem go-
loziarnistym. Te odmiany owsa i jeczmienia
mozna bylo spotkaé zaréwno w okregach polud-
niowych, jak np. Woronezskim i Oddeskim, jak
i na dalekiej Pélnocy oraz na Syberii. Przyno-
sity one stosunkowo wysokie plony, wykazujac
jednoeczesnie duzg odporno$é na niesprzyjajace
warunki atmosferyeczne.

Po wojnie doswiadczenia te zostaly wznowio-
ne, a zasieg ich powaznie si¢ rozszerzyl. Na
specjalne podkreslenie zaslugujg doéwiadezenia,
przeprowadzone w ciggu ostatnich pigciu lat
w Krasnojarskim kraju na Syberii. Dos$wiad-
czenia te omowil niedawno znany agronom ra-
dziecki P. Wolkow w artykule, zamieszczonym
przez moskiewski dziennik , Izwiestia®.

W ciggu ostatnich pigciu lat na polach do-
swiadczalnych Aczynskiego gospodarstwa po-
mocniczego No 4 w Kraju Krasnojarskim
przeprowadzano wszechstronne do$wiadezenia
w normalnych warunkach produkeyjnych
z owsem goloziarnistym oraz z dwu i szesciorze-
dowym jeczmieniem. Urodzajno$é tych zhoz,
stwierdza autor, byla bardzo wysoka. W roku
biezgeym np. przecietny plon wyniést 27 cent-
naréw z hektara,

W sasiednim sowchozie, nalezgcym do Mini-
sterstwa Budowy Maszyn Rolniczych, obsiano
obszar 20 hektaréw owsem goloziarnistym, wy-
hodowanym w Aczynskim gospodarstwie po-
mocniczym. Réwniez i tam plon byl wysoki,
wynosil bowiem od 25 do 27 centnaréw z hekta-
ra. Dla poréwnania dodaé nalezy, ze wysiany
w tym samym sowchozie owies zwykly plewia-
sty przyni6s! przecigtny plon zaledwie 12 do 14
centnaréw z hektara,

Jeéli chodzi o sposéb uprawy, to jest on pra-
wie jednakowy przy uprawie goloziarnistych
odmian owsa lub jeczmienia. Okres wegetacyj-
ny owsa goloziarnistego wynosi 87 dni, zaé jecz-
mienia goloziarnistego dwu i szedciorzedowego
84 dni. Ten stosunkowo krotki okres wegeta-
cji umozliwia uprawe nawet na dalekiej pélnocy,
gdzie okres bez mrozéw jest krétki, a zima jest
Surowa,

Szczegblnie wysoka urodzajnoSeig od#nacza

si¢ goloziarnisty dwurzedowy jeczmien, ktory
jest wytrzymaly na mrozy i posiada klos odpor-
ny na obsypywanie. Waga absolutna tego jecz-
mienia (waga 1000 ziaren) wynosi 49,9 gra-
mow, podezas gdy waga zwyklego jeczmienia
plewiastego nie przekracza 32,8 grama.

Préby goloziarnistego owsa i jeczmienia, po-
chodzgce z Aczynskiego gospodarstwa pomoeni-
czego, jak réwniez sprawozdania z obserwacji
i doSwiadezen, byly zbadane w tym roku przez
Ministerstwo Rolnictwa ZSRR, Panstwowsg Ko-
misje do badania roélin klosowych oraz przez
prezesa Akademii Nauk Rolniczych, im. Lenina,
tow. T. D. Lysienke. W wyniku tych badai
przyjete zostaly uchwaly, stwierdzajace donio-
sle znaczenie tych zb6z dla radzieckiego gospo-
darstwa radzieckiego, a zwlaszcza dla przemy.
shu spozywezego.

Wysoka warto$é odzyweza goloziarnistego
owsa i jeczmienia zgstala potwierdzona przez
caly szereg instytucji naukowo badawezych
Zwigzku Radzieckiego, jak: Centralne Labora-
torium Naukowo Badawcze Koncentratéw Spo-
zywezych, Wszechzwigzkowy Naukowo Badaw-
czy Instytut Przemyshu Piekarnianego i Wszech-
zwigzkowy Instytut do Badan Ziarna, Badania
chemiczne, technologiczne oraz inne badania
ziarna tych odmian wykazaly ich wyzszosé nad
odmianami plewiastymi. § :

Owiec goloziarnisty jest pelnowartoSciowym
surowcem dla produkeji kaszy owsianej oraz
platkéw owsianych. Wydajnosé kaszy z takie-
go ziarna jest od 25 do 31 procent wyzsza, niz
przy owsie plewiastym. Roéwniez dwurzedowy
jeczmien goloziarnisty, wyhodowany w Aczyn-
skim gospodarstwie nasiennym, jest znacznie
bogatszy w biatko, niz jeczmien plewiasty.

Zastosowanie odmian goloziarnistych owsa
i jeczmienia do produkeji kasz oraz koncentra-
téw spozywezych pozwala uproécié proces tech-
nologiezny produkeji, zwigkszyé ilodé gotowego
produktu, podnieséé jego smak i zmniejszyé ilosé
odpadkoéw przemialowych.

Rozszerzenie powierzchni zasiewéw owsa
i jeczmienia goloziarnistego, zwigkszyloby re-
zerwy aprowizacyjne, zwlaszeza w okregach
polnoenych, ktéra, jak dodwiadezenie wykazalo,
znakomicie sig nadajg do uprawy tych zboz.
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LECHOSEAW ZURANSKI

O NORMY | INSTRUKCJE TECHNICZNE
PRZEMYSLU KONSERWOWEGO
OWOCOWO — WARZYWNEGO

Analizujac niedomagania przetwérstwa owo-
cowo - warzywnego, dochodzi sig do wniosku, ze
powazne *czasem niedociggnigcia produkeyjne
tej branzy przemyshi konserwowego wyplywa-
ja z dwoéch przyezyn zasadniczych, ktore sy
skutkiem warunkéw w jakich znalazlo si¢ ono
z przyczyny powojennych stosunkéw w prze-
mysle i w Zyciu spolecanym.,

Powyzsze stwierdzenia znajdujg podstawy
w danych statystyeznych, z ktérych wynika
bezporny fakt bardzo szybkiego i powaznego
rozwoju przetwérstwa owocowo - warzywnego,

Rozwojowi temu sprzyja powazna ilo§é zakla-
dow, ktore powrécily do Macierzy wraz z haszy.-
mi , Ziemiami Zachodnimi, jak réwniez obfitosé
krajowych surowebw, rozwijaja si¢ mozliwosci
eksportowe, wzmagaja ﬁotrzeby maszej plano-
wej gospodarki spolecznej.

Jednak w sytuacji tej, zwlaszcza gdy si¢ my-
§li o dobrym wykonaniu planu 6-letniego, po.
wstaja jeszcze powazne obawy o wlasciwg, wy-
soky jako$é produkowanych artykuléw konser-
wowyeh i wujednolicenie produkeji na terenie
wszystkich przetwérn krajowych.

Obawy te wyplywajg przede wszystkim z ka-
tastrofalnego wprost braku wykwalifikowanyeh
inzynieréw, technologbéw, technikéw, majstréw
i robotnikéw branzy owocowo - warzywnej.

Wymieniony brak fachowedow jest skutkiem
przedwojennego zaniedbania w szkoleniu facho-
wego personelu przemysiu konserwowego, kto-
ry byl nieliczny, a ktéry w czasie wojny zostal

powaznie zmniejszony przez niemieckg dyskry-

minacje polskiej inteligencji.

Skutkiem tego stanu jest obecnie zbytnie
przecigzenie pracg sil fachowych i wyplywajgce
stad niedokladnoSci w pracy, a co gorsze co-
raz czeSciej spotykana ,dezercja” fachowcow
branzy owocowo - warzywnej do innych zawo-
dow. ‘

Ta niewspoimiernoéé sil fachowyeh wobec za-
dan nie moze byé usunigta w sposdéb szybki
i w pelni zadawalajacy jedynie na drodze podje-
tego juz szkolemnia zawodowego, bo wykwalifi-
kowani fachowcey, zwlaszeza w tak trudnym za-

wodzie, jak zawo6d inzyniera technologa prze-
tworstwa owocowo . warzywnego — nie wyra-
staja, jak przyslowiowe — grzyby po deszczu.
W tej rozleglej i najbardziej odpowiedzial-
nej dziedzinie przemyshu, przerabiajgcego ma-
SOWO riéZne SUrowce Owocowe i warzywne,
a wige surowce o wybitnej sklonnosei do proce-
sow fermentacyjnych lub gnilnych, produkuja-
cego szeroki wachlarz artykuléw, fachowiec
— mimo ukonezenia politechniki lub uniwersy-
tetu — wyrasta dopiero po latach praktyki
i bezposredniej pracy z fartuchem roboczym na
ramionach. :

Szukajac najkrotszych drég wyjScia z tej
trudnej sytuacji juz w roku przysziym — au-
tor tych zdan doszedl do przekonania, ze obok
przyspieszonego i bardziej praktycznego szko-
lenia zawodowego, trudnoSci w sposob szybki
mogg byé w 959, usuniete jedynie na drodze
natychmiastowego opracowania nie tylko
dokladnych norm jakosciowych (standarto-
wych — ktérych brak), na artykuly gotowe do
zbytu, ale przede wszystkim i gléwnie na opra-
cowaniu do norm standartowych dokladnych
instrukcji technicznych, ktore
szezegblowo — punkt za punktem podawalyby
kolejne ezynnoSei konieczne dla wyprodukowa-
nia drtykulu o cechach okreélonych przez nor-
my standartowe.

Nie do&é na tym; — instrukeje tego rodzaju
winny byé tak opracowane, aby obejmowaly
normy zuzyecia surowedw, normy pracy, procen-
ty maturalnych ubytkéw itd., jednym slowem,
aby kazdy, nawet ledwo obyty z przemyslem
technik — po wzieciu instrukeji do rgk, mogl
bezblednie i zgodnie z normg wykonaé okreslo-
ng produkeje.

Jest przy tym zrozumiale, ze instrukcja tech-
niczna, jeSli ma spelnié podwdjne zadanie —
tj. umozliwié¢ bezbledng produkeje artykuléw
zmormalizowanych i jednoczefnie pouczaé, musi
sig skladaé z dwoch czedel.

‘Pierwsza czeéé instrukeji, aby byla w pelni
zrozumiala i jasna w treSci — winna podawaé
jedynie kolejne czynnoéci, ktére sg niezbedne dla -
wyprodukowania artykulu okredlonego rodzaju.
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Z tego wzgledu nie mozna opracowywaé norm
zbiorowych — np. ,norm na marmolady* lub
yhorm dla kompotéw*, a nalezy opracowac od-
dzielne normy na kazdy rodzaj marmolady
i kazdy rodzaj kompotu, gdyz technika produk-
cji artykuléw z.grupy — ,marmolady” lub
wkompoty* jest czesto bardzo rézna.

Druga czesé produkeji technicznej winna za-
wiera¢ jedynie objaénienia i naukowe uzasad-
nienie czynnodci oraz proceséw technologicz-
nych,

Pracownik przetworni wyposazony w tego ro-
dzaju ,recepty czynnodci“ musi wykonaé
produkeje artykulu w sposéb prawidlowy, a je-
§li tego nie dokona, tak — jak ,sztuka* kaze,
to znaczy, ze dany pracownik lekcewazy sobie
obowigzki a takich ludzi winno si¢ z przemyshu
usuwaé,

Procz tego, tak opracowana instrukeja, oma-

wiajgea surbwiec, procesy, sposéb przygotowa-
nia i opakowan, sprawdzenia maszyn — spelni
powazne zadanie w szkoleniu praktyezno - teo-
retycznym, a przemyslowi umozliwi bezbledne
i tanie wykonanie produkeji duzej partii towa-
ru o eenach jednolitych, co tak wazne jest szeze-
golnie dla towaréw eksportowych.

Przez tego rodzaju dzialanie uniknie si¢ réw-
niez powaznych nieraz strat, wynikajscych
z nieuctwa, a czasem z braku fachowej inteli-
gencji personelu przetwoérni, niezbyt czesto ko-
rzystajacego w nawale pracy z literatury facho-
wej.

Rozpatrujge mozliwoSel rozpracowania (do
dnia 1.VL50 roku -— poczatek kampanii) ko-
niecznych norm i instrukeji, nalezy byé $wiado-
mym ogromu pracy, ktérg trzeba bedzie wyko-
naé.

W chwili obeenej w przemysle konserwowym
istnieje zaledwie kilka mozliwie dobrze opraco-
wanych norm standartowych na artykuly eks-
portowe i kilka norm na artykuly dla rynku
krajowego.

Zaznaczyé przy tym nalezy, ze z wyjatkiem
morm eksportowych, ktére pracownicy ex —-
C. Z. P. K,, a obeenie C. S. O. zaopatrzyli in-
strukcje techniczne, zresztg niedoskonale, bo
opracowywane zawsze w nawale pracy biezgce],
zadne normy na artykuly dla uzytku krajowe-
go (réwniez niedoskonale, bo obejmujgece gru-
py artykulbw — np. przeciery, marmolady,
moszeze, soki, a wige nie zupelnie wypelniajgce
zadania i charakter normy (z maltymi wyjatka-
mi nie posiadajg indywidualnych instrukeji

technicznych, ktore, jak wyzej wspomniano sg
konieczne, jesli nasz przemysi konserwowy ma
produkowac artykuly wysokiej jakosci w spo-
80b jednolity i tani,

Wedtug obliczen dla kompletnego ujecia pro-
dukeji owocowo - warzywnej w prawidlowe, in.
dywidualne normy jakoSciowe, nalezy opraco-
waé 161 norm dla artykuléw owocowych i wa-
rzywnych rynku krajowego oraz 20 norm stan-
dartowych dla artykulow eksportowych — czyli
lgeznie nalezy rozpracowaé okolo 180 -norm
standartowych i okolo 180 instrukeji technicz-
nych,

Jezeli, przecigtnie liczge, jedna norma wyma-«

gaé bedzie 2-ch stron maszynopisu, a instruk-
cja techniczna 3-ch stron, to ogélnie na kom-
plet norm i instrukeji zuzyje sie 900 stron ma-
SzZynopisu.
" Jest zrozumiale, 76 pracy tej nie dokona 2-ch
czy 3-ch fachoweow, zwlaszeza obarczonych cig-
Zarem codziennej pracy biurowej. Pracy tej me
wykona nawet wzech ludzi specjalnie powola-
nych do tych zadan, bo opracowanie normy, a
szczegolnle instrukcjl lechnicznej — wymaga
duzej inteligencji zawodowe], zdoinosei 1 potgz-
nego bagazu wiedzy fachowe], wiadomoscl z za-
kresu praktyki i teorii oraz znajomoSci tech-
nicznych warunkow i mozliwosci naszych prze-
Lworn.

Jednak prace te nawet w ciggu 3 miesigey
moze wykonaé 10 fachoweow pierwszej klasy,
ktorzy zatrudnieni sg w roéznych instytucjach
i zakladach przetwoérczych, jesli ich praca be-
dzie odpowigdnio oplacona, bo ich powolanie
wylgeznie do opracowywania norm wydaje sig
niemozliwe.

Nalezy jednak z naciskiem zaznaczy¢, ze do
prac normalizacyjnych nie mozZna przystgpo-
waé bez planu, bez Scislej organizacji, a co waz.
niejsze bez skoordynowania prac normalizacyj-
nych. Prace Polskiego Komitetu Normalizacji
w zakresie opakowaf, Inspektoratu Standary-
zacji ‘w przedmiocie badan i wymagan stawia-
nych towarom eksportowym, a réwniez prace
Komisji Normalizacyjnej przy Gieldzie Zbozo-
wo-Towarowej w Warszawie i prace pracowni-
kéw C.8.0. — winny byé skoordynowane i uje-
te w fcisly plan podzialu prac, wynikajgeych z
ogélnego planu prac normatywnych. _

Tylko w ten sposGb prowadzona praca da pel-
né efekty i sprawi, ze czyste karty Norm Mie-
dzymarodowego Komitetu Normalizacji: (Fran-
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cja), przewidziane dla polskich norm, beda
wreszcie zapisane, a przemyst nasz, zbyt szyb-
ko wybujaly zyska podstawy dla jego oplacal-
nej dzialalnosei.

Aby jednak prace normalizacyjne weszly
wreszcie na odpowiednie tory powaznych po-
czynan planowych i opartych na wlasciwych
podstawach techniki normalizacji, jako zasade
naczelng nalezy przyjaé na przyszlosé, ze wszel-
kie normy jakoSciowe (standartowe) mogg byé
opracowywane jedynie w oparciu o doktlad-
nie przebadany przedmiot norma-
lizacji. Bowiem opracowywanie jakichkolwiek
norm — np. norm na kompot czeresniowy bez
dokladnie przebadanego sloika z tym kompotem,
jest praca, ktora mija si¢ z celem, gdyz praca
ta, jako oparta jedymie o omylng wyobraZnie
i dane z literatury obcej, nie moze ujaé cech
przedmiotu normalizacji w sposéb Scisly; wszak
cechy przedmiotu wyplywaja dopiero z doklad-
nego badania organoleptycznego i laboratoryj-
nego okreslonej marmolady, dzemu lub innego
artykutu.

Jest za tym zrozumiale, ze podstawa opraco.
wywanej normy moze byé jedynie artykul,
ktory normalizuje sie wg. jego cech.

Précz tego przy opracowywaniu norm stan-
dartowych nalezy mieé pewng skale jakosci
przedmiotu normalizacji, produkowanego przez
poszezegblne zaklady przetwoéreze.

Z tego wzgledu, jesli normalizacja ma byé
prowadzona w sposéb budzacy zaufanie do Ko-
misji Normalizacyjnej, to komisja taka winna
si¢ oprzeé¢ na dyzym materiale, gdyz normali-
zator musi ,widzieé“ przed sobg skale
barw, smaku, zapachu, konsystencji artykuléw
tego samego rodzaju, produkowanych przez réz-
ne zaklady. Précz tego odpowiednie laborato-
rium winno mu dostarczyé dokladnych danych
dotyczacych ekstraktu, kwasowo$ei, stopnia
ocukrzenia, popiolu itp., gdyz wszelkie tego ro-
dzaju pomiary charakteryzujg przedmiot ujmo-
wany w norme,

Jak juz wspomiano, w ten sposéb musi si¢
znormalizowaé ca 180 artykuléw, a jest to ko-
nieczne je§ki normalizator ma sobie urobié po-
glad o przecietnym poziomie krajowej produk-
¢ji — np. dzemu truskawkowego.

Procz tego wirdd setki sloikéw tego dZzemu,
zebranych z réznych przetwoOrfh, znajdzie-sig
jeden czy pieé sloi z dzemem wykonanym przez

martyste” zawodu konserwiarza i te wladnie
sloiki, zawierajace dzem o najwyzszych jako-
§ciach cech stang si¢ podstawa do normy jako-
Sciowego standartu artykulu I klasy. Inne sloiki
dadzg podstawe dla standartu artykulu II klasy
lub okreslenia substandartu:

Przechodzae do omdwienia kosztéow tego ro-
dzaju pracy, stwierdzié nalezy, ze ogblne koszta
wyniosg okolo 6 milionéw zlotych.

Na pierwszy sad koszta te wydajg sie zbyt
wielkie, aby za te cene mozna bylo przyjaé kon-
cepecje szybkiego rozpracowania norm i instruk-
cii.

Powazniejsza analiza wymienionych kosztow
i poréwnanie ich ze stratami, ktére rok rocznie
powstaja z przyczyny braku dokladnych norm
i instrukeji technicznyech —doprowadza jednak

- do wniosku, ze wydatek na ten cel nawet 10

milionéw zlotych, jest malym ulamkiem strat,
ktore powstajg na terenie krajowej produkeji
konserw. Wystarczy, aby gvydarzyl si¢ bodaj
jeden wypadek wady produkeyjnej w powazniej-
szej partii konserw (np. niedosterylizacja, na-
duzycie konserwanta), a straty moga juz wy-
nosi¢ 10 do 20 i wigcej milionéw zlotych.

Ale nie te rzadkie, powazniejsze wypadki s3
miarg strat w przemysle konserwowym, bowiem
straty z braku nmorm i instrukeji technicznych
idg w liczne dziesigtki milionéw zlotych. Stra.
ty te powstaja na terenie kraju z przyczyny
niewlasciwej jeszeze techniki produkeji, nieokre-
glonych ubytkéw i mank uznawanych z koniecz-
noseci, bo nie byly one gruntownie przebadane.
Do tego nalezy doliczyé straty, ktore powstaja
przez miezupelne wykorzystywanie surowcéw,
nadmierne uzycie sil froboczych, marnowanie
czasu na rézne préby pokonania opordéw do-
donywane przez ludzi dobrej woli, ale ludzi bar-
dzo czesto nieprzygotowanych do powaznych
zagadnien przemyslu konserwowego, zwigzane-
go z chemig, bakteriologig, engymatologiq, z fi-
zyks, technologia suroweow roslinnych i surow-
cow pomocniczych) itd., jak réwniez powazne
straty wynikajace z przyezyny obnizenia jako-
$ci produkowanych artykulow.

Celem zrealizowania tak pomyslanej akeji
normowania artykuléw przemyslu konserwowe-
go i opracowania do mich koniecznych instruk-
c¢ji technicznych, nalezaloby powolaé do dziala-
nia specjalng Komisje Normalizacyjng, w kto-
rej sklad winni wejé:
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1. przedstawiciel Polskiego Komitetu Nor-
malizacji,

2. przedstawiciel Ministerstwa Handlu Wew-
netrznego, Ministerstwa Zdrowia, oraz
Ministerstwa Obrony Narodowej,

3. przedstawiciel Inspektoratu Standaryzacji,

4. przedstawiciel Gigldy Zbozowo-Towaro-
wej,

5. przedstawiciel Dal-Spolem,

6. przedstawiciele C.S.0., C.R.S. oraz Zwigzku
Producentow Prywatnych,

7. przedstawiciele P.C.H., W.S.S. i ,Spolem’,

8. przedstawiciele Przemyslu Opakowan (bla.
szanych, szklanych, drewnianych), a w ra-
zie potrzeby przedstawiciele innych insty-
tucji — np. Centrali Rybnej przy opra-

cowywaniu norm na przetwory z pomidoréw.

Prbocz tego wprost koniecznym jest udzial

przedstawicieli Wyzszych Zakladéw Naukowych
(z Zakladéw Technologii Zywnosci).

Tego rodzaju Rada Normalizacyjna — dyspo-
nujgea odpowiednim funduszem, winna przede
wszystkim rozpatrzyé istnitjace juz normy i w
wypadku potrzeby nakazaé ich korekte.

Z kolei winno sie¢ ustali¢ artykuly, ktére mu-
szg byé objete normami. Do artykuléw tych
nalezy wytypowaé¢ opakowania, ktére na przy-
szloéé bedsg uzywane, jako opakowania znorma-
lizowane i objete mormg okreslonego artykulu
konserwowego. Jest to konieczne, gdyz sprawa
opakowan — ze wzgledéw ekonomicznych, pro-
dukeyjnych i handlowych wymaga réwniez po-
waznej interwencji normalizatoréw.

Wybrane i ustalone rodzaje opakowan prze-
kazaé natychmiast do Polskiego Komitetu Nor-
malizacji z prosbg o mozliwie szybkie ujecie
ich w opracowane przepisy normowe.

W dalszych pracach Rady nalezaloby ustalié
schemat normy, a po tym sporzadzié liste nor-
malizatoréw, ktéorych Rada bedzie powolywaé
dla opracowywania projektéw norm.

Opracowywanie norm winno sie¢ odbywaé¢ w
probierni artykuléw nadsylanych z poszezegél-
nych przetwdérn.

Projekty norm P.K.N-u — po ich zatwierdze-
niu winny byé bezzwlocznie przekazane do wia.
domosci centralnych komérek przemyslu opako-
wah z zaznaczeniem, ze przemysl konserwowy

uzywaé bedzie jedynie opakowania spelniajace
wymagania norm. Tego rodzaju dzialanie jest
konieczne, aby na przyszio$¢ unikngé nieporo-
zumien i strat, ktore wynikajg z nieznajomosei
wymagan przemyslu koserwowego, stawianych
roznym opakowaniom.

Rada Normalizacyjna winna rdéwniez ustali¢
sposéb oceny i warunki odbioru opakowan
z produkeyjnych je zakladéw, co konieczne jest,
gdyz przemysl konserwowy musi mieé pewnosé,
ze odebrane opakowania sy rzeczywiscie przy-
datne dla jego potrzeb. Techniczny sposob od-
bioru opakowan okreslonego rodzaju winien byé
okreslony w normie P.K.N-u na opakowanie,
ktére norma obejmuje. :

Projekty norm na artykuly potwierdzone
przez Rade winny byé¢ natychmiast podape do
wiadomosei zainteresowanym instytucjom, aby
instytucje te mogly si¢ przygotowaé do proguk-
cji artykuléw znormalizowanych (zaméwienie
opakowan, opracowanie nalepek, ktére réwniez

winny byé znormalizowane).

Réwnolegle z pracami normﬁlizacyjnymi w od-
dzielnej komoree roboczej, zlozonej z prakty-
kéw I klasy, winny byé rozpracowywane istruk-
cje techniczne do norm, ktére po zatwierdzeniu
rozsylane bedg do zainteresowanych instytuciji.

Opracowywanie instrukeji technicznych win-
no si¢ oprze¢ na wywiadzie (drogg pisma lub
przez Inspektoréw technologéw C.S.0.) prze-
prowadzonym z kierownikiem produkeji tej
przetwérni, ktérej artykul (jako wzorcowy)
wzigto za podstawe do normy. Wykonanie tak
trudnego zadania, jak opracowanie instrukeji
technicznej nalezy zlecaé wylgeznie fachowcom
specjalnie bieglym w zawodzie konserwiarskim.

Wydaje sig, Zze spos6b dzialania Rady Norma-
lizacyjnej wyezerpuje gléwniejsze zagadnienia,
wazne dla usprawnienia przemyslu konserwo-
wego, a jednoczesnie tego rodzaju dzialanie Ra-
dy przez udzial przedstawicieli zainteresowqr
nych przemystem instytucji wplynie dodatnio
i ozywiajgco na planowosé¢ prac normalizacyj-
nych.

Glownym za§ efektem tego dzialania beds
hormy i instrukcje techniczne nie od razu tak
doskonale, jak Zwigzkowe Osty (Obszezesaju-
znyje standarty) ale w kazdym razie radykal-
nie porzadkujgee produkeje przemyslu konser-
wowego branzy owocowo - warzywnej.
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PROF. DR IN%. ADOLF SAJDEL

O CHWASTACH W ZBOZU

III. OSET POLNY — Cirsium arvense (L) Seop.

Oset polny (nazwa naukowo-botanicz-
na wedlug Szafera — ostrozen polny), zwany
takze ostrozniem, sierpikiem rolowym, sierpi-
kiem ostowatym i sierpnikiem, jest roéling
trwalg (bylina). Lodyga wysokosei od 50 do 150
em, grubosdei u podstawy okolo 1 em, okragla,
slabo owlosiona, zwykle silnie rozgaleziona.
Lidcie posiadajg rozmaity ksztalt, sa’ nie-
podzielone lub mniej wiecej falisto weinane, cier-
nisto-kolczaste, siedzgce Ilub nieco zbiegajace
wzdluz todyg. Oset nalezy do roélin dwupien.
nych, to znaczy, Ze czesé osobnikéw wytwarza
tylko kwiaty meskie, a czesé — wylgeanie Zen-
skie.

Kwiaty posiadajagce barwe jasno-purpu-
rowg lub rézowo-lila, wyjatkowo bialg, zebrane
83 w koszyczki, dlugosci 15—20 mm, ksztaltu
jajowato-walcowatego. W koszyczkach kwiato-
wych roslin meskich znajduje si¢ ponad 100
kwiatéw, ktorych korony (8—12 mm diugie)
majg ksztalt rurek dzwonkowato u goéry roz-
szerzajacych sie i rozeietych na 5 latek. Ko-
szyczki kwiatowe roslin zenskich sg nieco mniej-
sze; dlugosé platkéw korony wymnosi tylko 2—
3 mm.

Poniewaz roflina jest dwupienna, wytwarza-
nie nasion zazwyczaj nie zachodzi tak obficie,
jak moznaby przypuszcezaé, sgdzac wedlug li-
czebnosei kwiatostanow.

Kwitnie oset od lipca do pazdziernika, do j-
rzewa zwykle réwnoczesnie z ro-
§ling uprawna, wsréd ktérej roSnie,

Nasienie podluzne (dlugosé 3 mm, szerokosé
1,1 mm), lancetowate, lekko zakrzywione, bocz-
nie nieco jakby Sciénigte, zwezajgce si¢ ku okry-
glej podstawie, jest najszersze powyzej polo-
Wy, a u goéry otoczone krawedzig w ksztalcie
kolnierzyka, wewnatrz ktorej znajduje si¢ po-
Srodku waska, krétka szyputka. Powierzchnia
nasion jest zélto-szara i podluznie kreskowana.
Nasienie z latwoécig jest unoszone przez wiatr

 dzigki temu, ze zaopatrzone jest w (odpadajacy
potem) peczek puchowych wloskéw (tzw. puch

*) Cigg dalszy artykulu z Nr 22 , Wiadomobeci Giel-
dowych",

kielichowy), przekraczajacy dlugodcig (= 2—
3 em) wielokrotnie nasienie. 1000 nasion ostu
wazy okolo 1,15 grama. Jedna roslina
tego chwastu moze wytworzy¢ od 4600 do 40000
nasion, zaleznie od stopnia jej rozgalezienia. Na-
siona ostu latwo i do&é dobrze kielkuja: w do-
Swiadczeniach laboratoryjnych (Korsmo) bez-
poérednio po dojrzeniu wykielkowalo w przecig-
gu 20 dni 90/, nasion. Natomiast nasiona prze-
chowywane w suchym miejscu przez 8 miesig-
cy, a nastepnie wysiane do gruntu na glebokosé
1 em, wykietkowaly w ilodci 100/y po miesigeu,
a po uplywie 2 miesigcy — 459, Nasiona wy-
siane jesienig o wiele lepiej kielkowaly i dawaly
dorodniejsze rosliny, anizeli nasiona tej samej
proby wysiane w okresie wiosennym. Tak np.,
gdy wysiane jesienig (na gleboko&é 0,5 cm)
wykielkowaly w 529, a rofliny z tych nasion
osiggnely po 4-miesigeznej wegetacji wysokodé
30 em, to wiosna zasiane — wzeszly tylko w
23% i wytworzyly rodliny tylko T7-centymetro-
we.,

Glebokoéé przykrycia odgrywa
wybitng role przy kielkowaniu nasion chwastu
i tak np. w pewnym dosSwiadezeniu (Korsmo):
z nasion wysianych »

na glebokodei: 0 05 1 2 3 4 5 6cem
wykielkowalo: 6 20 3012 4 2 2 0%

Wedtug doéwiadczenn Rostrup‘a nasiona ostu
wytrzymuja nawet kilkumiesigezne mocze-
nie; réwniez zanurzone w plynie do bejeowa-
nia w ciggu 6 dni nie zostaly zniszczone.
Sq one jednak maloodporne na dziala-
nie sokéw trawiennych: prawie wszystkie bo-
wiem nasiona po przejéciu przez przewéd po-
karmowy zwierzat domowych ulegaly zniszcze-
niu. Nasiona omawianego chwastu doéé diugo
zachowujq sile kielkowania, zwlaszcza przecho.
wywane gleboko w glebie: nasiona po 4-letnim
przechowywaniu w glebie na glebokosci 20 em
kietkowaly w iloci 38%/, (wedlug Korsmo).

Mloda roélinka ostu, ktéra wzeszla
wiosng, osigga w pierwszym roku rozwoju wy-
soko$é 20 — 25 cm, nie wytwarzajge przy tym
koszyezkéw kwiatowych. Z nadejSciem mrozoéw
nadziemne czgci jej ging, natomiast podziemne
rozlogi i czeci lodyg, znajdujace si¢ pod zie-
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mig, zaopatrzone w liczne paczki, przezimowuja
i wytwarzaja w nastegpnym roku nowe pedy nad-
ziemne, ktore juz osadzajg kwiaty.

Rozlogi podziemne, bialo-zolte lub
szaro-brunatne, okrggle, — gesto przenikaja
warstwe ziemi na gl¢bokoéei 25 -— 30 em. Pgez-
ki na nich wygladaja jak zaokrgglone szyszko-
wate wzniesienia warstwy korowej Wedlug
Amelin‘a oset moze wytwarzaé nowe roéliny nie
tylko z paczkéw, ale takze z miejsc skaleczo-
nych dzialaniem narzedzi rolniczych, Tak np.
z kawalkéw rozlogéw, bez pgezkéw, dlugosci
4,5 em — trzecia czgsé zdolala wydaé nowe ro-
Sliny. Wymienione rozlogi podziemme sluza do
rozmnazania -wegetatywnego oraz gromadzenia
zapasébw pokarméw; z nich wyrastajg liczne
wlbkniste korzenie siggajace w ziemie do glebo-
kodei 2 m, ktére wraz z korzeniami przybyszo-
wymi, wyrastajacymi z podziemnych czesei lo-
dyg, maja za zadanie dostarczaé roélinie pozy-
wienia i wody. Ten obficie rozwiniety
i gleboko siegajgcy system ko-
rzeniowy ostu pozwala mu bar-
dzo dobrze rozwijaé sie nawet
w szczegdblnie suchych latach.

Oset polny roénie na wszystkich gle-
bach za wyjatkiem piaszezystych, ktére mu nie
odpowiadaja. Roénie zreszty takze na piaskach
o gliniastym podglebiu, dzigki gleboko siegajg-
cym korzeniom. Najchetniej wyrasta i jest naj.
ucigzliwszy na glebach najurodzajniejszych:
préochniezno-gliniastych i wapienno-marglowych.
Wystepuje oset na ogél wéréd wszystkich ro-
dlin uprawnych i na lgkach sztucznych, nie-spo-
tykany jest tylko w rzepaku i na kilkuletnich
lucerniskach. Rozpowszechniony jest w calej
Europie, Azji i pélnocnej Ameryce.

Oset rozmnaza si¢ energicznie drogg we g e-
tatywng oraz rozpowszechnia sig przy po-
mocy nasion, ktére z latwosdeig i daleko sa

rozsiewane przez wiatr dzigki peczkom puchu,

o ktorych juz wspominaliSmy. Poza tym odpad-
ki mlocarniane i §pichrzowe, ciélka itp. sa waz-
nym #rédlem opanowywania pél przez ten
chwast. Tak np. zbadane odpadki mlocarniane
(Korsmo) wykazaly w prébach przecigtnie
2.333 nasiona ostu w 1 kg, w 3 prébach plew
znaleziono 633 nasiona ostu w 1 kg, w mieszan-
kach siewnych na lgki — 500, w gorszym mate-
riale siewnym na lgki — 3000, w tymotce —-
1.500 nasion.

Szkody wyrzadzane przez oset polny, sa
liczne i bardzo istotne. Pedy ostu o szerokich

lisciach zajmujg wiele miejsca i gluszg bardzo
silnie rodliny uprawne. Duze i szeroko rozgdle-
zione rosliny ostu potrzebujg znacznych iloSei
pokarmu, a potrafig skutecznie walczyé o ten
pokarm z roélinami uprawnymi, dzigki obfi-
temu i glebokiemu systemowi korze-
niowemu. Dila rpor&wnam,a wyczerpywania gle-
by przez oset albo np. jeczmien, przytocze wyni-
ki badan Eugen‘a Vitek'a, mianowicie: oset, po-
siadajge pieciokrotnie wigksza suchg mase od
jeczmienia, zuzywa 28-krotnie wigkszg ilo$¢ wa-
pnia, anizeli jeczmien, 7-krotnie wigkszg ilodé
potasu, 5-krotnie wigkszq — fosforu i 46-krot-
nie wigkszg ilogé azotu.
Nie mozna lekcewazyé poza tym utrudnienia
i podrozenia uprawy roli z powodu opanowania
pol przez oset z jego mocnymi, widknistymi ko-
rzeniami, a takZe utrudnienia sprzetu, gdyz
obecnoéé w zbozu kolgeyeh roélin tego chwastu
niewgtpliwie pogarsza wykonanie robot Zniw-
nyeh.
Tepienie ostu polnego jest trudne
i wymaga wielu lat wytrwalej pracy. Zwy-
klg upraws roli nie da si¢ zwalczyé tego chwa-
stu, przeciwnie, moze si¢ przytem nawet zwie-
kszyé ilosé ostu na polu, gdyz pocigte plugiem
czedei rozlogbw podziemnych wytworza nowe
pedy. Tak np. Korsmo przytacza fakt, Ze na po-
lu opanowanym przez oset w nastepnym roku
po uprawie ziemniakéw, pomimo ciaglego, sta-
rannego czyszczenia roli, znalazlo si¢ jeszeze na
1 m*: 530 g Swiezych podziemnych czesei ostu,
w tym 158 g rozlogbw o lacznej diugoscei 8,15
metréw, zawierajacych 526 paczkow. .

Zwalczanie ostun polnego powinno
byé uskuteczniane: 1) przez zapobieganie
rozpowszechnianiu si¢ nasion i ich dojrzewaniu
oraz 2) przez niszczenie podziemnych organéw
rozmnazania si¢ tego chwastu, z ktérycP mo-
glyby rozwinaé sig nowe roéliny.

1, Dla spelnienia pierwszego warunku nale-
zy dbaé o czysto§é nasion,
uzywanych do siewu, stosowaé niezachwa-
szezony obornik, niszezyé Smiecie Spich-
rzowe, odpadki mlocarniane i odpadki
przy czyszezeniu, zwracaé uwage na Sciol-
ke, tj. wszelkimi sposobami staraé
si¢ nie wysiewaé samemu na
wlasne polanasion ostu. Poza
tym w polu nalezy skaszaé oset przed
kwitnieniem wtedy, gdy roéliny uprawne
— okopowe i zbozowe, wiréd ktorych ro-
énie oset, sg jeszeze male, Uprawa
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wieloletnich roslin, zwlaszcza
lucerny, gluszy oset i oslabia przez czeste
koszenie, tak, ze wycienczone czeSci pod-
ziemne nie mogg juz wytworzyé pedow.
OczywiScie niszezyé oset trzeba nietylko
na polach, ale takze na miedzach, przy
drogach itp., gdyz lotne nasiona tego
chwastu potrafig przebywaé wielkie prze-
strzenie przy pomocy wiatru. Dla tychze
wzgledéw akcja tepienia ostu musi by¢
prowadzona jednoczeénie na po-
lach sgsiaddéw, jeSli ma byé sku.
teczna. Rozporzadzenie Ministerstwa Rol-
nictwa z dn, 27.I11.1931 roku naklada zre-
sztg obowigzek tepienia ostu na wlascicie-
li gruntéw pod grozba wysokich kar
(Dz. U. R. P. Nr 41 poz. 363).

M ale rosliny ostu moga byé z korzy-
Scig spasane przez $winie, Zrebieta i ciele-
ta, gdyz majg wysokg (réwnajacg sig
kwitngeej gryce) wartoS¢é pokarmows.
Starsze rodliny lepiej pali¢, lub kom-
postowaé, a juz w zadnym razie nie gro-

madzi¢ w rowach, przy drogach itp., gdyz

mogg tam dojrzeé nasiona. Uzywajge kom-
postu, nalezy uwazaé, aby oset na kupie
kompostowej nie wypuszczal pedéw, a
przeciwnie — aby ulegl zupelmemu roz-
- kladowi. Zwlaszcza wapnowanie kompostu
niszezy zupelnie zdolnosé kietkowania na-
sion omawianego chwastu. Srodki
chemicézn e, niszezgce tylko nadziemne
czedel, nie maja wybitnego znaczenia w
ak;:ji zwalczania ostu, gdyz, nie zabijajac
roéliny, zahamowuja tylko jej rozwdj.
Zwykle roztwory uzywane do tepienia
chwastow, jak siarczan zelaza i miedzi,
kwas siarkowy, kainit, azotniak — pra-
wie nie skutkujg  Stosunkowo
jeszeze najlepiej dziala kainit na lakach,
uzyty wiosng przed poczatkiem wegetacji,
lub po pierwszym pokosie. Korsmo zale-
cauzycie chloranu sodu (NaCIOs)
po sprzecie ro§liny uprawnej — albo w

formie opryskiwania za pomocg 3 — 59
roztworu tej soli w iloSei okolo 1 litra na
metr kwadratowy, albo — posypywania
lak i p6l w iloci okolo 200 kg na ha.
Opisane zabiegi z chloranem sodu winny
byé wykonane najpdézniej w koficu lata,
gdyz w tym wypadku juz na wiosne rola
pozbedzie sie¢ wlasnodei szkodliwych dla
wegetacji rodlin uprawnych, wywolanych
uzyciem omawianej soli. W Rosji, jak po-
daje Dr Szystowski, niezle skutkowal dwu-
siarczek wegla (CS:) w ilosei okolo 1.000
kg na ha, podobnie zreszta w Belgii i Fran-
cji.

. W celu niszcézenia podziem-

nyech organdéw rozmnazania sie os-
tu najskuteczniejsze jest wykopywa.
nie roflin ostu przed kwitnieniem przy
pomocy waskich, zelaznych lopatek (5 em
szerokodei i 10 — 12 em dlugoéei), osa-
dzonych na drewnianych drazkach. Lopat-
ke ta wtyka sig obok korzenia ostu (a wla-
ciwie podziemnego przedluzenia lodygi)

~ukoénie na gleboko$¢é najmniej 10 cm, po-

czym po odeigciu w ten sposob, rosling
latwo z zienii si¢ wyrywa, starajge si¢ wy-
ciggnaé réwnoczesnie jak najwiekszg ilodé
rozlogéw podziemnych i korzeni, Najlepiej
wykonywaé te robote w maju, zwlaszeza
po silnym i dlugotrwalym deszczu. Z za-
biegéw uprawowych, skutecznie dzialajg-
cych w kierunku tepienia ostu, wymienié

~ nalezy przede wszystkim stosowanie pel-

nego ugoru, jednak konieczne z za-
stosowaniem poglebiaczy. Réwniez korzy-
stne daje wyniki zastosowanie plodo-
zmianu, w ktérym okopowe byly by
uprawiane najmniej przez dwa lata bez-
posrednio po sobie, a w trzecim roku pole
bylo by obsiane zacienajgcymi roslinami,
uprawianymi na zielong pasze lub uzyte
pod sztuczng lake. OczywiScie w trakeie
tych upraw rola powinna byé¢ utrzymywa-
nawe wzorowej czystodei
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Il POLSKI ZJAZD NAUKOWEJ ORGANIZACII

W 1950 roku odbedzie sie w Warszawie 111
Polski Zjazd Naukowej Organizacji. Zjazd ten
ma na celu:

1. Ustalenie wytyeznych rozwoju niauki or-

ganizacji w Polsce Ludowej.

2. Zapoznanie uczestnikéw Zjazdu z rolg
naukowej organizacji w ustroju gospodar-
ki planowe].

3. Okreslenie zadah naukowej organizacji
pracy przy realizacji planu 6-cio letniego.

4. Zapoznanie uczestnikéw Zjazdu z rozwo-
jem nauki organizacji w Zwigzku Radziec-
kim i Krajach Demokracji Ludowej.

5. Ustalenie wytycznych szkolenia w dzie-
dzinie naukowej organizacji na wyzszych
uezelniach i kursach specjalnych.

W ramach Zjazdu odbywaé si¢ bedg zebrania

plenarne, sekeyjne i wyecieczki naukowe.

Na zebraniach plenarnych bedzie przedsta-
wiony dotychczasowy dorobek polskiej mySli
w dziedzinach naukowej organizacji i oméwio-
ne kierunki rozwojowe oraz sposoby wprzegnie-
cia jej do realizacji planu 6.cio letniego.

Zebrania sekcyjne przeznaczone sg dla spe-
cjalistéw z najwazniejszych dziedzin gospodar-
ki pahstwowej i majg daé moznadé przedysku-
' towania ich zagadnien w zwigzku z realizacja
planu 6-cio letniego. Wiréd 14 dotychezas zor-
ganizowanych sekcji powolana zostala réwniez
Sekecja Dystrybucji

Pozadany jest jak najliczniejszy udzial w pra-
cach Sekeji i zglaszanie referatéw przeznaczo-
nych na Zjazd.

Referaty w dziedzinie dystrybucji powinny
dotyczyé zastosowania w praktyce, musza jed-
nak byé pracami oryginalnymi, nigdzie poprzed-
nio niepublikowanymi.

Referaty winny obejmowaé nie wigcej niz
4000 sté6w. Do kazdego referatu dolgczyé nale-
zy streszezenie nieprzekraczajace 300 slow.
Zaroéwno referat jak i streszezenie muszg byé

pisane na maszynie w trzech egzemplarzach
z interlinig, po jednej stronie arkusza. Odsyla-
cze, uwagi i notatki, ktére majg byé wydruko-
wane razem z tekstem referatu, winny byé na-
pisane na tej samej stronie co i tresé, ktorej do-
tyeza. Referaty przyjete na Zjazd bedg hono-
rowane,

Ilustracje mogg byé umieszezone w wy-
dawnictwach Zjazdowych, wielko&é ich jednak
nie moze przekraczaé 110 x 150 mm.

Fotografie przeznaczone do wykonania
ilustracji muszg byé odbite na papierze blysz-
czgeym, aby mozna bylo zrobié z nich klisze bez
uprzedniego retuszu. Ilustracje z katalogoéw
lub innych drukowanych publikacji sa nieodpo-
wiednie, g

Rysunki i wykresy winny bhy¢ zrobione czar.
nym tuszem na bialym papierze lub kalce. Ry-
sunki na papierze Swiatloczulym nie sa odpo-
wiednie do reprodukowania. Oryginaly rysun-
kéw winny byé dolaczone tylko do oryginalu re-
kopisu, do odpiséw referatéw mozna dolaczyé
odbitki rysunkéw na papierze swiatloczutym lub
inne, -

Caly material ilustracyjny winien byé ozna-
czony na odwrocie nazwiskiem autora, Lylulem
referatu i Liezhg kolejng ilusteacji w denym re-
feracie. Wszystkie napisy przeznaczone do
umieszezania pod ilustracjami winny byé napi-
sane na maszynie na oddzielnym arkuszu papie--
ru i oznaczone w ten sam spos6b co material
ilustracyjny. Arkusz ten nalezy dolgezyé do
rekopisu,

Terminy: referaty zglaszaé nalezy do dn.
1-go grudnia 1949 r,, maszyno-
pisy referatéw nalezy nadsylaé
do dn. 1.IIT.1950 r.

Zgloszenia i maszynopisy kierowaé nalezy do
Komitetu Wykonawezego III Polskiego Zjazdu
Naukowej Organizacji, Warszawa, NOT ul
Czackiego Nr 2/5, pokd)j 224,
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TYMCZASOWE NORMY JAKOSCIOWE
DLA SOKOW PITNYCH OWOCOWYCH
 na okres gospodarczy 1949-50

zatwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewnetrznego, Departament Obrotu Artykulami Rol-
nymi pismem z dnia 2 listopada 1949 za L. dz. R-R.11-45/49.

Soki pitne owocowe — sg to soki bezalkoho-
lowe, wyci$nigte ze Swiezych , niesfermentowa-
nych owoeow, w niektérych wypadkach nieco
dosladzane i lekko rozcienczane wodg, klarowa-
ne lub nie i utrwalane sposobami fizycznymi,
przeznaczone do bezposredniej konsumcji, oraz
wytrzymujgee przechowywanie przynajmniej
przez trzy miesigce po zabutelkowaniu.

1. SOKI DOPUSZCZONE DO OBROTU
GIELDOWEGO.

Do obrotu gieldowego dopuszeza sie soki pit-
ne owocowe, czyste, dosladzane, rozciehczone, i
mieszane, ktére moga byé:

a) jednoowocowe,

b) dwuowocowe,

¢) wieloowocowe.

1. Przy uzyciu do produkeji soku jednego lub
dwu owocodw nalezy gatunek owoeu deklaro-
waé na etykiecie, umieszezonej na butelee,
np. ,,Sok pitny owocowy wisniowy"’.

’ wok pitny owocowy porzeczkowo - mali-

nowy*.
0 ile sok pitny owocowy jest zrobiony z wig-
cej niz dwu owocdw, obok nazwy sok pitny
owocowy na etykiecie nalezy umiescié ,wie-
loowocowy", a wiec napis winien brzmieé:
ok pitny owocowy — wieloowocowy".

2. Cukier sacharoza, uzyty do dosladzania so-
kow pitnych owocowych, musi byé bialy i
moze byé uzyty w iloSciach do 10%, w sto -
sunku wagowym. :

Uwaga: Cukier nie moze zawieraé ultramaryny.

3. Woda do rozcienczenia sokéw pitnych owo-
cowych jest dozwolona tylko przy owocach
o nadmiernej kwasowosci. Dodatek wody do
sokow jabltkowych i winogronowych jest nie
dozwolony. Woda uzyta do rozcienczania
musi odpowiadaé przepisom sanitarnym dla
wody zdatnej do picia.

1. CECHY FIZYKO - CHEMICZNE SOKOW
PITNYCH OWOCOWYCH.

1. Ciezar wlasciwy sokoéw pitnych owocowych:
a) z owocdw ziarnkowych 1,039—1,055

b) z owocow pestkowych i
i jagodowych 1,050—1,070
2. Kwasowosé ogblna sokéw pitnych owoco -
wych musi si¢ miesSci¢ w granicach:
a) z owocdw ziarnkowych 7—12 promille
b) z owocéw pestkewych
i jagodowych 10—14 promille
3. Zawarto$é wolnego SO:, pochodzgcego jedy-
nie z wyjalawiania beczek, naczyn, korkéw
itp. W gotowym produkecie nie moze prze-
kraczaé 12,5 mg. w 100 g soku. Slady SO: w
soku mogg pochodzié wskutek przedostania
sig kwasu siarkowego do soku z beczek, na-
czyf, korkow itp., uprzednio wyjalawianych
przy pomocy w/w kwasu,
4. ZawartoSé CO:
Dozwala sig gazowanie gotowych sokéw pit-
nych przy pomocy CO: (pod ci$nieniem 0,5
—1 atmosfery przy 150 C), z deklaracjg je-
dnak na etykiecie ,,musujgcy*.
5. Witaminizowanie — sokéw pitnych owoco-

wych jest dozwolone przy pomocy kwasu 1- °

askorbinowego (wit. C). Iloé¢ dodanej wita-
minyCivixmawynosiéniewie'cej, niz 20 mg
na 100 mml, soku.pitmego (ca 0,2 promille).

IL. CECHY ORGANOLEPTYCZNE.

1. Soki pitne owocowe, zaleznie od gatunku u-
zytego do produkeji owoeu, powinny zacho-
waé barwe, smak i zapach wlasciwy dla da-
nych owocow.

2. Sztuczne barwienie i aromatyzowanie sokow
pitnych owocowych jest niedozwolone. W ce-
lu uvzupelnienia smaku i aromatu soku pit-
nego wisniowego, dogwala si¢ tloczenie 9
surowea (wisni) z pestkami rozgniecionymi.

VI. KLAROWANIE.

Klarowanie sokéw pitnych owocowych moze
byé dokonane przy pomocy zelatyny jadalnej,
karuku rybiego, agar-agaru, preparatéw enzy-
matyecznych, wegla aktywowanego i materialow
pomocniczych: ziemi okrzemkowej (infuzoryj-
nej) i glinki bialej czyli zieleni hiszpanskiej,

A.A i
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oraz na drodze mechanicznej przez odwirowanie
jak réowniez i na drodze chemicznej przez kla-
rowanie tzw. ,blekitne” (zZelazocjankiem pota-
su, chemicznie czystym tak, aby klarowany na-
p6j nie zawieral mawet Sladéw zwigzkéw cja-
nowych) lub metoda Najchrzaka,

V. UTRWALANIE.

Utrwalanie sokéw pitnych owocowych moze
odbywaé si¢ przy pomocy:

a)
b)
c)

d)

e)
f)

pasteryzacji,

filtrow hiologicznych,

impregnacji dwutlenkiem wegla (CO:),
przy ciSnieniu 8 atmosfer i temperaturze
15°C,° |
kombinacji
pkt. a, b, ¢,
zamx mt. m’ '
metody oligodynamicznej,

metod, wymienionych pod

g) promieni ultrafioletowych.

VI. OPAKOWANIE I ZNAKOWANIE.

1

Jako opakowanie detaliczne dopuszeza sig
butelki znormalizowane z ciemnego szkla:
0,75 litrowe o zawartosci soku 750 cm.3
0'50 ” " > " 500 em.®
033 ., B w330 emd

Uwaga:

Dopuszeza si¢ w roku produkeyjoym 1949/50
uzywanie butelek o innej miz wymienione
objetosei, az do wyczerpania zapaséw,

2,

Etykieta na butelce musi zawieraé:

a) nazwe, adres i znak wytworni,

b) nazwe produktu z deklaracjg uzytego
owocu (patrz ptk. 1),

¢) miare objetoSciowa w litrach,

d) dokladna datg zabutelkowania,
e) deklaracje ,musujgey” w przypadku
impregnowania COx.

VII. KRYTERIA ZATRZYMANIA.

Nie dopuszcza si¢ do obrotu gieldowego so-
kéw pitnych owocowyeh, o ile:

s

2.

| 10.

31,

12.

13.

14,

wykazujg inne dodatki poza wymienionymi
w pkt. T1i II,

wykazuja wiekszy dodatek cukru sacharo-
zy i wody od ustalonych norm w pkt. I-5, 6,
wykazuja ciezar wlasciwy wyzszy od usta-
lonych norm w pkt. IT — 1,

wykazujg kwasowosé wyzszg od ustalonych
norm w pkt. II — 2,

wykazujg zawartosé alkoholu wyzsza od
0,5 objetosciowo,

wykazujg zawarto$é wolnego CO: w goto-
wym produkcie wyzszq niz 12,5 mg w 100 g
soku (pkt. II — 3),

wykazuja smak, zapach i barwe niewlaSei-
wg dla deklarowanego soku (pkt. IIT—1-2),
wykazuja objawy czynnej fermentacji lub
zapach i smak plesni wzglednie inne zapa-
chy,

byly sztucznie barwione lub aromatyww\a-
ne,

wykazujg dodatek sokdéw warzywnych,
byly klarowane albo utrwalane w sposob
nieprzewidziany w normach (pkt. IV i V),
wykazujge obecnodé zwigzkéw metali cigz-
kich (cynku, olowiu, arsenu, antymonu),
wykazujg cyny wigcej niz 100 mg. na 1 litr
soku, miedzi wigcej niz 10 mlg. na 1 litr
soku,

83 niewlaSciwie opakowane i znakowane.
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TYMCZASOWE NORMY JAKOSCIOWE
DLA SOKOW OW-OCOWYCH SLODZONYCH

NA OKRES GOSPODARCZY 1949-50

zatwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewnetrznego

Departament Obrotu Artykulami Rolnymipismem z duia 2 listopada 1949 za L. dz. R-II-C_4549

Soki owocowe sg to przetwory owocowe spo-
rzgdzone przez gotowanie soku owocowego jed-
nego gatunku owocéw z bialym cukrem (sacha-
rozg), nie zawierajacym ultramaryny, ktére
wylrzymuja przechowanie w magazynach co
najmniej przez okres jednego roku.

JAKOSC GOTOWEGO PRODUKTU

Do obrotu gieldowego dopuszeza sie soki owo-
cowe slodzone o nastepujacych cechach:

i 15

sok owocowy slodzony okrefla sig nazwg
gatunku owocu uzytego do produkeji,

soki owocowe slodzone muszg zawieraé
wagowo: 40 czesci soku owocowego i 60
czesei cukru dodanego (sacharozy),

soki owocowe, stosowane do produkeji so-
kow owocowych stodzonych, muszg odpo-
wiada¢ wymaganiom, wyrazonym w nhor-

mach jakosciowych dla sokéw owocowych |

surowych,

soki owocowe slodzone muszg wykazywaé
ekstraktu nie mniej niz:

65,2°/y w soku wisniowym

61,60/ w soku malinowym

63,60/0 w soku z jagdd czarnych,

barwa, sok i zapach soku owocowego slo.
dzonego musi odpowiadaé owocom uzy-
tym do produkeji,

stosowanie sztucznych barwnikéw jest
niedozwolone,

stosowanie sztucznych sSrodkoéw aroma-
tyzujacych jest niedozwolone,

dodatek kwasu winowego, cytrynowego
lub mlekowego, odpowiadajacy wymogom
Polskiej Farmakopeii II, moze byé taki,
aby ogdlna kwasowosé produktu w prze-
liczeniu na kwas jablkowy nie przekra-
czala 19/. Dodatek tych kwasow powyzej
0,3%/p musi byé deklarowany na etykiecie,

9.

1.

uzycie Srodkéw konserwujacych dopusz-
cza sig w granicach;

a) kwasu .mréwkoivego do 1 promille ~'
b) benzoesanu sodu do 1 promille

c) kwasu siarkowego w -przeliczeniu na
wolny SO: do 0,125 promilli,

II, OPAKOWANIE I ZNAKOWANIE

Jako opakowanie dopuszcza si¢ butelki
110, Vi, Vo i Islitr.

Znakowanie etykiet na butelce musi za-
wieraé : )

a) nazwe, adres i znak wytworni,

b) nazwe produktu, .

¢) miare objet.oéciowq w litrach,

d) dokladng date produkeji (zabutelko-
wania),

¢) oznaczenie konserwacji:
(gdy byla stosowana).

chemiczne]

KRYTERIA ZATRZYMANIA

Nie dopuszeza sig do obrotu gieldowego so-
kéw owocowych slodzonych o ile:

» i

zawierajg mniejszy procent soku owoco-
wego 1 cukru dodanego od ustalonych
norm,

wykazuja wigecej érodkéw konserwaayj-
nych niz ustalono w normach pkt. 9,

wykazujy wigcej niz 19, ogdélnej kwaso-
‘wodci w przeliczeniu na kwas jabtkowy,

wykazujg nieodpowiednig harwe i smak,

byly sztucznie barwione lub aromatyzo-
wane,

wykazujg mniejszy procent ekstraktu niz
ustalono w normach (pkt. 4),

sg niewlaSciwie opakowane i znakowane.
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TYMCZASOWE NORMY JAKOSCIOWE
DLA SLIWEK SUSZONYCH

NA OKRES GOSPODARCZY 1949450

zatwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewnetrznego
Departamentu Obrotu Artykulami Rolnymi pismem z dnia 23 listopada 1949 r.
za L. dz. R-I1-C-45-13

Sliwki suszone jest to produkt powstaly
przez wysuszenie calych swiezych $liwek nieod-
pestezonych.

I. JAKOSC GOTOWEGO PRODUKTU

1) Podzial sliwek suszonych na wybory opar-
ty jest na ilodci sztuk poszezegblnych
owocoéw wzigtych na wage 500 g.

2) Ustala si¢ nastepujace wybory sliwek su-

szonych:
wybor © ilosé szt.uk
wle kg

Luksusowy do — 90
Specjalny o — 120
I w — 140
11 , — 160
IIT (liliput) ponad 160 —

3) Do suszenia nadajg sie Sliwki odmian mie-
sistych o malej pestce, w pelnym stanie
dojrzalo$ei, 0 maksymalnej zawartosei cu-
krow, zdrowe, Swieze, niezafermentowane,

nierobaczywe.

4) Poszczegblne wybory winny posiadaé na-
stepujgce cechy :
Wybér luksusowy — tylko ze¢

dliwek wegiarek

a) smak i zapach — charakterystycany
dla $liwek suszonych, bez obeych
zapachow.

b) ksztalt — symetryezny, o powierzchni
pomarszczonej, owoce o mozliwie

jednolitej wielkodci.. Owoce uszko-

dzone lub zgniecione niedopuszczal-
ne.

¢) Barwa — niebiesko-czarna, lénigea,
jednolita, niedopuszezalne Shwki
o barwie czerwono-brazowej.

d) Konsystencja — owoce winny byé
jedrne, elastyczne, miesiste, o ma-
lej pestee. Niedopuszezalne owoce
przesuszone, stwardniale, przypa-
lone oraz popekane.

Wybébér specjalny — tylko ze sli-
wek wegierek

a) smak i zapach — charakterystyczny

dla Sliwek suszonych, bez obcych
zapachow.

b) ksztalt — symetryczny, o powierzchni

*  pomarszczonej, owoce o mozliwie
jednolitej wielkoSci. Owoce uszko-
dzone lub zgniecione niedopuszezal-
ne. -

¢) barwa — niebiésko-czarna, lénigea, lub
matowa, jednolita. Niedopuszczal-
ne owoce o barwie czerwonawo-bra-
Zowe].

d) konsystencja — jak w wyborze luksu-
sowym,

Wybbér I $liwki jednolite odmianowe

a) smak i zapach — charakterystyczny
dla Sliwek suszonych, bez obeych
zapachow.

b) ksztalt — mmiej lub wigcej symetrycz-

ny, 0 powierzchni pomarszczonej, owo-
ce o mozliwie jednolitej wielkosci.
Owoce popekane dopuszezalne do
5.

¢) barwa — lénigea lub matowa, jednoli-
ta. Lekki nalot skrystalizowanych
cukréw dopuszczalny. :

d) konsystencja — owoce winny byé ela-
styczne; owoee przesuszone i
stwardniale dopuszezalne do 7%,
owoce przypalone niedopuszezalne.

Wybér IL

a) smak i zapach — charakterystyczny
dla §liwek suszonych, bez obcych
zapachéw. Lekki zapach karmelu

* oraz dymu dopuszezalny.

b) ksztalt — mozliwie symetryczny.
Owoce znieksztalecone i popekane
dopuszezalne do 15%.

¢) barwa — lénigca lub matowa, mozliwie
jednolita, lekki nalot skrystalizo-
wanych cukréw dopuszczalny.
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d) konsystencja — owoce winny by¢ ela-
styczne; owoce suszone i stward-
niale dopuszezalne do 15%, owoce
przypalone dopuszczalne do 15%q.

Wybér III, (liliput)

a) smak i zapach — charakterystyczny
dla sliwek suszonych, bez obcych
zapachéw. Zapach karmelu oraz
dymu dopuszczainy.

b) ksztalt — dowolny. Owoce popekane
i uszkodzone mechanicznie dopusz-
czalne do 25%.

¢) barwa — Lekki nalot skrystalizowa-
nych cukréw dopuszezalny.

d) konsystencja — owoce winny byé ela-
styczne. Owoce stwardniale do-
puszezalne do 25%, przypalone do
20%s.

5) Zawartosé wilgoeci w Sliwkach
suszonych wszystkich wyboréw nie moze

przekraczaé 24%,.

6) Zarobaczywienie wtérne szcze-

gblnie rozkruszkiem — niedopuszczalne
(thyrogrifus farinea)

II. OPAKOWANIE I ZNAKOWANIE

1) Jako opakowanie §liwek suszonych w han-
dlu detalicznym dopuszeza sie :
a) torebki celofanowe a 100, 250 i 500 g.
b) cegielki prasowane opakowane w celo-
fan a 100, 250 i 500 g.
¢) pudelka kartonowe wyloZzone pergami-
nema %2 i 1kg.

2) Jako opakowanie Sliwek suszonych

w handlu hurtowym dopuszeza sig:

a) beczki drewniane bez zapachu o po-
jemnoéei 50 i 100 1. parafinowane i wy-
lozone papierem pergaminowym.

b) Skrzynki drewniane a 5 i 10 kg wylo-
Zone papierem pergaminowym. .

Uwaga: Celofan winien byé bezbarwny.
3) Znakowanie winno zawieraé:

a) nazwe i znak wytworni,

b) nazwe produktu,

¢) wybér,

d) wage brutto, netto i tare,

e) date produkcji.

III. KRYTERIA ZATRZYMANIA

Nie dopuszeza si¢ do obrotu gieldowego &li-
wek suszonych, o ile:

1) Smak i zapach nie odpowiadaja ustalonym

normom dla poszczegblnych wyborow,
¢« a w szczegblnoéei: o ile wykazuja zapach

pleéni, stechlizny itp.

2) Ksztalt dla poszezegblnych wyboréw nie
odpowiada ustalonym normom, '

3) Barwa nie odpowiada ustalonym normom.

4) Konsystencja nie odpowiada ustalonym
normom,

5) Zawiera wigeej niz 249/, wody.

6) Wykazuja zarobaczywienie wtérne.

T) Zawierajg widoczne zanieczyszezenia me-
chaniczne np. piasek, czeéei lisei itp.

8) Sy niewladciwie opakowane i znakowane.

TYMCZASOWE NORMY JAKOSCIOWE
DLA GRUSZEK SUSZONYCH

NA OKRES GOSPODARCZY 1949/450
zatwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewnetrznego

Departament Obrotu Artykulami Rolnymi pismem z dnia 23 listopada 1949 r.
za L. dz. R-II-C-45-13

I. Gruszki suszone jest to produkt powsta-
ly przez wysuszenie §wiezych o
gruszek.

IT. Ustala si¢ nastepujace rodzaje i wybory
gruszek suszonych: 3
a) gruszki suszone cale nieobierane
z ogonkami wybér I, 1T, TII

b) gruszki suszone poléwki nieobierane
- z ogonkami lub bez — wybér I, II, III
¢) gruszki suszone poléwki obierane
i drazone bez ogonkéw wybér I, II.
ITI. Ustala sig nastepujgce cechy pqszcmgél-
nych wyboréw:
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WYBOR L

1. Smak i zapach — charakterystyczny dla

gruszek suszonych o pelnym aro-
macie, bez zapachéw obeych jak
pleéni, dymu, zbutwienia itp.

2. Ksztalt —

a) dla gruszek suszonych calych: forem-
ny, plaski o powierzchni pomarszczo-
nej. Wielkos§é owocdw wyréwnana.

Owoce wigksze.

b) dla gruszek suszonych poléwek obiera-
nych i nieobieranych -— foremny,
o krawedziach przekroju zagietych do
Srodka owocu, powierzchni pomarsz-
czonej. Wielko§é owocoéw wyréwnana.
Dwoce wigksze.

3. Barwa —

a) dla gruszek nieobieranych: barwa
skorki jasno-zélta bez ciemnych plam,
owoe na przekroju kremowy lub kre-
mowo-20lty.

b) dla gruszek obieranych — barwa kre-
mowa lub Zoélto-kremowa jednolita.
Owoce zbrgzowiale oraz przypalone —
niedopuszezalne,

4. Konsytnencja — Owoce elastyczne, jedr-

ne, migzsz nie moze byé migkki lub
nadety jak réwniez twardy, prze-
suszony lub kamienisty.

. Uszkodzenia — Niedopuszezalne owoce
polamane, zgniecione, nieforemne,
przypalone o widocznych sladach
zarobaczywienia pierwotnego lub
wtbrnego.

WYBOR 11,

. Smak i zapach — charakterystycany dla
gruszek suszonych bez obeych za-
pachow.

. Ksztalt —

a) dla gruszek suszonych calych: forem-
ny, plaski o powierzchni pomarszczo-
nej. Wielko§¢ owocdw mozliwie wy-
rownana. Owoce Sredniej wielkosel.
Dopuszezalne 109, gruszek o niepra-
widlowym ksztalcie,

b) dla gruszek suszonych poléwek obiera-
nych i nieobieranych: foremny o kra-
wedziach przekroju zagietych do Srod-
ka owocu, powierzchni pomarszezonej.
Wielko§é owocow mozliwie wyrdwna-

na, owoce $redniej wielkosci. Dopusz-

cza sig 100/, gruszek o nieprawidlowym
ksztalcie, .

. Barwa —

a) dla gruszek nieobieranych: barwa
skérki zolo-brunatna lub jasna bru-
natna. Owoc na przekroju zoto-bru-
natny. Barwa mozliwie . jednolita.
Owocow z ciemnymi plamami dopusz-
cza sie do 15%,. :
brunatna lub brunatno-zétta. Dopusz-
czalna mala ilo8¢ plam ciemnych do
15/,

. Konsystencja — owoce elastyezne, jedrne.

i stwardniale do 89/,.

. Uszkodzenia — Owoce polamane i pognie-

cione dopuszcezalne do 5%. Niedo-
puszezalne widoczne §lady zaroba-
czywienia wtérnego.

WYBOR 1IL

. Smak i zapach — tharakterystyczny dla

gruszek suszonych, bez obeych za-
pachéw. Lekki zapach karmelu
i dymu dopuszczalny.

. Ksztalt — Dopuszezalne owoce nieforem-

ne, roznej wielkosei,

. Barwa — od jasno-brunatnej do ciemno-

brunatnej.

. Konsystencja — Owoce winny byé mozli-

wie elastyczne. Dopuszczalne owo-
ce kamieniste, Stwardniale do 20%q.

. Uszkodzenia — Dopuszczalne owoce zgnie-

cione i polamane do 30%/,. Widocz-

- ne $lady zarobaczywienia wtorne
niedopuszezalne. Owoce przypalo-
ne dopuszczalne do 20/,

IV. CECHY OGOLNE

. Zawartodé wilgoci: poszczegélne wybory

gruszek suszonych nie mogg wykazywaé
wyzszej zawartodei wody niz 24%.

. Zawarto$é SO: — Owoce mogg byé bielo-

ne przy pomocy bezwodnika siar-
kowego (S0:) z tym, ze zawartosé
bezwodnika tego kwasu nie moze
przekraczaé 0,125 g w 100 g suszu.

. Zanieczyszezenian — widoczne zanieczysz-

czenia mechaniczne — niedopusz-
czalne.



Str. 20

WIADOMOSCI GIELDOWE

Nr 23

V. OPAKOWANIA

Dla gruszek suszonych dopuszcza si¢ naste-
" pujace opakowania:
a) dla handlu detalicznego:

1) torebki celofanowe o wadze 100, 250
i500 g

2) plytki prasowane opakowane w celofa-
nie o wadze 100, 250, 500 g

3) kartony V4 i 1 kg, wylozone papiérem
pergaminowym.

b) dla handlu hurtowego:

1) beczki drewniane bez zapachu, parafi-
nowane oraz wylozone papierem per-
gaminowym. '

2) worki papierowe potréjne parafinowa-
ne o wymiarach 70 x 112 cm.

3) skrzynki drewniane 5 i 10 kg suszu
wylozone papierem pakowym i perga-
minowym.

Uwaga: Celofan winien byé bezbarwny.

VI. ZNAKOWANIE OPAKOWAN

WINNO ZAWIERAC
a) nazwe lub znak wytwoérni
b) nazwe towaru, rodzaj i wybér

¢) wage brutto, netto i tare
d) datg produkcji

VII. KRYTERIA ZATRZYMANIA

Nie dopuszcza si¢ do obrotu gieldowego gru-

szek suszonych o ile:

1) wykazujg obey smak i zapach dla gruszek
suszonych jak plesni, zbutwienia i inne.

2) Ksztalt i wielkosé owocéw nie odpowiada
warunkom ustalonym normami dla po-
szezegblnych wyrobow.

3) Barwa nie odpowiada warunkom ustalo-
nym normami.

4) Wykazujg nicodpowiednig konsystencje —
sg twarde, przesuszone, rozmigkle (zapa-
rowane), Wykazujg wiekszy procent tych
wad niz ustalono w normach. :

9) Wykazuja uszkodzenia niedopuszezalne
w normach lub wigkszy procent owocéw
uszkodzonych niz normy przewiduja.

6) Wykazujg wartodé wody wieksza niz 249/,

7) Wykazuja zawartosé kwasu siarkowego
w przeliczeniu na SO: wigkszg niz 0,125 g
w 100 g suszu.

8) Sa niewlaSciwie opakowane i znakowane.

D AN

DONIOSEE WSKAZANIA
PREZYDENTA BIERUTA

W referacie wygloszonym na trzecim Plenum
Komitetu Centralnego Polskiej Zjednoczonej
Partii Robotniczej Prezydent Bierut poswieci
uwage m. inn. réowniez zagadnieniom naszego
uspolecznionego handlu wewnetrznego.

Donioslosé powyzszych wypowiedzi jest tym
wigksza, ze dajg one nie tylko wnikliwg oceng
dotychezasowe]j sytuacji na tym odcinku, ale
wskazuje rowniez Srodki zaradeze dla usunigcia
zachodzgcych tu niedomagan.

Nie wechodzae w szezegblows ocene caloksztal.
tu poruszonych w referacie probleméw z zakre-
su handlu uspolecznionego — pragniemy na tym
miejscu zwréeié jedynie uwage na centralny,
naszym zdaniem, problem, ktorym jest zagad-
nienie czlowieka.

Szybki rozwdj aparatu handlu uspolecznione-
go powodowal i powoduje w dalszym ciggu
wchlanianie znacznej liczby nowych pracowni-
kow.

Czgsé z nich musiala uczyé sie wszystkiego
od poczatku i w stosunkowo krétkim okresie
czasu nie byla w stanie nabyé dostatecznego do-
$wiadczenia, pozwalajacego bezbledniﬁderowaé

dzialalnoscig placéwek handlowych, zwlaszeza w
warunkach wyniklych z takich lub innych trud-

Obok tego rodzaju ludzi handel uspolecznio-
ny przejal pewna liczbg pracownikéw wpraw-
dzie rutynowanych lecz réwnoczesnie obeigzo-
nych czesto biurokratycznymi nawykami i nie
posiadajacych jeszeze wlasciwego socjalistycz-
nego stosunku do wykonywanej pracy.

Jest jasne, ze w tego rodzaju warunkach han-

del uspoleczniony, jako calo§é, musial i musi
jeszcze na niektérych odeinkach borykaé sig
z trudno$ciami zaréwno w centrach dyspozy-
cyjnych jak i w operatywnym aparacie wyko-
nawczym.
1 aczkolwiek pamietaé trzeba, ze wszystkie te
zjawiska powstaja na tle wybitnie dodatnim,
bo na tle bujnego rozrostu aparatu handlu uspo-
lecznionego — tym nie mniej jednak nalezy
zdawaé sobie sprawe z koniecznoéei ich likwida-
cji.

,,Nigdy bardziej, niz teraz u nas — powiedzial
Prezydent Bierut — nie tchnie bezposrednig
aktualnosecig rzucone przez Lenina w 1921 roku,
pod adresem rosyjskich komunistéw, haslo:
yhauezyé sie handlowaé".

Droga do osiagnigcia tego celu prowadzi prze-
de wszystkim przez doszkalanie i wychowywa-
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nie dotychezasowych kadr pracownikéw han-
dla uspotecznionego oraz przez zasilenie tego
odeinka gospodarki narodowej nowymi uswia-
domionymi i ofiarnymi pracownikami.
Zagadnienie to jest szczegdlnie aktualne na
odcinku handlu wiejskiego, gdzie z natury rze.

czy zachodza pod tym wzgledem wigksze trud-
nosei.

Nie ulega watpliwosci, ze istnieje szereg in-
nych jeszeze elementéw, wplywajgeych na
sprawne wykonanie przez handel uspolecznio-
ny stojacych przed nim zadafh.

Wydaje si¢ jednak, ze omawiana na tym miej-
scu sprawy jakoSei czlowieka ma — ze stano-
wiska nie tylko gospodarezego ale i spoleczne-
g0 — niezmiernie doniosle znaczenie. :

Jedli bowiem | trzeba nauczyé sie — jak po-
wiedzial Prezydent Bierut — w handlu socja-
listyeznym maksymalej gietkoSei i umiejetno-
Sci przystosowywania sie do szybko zmieniaja-
cych sig warunkéw” — to przodujgca rola w
rozwiazaniu tego problemu przypada niewgt-
pliwie nalezycie uswiadomionej i fachowo wy-
ksztalconej kadrze pracownikow handlu uspo-
lecznionego.

7 PRASY7AGRANICINE

TRYUMF GOSPODARKI KOLEKTYWNEJ
W ROLNICTWIE

Czasopismo , Socjalisticzeskoje Sielskoje Cho-
ziaJstwo", omawiajac wyzszo§é kolektywnej go-
spodarki rolnej w ZSRR nad kapitalistyczng go-
spodarka rolng w USA, stwierdza na podstawie
danych zawartych w ksigzce Lyncha p. t. , Kon-
centracja mocy ekonomicznej USA* m. in., ze
w kraju, ktory sie chlubi swym bogactwem, swa
kulturg i swojg wysoks stopa zyciowsg, 409
ogblnej ilodci rolnikéw to bezrolni dzierzawcy,
pracujgey od Switu do nocy na swe nedzne
utrzymanie. Ze swych lichych dochodbéw dzier-
zawey ci placa - wlaScicielom ziemi ponad 215
miliarda dolaréw roeznego czynszu, Techniczna
rewolucja XX wieku, stwierdza Lynch, dotkne-
la szezegdlnie rolnikéw amerykanskich, ktoérych
znaczna ilo$é musiala opuscié swe ziemie. Mi-
liony zrujnowanych farmeréw wedruja po kra-
ju w poszukiwaniu chleba i dachu nad glows.
W USA istnieje olbrzymia armia bhezrobotnyech
farmeréw wyrzuconych poza nawias Zycia cy-
wilizowanego i nie mogacych sobie znalezé za-
jecia. DwadzieScia milionéw farmeréw czyli
dwie trzecie ogblnej ilosci farmeréw zyje pod
cigglym strachem, nie wiedzqe, co przyniesie
dzien jutrzejszy. Najezeéciej spotyka ich ruina,
nedza lub przedwezesna Smieré. Tak sig przed-
stawia sytuacja drobnych rolnikéw w kraju
wielkiego kapitalu. A w ZSRR tymczasem chlop-
stwo patrzy spokojnie w przyszlosé, majge byt
zapewniony oraz pomysine warunki rozwoju w
gospodarce kolektywnej, gdzie istnieje mozli-
wosé podnoszenia wydajnosci gleby oraz ogoél-
nego dobrobytu rolnikéw.

IMPONUJACE OSIAGNIECIA SOWCHOZU
WJIWANOWSKII

»Sowchoznaja gazieta* donosi o imponuja-
cych osiggnigciach sowchozu ..Iw:mowski,)“:
ktory na 32 rocznice Rewolueij Pazdziernikowej
dostarczyl pahstwu duze ilogei zboza, warzyw,
migsa i nabialu, osiagajac jedno z pierwszych
miejse w kwalifikacji ogélno-panstwowej. Dzig-
ki zastosowaniu najnowszych zdobyczy agrobio-

logii radzieckiej sowchoz ten uzyskal w obec-
nym roku rekordowy urodzaj, wynoszgcy prze-
cietnie 19,3 centnara zboza z ha. Niektore ogni-
wa sowchozowych pracownikéw wykazaly sie
przecigtnym plonem od 21 do 24 centnaréw z ha,
co umozliwilo dostarezenie panstwu 120 centna-
réw ponad plan. Duze dochody przyniosly sow-
chozowi hodowla warzyw. Zebrano bowiem prze-
cietnie 352 centnary z ha, podezas gdy plano-
wano 240 centnaréw, Kartofli zebrano przecigt-
nie po 310 centnaréw, a burakéw po 505 centna-
row z ha. Wypadnie nadmienié, ze sowchoz
JIwanowskij* zobowigzal si¢ osiggngé w tym
roku przynajmniej 900.000 dochodu, z czego
500.000 ponad plan.

CLEARINGOWY SYSTEM
HANDLU MIEDZYNARODOWEGO
ZYWNOSCIA

Najwazniejszym punktem obrad rozpoczetej
w dniu 21 listopada rb. w Waszyngtonie konfe-
rencji FAO jest utworzenie organizacji migdzy-
narodowej dla obrotu Zywnoscia na zasadach
clearingowych. Londynski , Economist" donpsx.
ze oragnizacja ta mialaby dysponowaé kapita-
lem 5 milionéw dolaréw, zebranym w walutach
poszezegblnych krajéw, ktére bedg w niej re-
prezentowane, Funkejg jej byloby sprzedawa-
nie nadwyzek produktéw rolniezych krajom im-
portujgcym za waluty miejscowe lub po znacznie

znizonych cenach, gdyby kraj importujacy re- -

gulowal naleznoéé w walucie kraju eksportulg-
cego. Z tego widaé, ze najwazniejszg cechg no-
wego systemu jest to, ze kraje eksportujace s3
obecnie sklonne juz sprzedawaé swoje nad i
produkeji zZywnoSciowej réwniez za tak zwane
slabsze” waluty, a nie zadaé wylacznie dola-
réw lub zlota, jak to bylo dotychczas. Jest to

| zrozumiale bowiem w éwietle informacji pocho-

dzgcych z innych #rodel, ze w Stanach Zjedno-
czonych nagromadzily sie juz tak wielkie ilosei
niesprzedanych produktow zywnosciowyeh, za-
kupionych po znacznie wyzszych cenach od cen
rynkowych, ze nawet to pafstwo slyngce ze
swych bogactw zaczyna z niepokojem patrzeé
w przyszlosé, obawiajac sie powtérzenia kryzy-
su rolniczego z roku 1929,
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CEDULY GIELD

> Warszawa Szezecin
T O W A R 22.X1.49 22.X1.49
Produe. ap. skupu Produc. f ap, skupu
Pszenica I stand. 3.550 3.800 3.500 | - 3.750
Zyto 2,050 2295 2,050 | 2,240
Jeezmien 1 stand. 2.500 2875 2,500 2.690
Owiles 1.900 2.075 1.500 2.000
Gryka 3.700 | 4.000 3.500 4.000
Proso 3.000 | - 3.300 3.000 | 3,300
franco wagon stacja zaladowania | |
Maka zytnia 97% —_ | 2.825 e , 2925
» b 82% - 3.0756 e \' 3.275
e " 607 —_ 4.125 25 ! 4.226
pszeana 97% o 4,600 — 4.700
> "y 72% = 5800 — 5.900
£ W luksusowa — 8.400 - 8.400
e " poélednia o 3.150 — . =
» Jjeczmienna poélednia — I 1.500 — | —
Kasza jeczmienna 63% == 4.100 — : 4.100
» berlowa 46% = ! s — ! 5.300
» Eryczana palona Ty ‘ 9.300 | — | 9.300
» Jjaglana — - 6.300 —_ 6,300
Pgezak = ‘ 4.100 - \ 4.100
Platk] owsiane —_ 8,100 — | 6.100
Kaszka manna —_ | 7.900 & [ 7.900
Otreby pszenne I stand. 1.800 | - 1.800: -
” " II " 1550 - 1.650 | -
.  Zytnie 1.250 - 1.250 | s
w  jeczmienne 1.150 | — 1.150 | -
»____owsiane -— l — — ' -5
franco wagon stacja odbioreza ' 4
Groch Vietoria I stand. 6.200 -— 6,200 -
% z6lty 1 stand. 4.100 — 4.100 —
= Folger I stand. 5.100 — 5.100 | —
Fasola biala jedn, bez odmiany 5500 - 5.500 | -
" Wy " Bomba 6.000 — 6.000 “ —
" A w Perléwka - 8.500 = 6.500 | —
w w .y Plekny Ja$ 8.000 — 8.000 y -
" ~ mieszana 5.000 - 5,000 —
»  kolorowa jednolita 4.300 — 4.300' =
= & slarkowa 5.000 | —_ 5.000 —
" " mleszana 4.000 | — 4.000 —_
Soja 10.500 | - 10.500 | —
Rzepak ozimy 8,200 — 6.200 | =
» jary 5.600 — 5.600 | _—
Rzepik ozimy b 5.600 — 5,600 | 5
w jary 5.000 = 5.000 ==
Nasiona Inu 10.500 o= 10.500 —_
»  konopi 6.200 = 6.200 =
Mak niebieslki 15.000 - 15.000 e
Gorezyca biata 6.000 — 6,000 =
,, czarna 15.000 — 15.000 —
Zliemniaki jadalne 500 620 500 820
Ziemniaki przemyslowo - pastewne 450 570 450 570
A od | do’ od do
Makuchy rzepakowe 2k ! 1.800 2.000
= Iniane Ju | st 4.300 4,500
Siano 700 750 500 826
Stoma 550 600 775 | 550
Cebula A i - 3.500 | 4,800
Buraki éwiklowe 850 | ) 1.200 i 1.800
Kapusta biata 700 | 800 | 1.200
Pory - 4.000 | —-- 4.500 5.600
Selery 1.400 | — 6.000 7.000
Pietruszka 4.300 -— 4.200 | 5.000
Marchew 10.000 | — 1.300 1.800
Ogorki kiszone — ! — — ! —
Kapusta kiszona —_— — 2,900 ' 3.700
Czosnek 14.000 -- — ; —
Olej rzepakowy 23.000 25.000 28,350 | 30.450
» nlany 49.000 52,000 68.000 C1f
Pokost —_ —_ — 70.000

NOTOWANIA GIELDY WARSZAWSKIEJ NA CEBULE:

Cebula zytavska | wyb, —3.000;

Cebula zZytawska , Ekstra“—38.600;

Cebula Zytawska II wyb, —2.500



ZBOZOWO - TOWAROWYCH

Krakdw . Poznan Wroclaw
22 XT1.49 22.X1,49 22.X1 49
Produe, | Ap. skupu Produg, Ap. skupu Produe. | Ap. skupu
3.550 | 3.800 3450 3.700 s 3450 3.700
2,100 | 2.300 2.000 2,175 2.000 2175
2.500 | 2700 2,500 2.875 2.500 - 2.676
1900 ) 2,100 1.900 2.075 1.900 2.07
3.700 4.000 3.700 4,000 3.700 . 4.000
3.000 ' 3.300 3.000 3.300 3.000 3.300
= ! 2,876 o 2.825 2 2.876
— | 3.275 = 8.125 = 3.175
— . 4.225 = 4.125 - 4126
s ! 4.700 =) ‘ 4,650 = 4.650
= 5.800 -1 5,700 = 5.800
1= ‘ 8.400 As 8.400 - 8.400
= 3.350 = 3.200 =
i . ¥ ! o Ny 4.100
- ; 4.100 — 4.100 cx 5.300
= 5.300 = | 5.800 I 9.300
e ‘[ 9,300 5 9.300 L 6.600
23 6,600 = 6.600 A 4100
= 1 4.100 — 4.100 = 6.100
_ , 6.100 -l 6,100 = 7.900
- ; 7.900 L 7.900 = -
~ 1.800 | — 1.800 = 1.800 —
1.850 — 1.650 = 1.650 -
1.250 — 1.250 e 1.250 -
1.150 | — 1.150 | = 1.150 | R
= ol —= ‘ 3 Al IE
| | |
6.200 - 6.200 2 6.200 Y]
4.100 = 4.100 == 4.100 &
5,100 — 5.100 14 5.100 —
5.500 | - 5.500 e 5.500 -
. 8.000 —- 6.000 = 6,000 —
6.500 — 6.500 e 6.500 —
8.000 — 8.000 - 8.000 S
5.000 — 5.000 e 5.000 —
4.300 = 4,300 — 4,300 —
5.000 o 5.000 S 5.000 i
4.000 | — 4.000 i 4.000 =
10.500 | — 10.500 = 10.500 —
6.200 | — 8.200 - 6.200 —
5.600 | £ 5.600 £3¢ 5.600 —
5.600 | - 5.800 s 5600 | s
X 5.000 | — 5.000 e 5.000 r—
10.500 — 10.500 - 10.500 ot
8.200 | A 6,200 i 6200 -
15.000 | — 15,000 — 15.000 -
6.000 — 6.000 = 6.000 -
15,000 — * 15000 - 15.000 —
530 | 620 500 620 530 620
; 480 570 450 570 480 570
Od | do od do od do
— J 2= 2.000 2.100 — 1.800
* 3500 3.600 4,100 4.200 — 4.000
850 | 950 750 800 800 850
550 | 600 425 475 400 800
|
= - 2.600 2.800 2.900 8.200
1.800 1.500 1.100 1.300 1.400 1.600
700 900 700 900 1.100 1.200
= — - 4.500 5.000
3.500 3.000 =\ — 4.500 5.500
3.600 4.000 — - 8.000 8.500
1.200 1.400 1.000 1.200 1.400 1.600
—- —_ —- e 12.000 15.000
— S 25.000 27.000 26.000 27.000
— e 50,000 55.000 50,000 52.000
=t = o — 50,000 64.000
Cebula wolska ,Ekstra — 8.900; Cebuln wolska I wyb. — 3.300; Cebula wolska 1T wyb, — 2.800
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ZAKONCZENIE ZBIORU
ZAKONTRAKTOWANYCH ROSLIN
OKOPOWYCH

W calym kraju zakonczono juz sprzet kon-
traktowanych rodlin okopowyeh. Mimo utrud-
niajacej wykopki suszy, zbiory burakoéw cukro-
wych, ziemniakéw przemyslowych i cykorii zo-
staly przeprowadzone sprawnie. Ogélem zebra-
no buraki cukrowe z obszaru 262 tys. ha, z cze-
gi 90 procent w gospodarstwach chlopskich, ze
100 tys. ha zebrano ziemniaki przemysiowe, za§
z ohszaru 7.341 ha eykorig. W celu ulatwienia
wykopkéw Centralny Zwigzek Plantatoréw
przetwérezych Roélin  Okopowych dostarezyl
malo i Srednio rolnym plantatorom w sezonie je.
siennym br. 600 wyorywaczy typu KB 1 oraz
2.000 przyrzadéow do wyorywania burakow.
Przyrzady te mozna wmontowaé do kazdego ty-
pu kopaczki ziemniaczanej. Ponadto zwigzek
dostarczyl plantatorom 10.000 przyrzgdéw do
Scinania lisei, tj. oglawiaczy oraz przeprowadzil
w Jjesieni pokazy racjonalnego przechowywania
i kiszenia liSci buraczanych.

_DOLNY SLASK
PRZODUJE W DOSTAWACH ZBOZA

Panstwowe Gospodarstwa Rolne okregu wro-
clawskiego wykonaly plan omlotéw i dostawy
zb6z na pazdziernik br., mimo nasilenia prac
zwigzanych ze sprzetem rodlin  okopowych.
Zgodnie z planem PGR dostawily 2.800 ton zb6z
konsumeyjnych, 1,600 ton jeczmienia browar-
nianego dla przemystu fermentacyjnego oraz ok.
1.000 ton rzepaku dla przemyshi olejarskiego.
Ponadto dostawiono ponad plan przeszio 1.700
ton owsa.

PONAD 100 TYS. TON
OWOCOW ZAKUPILA CS.0.

Dzial Owocéw Centrali Spéldzielni Ogrodni-
czych wykonal plan skupu w 108%, zakupujge
100.127 ton owocoéw. Wypada to okolo 4 kg
owocow na glowe mieszkanca Polski.

200 TON OWOCOW 1 JARZYN
W CHLODNI

W wielkich magazynach chlodni wroclawskiej
czeka 270 ton porzeczek, sliwek, jablek, grosz-
ku, pomidoréw i ogérkéw na transport w okre-
sie pierwszych mrozéw do wszystkich sklepéw
w Polsce. Procz tej ilodci zamrozonych owo-
cow zakonserwowano okolo 400 ton pulpy.

70 TON PIECZYWA DZIENNIE
DLA STOLICY

Spozycie pieczywa przez ludnosé Warszawy
wynosi dziennie okolo 200 ton, z czego okolo
30% pokrywa 8 piekarn WSS, Spoéldzielnia ta

- przystapila ostatnio do budowy duzej, nowo-

czesnej piekarni mechanicznej przy ul. Lubel-
skiej. Piekarnia bedzie gotowa w polowie przy-
szlego roku i dostarczy dziennie 25 ton chleba -
i butek.

REJONOWA SPOLDZIELNIA W KALISZU
NAJWIEKSZYM EKSPORTEM W POLSCE

Rejonowa Spdldzielnia Ogrodnicza w- Kaliszu
skupuje warzywa, owoce i ziemniaki z terenu
trzech powiat6éw: Kkaliskiego, ostrowskiego i ke-
pifiskiego. Spoéldzielnia przeprowadza réwniez
dystrybucje tych artykulow i wysyla je w stanie
Swiezym za granice. Cebule eksportuje si¢ ma-
sowo do Anglii. Dzieki wytezonej pracy robot-
nikéw i pracownikéw Spoéldzielni Ogrodniczej,
za wiclkie ilodci eksportowanych warzyw otrzy-
muje nasz przemysl z zagranicy maszyny i cze-
Sei do maszyn, ktérych nie produkuje sie jeszeze
w kraju. Tym samym spoéldzielnia ta, stala sie
lacznikiem miedzy rolnictwem 1 przemyslem.
W Spéldzielni Ogrodniczej wre praca caly rok
bez przerwy systematycznie i planowo. Naj-
wieksze natezenie pracy odbywa si¢ od lipca do
pazdziernika. Obecnie uzupehia si¢ i rozszerza
przechowalnie i magazyny warzyw i owocow,
gdyz dzialalnoéé tej spéldzielezej placéwki han-
dlowej coraz bardziej powieksza sig, Sprawna
praca Spoéldzielni Ogrodniczej zapobiega sku-
tecznie rowniez w kraju, zwlaszcza w wigkszych
miastach nieuczciwemu handlowi spekulantéw
i kombinatoréw owocami i warzywami.

WALKA
Z GRYZONIAMI ROZPOCZETA

Wskutek cieplej i suchej jesieni br. w woje-

" wodztwach zachodnich, czesciowo pOmocnych

oraz w woj. rzeszowskim. pojawily si¢ myszy
polne, ktore, rozmnazajgc sie szybko, zagrazaly
zasiewom ozimin, Dzigki natychmiastowemu °
przeprowadzeniu walki z plaga myszy, ktéry
podjely Stacje Ochronne Roslin oraz chlopi,
uzywajac do tego celu $rodkéw chemicznych,
dostarczanych przez Ministerstwo Rolnictwa
i Reform Rolnych, dalsze rozmnazanie gryzoni
polnych zostalo powstrzymane.
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POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE

PRZEDSIEBIORSTWO PANSTWOWE WYODREBNIONE
WARSZAWA, UL, HOZA 35, TEL. 8-59-04

Z A W I A D A M 1 A 1 A
Ze wydaly 9 r ukiem

KALENDARZ BIURKOWY - NOTATNIK NA ROK 1950
(WZOR Z ROKU 1949)

Format kalendarza 15 x 20,5 cm prakiyczny, wygodny, objetosé 368 kar, nadruk jednostronny = pélgods.
rozkladem dnia, 12 praekladek miesiecznych kartonowych (rysunek). Podstawa drewn., jasna, pulpit, stala

Gena kalendarza z podstawa drewniana, komplet 800.- zt

1 Zaméwienia na pifmie do dnia 25, XII. b, pryimuiq
POLSKIE WYDAW.GOSPODARCZE DZIAL INFOR. GOSPODARCZE), WARSZAWA, HOZA 35

Lkspedycja bedzie wykonana za pobraniem poczt, z doliczeniem do r-ku kossiéw opakowania | przesyltki

Uwaga: Odbiorcy = roku 1949, hiérzy posiadajq podstawe drewniang do halendarza, mogq
na rok 1950 wyhkupic¢ wylko halendarz - bloh w cente 500.— zl.

—————— e

T i S D AR o 2 ARCO B TR VI

POLSKIE WYDAWNIGTWA GOSPODARGZE

w b . D A J A
stale akivalny zbiér wszystkich przepiséw
prawnych | obowiqzujgeych rozporzgdzen p.t.

USTAWODAWSTWO GOSPODARCZE — TEKSTY

JUZ SA W SPRZEDAZY PIERWSZE 2 TOMY RT.

PRZEPISY O CENACH

Cena 1 egz. z! 700,

DOSTAWY i ROBOTY

Cena 1 egz. zl 500.~

Wydawnictwo oparte jest na sysiemie luinych kartek, spietych koloszytem. W miare ukazywania sig
nowych przepiséw dosylane bedq nobywcom karly uzupelnigjqce, tworzge stale oktualny zbiér
przepiséw prawnych danej dziedziny

WKROTCE UKAZA SIE DALSZE TOMY:
REGLAMENTACIA TOWAROWA

Wo Y - Wek ALS - ZEC A Z B IINGEA

Zambwieniao naleity kierowaé: .

POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE P.P.W. WARSZAWA, UL. HOZA 35, TEL. 806-28
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