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PREZYDENT RZECZYPOSPOLITEJ O SPOLDZIELCZOSCI

Z okazji lipcowego obchodu ,,Dnia Spéldzielczosci — Prezydent Rzeczypospolitej

Ob. Bolestaw Bierut wyglosil nastgpujgce przeméwienie:

wINasze zycie spoleczne przekszialca si¢ dzis i
przerasta szybko w nowe, wyisze formy ustrojo-
we. '

W tym wielkim procesie przemiany spolecznej
spoldzielczo$¢  odgrywa powazng, a w niekld-
rych dziedzinach wprost decydujgcg role.

Jest ona szkolq spolecznej aktywnosci gospo-
darczej zarowno w miescie, jak na wsi. Rozwija
inicjalywe w najirudniejszych, bo rozproszkowa-
nych, drobnych, zacofanych ale najliczniejszych
ogniwach gospodarki narodowej, odgrywajgcych
w ogélnym zestawieniu nader powazng role.

W ustroju kapitalistycznym spéldzielcza inicja-
tywa gospodarcza zostaje zepchnigla i ograniczo-
na niemal wylgeznie do sfery drobnego handlu —
z trudem 1 w nader stabym zakresie przenikajgc
do dziedziny produkcji czv w ogéle przedsig-
biorstw wyzszego typu. To tez dla mas pracujg-
cych ruch spéldzielczy w tym okresie posiada real-
ne znaczenie o iyle, o ile slaje si¢ jedng z form
organizacyjnych w walce klasowej.

W okresie demokracji ludowej spéldzielczosé
szybko rozszerza zakres swych mozliwosci i za-
dari — zaréwno spoleczno-wychowawczych, jak
gospodarczych. Rozwijajgc coraz szerzej swq
dzialalno$é w dziedzinie zaopalrzenia i wymiany,
spelniajgc pionierskq rolg np. w zakresie kontrak-
lacji — spoldzielczoéé nie tylko przyczynia sig do

narastania elementéw planowosci w gospodarce
drobnotowarowej. Staje si¢ ona réwnoczesnie nie-
zasigpiong i jedyng formq stopniowego przekszial-
cania rozproszkowanych, drobnotowarowych jed-
nostel gospodarczych — w coraz wighsze ogniwa
gospodarki uspolecznionej, wlgczanej coraz shu-
teczniej w orbitg ogélnonarodowych planéw go-
spodarczych.

Spéldzielczosé szkoli i wychowuje masowo ka-
dry kierownikéw gospodarki uspolecznionej, weig-
gajgc w szeregi pracownikow spoldzielczych co-
raz wigksze zastepy mlodziezy robotniczej i chlop-
skiej — w tej liczbie duze rzesze kobiet. Ale jej
rola spoleczno-wychowawcza moze 1 powinna
wzrasta¢ przez rozwijanie szerokiej pracy spo-
lecznej i kulturalnej wiréd mas pracujgeych.

Najwigkszym niebezpieczenstwem ruchu spol-
dzielczego, wypaczajgcym jego rolg jest oderwa-
nie grup kierowniczych od mas czlonkowskich, od
zadan spoleczno-wychowawczych.

Dlatego tez haslem Dnia Spéldzielczoéci win-
na byé lgcznosé z masami, budzenie zainteresowa-
nia prakiycznymi osiggni¢ciami i zadaniami go-
spodarczymi spéldzielczoici i panstwa wéréd mi-
lionéw ludzi — nie tylko mezczyzn, ale réwniez
kobtet i mlodz'vzy. W cigganie mas do wspéldzia-
lania, rozwijania masowych form dzialalnosci spo-
leczno-kulturalnej obok poczynari gospodarczych
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i {gcznie z nimi — oto droga wzrostu ruchu spél-
dzielczego | jego zMaczenia spolecznego.

Jak kazdy masowy ruch spoleczny, spoldziel-
czoié czerpie swe sily nie tylko ze swych osigg-
nig¢  gospodarczych. Rzeczywistym zrédlem
ozywezym ruchu jest demokratyeznosé | maso-
wosé, to znaczy jego aktvwnosé spoleczno-wycho-
wawcza. Rozwijajgc wraz z dzialalnoscig gospo-
darczq swoje zadania spoleczno-wychowawcze,

spoldzielczosé przyczyni sxg do poglebienia i przy-
spieszenia naszych przemian spolecznych, do bu-
downictiva nowego, wyzszego ustroju, klory wy-
zwoli niewyczerpane zasoby twdrczej energii mas
pracujgeych. Wzmocni ona jeszcze bardziej ros-
ngcg aktywnosé¢ tych mas w rozbudowie i pogle-
bieniu uspolecznionej gospodarki, przyczyni sig
do wzrostu inicjatywy twérczej kazdego czlowie-
ka pracy.”

DZIEN SPOLDZIELCZOSCI

Miedzynarodowy Dziei Spoldzielezy byt »

tym roku obchodzony w Polsce uroczyscie; niz
kiedykolwiek dotychczas. Wynika to z faktu piek-
nego rozwoju spoldzielczosci widocznego szcze-
golnie w ostatnim okresie, kiedy spéldzielczosé
polska zaczyna kroczyé po utorowanych juz dro-
gach przebudowy spolecznej w kierunku socjaliz-
mu. .

Postawienic na porzadku dnia problemu spot-
dzielni produkcynych na wsi oswietlifo w pelni
dziejowe zadania i perspektywy ruchu spoldziel-
czego. Dobrowolne taczenie si¢ pracujacych chio-
péow w zespoly wspolnie uprawiajace glebe
i wspolnie gospodarujace we wszystkich podsta-
wowych dzialach produkeji rolniczej oznacza w
“konsekwencji dopelnienie procesu uspéldzielczenia
wsi, przez polaczenie form spéldzielczego zbytu
1 spoldzielczego zaopatrzenia ze spéldzielcza pro-
dukeja. "

Spétdzielczosé produkcyjna jest jednak jeszcze
na poczatku swego rozwoju i szybka popularyza-
cja tej formy spoldzielczosci w masach pracuyq-
cych wsi wymaga duzego wysitku organizacyjne-
go, przede wszystkim zas dobrych wynikéw tych
spoldzielni, ktére jako pionierskie rozpoczynaja
swa dzialalnos¢ w tym roku i na ktére zwrécone
beda oczy milionéw chlopow.

Te nowe i trudne zadania bynajmniej nie zwal-
niaja od koniecznosci jeszcze wigkszej troski o roz-
budowe gminnych spéldzielni samopomocy chlop-
skiej po linii sprawniejszej i szerszej niz dotad
dziafalnosci w dziedzinie skupu produktéw roslin-
nych i hodowlanych, zaopatrzenia we wszelkie to-
wary przemysfowe, spozywcze i inwestycyjne i po-
mocy maszynowe] dla gospodarstw malo 1 sred-
niorolnych.
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O tym, jakie zmiany zaszly w sprawnosci dzia-
lania gminnych spéldzielni $wiadczy najlepiej
zwycieska kampama o catkowite opanowanie sku-
pu trzody chlewnej i to w okresie spadku gwal-
townego podazy oraz wzmozenia spekulacyjnej
dzialalnosci kupcéw prywatnych i tysigey pokat-
nych agentow, z.gonmkow. rzeznikow wylamu]q-
cych sie z przepiséw o organizacji rynku migsne-
go oraz bogatych chlopéw trudniacych si¢ niele-
galng sprzedaza miesa z nielegalnego uboju han-
dlowego. Gminne spéldzielnie nie tylko opano-
waly rynek i wykazaly masom pracujacym wsi,
ze tylko w oparciu o handel spéldzielczy moze
gospodarz malo i sredniorolny uniknaé wyzysku
przez spekulantéw i dotkliwych wahan cen, ale
przeszly réwnoczesnie do akcji pomocy w rozwo-
ju hodowli przez zaopatrzenie w pasze treiciwe
1 przede wszystkim przez system kontraktacji trzo-
dy chlewne). ktéry dal w ciggu zaledwie kilku
miesigcy nieoczekiwane 1 pomyslne wyniki.

W ten sposob staly sie gminne spéldzielnie or-
ganizatorami produkeji hodowlane;j i zdobyly so-
bie powszechne uznanie mas pracujacych miast
i wsi, ktére widza w nich potezny czynnik walcza-
cy zaréwno o dobrobyt chlopa malo i sredniorol-
nego, jak 1 o dobrobyt robotnika, a wiec potezny
instrument sojuszu robotniczo-chlopskiego.

Gminne spéldzielnie rozszerzaja systematycz-
nie swoj zasigg dzialania i niedaleki jest czas, kie-
dy wszystkie podstawowe produkty rolne beda
tak mocno i plonowo ujgte w ramach handlu uspo-
leczmonego jak to juz jest obecnie ze zbozem
1 Zywcem.

Gminne spéldzielnie przejmuja stopniowo réw-
niez bezposrednia dziatalnoéé po linii skupu dotad
realizowanego przez Centrale Spéldzielni Mle-
czarsko-Jajczarskich i Centrale Spétdzielni Og-



rodniczych. Réwnolegle rozbudowuja zaklady
przetwoérezo - spozywcze, lokalne wytwornie ma-
terialow budawlanych, zakladaja warsztaty re-
montowe maszyn rolniczych, piekamie, pralnie,
gospody ludowe, uruchomiaja zespoly produkeyj-
ne rekodzielnikéw wiejskich. Osrodki maszynowe
prowadzone przez gminne spéldzielnie odegraly
wielka role w zyciu chlopéw malorolnych 1 éred-

niorolnych, jako oparcie w walce z wyzyskiem
kapitalistycznym i jako zapowiedZ pieknej przy-
szloici rolnictwa polskiego zwiazanej z postepem
produkcji maszyn rolniczych, z elektryfikacja
1 mechanizacja produkeji rolnicze), z espolowa
organizacja pracy rcalizowana przez spéldzielnie
produkcyjne.
Min. Eugeniusz Szyr

Zarzadzenie Ministra ‘Handlu Wewnetrznego

z dnia 13 czerwca 1949 r. w sprawie ustanowienia zaprzysigzonych wagowych gield zbozowo-to-
warowych.

Na podstawie § | Rozporzadzenia Prezydenta
Rzeczypospolitej z dnia 28 grudnia 1924 r. o or-
ganizacji gield (Dz. U. R. P. z 1930 r. Nr 23,
poz. 209) oraz § 2 pkt. 10 i § 7 Rozporzadzenia
Rady Ministréw z dnia 190 lutego 1949 r. w
sprawie zakresu dzialania Mimstra Handlu
Wewnetrznego (Dz. U. R. P, Nr 10, poz. 62)

zarzadza si¢ co nastepuje:
§ I.

Dla usprawnienia obrotu towarowego ustana-
wiam zaprzysiezénych wagowych gield zbozowo-
tewarowych, ktérzy dzialaja przy instytucjach
bioracych udzial w obrocie gieldowym. ;

§ 2.

Do zakresu dzialania zaprzysi¢zonych wago-
wych nalezy stwierdzanie na wniosek dostawcy
lub odbiorcy wagi towaru zaladowywanego lub
wyladowywanego na stacjach kolejowych, przy-
staniach rzecznych, portach morskich, skladach
samodzielnych i mlynach.

Stwierdzona waga przez zaprzysiezonych wa-
gowych obowiazuje strony w granicach przewi-
dzianych w warunkach htandlowych, ustalonych
przez gieldy zbozowo-towarowe i zatwierdzonych
przez Ministra Handlu Wewngtrznego. . |

§ 3.

'Zaprzysio;ionych wagowych powoluje prezy-
dium rady gieldowej sposréd kandydatéw  zglo-
szonych na podstawie opinii rady zakladowej
przez instytucje biorgce udzial w'obrocie gieldo-
wym. ,

Prezydium Rady gieldowej moze w kazdej

chwili odwolaé zaprzysi¢zonego wagowego z urze-
du lub na wniosek instytucji, przy ktérej dziata
zaprzysigzony wagowy.

Zaprzysigzeni wagowi, dzialajacy na obszarze
poszezegolnych gield zbozowo-towarowych, winni
byé oznaczeni kolejnymi numerami.

§ 4.

Zaprzysiezonym wagowym moze byé ten, kto
posiada obywatelswo polskie, ma zdolnoéé do
dzialai prawnych i zasluguje na pelne zaufanie
ze wzgledu na posiadane wiadomosci zawodowe
oraz doswiadczenia spoleczne. Zaprzysiezonego
wagowego winna cechowaé rzetelnoéé i uczci-
wosé osobista.

.Kandydat na ZaprzysigZoncgo wagowego wi-
nmien posiadaé nastgpujace kwalifikacje fachowe:

a) umiejetnoéé wazenia i skontrolowania pra-

widlowego funkcjonowania wag,

b) znajomosé techniki starannego zaladunku

i wyladunku zaréwno luzem (zsypem) jak
1 w opakowaniu,

¢) znajomos¢ dokumentéw przewozowych, spo-

sobu ich wypelniania itp.,

d) znajomosé przepiséw kolejowych oraz in-

nych niezbednych przy wykonywaniu czyn-
noscl Zaprzysi¢Zonego wagowego.

§ 5.

Zaprzysigzony wagowy nie moze jednoczesnie

i€ czynnofci, magazyniera w instytucji (pla-

cowce terenowej), przy kidrej pelni czynnosci
wagowego,

W wyjatkowych wypadkach 1gczenie tych

czynnosci moze nastgpié za wyrazng zgoda
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bezposrednio zwierzchniej organizacji, ktérej pod-
lega placéwka, przy ktorej dziala zaprzysiezony
wagowy.

§ 6.

Wilasciwe gieldy zboZzowo-towarowe obowiaza-
ne sa do nadzorowania dzialalnosci ; oszczegdl-
nych zaprzysiezonych wagowych oraz do ich in-
struowania i szkolenia.

§ 7.

Kandydat na zaprzysiezonego wagowego skia-
da wobec prezesa rady gieldowej, lub upowaznio-
nej przez niego osoby, slubowanie nastepujace)
tresci:

wslubuje, ze powierzone mi obowiazki zaprzy-
su;zonego wagowego wypelnia¢ bede sumiennie
1 uczciwie, a w czynnosciach swoich kierowac si¢

bede jedynie bezstronnoscia i najlepsza wiedza''.

‘Lres¢ slubowania winna byé podpisana przez
odbierajacego 1 skladajacego slubowanie.

§ 8.

Przy zaladowaniu do wagonu lub barki — arty-
kulow rolnych luzem (zsypem) zaprzysiezony
wagowy winien stwierdzié, czy wagon lub barka
nie s3 uszkodzone, czy sa nalezycie uszczelnione,
czy zastawy sa odpowiedniej wielkosci oraz czy
wagon lub barka sg czyste, bez zapachu dezyn-
fekeyjnego, lub innego po towarach o specyficz-
nej woni, a przede wszystkim, czy nie s3 zakazone
szkodnikami zbozowymi i mgcznymi.

§ 9.

Zaprzysiezony wagowy winien byé obecny
przy zaladunku i stwierdzié czy waga deklarowa-
na przez zaladowce jest waga faktycznego zala-
dunku. Zaprzysigzony wagowy stwierdza faktycz-
ng ilos¢ zaladowanego towaru za pomoca wagi
dziesi¢tnej zwyklej lub automatycznej. albo przez
prawidlowe przewaznie préznego i pelnego wa-
gonu przez kolej.

§ 10.

Przy zaladowaniu towaru w opakowaniu za-
przysiezony wagowy winien poza ogélng waga
stwierdzié iloé¢ opakowania i jego jednostkowa
wage.

Réznica miedzy waga brutto a waga opakowa-
nia stanowi wage netto towaru.
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wagonie na wadze dziesi¢tne].

§ 11

Po ukoniczeniu czynnosci przeliczenia, wazenia
i zaladowania wagonu zaprzysi¢zony wagowy wi-
nien osobiscie dopilnowaé zamknigcia wagonu
i zaplombowania go przez wladze kolejowe.

W wypadkach niezbednych zaprzysiezony wa-
gowy winien zoplombowany wagon -zaopatrzyé
w dodatkowe cechy zamkniecia.

§ 12.

Zaprzysigzony wagowy obowiazany jest swym
podpisem pod stemplem stwierdzi¢ na liscie prze-
wozowym wage faktyczna. :

Stempel zaprzysigzonego wagowego winien byé
wielkosci 30% 10 mm z nastgpujaca trescig:

(imie i nazwisko), zaprzysiezony wagowy
IN# 2008 o Gieldy Zbozowo-Towarowej

(miejscowosé)
§ 13.

W wypadku stwierdzenia niezgodnosci mlqdzy
waga deklarowanq a waga faktycznego zaladunku
zaprzysiezony wagowy obowiazany jest wyraZnie
w protokéle zaznaczyé stwierdzona réznice.

§ 14. .
Przy wyladowamu wagonu zaprzysigzony wa-

‘gowy winien przede wszystkim stwierdzié, czy

wagon posiada nienaruszone plomby, czy nie ma
cech uszkodzenia wagonu oraz stwierdzié ogdlnie
w jakim stanie wagon przybyl.

§ 15.

Jezeli wagon podlega wazeniu na stacji odbior-
czej, zaprzysigzony wagowy winien wykonaé
wszystkie czynnoici — zwigzane z przewozeniem
zaréwno pelnego, jak 1 préznego wagonu na stacji
odbiorczej. W wypadku gdy wagon nie podlega
wazeniu na stacji odbiorczej, zaprzysi¢zony wage.-
wy zabezpiecza towar od chwili otwarcia wagonu
do chwili przewazenia towaru w magazynie od-
bierajacego wzglednie przewazenia go na wadze
automatycznej.

§ l6.

O ile placéwka odbierajaca nie posiada wagi
automatyczne), zaprzysiezony wagowy stwierdza
ilos¢ wylaowanego towaru przez wazenie przy
Przy towarze



w opakowaniu wagowy zaprzysiezony winien
stwierdzi¢ rowniez ilosé jednostek zaladowanego
towaru.

§ 17.

Przy przesylkach w opakowaniu tolerancja
ubytku, powstajacego przy transporcie moze sig
wahaé w granicach do 0,1%. Przy przesylkach
luzem tolerancja powstajacego-ubytku przy zbozu
i przetworach zbozowych moze si¢ wahaé:

a) przy przejeciu zboza i produktéw przemi-
fowych na podstawie wagi kolejowej na
stacji odbioreze; — do O,5%,

b) przy przyjeciu na wadze automatycznej,
o ile przed przewazeniem towar przechodzi
przez tzw. wstepne odczyszczenie — do 1%,

c) o ile towar jest przyjety na podstawie wagi
dziesigtnej — do 0,5%.

Odrebne zarzadzenie Ministra Handlu® We-

wnetrznego ustali tolerancje ubytku w odniesieniu
do innych artykuléw rolnych.

§ 18.
Zaréwno z zaladunku jak i wyladunku zaprzy-
siezony wagowy sporzadza protokél wg wzoru

Zalgemik do zarzadzenia
Ministra Handlu Wewngirznego
% dnia 13 czerwea 1949 r.

Protokét Nr.

sporzadzony przea

zalaczonego do niniejszego zarzadzemia w 3-ch
jenobrzmigeych egzemdplarzach, z ktérych dwa
wrecza dostawcy lub odbiorcy, zas trzeci pozosta-
je w aktach zaprzysiezonego wagowego.

§ 19.

Zaprzysigzony wagowy obowiazany jest spo-
rzadzaé protokély wylacznie na drukach scistego
zarachowania, ktére otrzymuje z wlasciwej gieldy
zbozowo-towarowej w miare potrzeby. Zaprzysie-
zony wagowy winien prowadzi¢ scisla ewidencje
zuzytych drukéw.

§ 20.

Za czynnosci swe zaprzysiezony wagowy ma
prawo otrzymaé od zleceniodawey zaplate wedlug
ustalonych przez Gielde Zbozowo - Towarowa
w Warszawie, jako Gielde Urzedujaca i zatwier-
dzonych przez Ministra Handlu Wewnetrznego.

=21

Zarzadzenie niniejsze wehodzi w Zycie £ dniem
I lipca 1949 r.
Minister Handlu W ewngtrznego
(—) T. Dietrich

z dnia

(stempel zaprzysigioncgo WMMO)
194.... 1.

Ja nizej podpisany stwierdzam, ze w dniu ...

(przystani)

- 194 . r. na stacjl

zostal zaladowany w mojej obecnodel do
(wymienié

2 przeznaczemem do stacii (przystani)

wilodel . .. kg, netto przez,

ek transportowy { nr.)

dla

1. Nazwa towaru

2. Luzem — w opakowaniu

3. Waga deklarowana

(niepotrzebne sicreflic)
kg. netto

4. Waga towaru luzem stwierdzona na wadze kolejowej, dziesietne], automatyezne) ... i

aarernrsssrsnammnen

5. Waga w opakowaniu
6. Tlod¢, rodzal | tara opakowania ...
T

.......................... kg, brutto

(niepotrzebno skredlid)

. Waga towaru bez opakowania s

Prawidliowe funkcjonowanie wagi sprawdzilem
przea wiadze kolejowe oraz zaopatrzylem przesylkedodatkowo nastgpujacymi cechami

Nindejszy protokol
zaladowey, zas trzeci zachowany w bloku,

- , dnla

em w trzech jednobrzmiseych egzemplarzach, z ktorych dwa wydalem X

>

. S A

(stempel i podpis zaprzysigZonego Wagowego)
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Zalaomik do zarzadzenia
Ministra Handlu Wewngarznego
% dnia 13 czerwea 1949,

Protokét Nr.

sporzqdzony przea

z dnia

(stempel zaprzysigZonego wagowego)

Ja nizej podpisany stwierdzam, ze

nadeslany przez ze

do stacji (przystani)

zawiera nastgpujqcy towar

104 r.
' (wymienlé #redek transportowy 1 nr,
stacji (preystani)
pod adresem

Nazwa towaru

w dlodel ..o - kg. netto.

Luzem — w opakowandu
Waga deklarowana

(niepotrzebne skreslié)
kg, metto

B W

5. Waga twaru w opakowaniu....... kg brutto

6. Tlo#é, rodzaj { tara opakowania

Waga towaru luzem stwierdzona na wadze kolejowej, dzdesietnej automatycznej ..

........ kg. netito
t-potnobno skreflié)

- Kg.

7. Waga towaru

kg. netto.

Prawidlowe funkcjonowanie wagi sprawdzilem osobifcie,
Bylem obecny przy otwarciu wagonu i wyladunku towaru i stwierdzilem nastepujace cechy i plomby:

Nindejszy protokdl sporzgdzilem w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, z ktérych dwa wydano od-

biorcy towaru, za$ trzeci zostaje zachowany w bloku.

, dnia

" (miejscowodt)

..... i S
"?stemp(-l i podpis zaprzysieZonego wagowego)

Instytucja zaprzysiezonych wagowych upraszcza
obrét towarowy.

W tych dniach weszlo w zycie rozporzadze-
nie Ministra Handlu Wewnetrznego, ustanawia-
jace instytucje zaprzysiezonego wagowego przy
Gieldach Zbozowo-Towarowych.

Czynnosci wagowych ujete zostaly w regula-
min, ktéry wprowadza inowacje do techniki obro-
tu towarowego. Cala zruzlq mstytuc]a jest juz
W swym zalozeniu nowym osiagnicciem w obrocie
rozwiazanie niektorych trudnosci w technice obro-
tu i obrét ten usprawnié.

Dotychczasowe trudnosci w rozliczeniach
ilosciowych

Azeby dokladnie ocenié pozytywna wartosé
instytucji wagowych zaprzysiezonych nalezy ich
funkcje naszkicowaé na tle praktyki dotychczaso-
wej w obrocie zbozowym.

W dotychczasowym obrocie zbozowym, po-
dobnie zreszta jak w innych branzach, istnialy
warunki, ktére nastreczaly trudnosci dla kontra-
hentéw. Trudnoiei wystepowaly w tym stadium
przebiegu transakcp. kiedy nastepuje rozlicze-
nie iloiciowe i zaplata za towar.

Przyje;cic towaru w cbecnosci obu stron, jak
wiadomo, jest okolicznoscia najkorzystniejsza, a
watpliwodci sa likwidowane niezwlocznie w bez-
posrednich pertraktacjach. Inaczej sprawa wygla-
da gdy wystepuje jeszcze jedno ogniwo przebiegu
transakcji mianowicie przewoznik, najczesciej ko-
lej. Wéwczas bowiem powstaje koniecznoéé od-
bioru ilosciowego nie tylko od dostawéy lecz tak-
ze od przewoZnika.

Przy odbiorze przesylki kolejowej odbiorca
musi przypilnowaé, azeby nie pominigto Zadnej
czynnosci, ktérych wymagaja przepisy taryfy to-
warowe] na wypadek manka powstalego z winy
kolei. Pozatym musi réwniez dopilnowaé, aby nie
pomini¢to czynnosci, jakich wymaga umowa z
dostawca, azeby tenze dostawca nie mial watpli-
woscl co do wlasciwego sposobu przyjecia tran-
sportu i uznal wage przyjecia transportu do mzh-
czenia finansowego.

Dotychczasowe warunki zakupu przez P.Z.Z.
przewidywaly ze miarodajna do rozliczenia byh
waga kolejowa netto, otrzymana przez wazenie
1 préZnego wagonu, wazonego na wadze kolejowej



stacji nadania lub odbioru. Zdawaloby sie —
technika rozliczenia najprostsza.

W rzeczywistosci jednak kryla ona w sobie
caly szereg trudnosci, ktore stawialy jod znakiem
zapytania miarodajnosé tego obiektywnego kry-
terium do rozliczenia, a mianowicie: Nie na
wszystkich stacjach nadama Iub odbioru sa wa-
gi kolejowe. Nie wszystkie wagi kolejowe sa
sprawdzane i dobrze funkcjomujace, Czesto kolej
nie wazy wagonu pustego, jesli zwazony byl pel-
ny, a tara z ,belki" bardzo czesto réina jest od
faktycznej; opierajac sie przeto na warunkach za-
kupu, odbiorca moze nie przyjaé i w zasadzie nie
przyjmuje wagi netto obliczanej z targ z ,,belki”.
Niecheé do dwukrotnego wazenia wagonu (pel-
nego 1 pustego) kolej lumaczy koniecznoscia in-
tensywne] eksploatacji wagonéw, co jest dla ko-
lei momentem decydujacym, a dla kontrahentéw
powazna trudnoscia w transakeji.

Wszystkie te przyczyny w sumie dawaly ol
brzymia iloé¢ przypadkéw, kiedy waga kolejowa
albo si¢ nie nadawala do rozliczenia miedzy kon-
trahentami albo jej brakowalo. Wwdczas pow-
stala koniecznosé oparcia, rozliczenia na wadze
przyjecia w magazynie odbiorcy. Poniewaz przy
transporcie kolejowym odbywa sie to z reguly
bez udzialu dostawcy, zrozumialym jest, iz ten
sposéb przyjmowania towaru jest widziany nie-
chetnie przez dostawce. Odbiorca zaé, azeby
stwierdzenie ilosci przyjmowanego towaru bylo
obiektywne, musi zorganizowaé do tego celu ze-
spol ludzi (komisje) z udzialem oséb niezainte-
resowanych. Powalanie jednak takiego zespolu
nie jest sprawa najprostsza.

Z powyiszego omowienia okolicznosei, powsta-
jacych przy transporcie kolejowym widaé, iz to
proste postanowienie wwarukach zakupu o mia-
rodajnosci wagi kolejowej do rozliczen nastre-
czalo caly szereg trudnosci i watpliwosci, mimo,
ze zasada byly sluszna w dotychczasowej techmi-
ce obrotu.

Dla calofci obrazu techniki przyjmowania
transportéw nalezy dodaé okolicznoéé najtrudnie)-
sza tj. przypadek gdy wagon zostal okradziony
w czasie przejazdu a slady kradziezy (np. dziu-
ry w podlodze) sprytnie zamaskowane. Wéwczas,
poniewaz $ladéw kradziezy nie “widaé, wagon
wydaje si¢ nienaruszony, plomby nietknigte —
nie mozna spisaé protokélu kolejowego w obec-
noci przedstawicieli kolei, a za tym nie ma si¢
wtedy do kolei takiego regresu, ktéryby dzialal
automatycznie przy zadaniu odszkodowania.
W takiej sytuacji nadawca ma potwierdzony

swoj zaladunek waga kolejowa na stacji zala-
dowania, kolei chce uniknaé odpowiedzialnosei,
stawiajac warunek protokolu kolejowego, a tym-

czasem odbiorca otrzymuje mniej towaru od tego

za ktéry ma zaplacié. Kto ma pokryé straty?

Poza przypadkami niezaleznymi od kontra-
hentéw istnialy fakty swiadomych naduzyé, po- .
legajace na zaladowaniu mniejszej ilofei towaru,
niz deklarowano na liscie przewozowym. A
niewaz nie rzadkim zjawiskiem na kolei wskutek
cieglego tam pospiechu, bylo przyjmowanie wa-
gi deklarowanej jako wiarygodnej i wpisywanie
je), jako sprawdzonej na wadze — w takich oko-
licznoéciach powstaly niezmiernie trudne warun-
ki do uchwycenia wlasciwej ilosci towaru, ktéra
winna byé przedmiotem rozliczenia.

Czy tak dokladna analiza okolicznoéci przy
odbiorze towaru byla potrzebna? Bez watpienia
tak, poniewaz poza sprzedajacym i kupujacym,
braly udzial w transakcji osoby trzecie tj. prze-
woznik (kolei) 1 bardzo czesto konsygnariusz
czyli magazyn, na ktéry zadysponowane zboze
na skladowanie lub mlyn obcy, do ktérego P.Z.Z.
zadysponowaly zakupione zboze do przemialu.
Przy takiej ilosci zainterosowanych transakeja —
ze wzgledu na ilosciowe rozliczenia towaru,
przepisy musza byé sprecyzowane i przewidujgce
kazda z oméwionych okolicznosci.

Rozliczenie finansowe nastepowalo natyzh-
miast w 95% z akredytywy na podstawie listu
przewozowego wystanego transportu, Jednakze
ostateczne rozliczenie pozostalych 5% moglo byé
przeprowadzane dopiero po wyjasnieniu i uzgod-
nieniu wszelkich watpliwosci. Jesli przeto mial
miejsce ktéryé z wyzej oméwionych przypad-
kéw — rozliczenie finansowe opdinmialo sig, co
bylo uciazliwe dla obu stron.

Zakres czynnosci zaprzysigzonych wagowych

Calemu szeregowi trudnoici, na jakie napoty-
kaja strony przy rozliczaniu transakeji, zaradz:€
maja zadania i zakres czynnosci zaprzysigzonego
wagowego, wynikajace z regulaminu, kiéry go
bedzie obowiazywal.

Zaprzysiezony wagowy dziala z ramienia
Gieldy Zbozowo-Towarowej i powolany jest do
stwierdzenia wagi towaru zaladowanego i wyla-
dunkowego.

Przy zaladunku zaprzysiezony wagowy bada
szczegblowo przydatnoéé wagonu do transportu,
czy wagon jest nieuszkodzony, nalezycie uszczel-
niony, zastawy odpowiedniej wysokoscl, czy wa-

%



gon jest czysty, nie zawolczony, czy nie posiada
przykrego zapachu.

Zaprzysiezony wagowy za pomoca wagi dzie-
sietnej, automatycznie lub prawidlowego prze-
wazenia proznego i pelnego wagonu przez kolei —
stwierdza faktyczna ilo$¢ zaladowanego towaru
i odpowiezdzialny jest za zgodnosé wagi deklaro-
* wane) przez nadawce i faktyczna lloscm zalado-
wanego towaru. Dopilnowuje wreszcie zamknie-
cia i zaplombowama wagonu przez wladze ko-
lejowe 1 z czynnosci swoich spisuje protokét w 3
egzemplarzach: dla dostawcy, dla odbiorcy 1 trze-
ci pozostawia sobie.

Przy wyladunku — stwierdza stan wagonu na-
destanego, plomby, uszkodzenia, slady uszkodzen
przypadkowych lub celowych, zajmuje sie w
razie potrzeby przewazenniem wagonu pelnego
1 pustego na wadze kolejowej albo przewazeniem
towaru na wadze automatycznej lub dziesietnej
przy wagonie ewentualnie w magazynie odbior-
cy.

Sprawdzona ilos¢ towaru przy
i wyladunku potwierdza zaprzysiezony wagowy
na listach przewozowych podpisem i swoim stem-
plemd. Réwniez przy waladunku sporzadza pro-
tokot w 3 egzemplarzach: dla odbiorey, dla do-
stawcy i trzeci pozostawia u siebie. Protokél wy-
stawia na drukach scistego zarachowania.

Przytoczone czynnosci wskazuja, ze rola wa-
gowego zaprzysiczonego jest bardzo istotna w
obrocie towarowym i musi byé oparta na zaufaniu
do osoby, ktéra te funkcje wykonuje. Zaprzysie-
zonymi wagowymi moga wiec byé tylko ludzie
o sprawdzonych walorach moralnych, znajacy
technike 1 wszelkie arkana transportu, oraz uswia-
domieni spolecznie, azeby znaczenie wlasnych
obowiazkéw w obrocie planowym nie bylo m

obce.

Uproszczenia w technice obrotu

Rola zaprzysiezonego wagowego ~wystepuje
w pelnym znaczeniu przy warunku umownym, ze
miarodajna do rozliczenia jest waga deklarowana
przez nadawce. To postanowienie w warunkach
gieldowych jest nawet o tyle zwigzane z istnie-
niem wagowego zaprzysiezonego, iz trudno so-
bie wyobrazié rozliczanie na podstawie wagi de-
klarowane) bez potwierdzenia jej przez tegoz wa-
gowego.

Waga deklarowana jako wanmek dostateczny
1 miarodajny przy rozliczeniach powoduje caly

szereg uproszczei w technice obrotu towarowe-

g0, mianowicie:

8

zaladunku .

1. Dostawca otrzymuje naleznosé za towar z
akredytywy na podstawie listu przewozowe-
go z potwierdzona przez zaprzysi¢zonego wa-
gowego waga deklarowana — w 100%, na-
tychmiast, nawet w dniu wysykki. Szybciej

zaplacié za towgr wyslany koleja nie mozna.

2. Odpada, jako podstawa do rozliczenia wa-
ga kolejowa netto stacji nadania. Przestaja
wiec dzialaé opdzniajaco na rozliczenie naste-
pujace trudnodci: brak wagi kolejowej na
stac)i nadania, niezwazenie wagonu pustego,
przyjecie tary ,,z betki”, kwestionowanie przez
odbiorce wagi kolejowej stacji nadania lub
wogble niemoznosé dwukrotnego przewazenia
wagonu pustego i pelnego.

Wazenie wagonu staje si¢ uzyteczne tylko
dla kolei, dla celéw obliczania przewoZnego
1 wystapienia do kolei o odszkodowanie w ra-
zie stwierdzenia wigkszego manka transporto-
wego.

Tymeczasem rozliczenie miedzy kontrahen-
tami zostalo juz dokonane a ewentualne man-
ka i bonifikaty z tytulu mniejwartosci rozh-
czane beda osobno.

3. Wyplacenie dostawcy calej naleznosci z akre-
dytywy z gory likwiduje caly szereg czynno-
éci handlowych — korespondecje w sprawach
wag i tar kolejowych, obrachunki i dodatko-
we przekazywanie reszty naleznosci (przy
wstepnej wyplacie z akredytywy 95%)
zmniejsza personel referatéw rozliczeniowych.
nie zamraza srodkéw abrotowych przez zlk-
widowanie oczekiwania na mzliczcnie. a co
za tym idzie zmniejsza powazme koszty kre-
dytéw obrotowych.

4. Uproszczenie siega nawet do zagadnienia
manka transportowego: okreslona zostaje na
stale wysokoé¢ manka, w granicach ktérej
zawsze bedzie ono obcigzaé odbiorce towa-
ru. Manko przekraczajace t¢ wysokosé obcia-
za dostawce z tym, ze przy nadmiernym man-
ku, ma on regres do kolei. Skladanie rekla-
macji na kolei cbowiazuje odbiorce.

Jeili sie tu uwzgledni fakt, ze zaladunek
i wyladunek wagonu kontrolowany bedzie
przez zaprzysiezonego wagowego manko
transportowe nie powinno by¢ czestym zjawi-
‘skiem.

Najpowazniejszym jednak osiagnieciem
ombwionych zmian jest szybka rotacja ‘rod-
kéw obrotowych i zlikwidowanie czynnikow
komplikujacych technike obrotu towarowego.



Moze powstaé pytanie czy rola zaprzysiezo-
nego wagowego bylaby réwnie pozytywna w wa-
runkach dotychczasowych, kiedy nie byla stoso-
wana forma rozliczenia na podstawie wagi dekla-
rowanej. Mozna z géry odpowiedzie¢ na to py-
tanie twierdzaco.

Dotychezas, jesli nie mozna bylo uznoé wagi
kolejowej (dla”stron kryterium obiektywne) za
miarodajna, nastgpowalo komisyjne przyjomowa-
nie transportu z udzialem t. zw. czynnika spolecz-
nego lub osoby niezainteresowane;.

Te komisje nie spefnialy jednak swej roli, bo-
wiem przedstawiciel czynnika spolecznego naj-
czescie] nie znal techniki odbierania transporiu.
Poza tym zebranie takiej komisji bylo trudne,
gdyz czlonkéw jej trzeba bylo odrywaé od ich
zaje¢ zawodowych.

Otéz zaprzysiezony wagowy zastepuje wszelkie
tego rodzaju komisje odbiorcze, jako czynnik
kompetentny pod wzgledem fachowym, jako
czlowiek zaufania, dzialajacy z ramienia placow-
ki spolecznej tj. Gieldy Zbozowo-Towarowej.

Pozyteczne znaczenie funkcji zaprzysiezonego
wagowego sigga nawet dalej w przyszlosci. Ry-
suje sic; w perspektywie czasu mozliwosé uprosz-
czenia i ziacjonalizowania przepiséw kolejowe;
taryfy towarowej w przypadku zamaskowanej
sprytnie kradziezy z wagonu, bez uszkodzenia
plomb. Wowczas jako wiadomo, wskutek nie-
moznosci sporzadzenia kolejowego protokélu, ja-
ko podstawy do reklamowania wobec kolei, prak-
tycznie poszukiwanie odszkodowania ze wzgledu
na rozne przepisy, jest utrudnione. Obecnie jed-
nak powolanie instytucji zaprzysiezonego wago-
wego sytuacje powaznie zmienia. Kontrola zala-
dunku towaru przez czynnik obiektywny, (zaprzy
sigzonego wagowego) 1 stwierdzenie przez niego
wagi zaladunku a nastepnie stwierdzenie przez
tegoz wagowego ilosci dostarczonej przez kolei
na stacje odbiorcza — wyraznie wskazuje kiedy
nastagpit ,,ubytek” towaru. Te nowe okolicznosei

w technice transportowej winny byé punktem
zwrotnym dla niektorych przepiséw kolejowej ta-

ryfy towarowej.
L. Kolaczkowski

NORMY JAKOSCIOWE DLA KAPUSTY

KWASZONEJ (KISZONEJ)

'na okres gospodarczy 1949-1950 r. zatwierdzoneprzez Ministerstwvo Handlu W ewnetrznego, De-

partament Obrotu Artvkulami Rolnymi pismem z dnia 7 lipca 1949 r.

Nazwa kapusta kwaszona (kiszona) *okresla
sie kapuste biala, glowiasta, pokrojona (poszat-
kowang) i poddana fermentacji mlekowe; 1 alko-
holowej, z dodatkiem soli i innych przypraw sma-
kowych.

Wybér L

1) Whyglad zewngtrzny.

Skrawki réwnomiernej szer. Biale lub prawie
biale, o dlug. ponad 6 cm 1 szer. do 3 mm, bez
skrawkéw glabowych z zawartoécia do 10%0 ka-
walkéw niepokrojonych lisci.

2) Jedrnoié, chrupkosé
3

soczysta, przy ucisku jedma, chrupiaca.
Bt

Uwaga:

L. dz. R. Il. C45-3.

A — jakoiéé gotowego produktu.
I -— Ustala sie 3 wybory: wybér I, wybér Il
i wybér 111"

Wybor IL

Skrawki dlug. zmiennej o szer. nieréwnomier-
nej do 4 mm, z obecnosicig niepokrojonych lisci
do 20% i skraw. glabowych do 5%. Barwa
skrawkéw biala. Ilosé skrawkow zoltych i lekko
zielonych do 20%.

przy ucisku mniej jedrna i chrupigca niz w
wyb. L.

z dodatkiem marchwi zabarwienie kapusty wyboru I i IT lekko zéltawe.



3) Zapach.

charakterystyczny dla kapusty kwaszonej (zalez-
nie od dodatkéw) bez zadnych zapachéw ob-
cych, nieswoistych kapuscie kwaszonej.

4) Smak.

przyjemny, kwasny lub kwasno-slonawy, bez po-
smakow obeych np. gorezycy.

5) Sok.

lekko metnawy, nieciagliwy.

Uwaga: lloéé soku w kapuscie od 10—12%
lub kadziach sok naturalny kapusty

6) Zawartosé soli.
do 3%

7) Kwasowo$é soku jako kwas mlekowy

1,5 do 1,8%
PH ponizej 3,6%

Wybér
1) Woyglad zewnetrzny.

I11L.

Skrawki dlug. réznej o szer. nie wyzej 6 mm
z iloscig skrawkéw lekkozielonych i zéltych do
75%, kawalkéw niepokrojonych lisci do 30%
i glabéw do 10%s.
2) Jedrnosé, chrupkosé.
malo jedrna i malo chrupka.

Uwaga: z dodatkiem marchwi zabarwienie

3) Zapach.

dopuszczalny zapach ostry, lecz chamkterystycz-
ny dla kapusty kwaszone;.

4) Smak.

bardziej kwasny lub sfony niz w wyb. II. nawet
z lekkim posmakiem gorczycy.

5) Sok.

metny, lekko ciagliwy, splywajacy z paleczki
szklanej grub. 3 mm kroplami nie tworzac nitek.

-

Uwaga: Iloé¢ soku w kapuscie od 10—12%.

lub kadziach sok naturalny kapusty
6) Zawartosé soli:
7) Kwasowoié¢ soku jako kwas mlekowy.

10

nieco ostrzejszy w stos. do wyb. I, charaktery-
styczny dla kapusty kwaszonej (zaleznie od do-
datkow) bez zadnych zapachéw obeych, nieswoi-
stych kapuscie kwaszone).

kwasny lub kwaéno-slonawy bez posmakéw ob-
cych np. gorczyey.

metnawy, nieciagliwy.
ogdlnej wagi kapusty w beczkach. W basenach
musi pokrywaé jej catkowita powierzchnie.

do 3%

1,5 do 1,8%
PH ponizej 3,6°

kapusty wyboru I i Il lekko zéltawe.

ogélnej wagi kapusty w beczkach. W basenach
musi pokrywacé jej calkowita powicrzchnie.

do 4%

1,1 do 1,8%
PH ponizej 4,1%.



I — Dodatki dozwolone:

Marchew jadalna $wieza do 2% wagi kapu-
sty zakwaszonej lacznie, kminek, koper, kolender,

oraz inne wplywajace dodatnio na cechy organo-
leptyczne kapusty kwaszonej.

B — Opakowanie

. Beczki. Za opakowanie podstawowe przyj-
muje si¢ beczki wg. wzoru P.K.N.
2. Dopuszcza si¢ beczki sosnowe az do odwola-
nia.
3. Pozadanym jest aby powierzchnia kapusty w

Znakowanie winno zawieraé:

a) nazwe lub znak wytwérni

b) nazwe towaru i wybor

c) wagibrutto (waga beczki, kapusty, soku)
tara (waga beczki)
netto (waga kapusty i soku)

d) nr beczki w sezonie produkeji

e) data produkeji (rok)

Napisy winny byé umieszczone w porzadku

C — Kryteria zatrzymania

Kapusta kwaszona nie moze stanowi¢ zadne-
go z 3-ch wyboréw, jezeli nie odpowiada w/w
warunkom poszczegdlnego wyboru, a zwlaszcza
nie dopuszcza si¢: kapusty o barwie brunatno-
szarej, wyraznie rozowej, niebieskiej itp. prawie
suchej (bez soku), oslizglej, o soku wyraznie
ciagliwym, gorzkiej, nie kwasnej (powyzej 4,2
Ph), o zapachu i smaku plesni, stechlym, zgni-
lym, zjelczalego masla, a réwniez kapusty zgni-
fej lub zanieczyszczonej w stopniu uniemozliwia-
jacym spozycie.

beczkach przykryta byla krazkiem papieru
pergaminowego.
4. Znakowanie.

Wykonane na suchym wieku beczki, czar-
nym nierozlewnym tuszem do drewna przez
szablon.

W ysokosé liter
3 em
3 em
2 cm
2 em
2 cm
2 cm
3 em
wyszezegolnionym w zalaczonym szkicu.

Uwaga: Nie wyklucza sie z przerobu gléw kapusty z objawami kily kapuscianej pod wa-
runkiem jednak doklanego usunigcia z niej tkanek schorzalych.

Noriny stahdaryzacyjne dla ogérkow
konserwowych

na okres gospodarczy 1949.1950 r.
satwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewngtrznego Departament Obrotu Artykutami Rol-

nymi pismem z dnia 7 lipca

Ogorki konserwowe sa to $wieze ogérki umie-
szczone w hermetycznych naczyniach, zalane za-
lewa kwasowa — z dodatkiem przypraw sma-
kowych 1 utrwalone pasteryzacja.

1949 r. L.dz. RII. C45-3)

Ustala sie trzy wybory:
Wybér extra,

Wybér 1,

Wybér II."
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Dla wyboru eksportowego obowiazuja normy
standaryzacyjne dla ogérkéw konserwowych w
puszkach ustalone przez Inspektorat Standary-
zacji Miedzymmisterialne; KOIDRS)I Aktywizacji
Eksportu.

Dla wyboru extra, I 1 II ustala si¢ nastepujace
normy :

WYBOR EXTRA

A. Jakosé golowego produkiu.
l. Ogorkt
W puszce winny znajdowaé si¢ ogérki nale-
zace do jednej klasy pod wzgledem wielkosci.
Ustala si¢ nastepujace klasy wielkosei:
a) klasa I ogorki male 8 do 9 em dlugosci
b) klasa II ogorki srednie 9 do 10 em diu-
goscl,
c) klasa III ogérki duze 10 do 11 em diu-
goscel.

W celu wyréwnania wielkosci ogérkéw w pusz-
ce ustanawia si¢, ze w jednej puszce winny znaj-
dowaé si¢ ogorki o jednakowe] grubosci, a mia-
nowicie, o srednicy mierzonej w najgrubszym
przekroju poprzecznym ogérka, wynoszacej do
3,5 em, od 3,5 do 4,0 ecm 1 od 4,0 do 4,5.

2. Ksziall i powierzchnia ogorkéw.

Ogorki winny byé ksztaltu prawidlowego tzn.
proste 1 foremne. Nasady ogérkéw winny byé
calkowicie usunigte, tak jednak, by ogérki nie
byly uszkodzone nozem.

Powierzchnia ogérkéw winna byé gladka lub
lekko brodawkowata, bez jakichkolwiek plam,
miejsc nadpsutych i uszkodzen.

3. Barwa.

Ogorki konserwowe winny posiadaé jednoliia
barwe zielcng bez jasnych (bialych lub zéltych)
lub ciemnych plam.

4. Jedrnosc.

Ogorki muszg posiadaé dostateczng jedrnosé
tj. musza daé si¢ famaé 1 wykazywaé chrupkosé
(nie migkkosé).

5. Wyglad ogérkéw.

Ogorki w puszce winny wykazywaé jednolity
wyglad tj. jednakowa wiclkosé, ksztalt, barwe,
brak plam 1 uszkodzes.

b." Przekrdj.

Ogdrki musza byé dobrze wypelnione miaz-
szem, bez otworéw wewnatrz, o malych gniaz-
dach nasiennych i o stabo wyksztalconych na-
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sionach. Ksztalt powierzchni przekroju winien
byé zblizony do kofa.
7. Smak i zapach.

Zapach przyjemny, lagodnie korzenny o prze-
wadze zapachu kopru i ewentualnie o bardzo la-
godnym zapachu octu.

Smak — tagodnie
kwasny 1 sfony.

Udzial przypraw winien przyczyniaé si¢ do
zharmonizowania smaku konserwy.

korzenny, umiarkowanie

II. Przyprawy i surowce
pomocnicze.

1. Przyprawy korzenne musza byé odpowied-
me) jakosci, o wlasciwym wygladzie, smaku
i zapachu.

2. Surowce pomocnicze (sol, cukier, kwasy,
érodek konserwujacy) musza byé jakosei od-
powiadajace] przepisom sanitarnym tj. nie
moga zawiera¢ domieszek szkodliwych dla
zdrowia, zanieczyszczen mogacych obmizyé
jakosé (czystos¢) konserwy.

1L

. Zalewa winna wykazywaé barwe wlasciwa
jasng (zéltawo zielong), byé klarowna o
przyjemnym smaku i zapachu.

2. W zalewie nie moga byé obecne zanieczy-
szczenia mineralne (np. piasek) lub zwie-
rzece (owady, larwy #tp.).

3. W zalewie nie moga by¢ obecne inne zanie-

czyszczenia (metale ciezkie, kwas siarkowy

itp) szkodliwe dla zdrowia.

Ilosé kwasu w zalewie musi wynosié od 0,7%

do 1,5% (jako kwas octowy).

lloéé solt w zalewie musi wynosi¢ od 0,7 do

1,5%,

Ilosé cukru w zalewie musi wynosié od 1,0

do 2,0%.

Ilos¢ benzoesanu scdu w zalewie nie moze

przekraczaé 0,1%.

Zalewa.

N o woa

IV. Napelnienie puszek
I. Puszka musi by¢ catkowicie napelniona ogér-

kami, z tym, Ze przestrzenie medzy ogorlmm
zajmuje zalewa.

2. llos ogorkéw w puszce winna w kazdym wy-
padku odpowiadaé ilofci oznaczonej na
wieczku.

Rozpietosé w ilosci ogorkéw okreslonej na
puszce nie powinna przekraczaé:
a) w puszkach 9-litowych — 2 jednostek



liczbowych dla duzych ogérkéw 1 3 jed-
nostek liczbowych dla ogérkéw malych,

a wiec 45—47, 50—52,

5557, 60—63 szt.

b) w puszkach 5-litrowych: odpowiednio

jedne; i dwéch jednostek liczbowych.
3. Ogorki musza byé ulozone w sposéb jedna-
kowy we wszystkich puszkach — w pozyciji
poziome].

4. Przyprawy winny byé rozmieszczone w
puszce w ten sposdb ,ze koper i estragon mu-
sza sie znajdowaé na dnie, w $rodku i pod
wieczkiem puszki (przystrojenie konserwy),
pozostale przyprawy — na dnie puszki.

B. Opakowanie.
Lo-Pwszki

1. Puszki winny byé wykonane z blachy biatej
wewnatrz lakierowanej, gruboié blachy dla
puszek 9 ltr. — 0,32 mm, dla puszek 5 Itr. —
0,28 (ptaszez) 1 wieko 0,32.

2. Powloka lakieru wewnatrz puszki winna by¢
gladka, calkowicie pokrywajaca powierzchnig
blachy. niepgkajqca. meodprysku;qca przy
gieciu blachy, nie zmlemajqca w sposob wi-
doczny swych cech w czasie pasteryzacj i
odporna na kwasote zalewy.

3. Woymiary puszki:

a) puszki ,,9 Itr." o wymiarach 214 (redni-
ca wewnetrzna dna na 246 mm, wyso-
kos¢ liczona od dolnej krawedzi zakladki
podwéjnej denka do gérnego zalamania
plaszcza puszki poczatku kolnierza), o po-
jemnosei 8,9 hr. |

b) puszki ,,5 Itr."
mm 1 pojemmnosci 5,11 ltr.,

c) inne wymiary puszek na pisemne zycze-
nie odbiorcy 1 za zgoda Min, Handlu
Wewnetrznego.

4. Puszki winny byé niepogiete, bez rdzy z nie-
uszkodzona pobiala.

5. Zamknigcie puszki na podwéjng zakladie
wykonana prawidlowo, gwarantujaca herme-
tycznosé zamkniecia,

Znakowanie — etykieta na puszce zgodna z
wymogami rynku odbiorczego, zatwierdzona
przez Min. Handlu Wewnetrznego (Depart.
Obr. Art. Rolnymi).

II. Skrzynie — zgodne z normami standaryza-

cyjnymi.

o wymiarach 161 X 246

C. Krvteria zatrzymania
I. Nie moga byé dopuszczone do obrotu jako
wybér ,,Exstra® ogérki konserwowe jezeli:
. Dilugoéé ich nie miedci sie w granicach 8 -
Il cm.

2. W puszce znajduja si¢ ogérki o ksztalcie nie-
prawidfowym (krzywe, gruszkowate, beczko-
wate, splaszczone itp.) z nieprzecieta nasad-
ka, o powierzchni nieréwnej, rowkowanej lub
silnie brodawkowanej, a w sumie iloéé¢ takich
ogbrkéw wynosi wiecej niz 10%o,

3. W puszce znajduje si¢ wiecej mz 10% ogér-
kéw o barwie bialej, zéltej, z plamami ciem-
nymi itp.

4. Puszka zawiera ponad 5% ogérkéw catkowi-
cie lub czesciowo migkkich lub pogniecionych.

5. W puszcze znajduje sie ponad 5% ogdrkéw
uszkodzonych, nadpsutych itp.

6. W puszce znajduje sie ponad 25% ogérkow
o duzych komorach nasiennych, o silnie wy-
ksztalconych nasionach lub z pustymi otwo-
rami wewnatrz.

7. W puszce znajduje sie w sumie ponad 25%a

ogorkéw dotknietych wada!m. wymienionymi
w pkt. 1 do 7.

8. Ogérki posiadaja niewlasciwy zapach, lub
smak (np. gorycz, zapach fermentacji, plesni,
smak metaliczny itp.).

9. Zalewa jest metna, o niewlasciwej kwasowo-
dci, zawartosci soli, cukru, benzoesanu sodu
itp., o niewlasciwym smaku lub zapachu.

10. Zalewa zanieczyszczona metalami ciezkimi
lub kwasami nieorganicznymi (slady obecno-
sci).

11. W puszce znajduja si¢ jakiekolwiek zanie-
czyszczenia zwierzece (larwy, owady itp.).

12, Puszki s4 niecatkowicie wypelnione ogérkami
lub zalewa. ‘

13. Pod wieczkiem nie znajduja si¢ przyprawy -
przepisane (przystrojenie konserwy). |

14. Puszki sa zardzewiale, ze éladami rdzy z u-
szkodzona pobiala, zabrudzone i pogigte.

15. Puszki o wymiarach niezgodnych z normami
wzgl. nie zatwierdzonych przez Min. Handlu
Wewngtrznego.

16. Puszki nieprawidlowo etykietowane i znako-
wane,
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A — Jakosé gotowego produktu

Cechy Wybér 1 Wybér 11
Wymiary 8 — 10 em di., grub. do 3,5 cm. Wymiary 8 — 12.em di., grub. do 4 cm.
0= 32 o s s At § | Eg it AR T il s el

Uwaga: Niepozadanym jest, zeby w puszkach umieszczone byly ogérki rézniace sie grubo-

scig wiecej miz | cm.

Ksztalt Ogérki winny byé ksztaltu prawidlo wego, elipsoidalnego tzn. proste i foremne, nasa-
dy ogérkéw winny byé calkowicie usumete, tak jednak, by ogérki nie byly uszko-
dzone nozem. Powierzchnia ogérkéw winna byé gladka lub lekko brodawkowata,
bez plam, miejsc nadpsutych i uszko dzen.

Barwa

Ogorki konserwowe winny posiadaé jednolita barwe ,,zielona" oslabiona procesem

pasteryzacji, bez zéltych lub ciemnych plam.

Jedrnosé

Ogérki musza posiadaé dostateczna jedrnosé

tj. musza sie famaé 1 wykazywaé chrupkosé (nie
miekkosé).

Przekréj

Ogdrki musza byé dobrze wypelnione miaz-

szem, bez komér wewnatrz, o malych gniazdach
nasiennych i o stabo wyksztalconych nasionach.

Ogérki moga wykazywaé jedmosé lekko obni-
zona w stosunku do wyboru I.

Ogorki musza byé dobrze wypelnione miaz-
szem, bez komér wewnatrz, o malych gniazdach
nasiennych i o stabo wyksztalconych nasionach.
Dopuszcza si¢ 5% ogérkéw ze szparami miedzy
komorami nasiennymi.

Smak i zapach. Zapach przyjemny, lagodniekorzenny, o przewadze aromatu kopru i lagod-

Zalewa a)

nym zapachu octu.

Smak lagodnie korzenny, umiarkow anie kwasny i lekko stony. Udzial przypraw wi-
nien przyczyniaé¢ si¢ do zharmonizo-wania smaku konserwy.

pachu,

zalewa winna by¢ klarowna, o barw ie jasno - slorakowej, o przyjemnym smaku i za-

... '-"

b) zalewa nie moze zawieraé zanieczyszczen mineralnych lub zwierzecych,

c) zalewa nie moze zawieraé zwiazkd w szkodliwych dla zdrowia,

d) ilodé kwaséw w zalewie stosowanej musi wynosi¢ od 0,7 do 1,5% w przeliczeniu na
kwas octowy lub 1,05 do 2,05% w przeliczeniu na kwas mlekowy,

e) ilosé soli w zalewie musi wynosié od 0,7 do 1,5%,

f) iloéé cukru w zalewie wynosié winna od | o 2%,

g) ilosé benzoesanu sodu-w zalewie nie moze przekraczaé | promille.

Uwaga:
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Przyprawy korzenne — koper, estragon, li-
icie i fodyga, czosnek, chizan (licie i ko-
rzen) cebula-szalotka, gorczyca, papryka,
pieprz bialy, pieprz czarny, liscie bobkowe,
angielskie zicle i inne przyprawy wplywa-
jace dodatnio na cechy smakowe.

Przyprawy korzenne musza byé odpowied-

niej jakosci o wlasciwym wygladzie, smaku

i zapachu.

3. Surowce pomocnicze (sél, cukier, kwasy)

musza byé jakosci odpowiadajace] przepi-
som dozoru nad zywnoscia.

Srodki konserwujace winny odpowiadaé
przepisom rozporzadzenia o $rodkach kon-
serwujacych (Rozp. Min. Spr. Wewn.
z dnia 24. 6. 193] r. o konserwowaniu
art. zywnosei Dz, U. Nr 68 poz. 559).

B — Opakowanie

1. Dopuszcza si¢ do obrotu ogérki konserwowe
w opakowaniu we wszelkich naczyniach her- :



metycznych jak: puszki o pojemnosci 3 1.,
51 19 ltr. oraz sloje o nojemnosci od | do

5 ltr.
Uwaga:

Puszki winny odpowiadaé wymaganiom usta-
lonym przez P. K. N. Puszki |-litrowe do-
puszcza sie do czasu wyczerpania ich zapasu.

2. Napelnianie puszek i sloikéow.

a) Opakowanie winno byé catkowicie wypel-
nione ogorkami z tym ,ze przy slojach po-
zostawia si¢ przestrzen wolna, nieunikniona
z: wzgleddéw technicznych,

b) Iloé¢ ogérkéw w opakowaniu winna byé
zadeklarowana na wieczku lub nalepce.

¢) Rozpietoéé w ilodci ogorkéw, okreslone; w
naczyniu, nie powinna przekraczaé:

I. w puszkach 9-cie litrowych 3 jednostki dla
duzych ogérkéw i 5 jednostek dla malych.

2. w puszkach Z-cio litrowych 2 jednostki dla
duzych ogérkéw i 3 jednostki dla malych.

3. W oprkowaniu 5-cio i 9-cio lltrowym ogorkl
muszg byé ulozone w pozycji poznome)
W opakowamach I — 3 Itr. w pozyeji pozio-
me] wzglednie pionowej.

4. Przyprawy winny byé rozmieszczone w na-
czyniu w ten sposob, ze koper 1 estragon mu-
sza znajdowaé na dnie, w srodku i pod wierz-
chem naczynia (przystréjenie konserwy). Po-
zostale przyprawy — na dnie opakowania.

Znakowanie

Znakowanie na naczyniu moze byé dokonane
przy pomocy etykiety wzglednie litografii o naste-
pujacej tresci:

1. Nazwa wytwérni,
2. Nazwa produktu i jego wybér.
3. llosé ogorkéw w naczyniu.

Data produkeji (rok).

Nr wzgl. znak produkeji.

Napisy: ,,Chroni¢ przed mrozem"
chowywaé w chlodnym miejscu”.

SV

1 ,prze-

C — Kryteria zalrzymania

Nie dojuszcza sie do obrotu ogérkéw konser-
wowych pod nazwa wybér I i 1, o ile:

l. Wahania w dlugosei i grubosci ogérkow prze-
kraczaja ustalone normy w ilosci 10%,

2. W naczyniu znajduja sie ogérki o ksztaleie
nieprawidlowym w ilodci przekraczajace)
ustalone normy.

3. Ogorki wykazuja znaczna bladosé, wybitna
wiotko$é, znaczne uszkodzenia i liczne plamy.

4. W naczyniu znajduja sie ogérki o silnie wy-
ksztalconych nasionach wewnatrz i sa dotknig-
te wadami organicznymi (choroby, uszkodze-
nia) w iloser ponad 5%.

5. Ogérki posiadaja niewlasciwy zapach lub
smak (np. gorycz, zapach fermentacji, plesni,
smak metaliczny itp).

7° Zalewa jest zanieczyszczona metalami ciez-
kimi lub kwasami nieorganicznymi.

8. W opakowaniu znajduja sie jekickolwiek za-
nieczyszczenia zwierzece (larwy, owady itp).

9. Puszki sa nienalezycie wypelnione ogérkami
lub zalewa.

10. Pod wieczkami nie znajduja sie przyprawy
przepisane (przystrojenie konserw).

I'l. Puszki wykazuja zewnetrzne objawy bom-
bazu, lub sa zardzewiale w znacznym stop-
niu.

12. Puszki o wymiarach niezgodnych z normami

P.K.N.

13. Puszki nieprawidlowo etykietowane i znako-

wane.

Normy jakosciowe dla ogérkéw kwaszonych
(KISZONYCH) :

na okres gospodarzzy 1949/1950 r.
zalwierdzone przez Ministerstwo Handlu Wewn ¢trznego Departament Obrotu Artykutami Rol-
nymi pismem z dnia 7 lipca 1949 r. L. dz. R. Il. C — 45 — 3.

Ogérki kwaszone sa to ogorki swieze, ktore
zostaly ukwaszone (ukiszone) z dodatkiem soli i
przypraw aromatyczno — smakowych.

Ustala si¢ 4 wybory:
Wybér 1

Wybér 11
Wybor 111
Ogorki zupowe.

A = Jakoié gotowego produktu.



Wybérl

Wybér Il

1) Wymiary.

9 — 12 em dlugosei

Uwaga. Pozadanym jest,

l. 9 — 12 ecm dlugosci.
2. 12 — 15 ecm dlugosci.

zeby gruboéé ogér kéw byla dostosowana de ich diu-

gosci. Jednostka opakowania winna zawieraé ogérki jednego z wymia-

row dlugosei.
2) Ksztalt i powierzchnia ogérkow.

Ogérki ksztaltu prawidlowego, tzn. proste i fo-
remne, Nasady cgérkéw winny byé calkowicie
usuniete, .tak jednak, by ogérki nie byly zbytnio
uszkodzone nozem. Powierzchnia ogérkéw glad-
ka lub lekko brodawkowata bez plam, miejsc
nadpsutych 1 uszkodzen.

Dopuszcza sie¢ do 10% ogorkéw lekko —
skrzywionych.

Uwaga:
maczugowatych

Okrelenie ogorkow lekko skrzy wionych,
i przewezonych, oraz form zasadniczych ogorkow.

Ogérki ksztaltu prawidlowego tzn. proste i fo-
remne. Nasady ogérkéw winne byé caltkowicie
usuniete, tak jednak, by ogérki nie byly zbytnio
uszkodzone nozem. Powierzchnia ogorkéw glad-
ka lub lekko brodawkowata, bez plam, miejsc
nadpsutych i uszkodzen.

Dopuszcza sie do 20% ogérkéw skrzywionych
i1 10% lekko skrzywionych.

skrzywionych, krzywych,

objasnione sa na zalaczonej tablicy.

3) Barwa.

zielona — oslabiona procesem kwaszenia.
4) Jedrnosé.

Jedme 1 chrupkie o miazszu soczystym. Do-
puszcza sie do 3 ogérkéw miekkich.

5) Smak i zapach.
Smak stonawo — kwasny z udzialem dodat-
kéw aromatyczno — smakowych charaktery-

styczny dla ogérkéw prawidlowo ukwaszonych.
Zapach aromatyczny tagodnie kwasny.
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zielona oslabiona procesem kwaszenia.

Jedrne i chrupkie o miazszu soczystym. Do-
puszcza si¢ do 5% ogérkéw miekkich.

Smak sfonawo — kwasny z udzialem dodat-
kow  aromatyczno — smakowych charakterysty-
czny dla ogérkéw prawidlowo ukwaszonych,

Zapach lagodnie kwasny, aromatyczny.



6) Sok.

Zawartos¢ soli do 3%,
Kwasowoéé soku dla wszystkich wyboréw od

Sok lekko — metny.
Wybdr Il
Wymiary

I  9— — em dlugoder

2. 12 — 15 em dlugosci
3. 15 — I8 em dlugosel

2) Ksztalt | powierzchnia ogérkéw.

Ogédrki ksztattu prawidiowego tzn. proste i fo-
remne. Nasady ogérkéw winny byé calkowicie
usuniete, tak jednak, by ogérki nie byly znacznie
uszkodzone nozem. Powierzchnia ogérkéw glad-
ka lub leekko brodawkowata, bez plam, miejsc
nadsutych 1 uszkodzen.

Dopuszcza sie ogorki krzywe, maczugowate
1 przewezone do 10%, lekko skrzywionych 10%
i 20°% skrzywionych.

3) Barwa.

Zielona — ostabiona procesem kwaszenia.
Dopuszcza sie do 25% " ogérkéw  bialych do
pol powierzchni,

4) Jedrnosé.

- Jedrnosé i chrupkosé obnizona w stosunku do
wyb. I i [I. Dopuszcza sie zaleznie od wymiaru
dlugoici, ogérkéw miekkich !

w dlugosci 1-ej do 10" (9—12) cm)
= 2-¢j do 15% (12—15 cm)
R 3-ej do 20% (15—18 cm)
5) Smak i zapach.
Smak jak wyb. I i II, dopuszezalny bardzie)
stony.
Zapach bardziej ostry niz w wyb, 11 IL

6) Sok.
Zawarlosé soli do 4/,
sol metny.
Przyprawy.

Z przypraw dopuszcza sie: koper, chrzan,
czosnek, liscie: czarnej porzeczki, wisni, debu,
pieprz turecki, cstragon, majeranek, bazylia, ko-
lender, liscie pietruszki, seleru itp.

Poza tym pozadany jest dodatek cukru do 1%,

B — Opakowanie.
I. Beczki 1) Za opakowanie przyjmuje sie
beczki wg. wzoru P. K. N

Zawartosé soli do 4%,
0,7% w przeliczeniu na kwas mlekowy.

Sok wyraznie metny.
Zupowe

9 — 22 cm dlugoéei.

Dopuszcza si¢ ogérki z réznymi nieforemno-

sciami pod warunkiem, Ze sa zdrowe.
.

Zielona 1 zéftawa.

Ogoérki miekkie, powgniatane, nawet popekane,
lecz nie rozpadajace sie. :

Smak i zapach jak w wyb. III.
/

7
'

Zawartosé soli 4%,

2) Dopuszcza si¢ beczki z drze-
wa iglastego az do odwolania.
3) W beczce 100 litr. musi byé
conajmniej 70 kg ukwaszo-
nych ogérkéw z odchyleniem

w obie strony do 3 kg. ,
2) Znakowanie winno za-
wieraé: Wys. lit.

a) nazwe lub

znak wytwérni 3 cm
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II. Znakowanie 1) Znakowanie winno byé
dokonane przez szablon
na suchym wieku beczki,
czarnym nierozlewnym
tuszem do drewna.

b) nazwe to-
waru 1 wy-
bér

¢) wagi: brutto
(waga becz-
ki, ogor-
kow 1 soku) 2 cm
tara (becz-
ka prézna)
netto  (wa-
ga ogorkow
z sokiem)

d) nr beczki
w  sezonie
prokukeji

e) data pro-
dukeji  rok

3 em

2 em

2 cm

2 cm

2 cm

3) Napisy winny' bye
umieszczone w po-
rzadku wg zalaczo-
nego szkicu.

C — Krvleria zalrzymania.

Nie dopuszcza sie do obrotu gieldowego ogér-
kéw kwaszonych pod nazwa wybér I, II, i III,
o ile:

1) wahania dlugosei w wyborze I, II 1 111
przekraczaja | cm od przewidzianych w
normie ponad 10%,

2) wybér I i Il zawiera ogdrki maczugowate
| przewezone,

3) wybér III zawiera ogérki maczugowate i
przewezone w ilosci ponad 15%,

4) wybdr 1 zawiera ogdrki o barwie zélte), a
wybér II 1 III zawiera ogorki zélte w ilo-
$ci ponad 5%,

Normy jakoéciowe dla przetworéw owocowych

na okres gospodarczy 1949. 1950
zatwierdzone przez Ministerstwo Handlu W ewnetrznego Departament Obrotu Artykutami Rol-
nymi pismem z dnia 7 lipca 1949 r. L.dz. R.I1.C-45-3

1. Okreslente.

Pélprzetworami owocowymi nazywamy pro-
dukt otrzymany z odpowiednio przygotowanych
owocéw surowych jednego gatunku, utrwalonych
do czasu przerobu na artykul gotowy do spozy-
cia. /

II. Podzial pétprzetworéw.

Za podstawe podzialu pélprzetworéw przyjeto
stopienn rozdrobnienia owocéw i stad podzielono
przetwory owocowe na:

1) Owoce utrwalone (w calosci)

2) Pulpy owocowe (miazgi) (czesciowe roz-

drobnienie :

3) Przeciery owocovie (rozdrobnienie duze-

go stopnia, przez przetarcie)

4) Moszcze i1 soki owocowe.

Owoce uirvalone
1. Owoce utrwalone sa to cale, swieze, érednio
dojrzale owoce jednego gatunku (miekkie
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lub twarde), odpowiednio oczyszczone 1
utrwalone wodnym roztworem kwasu s i a r-
kawego (H:SOs). '

2. Poszczegblne przetwory objete nazwa grupo-
wa ,,owoce utrwalone' okresla si¢ nazwa ga-
tunkowa uzytego owocu, np. maliny utrwalo-
ne, truskawki utrwalone itp,

Jakosé pélprzetworu

1. Jednostka opakowania winna zawieraé jedy-
nie owoce jednego gatunku i jednej odmiany.

2) Owoce winny byé cale, o jedrnosci, barwie,
smaku i zapachu charakterystycznym dla da-
nego gautnku owocéw, z wlasciwg jednak
modyfikacja baryy, smaku i zapachu, powo-
dowang przez kwas siarkowy w zalewie.

3. Poélprzetwér winien byé wolny od pobocz-
nych zanieczyszczen roslinmych (liscie, szy-
putki, kawalki lodyzek), zwierzecych (ga-
sienice, owady itp.) i mieneralnych (piasek). -



4. Pélprzetwor nie moze zawieraé owocéw nad-
gnilych, spleénialych, niedojrzalych, przejrza-
tych lub opanowanych przez grzybki.
Pélprzetwor (zalewa) winien zawieraé poni-
zej wymienione ilosci kwasu siarkawego, obli-
czonego jako ogélny SO:=

truskawki, maliny, jezyny, po-

ziomki, czereénie, porzeczki

wszystkich odmian, morele,

agrest do 2 promile
sliwki, czarne jagody & L3 n
wisnie do 3

Polprzetwér winien zawieraé tylko tyle zale-
wy, aby pokryé nig owoce na poziomie ich
powierzchni  (bez uciskania owocéw w
beczce).

Uwaga: Wisnie i éliwki moga byé utrwalone
po usunigciu z nich pestek, co jed-
‘mak musi byé zadelderowane jak
nastepuje:

wwisnie utrwalone bez pestek' lub
wéliwki utrwalone bez pestek*.

1I. Opakowanie i znakowanie

l. Jako opakowanie dla owocéw utrwalonych
dopuszcza si¢ beczki 100 litrowe i 200 ltr.
wedlug norm P.K.N. oraz beczki 185 litro-
we, eksportowe, wymienione w okélniku In-
spektoratu Standaryzacji Nr 1 z dn. 6.7.48 1.
Znakowanie beczki winno zawieraé:

a) nazwe lub znak wytwérni,

b) nazwe przetworu,

¢) wage brutto, netto i tare,

d) numer beczki,

e) date produkcji (rok).

III. Kryteria zatrzymania

.

Nie dopuszcza sie do obrotu 'w handlu krajo-
wym owocoéw utrwalonych ktére:

l. Zawnera)q owoce czeiciowo rozbite: agrest
i porzeczkn w ilosci ponad 30% wagowo, ma-

liny, )ezyny. poziomk: i truskawki — ponad
/o, inne owoce ponad 10% oraz owoce

zielone lub porazone grzybkiem w iloici po-

nad 5%,

. Zavnena]q wigce] niz 0,5% (wagowo) za-
nieczyszezeh roslinnych,

. Zawieraja piasku wxgcej niz 0,1 promille

(owoce pestkowe) lub wiecej niz | promille

(owoce jagodowe miekkie).

4. Zawieraja w 100 g pélprzetworu | peuod
gasienice (owoce pestkowe, jezyny) lub po-
nad 10 gasienic (maliny lesne), 5 — maliny
ogrodowe.

5. Posiadaja obey smak lub zapach (gorycz,
zapach fermentacji) z wyjatkiem smaku i za-
pachu kwasu siarkawego.

6. Zawneraja iloéé srodka konserwujacego wyz-
sza niz poprzedmio okreslone.

7. Po usunieciu srodka konserwujacego (pré-
ba gotowania) wykazuja barwe, smak i za-
pach znacznie obnizony i zmienione.

8. Znajduja sie w beczkach nieodpowiadajacych
normom, lub w beczkach niewlasciwie ozna-
kowanych.

9. sWykazuja objawy czynnej fermentagjis
PULPY OWOCOWE. MIAZGI
Okreilenser -

I. Sa to czesciowo rozdrobnione éwieze owoce
mickkie lub twarde jednego gatunku, suro-
we, parowane lub gotowane (umozliwiajace
rozpoznanie gatunku uzytego owocu) 1 utrwa-
lone chemicznie albo termicznie, jako pélprze-
twor.

2. Poszezegélne pulpy ov/ocowe - miazgi okre-
§ia sie nazwa gatunkowa uzytego owocu np.
pulpa jablkowa, pulpa gruszkowa, pulpa po-
rzeczkowa itp.

I. Jakosé produktu

I. Jednostka opakowania moze zawieraé pulpe
tylko z jednego rodzaju owocow (np. po-
rzeczki, czarne, biale, czerwone itp.).

2. Barwa, smak i zapach konsystencji pulpy win-
ny byé wlasciwe uzytemu gatunkowi owo-
cow, zmodyfikowane jedynie przez uzyty éro-
dek konserwujacy, gotowanie lub parowanie.
Masa pulpy winna skladaé sie z kawalkéw
owocéw umozliwiajacych rozpoznanie gatun-
ku uzytego owocu.

3. Badanie refraktometryczne wycisnigtego so-
ku winno wykazywaé ekstrakt jak nastepu-

je:

pulpa jagodowa (jagody czarne) najmniej 7%
w truskawkowa e DY
w  Wisniowa il 10%
w Shwkowa | - 13%
w gruszkowa 3 9%
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4.

w Jabltkowa &% 9%
» agrestowa L 8%
w porzeczkowa 5 9%
» malinowa o 5%/

Pétprzetwér utrwalony chemicznie winien za-
wieraé tylko jeden srodek konserwujacy, uzy-
ty w ilosciach jak ponizej:
a) pulpy z owocéw surowych:
truskawki, maliny, jezyny, poziomki, cze-
resnie, porzeczki, wszystkich odmian, mo-
rele, agrest, jabtka, gruszki
do 2 promilie
sliwki, czame jagody ,, 1,5 ,, SO
wisnie e "

b) pulpy z owocéw parowanych lub gotowa-
nych kwas siafkawy (pulpy chlodzone)
jak powyzej dla pulp z owocéw suro-
wych,
kwas benzoesowy lub jego sole (pulpy
chlodzone 1 niechlodzone) w ilosar do |
promille zgodnie z przepisami.

Pulpy owocowe pasteryzowane nie moga za-

wieraé zadnych srodkéw konserwujacych.

Gotowy produkt winien byé praktycznie wol-

ny od zanieczyszezen (lisci, szypulek, kawal-

kéw lodyzek), zwierzecych (gasienic, mwu-
szek owocowych) i mmeralnych (piasku).

Gotowy produkt nie moze zawieraé zgniliz-
ny i pleént.

II. Opakowanie i znakowanie

. Jako opakowanie dla pulp dopuszcza  sie

beczki 100 1 200 litrowe wg norm P.K.N.
lub beczki 185 litrowe eksportowe.

Znakowanie beczek winno zawieraé:
a) nazwe lub znak wytwérni,
b) nazwe produktu,

c) wage brutto, netto i tare,
d) nr beczki, X

e) date produkeji (rok).

Nie dopuszcza sie do obrotu gieldowego pulp 8.

owocowych o ile:

1,
2.

20

Zostaly sporzadzone z dwéch lub wiece) ga-
tunkéw owocow,
Byly sztucznie barwione lub aromatyzowane,

~

Wykazuja ekstrakt o 1% ponizej ustalonych
norm,

Pulpy z pigwy, agrestu, porzeczek nie wyka-
zuja przynajmniej wartosci pektynowej 2-go
stopnia, albo pulpy jabtkowe, truskawkowe,
malinowe wykazuja warto$é pektynowa poni-
zej 3-go stopnia, a pulpy z pozostalych ga-
tunkéw owocéw przy wartosci pektynowej 4-
go stopnia wykazuja wyraznie obnizenie eks-

traktu.

Uwaga:

1) Jesli 50 em® alkoholu zmieszane z 50 ecm®
moszczu wycisnietego z owocéw badanej
pulpy po dokladnym wymieszaniu stwa-
rza skrzep (galarete) zwarty, nieodsta-
jacy od scian naczynia, to moszez ba-

S

danej pulpy wykazuje wartosé pektyno-
wa | stopnia.

2) Jeéli 50 em?® alkoholu zmieszane z 50 em?®
moszczu wycisnietego z owocéw badanej
pulpy po dokladnym wymieszaniu wy-
twarza skrzep (galarete) jeszcze zwarty
lecz odstajacy od s$cian naczynia, to
moszcz badane) pulpy wykazuje wartoéé
pektynowa II stopnia.

3) Jesh 50 em® alkoholu zmieszane z 50 em?®

moszczu wycisnigtego z owocow badanej
pulpy po dokladnym wymieszaniu nie wy-
twarza zwartego skrzepu, ale doprowa-
dza do wytracenia pektyny w formie gru-
dek opadajacych na dno kolby, to
moszcz badanej pulpy wykazuje wartoéé
pektynowa III stopnia.
Jesli zas na dnie kolbki tworza si¢ ledwie
widoczne * delikatne klaczki wytracone)
pektyny, to moszcz badanej pulpy wyka-
zuje wartos¢ pektynowa IV stopnia.

. Wykazuja cechy fermentacji lub obey smak

1 zapach (zwlaszcza plesniowy 1 gnilny).

. Wykazuja objawy czynnej fermentac;i.

Nie wykazuja kawatkéw owocowych charak-
teryzujacych pulpe.

Zawieraja wigce) niz 2 promille (wagowo)
zanieczyszezen roslinnych.

Zawieraja wiecej niz 0,1 promille (owoce
pestkowe) lub | promille (owoce jagodowe)
piasku. .



10. Jako pulpy jablkowe lub gruszkowe zawie-

. Sa niewlasciwie opakowane
12. Sa niewt pak

raja wigce] niz 2 gasienice na kazdy kilogram
ich masy, albo jako pulpy sliwkowe zawie-
raja wiece) niz 2 larwy w 100 g. produktu,
albo jako pulpy malirowe zawieraja wiecej
niz 10 gasienic na 100 g. produktu.

Sa przebarwione pod wplywem metali lub
przez inne czynniki np. garbnik, utlenienie
itp.

lub wadliwie

oznaczone.

PRZECIERY OWOCOWE

Okreslente.

Sa 10 produkty przelarcia (na przecieracz-
kach) pulp owocowych lub $wiezych owo-
coéw jednego gatunku, surowych, parowanych
lub gotowanych; ze zbiorowych pestczakéw
i czarnych jagéd z ziarmkami, z pozostalych
owocow pozbawionych miejadalnych czesci
owocowych (ziarna, pestki, szypulki, gniazd-
ka nasienne) charakteryzujace si¢ konstytu-
~ja mniej lub wiecej papkowata 1 utrwalone
chemicznie lub termicznie. '
Poszczegélne przetwory przetarcia owocdw
jednego rodzaju okreila sie nazwa gatunko-
wa przetartego owocu np. przecier jabtkowy,
przecier porzeczkowy itp.

I. Jakosé produktu.
Jednostka opakowania moze zawieraé prze-
cier (przetarta miazga owocowa) tylko jed-
nego glunku owocow.
Wyglad masy przecieru winien byé jednolity
(bez kawalkéw owocowych) przebarwien
przyiciennych od beczki, o smaku, zapachu
i barwie charakterystycznej dla miazgi prze-
tartego owocu, zmienionej'jedynie przez uzy-
ty srodek konserwujacy parowame lub “goto-
wanie,
Moszcz wyciénigty z przecieru winien wyka-
zywaé na refraktometrze co najmniej ponizej
okreslony ekstrakt:

przetier jagodowy (jagody czarne) 7%
w  truskawkowy 6%
o wisniowy 10%
w  Shwkowy 13%
w  gruszkowy 9%
o 1ablkowy 9%
w  agrestowy 8%
«  porzeczkowy 9%/
»  malinowy 5%

Moszcr, wycisniety z przecieru winien wyka-

zywaé warlosé pektynowq (préba alkoholo-

wa) co najmmc] jak ponizej:

a) moszcz z pigwy, agrestu, porzeczek co
najmniej 2-go stopnia,

b) moszez jabﬂ(owy. truskawkowy, malino-
wy co najmniej 3-go stopma.

c) pozostale moszcze co najmnie] 4-go stop-

" nia.

Przecier winien byé utrwalony tylko jednym

srodkiem konserwujacym, uzytym w ilosciach

ponizej wymienionych:

a) przeciery z owocow surowych w ilosciach
jak dla owocow uhrwa]onych

b) przeciery z owocéw, parowanych lub go-

towanych i wychlodzonych jak przy owo-

cach utrwalonych Iub | promille kwasu

benzoesowego,

¢) przeciery z owocéw gotowanych lub pa-
rowanych niewychlodzonych | promille
kwasu benzoesowego.

Przecnery wocowe pasteryzowane nie mog3

zawieraé srodkéw konserwujacych.

Przecier winien byé¢ wolny od zanieczyszezei

roslinnych (liscie, szyputki, kawatki lodyzek),

zwierzecych (gasienice, muszki owocowe) i

mineralnych (piasek).

Przecier nie moze wykazywaé objawéw gni-

cia, plesnienia itp.

Przecier nie moze wykazywaé objawéw

czynnej fermentacji.

II. Opakowanie i zrnakowanie,

Jako opakowanie dla przecieréw dopuszeza
si¢ beczki 100 i 200 Itr. wg. norm PKN
lub beczki 185 litrowe eksportowe
Znakowanie beczek winno zawieraé:

a) nazwe lub znak wytwérni,

b) nazwe produktu,

¢) wage brutto, netto i tare,

d) nr beczki,

e) date produkeji (rok).

I1I.
Nie dopuszcza sie do obrotu gieldowego prze-

Kryteria zatrzymania

cieréw o ile:

2.
3.

Zostaly sporzgdzone 2 dwéch lub wigce) ga-

tunkéw owocow.

Byly sztucznie barwione lub aromatyzowane.
Wykazuja ekstrakt o 1% ponizej ustalonych
norm.,
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4. Jako przeciery z pigwy, agrestu, porzeczek
nie wykazuja wartosci pektynowej przynaj-
mniej 2-go stopnia, albo jako przeciery jabl-
kowe, truskawkowe, malinowe wykazuja war-
tosé pektynowa ponizej 3-go stopnia, a prze-
ciery z pozostalych gatunkéw owocéw przy
wartosci pektynowej 4-go stopnia wykazuja
wyraZne obnizenie ekstraktu.

Okreslanie stopnia wartosci pekty-

nowe] jak przy pulpach.

Uwaga:

5. Wykazuja cechy fermentacji lub obcy smak
i zapach (zwlaszcza plesniowy 1 gnilny).
Wykazuja objawy czynnej fermentacji.
Zawieraja wiece] ni 2 promille (wagowo)
zanieczyszczen roslinnych.

bl s

8. Zawieraja wiecej niz 0,1 promille (owoce
pestkowe) lub | promille (owoce jagodowe)
piasku.

0. Jako Przecnery jabl‘kowe lub gruszkowe za-
wieraja wiecej niz 2 gasienice na kazdy ki-
logram ich masy, albo jako przeciery sliw-
kowe zawieraja wiecej niz 2 gasienice w 100
g. przeciery, albo jako przeciery malinowe,
zawieraja wiecej niz 10 gasienic na 100 g.
| przecieru.

10. Sa przebarwione pod wplywem metali lub
przez inne czynniki (np. garbnik, utlenienie
itp.).

1. Sa niewlaiciwie opakowane kb wadliwie
oznaczone,

Sprawy warzyw i owocow

Sprawa warzyw 1 owocdw wysuwa sie dzis na
czolo z wielu wzgledéw. Przede wszystkim ze
wzgledu na koniecznoéé racjonalnego odzywiania
sie $wiata pracy. Wprawdzie nauka juz dawno
podkreslala koniecznosé racjonalizacji w odzywia-
niu m. in. przez zwickszone spozywanie réznorod-
nych jarzyn i owocéw. Ale w gospodarce kapita-
listycznej zasady racjonalnego odzywiania stoso-
wala jedynie klasa posiadajaca. Obecnie wszedzie
tam, w tych panstwch, gdzie lud doszedt do glosu
i dzierzy ster rzadéw, czynnilki mirodajne zdoby-
cze nauki przenosza na masy.

Wiemy np. ze statystyk, ze w ciagu roku jedna
osoba w Polsce spozywa 50 kg warzyw 1 owo-
cow, w Czechoslowacji — 80 kg, w ZSRR —
120 kg,

Gdyby waziaé tylko te eyfry pod rozwage, to,

fatwo dojéé do wniosku, Ze spozywamy warzyw
1 owocow trzy razy mniej, niz powinniSmy spozy-
waé, A jezeli tak, to 1 uprawa warzyw i owocow
musi si¢ u nas potroi¢. Dotychezasowa bowiem
produkcja zaspokajaia tylko potrzeby tej czesci
spoleczenistwa, ktéra zdawala sobie sprawe z war-
tosci odzywcze] warzyw i owocéw i ktéra staé
bylo na kupowanie tych produktéw po stosunko-
wo wysokich cenach. Znaczna wiekszoéé narodu
ito przewazme robotnicy 1 chlopt — zadowalala
sic spozywaniem kapusty i ziemniakéw, gdy tym-
czasem do racjonalnego odzywiania potrzebna jest
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rozmaitosé, bo kazda niemal jarzyna zawiera inne
skladniki i inne posiada wlasnosci odzyweze.

Stad tez staje przed nami problun powaznego
zwiekszenia uprawy warzyw i owocow. aw zZwigz-
ku z tym zwiekszenie produkcji, Znizenie ich ceny
i udostepnienia najszerszym masom pracujacych.
Stanie sie to wedy, jesli uprawa warzyw i owocéw
przestanie byé domeng podmiejskich badylary
i jesli ich uprawq zajmq si¢ cale rzesze malo i sred-
niorolnvch chlopéw. Juz dzié nalezy przewidzieé,
ze zabieg ten nie wystarczy na dluzsza mete, ze
trzeba bedzie pomyéleé o organizowaniu spéldziel-
ni produkeyjnych owocarsko-warzywniczych i to
w takiej iloéei 1 tak rozmieszczonych, by mogly
zaspokoi¢ najbardziej chlonne rynki, jakimi sa
wigksze ofrodki miejskie. Zanim sie to stanie, mu-
simy juz obecnie wciagnaé masy chlopéw malo
i éredniorolnych do uprawy warzyw i1 owocéw.
To wiasnie mialo na celu wprowadzenie po raz
plerwszy w tym roku kontraktac)i uprawy warzyw
1 owocéw. Kontraktacia w roku biezacym obejmu-
je wprawdzie zaledwie 15% calosci produkejt wa-
rzywno-owocowe) w kraju, ale stanowi powazny
krok na przéd w kierunku uporzadkowania stosun-
kow, jakie panowaly dotychczas na rynku wa-
IZyWno-owocowym.

Wedlug danych statystycznych mamy nastgpu-
jace iloéci drzew i krzewéw oraz przypuszezal-
ne zbiory — jabloni ca 10 milionéw sztuk, co h-
czge po 15 kg z drzewa powinno daé 165.000



ton owocéw; sliw mamy ponad 3 mil. sztuk, spo-
dziewac sie nalezy, liczac tylko po 10 kg z drze-
wa, 30.000 ton owocéw; grusz mamy ponad
2.700.000 sztuk, co hczqc po 10 kg, da 27.000
ton owocow; wisni i czepesni mamy ponad
4.500.000, co powinno daé, liczac réwniez po 10
kg z drzewa, 45.000 ton; truskawkami obsadzo-
no ca 2.700 ha, co przy zbiorze 450 kg z 1 ha
da 560 ton; z 3.000 ha porzeczek powinniémy
zebraé, liczac po 400 kg z | ha, 1200 ton; agre-
stu mamy ponad 1.700 ha, co przy zbiorze 300
kg z | ha da 510 ton owocéw. Ogélem przewidu-
je sie zbior wyzej wyszczegélnionych owocdw
w ilosei 270.350 ton.

Zapotrzebowanie, jakie otrzymafa Centrala
Spddznelnn Ogrodniczych na owoce, siegaja po-
waznej cyfry — 74.031 ton. Z tego Panstwowy
Przemyst Fermentacyjny zapotrzebowal 8.914,5
t., Padstwowy Przemyst Konserwowy —
11.30459 t., CSO — 84682 t., RSO —
8.060,45 t., Panstw. Monopol Spirytusowy —
2330 t., Centrala Spoldzielni Spozywcéw —
32.722 t., na eksport pojdzie 2.231,1 t. Brak
dotychczas danych co do zapotrzebowan PDT,
PCH, Funduszu Wezaséw, nie wiadomo réwniez
ile owocéw pojdzie na zaopatrzenie statkow oraz
dla konsumentéw zbiorowych. Trzeba tu zwrécic
uwage, ze podane wyzej zapotrzebowania doty-
cza przetworstwa owocowego. Na przechowanie
i na bezposrednia gonsumcje pozostanie wigc
przeszlo 250 tysiecy ton.

I tu wlaénie powstaje nowe zagadnienie — za-
gadnienie przechowalnictwa. Na przetwérstwo bo-
wiem idg owoce letnie, ktére szybko ulegaja psu-
ciu, Zreszta wartos¢ owocu jest znacznie wieksza,
jesli go sie spozywa w stanie surowym. To tez
najwicksza troska czynnikéw miaredajnych i Cen-
trali Spéldzielni Ogrodniczych jest zdobycie po-
trzebnej ilodci przechowalni. Dbecnie posiadamy
ca 250 przechowalni o powierzchni przeszio
100.000 m. kw., gdzie mozna bedzie pomiescié

okoto 37.000 ton. Z tego jednak spétdzielczosé
ogrodnicza posiada tylko 66 przechowalni o pow.
okoto 23.000 m. kw., a reszta nalezy do PCH,
Zw. Sam. Chl.,, wojska, szkél i micjatywy pry-
watnej. Oczywiscie, ze w tych warunkach spél-
dzielezoéé ogrodnicza nie mog‘laby Zmagazyno-
waé takiej ilodci warzyw i owocow, by Laspokmc
potrzeby §wiata pracy w zimie i na wiosng, do
nowych_ zbioréw. I {latego stwierdzi¢ trzeba, ze
sprawa przechowalni to sprawa nie tylko Centra-
li Spoldzielni Ogrodniczych, ale sprawa wszyst-
kich czynnikéw, przede wszystkim za§ czynnikow
samorzadowych, ktére w swoim reku maja gospo-
darke lokalami, Czas najwyiszy, by samorzady
naszych miast, szczegSlnie miast wigkszych, za-
troszezyly sie latwo przerobi¢ na przechowalnie.

I trzecie zagadnienie chcielibysmy jeszcze tu
oméwié, a mianowicie — sprawe handlu owoca-
mi | ten odcinek ulega powainym przeobraze-
niom. Bo w wiekszych skupiskach ludzkich orga-
nizuje si¢ specjalne spoldzielcze sklepy warzyw-
no-owocowe. Poza tym wszystkie sklepy spél-
dzielni spozyweéw zaprowadzaja dzial owocar-
sko-warzywniczy. To samo czynia i sklepy PCH
oraz PDT. W ten sposéb detaliczna sprzedaz
warzyw i owocow przestanie byé domena pry-
watnej inicjatywy, jak te bylo dotychczas. Sa-
dzi¢ trzeba, ze nie bedzie to tylko zmiang ze-
wnetrzna, ale ze w plynie ona na cene i jakosé
tewaru. Podobnie rzecz sie ma z hurtowym han-
dlem tymi produktami. Obecnie jedynym hurto-
wym dostawca warzyw i owocow dla wszystkich
przetworni panstwowych i uspolecznionych jak
rowniez dla sklepéw detalicznych spoldzielezych
czy panstwowych jest wylacznie Centrala Spét-
dzielni Ogrodniczych. Hurtownicy prywatni beda
mogli dostarczaé towar tylko do przetwérni i skle-
pow prywatnych. To réwniez bedzie mialo
wplyw na uporzadkowanie rynku warzywne:
OWoCowego.

J. B.




ZIARNDO

Magazynowanie ziarna

Zagadnienie skladowania i konserwacji ziarna
powstalo z momentem, jak méwi Gide, zmiany
trybu bytowania czlowieka. Czlowiek bowiem w
zamierzchlych czasach, prowadzac tryb koczow-
niczy, zasadniczo nie gromadzil zywnosci. Kwe-
stia gromadzenia zywnosci wyplynela z rozwojem
osiedlania sie czlowieka i uprawa roli. Wyprodu-
kowane przez czlowieka ziarno musialo byé skia-
dowane i1 konserwowane dla dostarczenia mu
przez caly rok pozywienia.

Powtarzajac za innymi, postawilibyémy zagad-
nienie uprawy zbéz, skladewanie i konserwacje
ziarna w roli czynnikéw, ktéie w sposéb zasad-
niczy wplynely na ksztaltowanie kultury czlo-
wieka.

Przeznaczajac do druku ten pierwszy artykul,
autorzy zagadnienie skladowania i konserwacji
ziarna chea mozliwie spopularyzowaé, zwracajac
na to zagadnienie szczegdlna uwage w cnej
polskiej rzeczywistoéci. :

Ziarno

Cheae poznaé sposoby magazynowania ziarna,
trzeba wpierw poznaé przedmiot magazynownia
tj. ziarno. Ziarno jako owoc zycia rosliny jest
$pichlerzem, do ktérego roshina odlozyla najprzed-
niejszy pokarm 1 swoje przedluzenie zycia. Te na-
gromadzone pokarmy maja stuzyé nowej roslinie,
w jej poczatkowym stadium rozwojowym. Po-
karm ten czlowiek zabiera dla siebie. W ziarnie
jako istocie zywej zachodzi szereg proceséw, prze-
mian biologicznych, ktére winno sie poznaé i na
ktére w trakcie magazynowania trzeba umiejetnie

oddzialywaé.
Budowa zewnetrzna ziarna

Ogladajac ziarno z zewnatrz, widzimy u psze-
nicy i zyta zewnetrzna powloke stwardniala zwa-
na luska. Na jednym koncu ziarna widaé wyraz-
nie pomarszczony odgraniczajacy sie zarodek,
czyli przyszla rodline, dla ktérej zapasy w ziarnie
zostaly nagromadzone, na drugim koncu ziarna
drobniutkie wloski zwane brédka. Brédka w po-
czatkowym stadium rozwojowym ziarna stuzy do
odparowania wody, poZniej jest racze) siedliskiem
kurzéw i plesni. Przez cala dlugosé ziarna po
jednej i drugiej stronie biegnie wglebienie (ro-
wek) zwany bruzdka. Ziarno jeczmienia 1 owsa
jest otoczone plewka, ktéra do ziarha jeczmienia
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jest przyrosnieta, a ziarno owsa szczelnie otacza

nie bedac z nim zroénigta. Po ksztalcie ziarna
'Jjeczmienia widzimy jego przynaleznosé do gru-
py:

a) jeczmion wielorzedowych, nadajacych sie
na produkcje kaszy i1 na pasze o plewee
grubej,

jeczmion dwurzedowych browarnianych o
zawartosci biatka 9 — 11%, cienkiej deli-
katnej plewce i podstawie ziarna prosto
sciete].

Charakterystyczne  poprzeczne  zmarszezki
jeczmion browarnianych $wiadeza o ich szlachet-
nosci i niskiej zawartosci bialka.

Podluzne zmarszczki plewki u jeczmion
§wiadcza o jego niewyksztalceniu i niedorodnosci.
Barwa zas plewki wskazuje na jakosé 1 pore
sprzetu jeczmienia. Sprzet jeczmienia dokonany
w porze deszczéw odbija sie na wygladzie plewki
(ciemna, bez polysku) | mniejszej wartosci ziarna
zwlaszcza w browarnictwie.

Wyglad plewki awsa, ktéra jak juz uprzednio
powiedziano nie jest przyrofnigta do ziarna,
$wiadezy o dorodnosei ziarna i porze sprzetu.
Dorodna biala wzglgd:)ie z6lta plewka (w za-

b)

hialinowa

bezbarona



leznoéci od odmiany owsa) z polyskiem wskazuje
na dorodnosé ziarna, szlachetno$é odmiany i po-
godna pore sprzetu, czyli éwiadczy o wartosci
produkcyjnej owsa.

Budowa wewngtrzna ziarna

Gdybysmy przekroili ziarno tak jak widzimy
na rysunku nr | odréznilibyémy nawet golym
okiem kilka zasadniczych jego czesci:

I. tuske, czyli pokrywe zewnetrzna,

2. warstwe aleuronowa, \

3. jadro maczne, czyli bielmo.

4. zarodek.

Luska stanowi okolo 8% calosci ziarna, jest
pozostaloscia zalazni stupka skladajaca sie z mar-
twych zdrewnialych komérek, dachéwkowato na
siebie zachodzacych — rysunek nr 2. Luska sta-
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nowi naturalng ochrone ziarna przed jego mecha-
nicznym uszkodzeniem. Komé:ki luski o écianach
grubych zbudowane z celulozy, drewnieja na sku-
tek zamierania i osadzamia si¢ réinych cial, ja

barwikéw, pektyn, garbnikéw i soli mineralnych,
przede wszystkim zwiazkéw fosforu i .potasu.
Fosfor wystepuje w lusce przede wszystkim w for-
mie kwasu fitynowego, tworzac w organizmie

z wapnem i1 magnezem sole nierozpuszczalne w so-
kach trawiennych.

Zagranica do mgk razowych i wysoko procen-
towych dodaje si¢ na skutek tego wapno.

Luske podezas obrébki i przemialu ziama od-
laczamy w formie otrab.

W arstwa aleuronowa stanowi okolo 7% caloéci
ziarna. Warstwa ta stanowi komérki bezskrobio-
we zawierajace zwiazki bialkowe i kropelki tusz-
czowe widoczne pod mikroskopem.

fuska sklada sie z dwu zasadniczych powlok
tj. nasiennika (Pericarpium) i ziarnoskéry (Te-
sta). '

1) Nasiennik mozemy podzielié na trzy war-
stwy komérek rézniacych sie ksztaltem i budowa:

a) zewnetrzna podiuzno tkankowg bezbarwng

" zwana obowocnig, albo naowocnig (Epi-
derni-s albo Epicarpium) o podluznej bu-
dowie tkanek, przebiegajacych wazdhiz
ziarna, \

b) srodkowej takze o podluznej nieco mniej-
szej budowie tkanek zwanej srédowocniq
albo podowocnig (Meso - Sarcocarpium),

c) trzeciej wewnetrznej o poprzecznej budo-
wie tkanck zwana ziarnoslonkq albo wo-
wocniq .(Endocarpium).

- 2) Ziarnos’eére (Testa) dzieli sie zasadniczo
na dwie blonki z kiérych:

a) pierwszg wierzchnia dzieli sie na dwie
blonki icisle ze ~oba zroénigte, krzyzujqce
sic ukladem komérkowym, prawie pod ka-
tem prostym, zwane bezbarwng 1 barwniko-
wq (Episperm). Blonka barwnikowa nada-
je ziarnu charakterystyczng barwe, w niej
bowiem osadzaja si¢ barwiki jak karotyna
1 inne,

b) druga blonka ziarnoskéry zwana :zklista,
albo pialinowa (Embrioxhembrane) jest

przezroczysta i bezbarwna.

Przedstawiajac pobierznie budowe fuski, mu-
simy zaznaczyé, ze poszczegolne blonki fuski sa
wzajemnie zrosniete, zaé luska scisle laczy sie
Z nastepna warstwa ziarpa zwana aleuronowa,
ta skolei z biclmem czyli jadrem. Znajac ten
uklad budowy ziarna musimy zdaé sobie sprawe
jak trudne ma do spelnienia zadanie mlynarstwo,
dazace do mozliwie dokladnego wydzielenia cza-
stek zewnetrznych ziarna z samego jadra macz-
nego.

tauska przez swa charakterystyczng budowe
poszczegolnych blonek i krzyzowanie si¢ nawar-
stwowienn komorek, tym szczelniej otacza ziarno,
chroniac go przed uszkodzeniem naturalnym. ELu-
ska ulega uszkodzeniu podczas omlotu i zabiegéw
konserwacyjnych przez pekanie wzglednie oblu-
skiwanie, otwierajac w ten sposob wnetrze ziarna.
Obluskujaca sie tuska stanowi ubytek wagowy
zirana, wchodzac w sklad tzw. uzytkéw magazy-
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nowych, z ktérymi musimy sie liczyé w czasie
przechowania. Obluskiwana przez zabiegi kon-
serwacyjne luska ziarna powigksza tzw. kuize
zanieczyszczajace ziarno. Kurze ziarnowe jako
hydroskopijne latwo chlona wilgoé otoczenia i
udzielaja skladowanemu ziamu. Kurze réwniez
sa siedliskiem wszelkiego rodzaju drobnoustrojéw.
Podstawowa budowa biaka s3 te same skladniki
co przy budowie skrobi tj. wegiel (C) wodér (H)
i tlen (O), tylko z dodatkiem azotu (N) pobie-
ranego przez rosline korzeniami z ziemi w formie
soli. Bialko w ziarnie wystepuje w formie tzw.
aminokwaséw tj. grupy koboksylowej COOH do-
chodzi azot w tzw. grupie aminowe) NH: tworzac
kwasy aminowe. Jednym z najprostrzych amino-
kwaséw jest glikokol (CH: NH: COOH).
Aminokwasy tworza w roélinnosci zwiazki bar-
dziej zlozone jak peptydy, peptony, albuminy
i wreszcie bialka.

Tluszcze v wigkszosei wystepujace w warstwie
aleuronowe;j sa to tworzywa gliceryny z kwasami
thuszczowym, tworzace zwiazki organiczne tusz-
czowe np. fosfotydy. W ciatach tluszczowych
znajdujemy rozpuszczone barwniki karoteny na-
dajace np. pszenicy charakterystyczng barwe kre-
mowa. Tluszcze rozkladaja sie pod wplywem
enzymow na gliceryne 1 kwasy thuszczowe. Kwasy
tluszczowe pod dzialaniem tlenu tworza dalsze
przemiany, jelczeja nabierajac nieprzyjemnego
smaku 1 zapachu. Wszelkiego rodzaju maki po-
slednie (np. przy produkcji maki pszennej 50%,
maka poslednia 22%, odlapywana na kofcowych
pasazach) zawieraja zngezne ilosci warstw aleu-
ronowych ziarma i tym samym tluszezéw i szybko
psuja sie, jelezejac.

Jadro macezne czyli bielmo Sudosperm stanowi
okolo 82 calodci ziarna i jest zasadniczym ma-
gazynem, do ktérego odlozyla roélina w ziarnie
najistotniejszy pokarm jakim jest skrobia.

Skrobia tworzy si¢ w ziarnie od samego poczat-
ku po okwitnieniu zbéz. Poczatkowo komérki
bielma jak kaide kamérki wypelniane sa plazma,
cialem biatkowym, ktére w miare rozwoju ziarna
zostaja wypelnione cukrami. Cukry te tworza sie
przez laczenie sie wody (H®O) pobieranej ko-
rzeniami z ziemi wraz z solami mineralnymi z dwu
tlenkiem wegla (CO2) z powietrza. To laczenie
nastepuje w ilosciach przy obecnodci zielonych
cialek roéliny zwanych chlorofilem. Chlorotil
dziala katalitycznie, laczac wode t wegiel przy
dzialaniu energii sfonecznej. To zjawisko tworze-
nia sie¢ weglowodanéw, a wiec zwiazkow orga-
nicznych nazywamy przyswajaniem, albo asymi-
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lacja. Asymilacje mozemy przedstwic w uprosz-
czonym wzorze chemicznym, ktéry nie uwzgled-
niajac calego szeregu faz posrednich tworzenia
sie cukru przedstawia sie:

6 CO: + 6 H:O = CoHuOs + 12 O — 674 kal.
Przy tym procesie tworzenia si¢ weglowodanéw
roslina wydziela tlen jako wolny. Roélna tworzac
weglowodany tworzy najpierw cukry proste, jak
cukier gronowy (glukoza) 1 cukier owocowy
(fruktoza), zwane réwniez monosacharydtmi.
Z cukréw prostych tworza sie wyzsze weglowatla-
ny: maloza zlozona z dwdch czastek glukozy.,
Dalej powstaja bardziej zlozone weglowodany,
ktore sa zawsze wielokrotnoscia cukréow prostych
(CsH120n), czego konicowa faza bedzie skrobia

i celuloza.

Ten proces tworzenia si¢ weglowodanéw od
cukréw pojedyiiczych do skrobi i celulozy wielo-
cukrow, moze uledz procesowi odwrotnemu przy
przechowaniu. Przy pewnych warunkach tj. przy
odpowiedpiej wilgotnosci 1 temperaturze przy
udziale tlenu powietrza pod wplywem enzyméw
utleniajacych (oksydazy) moze nastapié proces
utlenienia si¢ czyli oddychania powdujacy straty
substancji ziarnowej (weglowodanéw) wg wzoru:
CH=Os + 120 = 6 CO: + 6 H:O + 674 kal.
Mianowicie kolejno enzynmy ukryte w zarodku
ziarna i warstwie aleuronowej, diastaza, maltaza
i inne moga rozklada¢ skrobi¢ na maltoze i sacha-
roze, t¢ skolei rozkladaja na glukoze i fruktoze.

Przy tym procesie odwracalnym utlenienia sie
cukréw wyzszych na cukry nizsze itd. wyzwala
si¢ cieplo akumulowane (przyswojone) przy
uprzednim tworzeniu sie weglowodanéw. Ten
proces wyzwalania sie ciepla i wody jest procesem
samo przyépieszajacym powodujacym b. duze klo-
poty przy przechowaniu zboza w razie niepodje-
cia stosownych zabiegéw konserwacyjnych. Pro-
ces samoprzyspieszajacy powoduje potencjalne
samoczynneé zwiekszenie si¢ temperatury, ilosci
wody 1 dalszego wzmozonego postepu procesu.

Réwniez przy przechowaniu ziarna wilgotnego,
ktorego temperatura zwyzkuje, zwlaszcza w ko-
morach zamknietych (silosach) przy braku pel-
nego dostepu powietrza nastepuja procesy rozkla-
du skrobi, tworzac alkohol. Proces ten nazywa-
procesem fermentacyjnym podczas ktérego ziarno
nabiera zapachu ostrego, zwanego zapachem fer-
mentacyjnym.

Ten caly zasadniczy proces asymilacji wegla
jest procesem biologiczno-chemicznym 1 charakte-
ryzuje zycie $wiata roslinnego,




Gluton. Wspomniano na wstepie, ze poczatko-
wo komérki bielma byly wypelnione plazma tj.
cialem biatkowym. W miare tworzenia przez
rodling weglowodanéw, komdrki zapelniaja si¢
skrobia, zas ciala bialkowe zostaja jak gdyby
éciesnione. Na biatko to, ktére réwniez roslina od-
klada w czasie wegetacji w czesci bielmowej ziar-
na nalezy zwréeié uwage. Ono bowiem w mace
pszennej, jako gluten ma zasadnicze znaczenie
przy wypieku. Gluten biatka pszennego, jako ko-
liod, przez zdolnosé chionienia i organicznego wia~
zania wody powieksza znacznie swoja objetosc
tworzge pecherzyki dokola ziaren skrobi. Zatrzy-
mujac gazy fermentacyjne (COz) gluten powodu-
je naturalny przyrost pieczywa i tym samym jego
objetoéé, Dlatego iloéé i jakosé glutenu w ziarnie
i mace pszennej nie jest obojetna. Gluten daje sig
z maki pszennej latwo oddzielié przez wypluka-
nie skrobii 1 poddaé badaniu fizycznemu, Jakosé
glutenu w mace pszennej, jego dzialanie w ciescie
i pbzniej w pieczywie badamy na farimografie,
eksensografie itp.

Gluten zytni nie ma tych wlasnoéci co gluten
pszenny nie da si¢ wymywaé, na wzrost pieczy-
wa zytniego wplywa znacznie sltabiej. Role za-
trzymania gazow fermentacyjnych w ciescie Zyt-
nim spelnia przedewszystkiem skrobia.

Skrobia nie rozpuszcza sie w zimnej wodzie,
natomiast w goracej pecznieja i pekaja galeczki
skrobi. Zjawiska te zwiemy kleikowaniem skrobi,
gdyz zmiany jakie woéwczas zachodza przypomi-
naja wlasnoéci kleju. Skrobia o stanie kleikowatym

jest kaloitlem. Skrobia zytnia ze $wiezo zmielone-
go ziamna kleikuje normalnie, w miare jednakze
dluzszego przechowania magki na skutek wzrostu
kwasowosci zmienia si¢ stopien kleikowania po-
wodujac réwniez zmiany wynikéw wypiekowych.

W kazdym razie na wypelnienie ziarna skrobia
i biatkiem ma zasadniczy wplyw klimat, uprawa,
nawozenie 1 odmiana roéliny. Pobieranie bowiem
z gleby azotu i budowa cial bialtkowych u roélin
zbozowych nie postepuje réwnomiernie. Roélina
zbozowa pobiera azot najenergiczniej w poczat-
kowym stadium rozwoju tj. do okresu kloszenia
sie. Z ta chwila zaczyna stabnaé tempo pobiera-
nia azotu i tworzenia si¢ biatka, a przysépiesza si¢
natomiast proces wytwarzania suchej substancji,
tak ze pod koniec rozwoju wegetacyjnego roslina
odklada niemal wylacznie weglowodany. Pobie-
ranie pokarméw 1 wzrost rosliny najszybciej na-
stepuje w cieplym i wilgotnym klimacie, Do czasu
kloszenia roslina z zapaséw zimowych znajduje
w ziemi dostateczny zapas wilgoci, tworzenie si¢
wigc biatka nastepuje bez przeszkod. Natomiast
odmiennie przedstawia sie sprawa z weglowoda-
nami. Jezeli w czasie kloszenia i p6Zniej nastapi
okres suszy, wowczas wytwarzanie weglowoda-
néw jest uposledzone, wobec czego koficowy pro-
dukt rosliny jest procentowo bogatszy w bialko.
Klimat kontynentalny — pszenice rosyjskie i ka-
nadyjskie, zawieraja wieksze ilosci bialka siega-
jace 17%, klimat oceaniczny — pszenice niemiec-
kie, zawieraja od 9 — 13" bialka, pszenice pol-
skie zawieraja od 10 — 14% biatka.

Odmiana Miejsce e e Autor
S N x 87 |N x8 225
¢ Armanitika Bawarla 11.0 + 121 Pranisznikow
® Okr, Twier 128 134 N
" Okr. Charlkdyw oen 240 '
Noe Saksonia 8.5 93 Schindler !

w Pol. Morawy 172 189 “
Kolben Heinego Sakisonia ns 128 “
" Morawy 124 18.6 .
' PoL Morawy 144 16.8 o

Crinoeau Kalifornia 102 1.2 Le Clarc
o Texas / 158 174 .
= Kanzas 20.4 224 "

Graniatka Sielce 02 ' 101 Lewscki
o Orezki 1833 146 "
Ziotka Stelec 9.8 114 -
= Kisielnlea 1408 1868 "
Wyroko! tewslka Dublany 94 108 "
) Przectaw 141 154 -
Ostka Gruboktosa Sielec 10.0 109 "
= Kisielnica 164 18.1 M
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Intensywniejsze nawozenie zwlaszcza ziem
z natury ubogich np. ziem piaszczystych — azo-
tem, wybitnie powieksza zawartosé bialka.

Wezesniejszy siew | intensywniejsza uprawa
powieksza plon, ale obniza % zawartoéci biatka
na korzys¢ weglowodanéw. Réwniez odmiany
poszczegblnych pszenic maja bardzo charaktery-
styczne zawartosci biatka.

Zarodek i tarczka (Embrio) stanowi okoto 3%
calosci ziarna, graniczy bezposrednio z bielmem
i kryje w wglebieniu bielma miniature przyszle)
roéliny, otoczone) z zewnatrz luska (nasiennikiem
i ziarnoskérem). Zarodek rézni sie znacznie od
bielma tak pod wzgledem ksztaltéw, jak i zawar-
tosci komérek. Mianowicie zawiera on w sobie
w dolnej swej czesci korzonek glowny (Radicula)
z pewna iloscia korzonkéw bocznych. W gérnej
czgs'ci zarodka zwrocony do srodka ziarna miesci
sie paczek gléwny (Plumula), zwykle z pewna
iloscia paczkow bocznych Komérki tych zasad-
niczych dwu czesci zarodka sa zrézniczkowane
1 dostosowane do moznosei ssania pokarmu wrazie

pobudzenia kietka do wzrostu.

Przyswojenie nagromadzonego w bielmie po-
karmu ( skrobi) ulatwiaja, budzacej si¢ nowe)
roslince, znajdujace) si¢ w zarodku enzymy czyli
fermenty. One to powoduja rozklad substancji
organicznych zlozonych, na prostsze, przyswajal-
ne bezposrednio przez moshn¢ Przy tym proces:e
rozkladania enzymy same nie ulegaja zmianie.

Te okreslone przemiany 1 reakcje chemiczne
powodowane przez enzymy zwiemy czynnosciami
katalitycznymi, enzymy zas katalizatorami. Naj-
czescie) spotykanymi enzymami w ziarnie zboz sa:

diastaza lub amylaza rozkladajaca skrobi¢ na
rozpuszczalna w wodzie dekstryne i maltoze,

enzymy proleolityczne przeksztalcaja biatka
na kwasy aminowe i polipeptydy,

lipaza rozpuszcza tluszcze na kwasy tuszczo-
we i gliceryne.

Enzymy sa cialami azotoorganicznymi, ktére w
odpowuedmch warunkach dzialaja, uprzystepnia-
)qc miodej roslinie pokarm zawarty w bielmie
ziarna. Tak pozyteczne enzymy w czasie wzrostu
rosliny, moga przysporzyé duzo klopotu w czasie
skladowania ziarna wzglednie maki. Enzymy bo-
wiem zasadniczo moga zmieni¢ charakter sub-
stancji ziarnowej i w konsekwencji zdolnodci wy-
piekowe maki.

Tluszcze w zarodku sa nagromadzone w wiek-
szej iloécl. Zarodek zawiera wigcej tuszezéw ani-
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zeli warstwa aleuronowa, przy opisie ktérej wy-
czerpujaco omowilismy budowe i sklad chemicz-
ny tuszezéw.

Witaminy czyli Zyciany miesci w sobie zarodek.
Sa to skomplikowane zwiazki organiczne, powsta-
jace w swiecie roslinnym pod wplywem promieni
ultrafioletowych. Witaminy albo zyciany wyste-
puja rowniez w swiecie zwierzecym, do ktérego
przedostaly si¢ przez spozywanie roslin (np.
mleko). Substancje te ulegaja rozkladowi w tem-
peraturze okolo 100° C, a niektére rowniez pod
wplywem zasad. Wykrycie ich i poznanie zaw-
dzieczamy migdzy innymi Polakowi K. Funkowi.
Dzialanie witamin na organizm Zywy nie ]cst
JCSZCZC dokladnie zbadane, w kazdym razie wie-
my, ze brak witamin wywoluje szereg choréb or-
ganizmu, a w razie catkowitego braku smieré orga-
nizmu.

Nauka dzieli witaminy na:

a) wlasciwe rozpuszczalne w wodzie, zawie-
rajace w swojej budowie azot i rozkladaja-
ce si¢ pod wplywem zasad. Do tej grupy
naleza : witamina B przeciw beriberyczna
1 witamina C przeciw szkorbdtowa. Brak
tej witaminy objawia sie owrzodzeniem
dziasel. Choroba ta tzw. gnilec znana byla
od dawien dawna i spotykana przy dalekich

podrézach,

b) witasteryny, witaminy nie zawierajace azo-
tu i rozpuszczajace sie w tluszezach. Do te)
grupy zaliczamy witaming A, zwang prze-
ciwkseroftalmiczna wystepujaca w ziarnie
pod postacia karotyny. Brak witaminy A,
powoduje zanik wzrostu i ¢zesto chorobe
oczu zwana ,.kurza slepota®,

c) Witaming D zwana przeciwkrzywicowa.

adaniem tej witaminy jest regulowapie
ilosci wapnia i fostforu w organizmie. Br&k
tej witaminy powoduje krzywienie i tamli-
wosé kosel.

d) Witamina E zwana rozrodeza wystepuje
szczegolnie obficie w zarodku zbéz. Brak
tej witaminy powoduje zanik zdolnosci roz-
rodczych.

Zarodek znajdujac pomieszczenie we wglebie-
‘niu bielma, nie jest od niego odgrodzony warstwa
aleuronowy, a wskutek tego przenikanie przez za-
rodek wody (wilgoci) do wnetrza ziarna jest
najenergiczniejsze.

Tarczka zlozona z kamérek cylindrycznych
oddziela zarodek od bielma. Ona powoduje z jed-
nej strony przenikanie wody do bielma, z drugiej



strony pobieranie pokarméw przyswojonych przez
enzymy z bielma dla “udzacego sie do zycia za-
rodka. Enzymy przede wszystkim sa ukryte w tar-
czce zarodka.

Konczac omawianie skladnikéw organicznych
ziarna nie mozemy pominaé faktu, ze kielek i war-
stwa aleuronowa zawieraja najbardziej odzyweze
substancje, jak witaminy, bialka, enzymy i tusz-
cze.

Wszystkie wymienione te substancje organiczne
sa pozadane w pieczywie dla wlasciwego odzy-
wiania organizmu. Ale tak magazynier jak tez
mlynarz, z enzymami i tluszczami zwlaszcza za-
rodka ma duzo klopotu przy przechowaniu ziarna,
badZ maki.

Wiemy bowiem, ze enzymy powoduja rozklad
substancji ziarnowych zwlaszcza przy wzmozo-
nym procesie oddychania i gorzknigcia maki
zwlaszeza clemnej przy dluzszym przechowaniu.

Thuszcze rozkladajace sie jelczeja 1 zakwasza-

ja (przez powstawanie wolnych kwaséw tlusz-
czowych) z natury wykazujaca reakcja kwasna
make, skracajac j€j zdolno$é przechowania.
* Skladniki mineralne. Précz wymienionych
skladnikéw organicznych roélina w ziarnie odkla-
da skladniki mineralne wystepujace w réznych
zwigzkach. Zasadniczymi skladnikami mineralny-
mi wykrywalnymi w popiele spalonego ziarna sa:
fosfor, potas, magnez, w mniejszych ilosciach siar-
ka i chlore Popiét spalonego ziarna nie wykazuje
wegla, ktéry wystepuje w zwiazkach organicz-
nych. Zwiazki mineralne wystepuja najobficie]
w warstwie a'euronowe;j, ktérej zawartoéé popiofu
wynosi ca 7%, w lusce ziarnowej 3 — 4%, bielmo
zawiera go znacznie mniej, bo zaledwie 0,3 —
0,4%. Spalajac maki i oznaczajac zawartosé po-
piolu oceniamy ich jakosé¢ czyh stopien zanie-
czyszczenia luska. Sposéb ten jest wygodny i
latwy, przyjal sie w calym éwiecie dla oznaczenia
prawidlowosci przemialu tj. wlasciwego odlgcze-
nia tuski od bielma (maki).

Jak przebiega linia rozmieszczenia popiolu w
ziarnie ilustruje rys. 3, przedstawiajacy podiuzny
przekréj ziarna (wycinek), z ktérego widzimy,
ze popidl w czeéci bielmowej ziarna przebiega
réwnomiernie na wysokosei ca 0,3 — 0,6%, w
warstwie aleuronowej, raptownie sie wznosi do
ca 7—17.,5%, w lusce ziamowej stopniowo opada
do ca 3—4%,

Przez spopielenie maki tj. odparowanie wody,
spalenie substancji organicznej (weglowodanéw,
tluszczéw, bialek itd.) otrzymujemy sole mineral-

ne. Ilos¢ soli mineralnych popiotu $wiadezy o ja-
kosci (dobroci) maki, uzyskanej z przemiatu.
Oznaczenie przemialu dokonujemy przez oznacze-
nie zawartosci popiolu w mace. Jakkolwiek obec-

rvs. 3.
nie sa inne metody oznaczania jakosci maki uzy-
skanej z przemialu, to nie mniej, metoda spopie-
lania maki jest jeszcze w powszechnym uzyciu.

W oda.

Woda w ziarnie wystgpuje pod dwoma posta-
ciami:

a) wody zwigzanej chemicznie w ziarnie,

b) wody wao'nej, ktérej ilosé mozemy regulo-
waé przez podgrzewanie wzglednie susze-
nie 1 wietrzenie.

I. Woda chemiczna jest zwigzana chemicznie
ze zwiazkami organicznymi w grupach
weglowodanowych 1 usunigcie -jej przez
podgrzewanie jest niemozliwe,

2. Woda wolna wypelnia ziarno albo jest
przez absorbeje niektérych zwiazkéw orga-
nicznych, np. gluten ma zdolnosé chlonigcia
wody i jecznienia, albo przez absorbeje tj.
przeczepnosé do scian, np. ziarenek skrobi.
Wode wolng mozemy dowolnie w ziarnie

regulowaé, A

29



Ziarna dojrzewajace traca wode. W chwili ko-
szenia ziarno zawiera okolo 30% wody, z poste-
pujacym dojrzewaniem w snopie, woda spada do
18%, Przecietna wilgotnosé naszych zboz na ma-
gazynie wynosi 16%.

Standardowa zawartosé wody w ziarnie zbdz
chlebowych wynosi ca 15%.

Fuska i tupina nasiaka woda bardzo fatwo, za-
bierajac ja z otoczenia. Warstwa aleuronowa jak-
by izeluje bielmo od przenikania wody. Bielmo
bowiem chetnie chlonie wode przez absorbeje.
Zarodek jest ta czescia ziarna, przez ktéra wo-
da stosunkowo latwo przenka do bielma. Zaro-

dek zatym jest wrazliwy na dzialanie zewnetrz-"

nej wilgoci.
Wode wolna mozemy wzglednie dowolnie w
ziarnie regulowaé na drodze mechanicznej.

Przeznaczajac ziarno do przechowania, bedzie-
my starali sie mozliwie wode ograniczyé, zwla-
szcza na magazynach komorowych do ca 14%.

Przeznaczajac ziarno zbyt przesuszone do prze-
mialu musimy je nawilzyé do ilosci 15—16,5%.
Catkowicie z ziarna wody wolnej; wyparowaé
nie mozemy, zatracilibysmy bqwiem zasadnicza
strukture komérki, zatracajac réwmliez sile zy-
wotng ziarna. Cheac z ziarna calkowicie usunaé
wode musielibyémy traktowaé je wysoka tem-
peraturg, przy ktorej ciatka bialkowe, a zwla-
szeza gluten, stracilby calkowicie wode, nasta-
piloby scigcie biatka.

Biatko pszenne, (gluten) écina si¢ przy 52° C,
biatko zytnie przy 63 do 65° C. O tych tempe-
raturach musimy pamigta¢ przy sztucznym susze-
niu ziarna na suszarniach. Przy omawianiu tem-
peratury suszenia sztucznego (na suszarkach)
musimy pamietaé o enzymach (fermentach),
ktére zostaja w wyzszych temperaturach uszko-
dzone. Optymalna temperatura, ziarna przy mak-
symalnym nagrzaniu na suszarkach jest 45—55°
C, ktora zaleznie od gatunku zboza i wilgotnosci,
bez obawy mozemy traktowaé ziarno. W kazdym
razie woda jest potrzebna do utrzymania ziar-

na w stanie zywotnym. Nadmiar wody w ziarnie
w czasie przechowania jest powodem szybszych
proceséw | przemian Zycia ziarna, ktére to proce-
sy 1 przemiany moga nam na magazynie przy-
sporzy¢ bardzo duzo klopotu i strat. O wlasci-
wym regulowaniu ilosci wilgotnosei w skladowa-
nym ziarnie bedziemy méwili w nastepnych roz-

dziatach.

W kazdym razie rozeznajac przydatnosé ziar-
na dla wartosci odzywezych organizmu, widzimy,
ze zarodek i warstwa aleuronowa zawiera naj-
bardziej odzywcze skladniki, jak: biatka, odzyw-
cze witaminy, enzymy (fermenty), tluszcze itd.
Dla tych przyczyn robi sie préby dla dolaczenia
tych czgsei ziarna do mak wyciaganych.

Rozpatrujac te zagadnienia pod katem prze-
chowania otrzymanego z ziarna produktu (maki),
przekonujemy sie, ze tak tuszeze jak i enzyny
oraz czgiciowo biatka powoduja szereg prze-
mian chemiczno-biologicznych w skladowanej
mace, obnizajac jej wartoéé konsumcyjna.

Oczywiscie skladniki powodujace ten ujemnny

wplyw na przechowanie maki maja tym wigksze |

znaczenie, im dluzszy jest-czasokres przechowa-
nia. ‘ -

Sktad chemiczny ziarna

Po oméwieniu budowy zewnetrznej i wewnetrz-
nej ziarna, winni$my sie z kolei zapoznaé ze skla-
cem chemicznym ziarua typowym dla zyta i psze-
nicy. Wiemy bowiem, ze wode, ktéra w zalezno-
sci od klimatu stanowi od 14 do 18%0 zawartosci,
mozemy usunaé z ziarna na suszarce, otrzymu-
jac reszte tzw. suchg mase ziarna. Poddajac su-
cha mase spopielaniu, spalimy materig organicz-
nq, jak weglowodany, tluszcze, biatka i blonnik,
pozostana zas w postaci popiolu sole mineralne
jak tlenki potasu, sodu, wapnia, magnezu, zela-
za, fosforu i élady siarki, krzem i chlor.

~ Zalaczona tablica przedstawia sklad chemicz-
ny ziarna.

.

Zalyezons tablica przedstawla  sklad chemiczny ziarna

Weglowo- | Tiuszeze Biatka Blonnik i Wada
2YTO 65-72 % 14-1.9% 7-189 19-22% 1.9-2.2% 13-18
PSZENICA 68-71 % 15-2.0% 816 % 2.0-25% 1.5-2.0% 1518 %
substancje organiczne ‘ ;;'e?t::
niczne woda
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Ten sklad chemiczny ziarna od—do poszcze-
golnych skladnikéw zalezny jest od klimatu, w
ktérym roslina byla uprawiana, warunkéw atmo-
sferycznych podczas rozwoju, odmiany, nawo-
zenia, . gleby, pory zasiewu itd., Wiemy, ze w
klimacie oceanicznym ziarno bedzie Zawieralo

wigce) weglowodanow 1 wody, mniej biatka i soli
mineralnych, infensywna uprawa i nawozente roli
spowoduje zwyzke weglowodanéw na niekorzysé
bialek itd. Zawartoéé soli mineralnych w ziarnie

ksztaltuje sie w odsetkach wagowych wg. E.
Wolffa:

RODZAJ '§§ g g & o “é
o - L
b HER R AR AR AR AL IR
1 & 0ha g J g N [ @ M@ (5}
Pszenieca ozima 197 31,66 2.25 354 1097 131 46,98 0387 211 022
Pszenica jara 214 29 89 193 293 12,09 1,51 48.63 1,52 1.4 0,48
zyto 200 AT 1.70 263 . 1154 1,63 46.03 o'y 188 | 0861

Jak widaé z zalaczonej tabeli przecigtne;j skiad
soli mineralnych ziarna wykazuje przewaznie
zawartoéé potasu i fosforu, za$ mata ilosé sodu,
wapnia, zelaza i krzemionki, a slady siarki i chlo-
ru.

Produkty przemialowe wg. Neiimanna maja

nastepujacy przecigtny % sklad chemiczny su-
chej substancji:  #

Ziameo | produlcty Ciala Weglowo- : X 2! 5‘2:;:*‘8'
mielenla 2MONEBTA dany (popiéh
1. Pszenica: J/
Ziarno peine 16.5 ma 28 25 19
maka 0—30% 182 85,1 11 LN | 09
maka 30—T70% 151 819 198 02 33
maka T0—-T5% 19.4 82 4.0 Lo 76
magka 75—809% 208 68.7 48 A0 44
otreby drobne 80—89% 183 60,8 54 8.7 19
otrgby grube 89—83% 174 58.6 51 113 08
otraby oblusicowe 83—985 % 174 60,2 5.2 a7 21
obiuskowiny 148 50,1 8.5 184 43
zarodki $0.7 303 120 25 65
: 2. Zyio:
Ziarng pelne 116 826 19 20 05
magka 0—-80% 67 2.0 0.7 01 24
maka 30—609; 1.0 96,3 14 04 58
maka 60—65% 1456 866 23 09 (]
magka 65—T70%, 16,6 M4 a7 i 1,2 55
otr¢by M—85%, * 176 682 812 58 05
obduskowiny 1 210 978 62 108 an
obluskkowiny I1 1.1 664 29 144 48
zarodek 441 95,4 U] 38 32

Z tablicy procentowego ukladu substancji su-
chej wynika, Ze wymialy nisko procentowe tj.
od 0—60% zawieraja stosunkowo male ilosci
tluszez6w 1 soli mineralnych, wymialy wysoko
procentowe od 60% wzwyz, zawieraja wigksze
ilodci thuszezéw i soli mineralnych na niekorzysé
weglowodanéw. Dlatego tez maki wysoko pro-
centowe 1 poslednie ulegaja stosunkowo szybko
zepsuciu na skutek jelczenia tluszczéw.

Z ukladu tablic przytoczonych widzimy, ze
wymialy wysoko procentowe zawieraja znacznie

wigce) skladnikow odzywezych., Ogélna zatym
tendencja jest poddawanie ziarn zbozowych wiek-
szemu procentowemu wymialowi dla racjonalne-
go, lepszego zuzytkowania najpozyteczniejszych
czesel skladowych ziarna, zawartych w zarodku
i warstwie aleuronowej. Jakkolwiek tendencja ta
napotyka na szereg trudnosci przy magazynowa-
niu produktéw zbozowych, to nie mniej w zalo-
zenit ogblnym, nalezy uwazaé ja za bardzo ce-
wa. Wilodzimierz Misniakiewicz
Stanistaw Woroch
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O najwazniejszgych chwastach "na'\szych zb6z

Jedna z najgorszych wad naszych zbéz to za-
nieczyszczenia chwastami. Z powodu wojny 1
zwiazanych z tym brakiem sprzezaju 1 maszyn
czyszczacych oraz ruchéw ludnosci  rolniczej,
uprawa roli przez szereg lat nie mogla by¢ nalezy-
cie przeprowadzona, a ziarno siewne odpowiednio
doczyszezone. Dlatego tez zachwaszczenie na-
szych zbéz na szereg lat ogromnie wzrosto. Pomi-
jajac wzgledy rolnicze jak to, ze: chwasty wysu-
szaja glebe, zagluszaja rosliny uprawne, a tym
samym zmmejsza)q ich plony, czesto utrudniaja
zbior p!anow | uprawe roli oraz mejednokromxe
sprzyjaja rozmnazaniu si¢ szkodnikow, owadow i
choréb roshn uprawnych, zbgza zanieczyszczone
chwastami posiadaja nizsza warto$é odzywcza, a
czesto sa po spozyciu szkodliwe dla ludzi i zwie-
rzat. Silnie zanieczyszczone chwastami ziarno
zbéz nie nadaje si¢ do siewu, a maka z niego ma
zwykle podejrzana barwe, czesto posiada nieprzy-
jemny zapach i smak, latwo ulega zawilgoceniu
zapach 1 smak, latwo ulega zawilgoceniu i zepsu-
ciu,

Opierajac si¢ na literaturze (w jezyku polskim
niezmiernie ubogiej) bardzo niejednolicie traktu-
jac) zagadnienie szkodliwosci chwastéw, usifowa-
lem usystematyzowaé ponizej szereg najwazniej-
szych chwastéw, dziela je na 4 nastepujace gru-
py:

A. Chwasty trujgce: kakol, pszeniec polny,
szeleznik wlochaty 1 zycica odurzajaca.

B. Chwasty, ktorych szkodliwosé dla zdrowia
ludzi nie jest jeszcze dokladnie zbadana: rdest
plamisty, milek letni, powdj polny, lopucha, sto-
klosa zytnia, wyka kosmatostrakowa.

C. Chwasty szkodliwe dla zwierzat: owies
gluchy, jaskier pstry, gorczyca polna, Inianka.

D. Chwasty psujace smak i zapach wzglednie
znacznie zmniejszajgce trwalo$é przetworéw zbo-
zowych. Tu zaliczone zostaly nastepujace chwa-
sty: kakol, pszeniec, rdest plamisty, lopucha,
wyka kosmatostrakowa, owies gluchy, jaskier pol-
ny, gorczyca polna, Inianka, czosnek dziki (win-
nicowy 1 wezowy), wyka kosmata i ptasia, mak
polny, szczaw polny 1 zwyczajny.

Charakterystyka chwastéw wyzej wymienio-
nych przedstawia sie nastepujaco:

1) Kagkol — Agrostema githago — znajduje
si¢ przewaznie w zbozach ozimych, jako bardzo
plenny 1 pospolity chwast. Nasiona kakolu sa
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ksztaltu nieforemnie kanciasto kulistego o srednicy
do 4 mm, majace kolczasta czarna skorkg (na-
siona niedojrzale, czesto spotykane maja skorke
czerwonawo-bragzowa). Nasiona kakolu zawiera-
ja tzw. saponine i nawet w mniejszych ilosciach
moga byé¢ z tego powodu szkodliwe dla zdrowia.
Trujace wlasnosei saponiny znikaja w czarnym
chlebie razowym, natomiast w innych wyrobach
macznych (bialy chleb, bulki itp.) saponina jest w
dalszym ciagu szkodliwa.

2. Pszeniec polny — Melampyrum arvense —
wystepuje gléwnie na ziemiach ciezszych, jest
chwastem typowym dla ozimin. Nasiona pszenca
sa podobne do pszenicy, lecz nieco mniejsze, bar-
wy brazowej do brunatnej. W nasionach pszenca
wystepuje glukozyd rynantyna, dajaca podczas
wypieku chleba ze zboza z damieszka pszenca
zabarwienie fioletowe lub niebieskawe az do czar-
nego. Zabarwienie to jest wywolane dzialaniem
kwaséw na rynantyne. Chleb taki posiada gorzka-
wy smak i nieprzyjemny-zapach oraz powoduje

.nieraz bardzo niebiezpieczne zatrucia zotadka.

3. Szeleznik wlochaty: — Alectrolophus hir-
sutus (Fiscularia). Jest to roslina rzadziej spoty-
kana. Nasiona okofo 4 mm dlugosei, | mm grubo-
éci barwy brazowej. Nasiona szelgznika posiada-
ja podobnie jak pszeniec rynantyne i sg tak samo
trujace. !

4. Zycica odurzajaca — Lolum temulentum—
wystepuje raczej na glebach ciezszych, najezeicie)
w jeczmieniu. Nasiona zycicy sg osciste, krétkie i
szerokie, jakby nieco splaszczone w gornej czesel,
zamkniete w plewki do 6 mm dlugie, barwy ja-
sno-szaro-brazowe;.

Ziarna zycicy odurzajacej sa trujace, mogace
powodowaé przy spozyciu béle glowy, tamanie w
kosciach, szum w uszach orza ogolne oslabieme.
Przypuszczalnie trujace wlasnosci zycicy odurza-
jace] sa spowodowane przez grzybka, znajduja-
cego si¢ miedzy skérka nasienia, a komérkami z
ghitenem. Chwast ten jest rzadziej] w mace spo-
tykany, dostaje si¢ bowiem podczas przemialu
do odpadkéw miynarskich. Chleb upieczony
z domieszka zycicy odurzajacej czesto nazywaja
wPijanym chlebem".

5. Rdest plamisty — Polygonum persicaria —
wystepuje pospolicie na wszystkich glebach i
wirod wszystkich roélin - uprawnych. Nasienie
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(owoc) okragle, plaskie, soczewkowate z cien-
kim spiczastym koficem, okoto 2 mm dlugie 1 0.8
mm grube. Nasiona rdestu plamistego sa zalicza-
ne przez niektérych autoréw do chwastéw szko-
dliwych dla zdrowia oraz wybitnie psujacych
jakosé maki.

6. Milek letni — Adonis aestivalis — rzadziej
spotykany. Owoc mitka letniego jest nagi, nie-
foremny, z prostym dziébkiem i zaopatrzony zab-
kiem. Dochodzi do 3,5 mm dlugosci i 2.5 mm gru-
boéci, jest barwy jasno-szarej. Nasiona mitka let-
niego sa uwazane za szkodliwe dla zdrowia.

7. Powéj polny — Convolvulus arvensis —
wystepuje raczej na glebach gliniastych. Nasiona
powoju tréjkatno-kuliste, brodawkowate docho-
dza do 4 mm wielkosci, barwy brunatnej. Z pun-
ktu widzenia rolniczego sa jednym z najgorszych
chwastéw, szkodliwe dla zdrowia.

8. Lopucha — Raphanus raphanistrum — wy-
stepuje gléwnie w zbozach jarych, na glebach
lzejszych. Nasiona lopuchy barwa i wielkoscia
przypominaja nasiona rzodkiewki, zamkniete sa
w trudno. otwierajace] sie, przewezistej, twarde)
tuszczynce, lamiacej sic w poprzek na kawalki.
Poszczegolne czeici luszezynki, zawierajacej po
jednym ziarnie, maja ksztalt walca 3 — 7 mm
wysokiego, 2 — 4 mm érednicy. Nasiona fopuchy
psuja smak 1 wplywaja ujemnie na trwalosé prze-
tworéw zbozowych. Przez niektérych autorow
53 zaliczane do szkodliwych dla zdrowia.

9. Stoklosa zytnia — Bromus secalinus — ty-
powy chwast Zzytni. Nasiona podobne do malego
ziarna zyta (trudno Zyto oczysécié ze stoklosy)
zamkniete w plewkach bezostnych lub rzadziej
z maly oscia, barwy zielonej. Nasiona stoklosy
spozywane w wiekszej ilosci jako domieszka mo-
ga byé szkodliwe dla zdrowia. Pozatym wyglad
i jakoé¢ maki.

10. Wyka kosmato-strakowa — Vicia hirsu-
ta — ucigzliwy i bordzo pospolity chwast. Nasio-
na jakgdyby zlaczone z dwéch pétkul, o érednicy
2,5 mm, barwy szaro-zielonkawej, marmurkowa-
te (stare nasiona brazowieja).

Nasiona wyki kosmato-strakowej sa przypusz-
ga byé szkodliwe dla zdrowia. Pozatym psuja
wyglad | jakosé maki.

1. Owies gluchy — Avena fatua — spotyka-
ny glownie w owsie i latwo sie z nim krzyzujacy.
Psuje jakoé¢ i wyglad ziarna. Nasiona owsa
gluchego sa wielkoici duzego ziarna owsa,
z plewka brunatna, u nasady silnie owlosiona i
z dlugy skrecona zgbkowang oicia. Ostre ofci

ziarn owsa gluchego powoduja przy spasaniu zra-
nienie blony éluzowej przewodu pokarmowego u
zwierzat.

12. Jaskier pstry — Ranunculus acer — chwast
pospolity. Nasiona nieforemne, tréjkatne, zaokra-
glone z licznymi kolczastymi wyrostkami, do
6 mm dlugie i 4 mm szerokie a okolo | mm grube,
barwy jasno do ciemno-brazowej. Nasiona jaskra
przez swoje wyrostki kolczaste dzialaja prawdo-
podobnie szkodliwie na przewéd pokarmowy
zwierzat. Wplywaja réwniez bardzo ujemnie na
wyglad maki.

13. Gorezyca polna — Sinapis arvensis — wy-
stepuje pospolicie 1 masowo w zbozach jarych, na
glebach ciezszych. Nasiona w luszezynce latwo
pekajacej, zupelnie podobne do nasion-rzepaku.

asiona gorczycy polnej spozyte przez zwierzeta
w wigkszych ilosciach moga by¢ dla nich szkodli-
we, Ze wzgledu na zawartoé¢ tluszczéw nasiona
gorczycy pogarszaja smak i zapach maki.

14. Lnianka — Camelina sativa — pospolita na
ziemiach lzejszych. Nasiona podiuzne do 2 mm
dlugoéci i %2 mm szerokosci, barwy pomaraiiczo-
wej.Czasami uprawiana jako roslina oleista. Na-
siona Inianki s3 szkodliwe dla zwierzat. Obecnoéé
tluszezéw w nasionach Inianki powoduje podobnie
jak u gorczycy polnej zmiane smaku i zapachu
przetworow zbozowych.

15. Czosnek dziki (winnicowy i1 wezowy) —
Alium vineale i Scorodoprasum. Cebulki czosnku
niejednolitego ksztaltu, czasem podobne do malej
pestki pomaranczy, barwy zoltawej, blyszezace.
Cebulki te roztarte w mlynie nadaja mace przykry
smak i zapach.

16. Wyka kosmata — Vicia villosa — pospoli-
ty chwast wystepujacy najczesciej w zycie. Na-
siona kuliste do 4 mm érednicy, matowe, barwy
brunatnej do czarnej.

17. Wyka ptasia — Vicia cracca — wystepuje
raczej na ziemiach ciezszych, pospolity chwast
pszenicy. Nasiona kuliste do 3,5 mm srednicy,
marmurkowate, barwy brazowej. Poniewaz nasio-
na wyki kosmatej i ptasiej wystepuja bardzo
czesto w wiekszych ilosciach jako zanieczyszcze-
nie zhéz, zalicza sie je przeto do bardzo ucigzlhi-
wych chwastéw wplywajacych na jakos¢ i prze-
chowanie maki.

18 Mak polny — Papaver rhoeas. Wystepuje.
na ziemiach cigzszych wilgotnych. Nasiona okolo
| mm srednicy okraglo-nerkowate. Nasienie ma-
kl;kl polnego wplywa ujemnie na smak i zapach
maki,
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19. Rdest powojowy — Polygonum convolvu-
lus — chwast raczej gleb gliniastych, wystepuje
glownie w zbozach jarych. Owoc tréjkanciasty,
dochodzacy do 3,5 mm diugoséei, podobny do na-
sienia gryki, tylko o polowe mniejszy. Oslonka
szaro-zielona, barwa owocu raczej czarna, bez
polysku.

20. Rdest ptasi—Polygonum aviculare. Owoc
podobny do owocu rdestu powojowego, okolo 3
mm dlugi. Dolna czes¢ owocu nieco bardzie)
zaokraglona, gorna wigce) spiczasta.

21. Rdest kolankowy — Polygonum nodosum
lub lapatifolium — wystepuje na polach podmo-
klych. Owoc w zaslonce zielonkawo-szarej, pla-
ski, prawie okragly z malym spiczastym koricem,
dhugoéci do 2 mm, z obu stron nieco wglebiony,
barwy brazowej do czarej.

Nasiona rdestéw sa zaliczane do chwastéw
dzialajacych wybitnie ujemnie na jakosé przetwo-
réw zbozowych.

22. Sporek polny — Spergula arvensis — wy-
stepuje raczej na ziemiach lekkich. Nasione so-
czewkowato-kuliste okolo 1 mm srednicy czarne z
biala obwédka. Nasienie sporku nadaje mace
gorzkawy smak.

23. Szczaw polny i zwyczajny — Rumex ace-
tosella 1 Rumex acetosa — wystepuja na ziemiach
ubozszych, piaszezystych. Nasiona tréjkanciaste
do 2 mm dlugoéci (nasiona szczawiu zwyczajnego
sa nieco wieksze) barwy brazowej. Nasiona
szczawiu obnizaja wartosé produktow zhozo-
wych. Spozywane przez krowy wplywaja ujemnie
na jako$¢ mleka i przetworéw mlecznych.

inz. Tadeusz Perzanowski

Uwagi na temat stosowania sztucznych nawozéw

Kazdy plon zebrany z pola pozbawia glebe
pewnej ilodci skladnikéw odzywezych. Chociaz
czeé¢ pobranych przez rodling skladnikéw po-
karmowych wraca do gleby wraz z obornikiem,
kompostem itd., to jednak wieksza ich czeéé po-
zostaje w produktach uprawnych przeznaczonych
do konsumcji.

Poza tym, choé iloéé skladnikéw pokarmowych
w glebie jest wystarczajaca do wyzywienia rosli-
ny.uprawnej, to jednak moze by¢ za mala w celu
osiagniecia mozliwie najwiekszych plonéw.

Obydwa te wymienione N EANN N N

Obydwa te wymienione wypadki, a to: by gle-
ba nie zostala pozbawiona srodkéw pokarmo-
wych, oraz ch¢é uzyskania mozliwie najwigkszych
plonéw powoduja, ze rolnik zmuszony jest do
zasilania gleby nawozami sztucznymi.

Z. wielu- pierwiastkéw chemicznych koniecz-
nych do zycia roéliny do najwazniejszych zali-
czyé nalezy: azot, potas i fosfor. Gdy zas rosh-
ny maja w gruncie do rozpedzadzenia iloéé bar-
dzo maly ktéregokolwiek z tych pierwiastkéw, to
urodzaj ziemioplodu zalezy w zupelnoici od ilo-
éci tego skladnika pokarmowego, ktéry znajduje
si¢ w glebie w ilosci najmniejszej. Wszelki nad-
miar innych skladnikéw znajdujacych sie w ziemi,
lub w powietrzu pozostaje wtedy niewyzyskany,
bez pozytku.

Wezmy dla jasnosci nastepujacy przyklad:
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Przypusémy, ze pewien obszar zasiany zytem
powinien zawiera¢ dla osiagniecia dobrego rozwo-
ju zboza, 40 kg azotu, 30 kg kwasu fosforowe-
go, 60 kg potasu itd. Co si¢ stanie z urodzajem
zyta, gdy w ziemi znajdzie si¢ tylko 20 kg azotu,
a innych pierwiastkéw bedzie pod dostatkiem?
Czy w takich warunkach osiagniemy catkowity
spodziewany plon z pola, czy do wzrostu zyta
zostana zuzyte owe 30 kg kwasu fosforowego i
60 kg potasu?

A wiec nie. Gdy ktérykolwiek ze skladnikéw
pokarmowych (w danym wypadku azot) znaj-
duje sie w ziemi tylko w ilosci polowicznej w po-
réwnaniu do potrzeby danej roéliny, to i plon z
pola bedzie o polowe mniejszy od normalnego
i tylko polowa mnych skladnikéw pokarmowych
(kwas fosforowy, potas etc.) bedzie zuzytkowa-
na.
Wysokoéé zbioréw zalezna jest od tego sklad-
nika pokarmowego, ktéry znajduje si¢ w glebie
w ilodci najmniejsze;.

To wazne spostrzezenie nazwano ,prawem
minimum”, znane tez jest w chemii rolnej pod
mianem ,,prawa Liebiga", gdyz prawo to zosta'lo
odkryte przez chemika Justusa Liebiga, z konicem
ubieglego stulecia.

Prawo to ma zastosowanie powszechne, ma
wielkie znaczenie w kwestii osiagniecia wyzszych
zbioréw oraz wyzszego czystego dochodu z
uprawy roslin, a niestety przy nawoZeniu ziemi



nie bywa przestrzegane w tym stopniu, jak na to
zastuguje. Rozumie sie, ze podnoszenia plonéw
przez umiejetne i proporcjonalne stosowanie na-
wozow sztucznych zawierajacych wszystkie sklad-
niki potrzebne do zycia rosliny, nie mozna stoso-
wac, az do nieskonczonosci. Przeprowadzone bo-
wiem na ten temat doswiadczenia dowiodly, Ze
ba.?dzo predko dochodzimy do punktu kulmina-
cyjnego, poza ktéry urodzaj nie zwigkszy si¢ juz
wigcej, pomimo dostarczania pokarmu w coiaz
to wiekszych ilosciach.

Poza tym punktem kulminacyjnym, dodawa-
nie zwiekszonej poreji skladnikéw pokarmowych
pozostaje bez najmniejszego wplywu na wypro-
dukowanie wiekszej ilosci plonu, bo rodliny sa
juz, ze tak powiemy, nasycone pokarmami i nie-
zdolne do dalszego reagowania na zwigkszone

dawki.

Poruszone zagadnienie nabralo specjah(ej ak-
tualnosci w obecnej naszej planowej gospodarce
w zwiazku z planowym systemem oszczedzania,
majacym na celu zlikwidowanie wszelkiego mar-
notrawstwa i rozrzutnosci materialowej.

Wiemy bardzo dobrze, ze rolnik nasz wyrosly
w ustroju kapitalistycznym cierpial na chronicz-
ny brak gotéwki i prowadzil, zreszla niejedno-
krotnie bez swojej winy, jak najbardziej defen-
zywny sposdb gospodarki rolnej. Stosowanie
przez niego nawozéw sztucznych nalezalo do
wyjatkéw, a sposéb stosowania, czestokroé pe-
zostawial wiele do zyczenia. Pomijajac juz sama
kwestie niefachowego mieszania 1 wysiewania r6z-
nych nawozéw sztucznych, co powoduje szereg
szkodliwych reakcji chemicznych, to rolnik zdo-
bywszy sie na wysilek kupna nawozu sztucznego,
byl skazany bardzo czesto na kwestie przypadku,
czy dany nawéz sztuczny byl dla jego pola i ro-
éliny uprawnej szczesliwie dobrany.

W dzisiejszym stanie rzeczy, gdy Panstwo
nasze otoczylo troskliwa opieka sprawe produk-
cii rolnej, tak w kierunku zwigkszenia. plondw,
Jak i w celu zapewnienia producentowi rentow-
nosci jego warsztatu pracy, baczna uwage nalezy
zwrécié na odpowiednie fachowe uswiadomuenie
rolnika. w sprawie wlasciwego stosowania nawo-
zévs sztucznych.

Uéwiadomienie to powinno réwniez dotyczyé
stosowania wapniowania gleby. Jak wiadomo
wapih neutralizujacy kwasowosé gleby jest mieo-
dzownie potrzebny dla dobrego rozwoju roslin
uprawnych, a wigkszosé naszych gleb jest w wy-
bitnym stopniu zakwaszona. Dostateczna 1lssé
wapna w glebie powoduje, oprécz najodoowied-
niejszej dla rozwoju roslin budowy gruzetkowa-
te) ziemi, takze lepsze wykorzystanie fosforu za-
wartego w glebie oraz przyépiesza rozklad proch-
nicy glebowej, wyzwalajac przez to azot, fosfér
i potas w formie przyswajalnej przez roiliny.

Wielkie pole do popisu na tym odcinku maja
Powiatowe Zwiazki Gminnych Spéldzielni ,,Sa-
mopomoc Chiopska®™ i Gminne Spéldzielnie ,Sa-
mopomoc Chlopska®, jako placowki bezposred-
niej dystrybucji nawozéw sztucznych,

Informacje zaczerpniete z terenu wykazuja, ze
rolnik obecnie naogédt orientuje sie, co do koniecz-
noéci stosowania wszystkich trzech nawozéw
sztucznych (azotowych, fosforowych i potaso-
wych).

Plan 6-cioletni zapewnia zwiekszona produk-
cj¢ nawozéw sztucznych co niewatpliwie wzmoze
w wysokim stopniu cyfre produkeji rolnej, jak

Uczmy wige rolnika prawidlowa gospodaro-
wac nawozami sztucznymi!

Inz. Andrzej Jaworowski

Dwa zbiory ziemniaka

Ziemniak to przybysz z goracej Poludniowej
Ameryki. Zostal on przywieziony do Furopy w
polowie 16 wieku przez Hiszpanéw, Z. Hiszpanii
przedostal sic do Wiloch. - Dzieki podobiefistwu
bulw z wygladu do trufli nazywaja go Wlosi
tartufollo, od czego nastepnie ustalila si¢ nazwa
tej rosliny ,kartofel”. :

Przez dlugi czas byl on jeszeze rolina wy-
myslng, przeznaczona na potrawe dla smakoszéw
i hodowany jedynie w paiskich ogrodach.

o~

Losy ziemniaka zmieniajg si¢ dopiero w 18 wie-
ku. Staje sie on na skutek nieurodzajéw zbéz ro-
§ling powszechnie uprawiana. Od tego czasu ziem-
niak w wyzywieniu ludnosei Europy jest obok
zb6z najwazniejsza roéling uprawna, zwlaszeza,
ze stuzy takze jako pasza dla bydla.

W uprawach ziemniaka dazymy jak wiadomo
do stalego zwigkszenia plonowania tej rosliny.

iezmiernie interesujace doswiadczenia na od-
cinku zwiekszenia plonéw ziemniakéw osiagniete -
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zostaly w ZSRR przez sowchoz Suchanowo w
rejonie lenifiskim, moskiewskiej obfastii. Tu wlas-
nie zastosowano przez szereg lat metode uprawy,
w wyniku ktérej otrzymano dwa zbiory ziemnia-
ka z tego samego pola, z tych samych roélin, w
warunkach normalnych, dostepnych w kazdym
gospodarstwie wiejskim.

Suchanowo w ciagu ostatnich 8-miu lat, co roku
dokonuje zbioru ziemniakéw w pierwszej polowie
czerwea. Zbiér z krzaka w tym terminie wynosi
100 — 300 graméw, to znaczy od 4-ch do 12-tu
ton z ha.

Nastepnie czynione sa przygotowanta do dru-
giego zbioru. Naé, ktéra my zwykle wyrzucamy
zostaje starannie zebrana i posadzona na tym sa-
mym polu lub tez na specjalnie przygotowanym
terenie. Dzieki temu osiaga sie we wrzesniu drugi
zbiér ziemniaka. Jest on znacznie wiekszy niz
zbidr pierwszy i wynosi od 250 — 1000 graméw
z krzaka, co w sumie daje od 10 do 40 ton z he-
ktara, Technika prac zwiazanych z otrzymaniem
dwéch zbioréw ziemniakéw obejmuje:

1) przygotowanie gleby i nawozenie,

2) przygotowanie bulw do sadzenia,

3) pedzenie bulw,

4) wybér gatunkéw ziemmiakow,

5) pierwsze zbiory ,

6) drugie zbiory.

Na plonowanie ziemniakéw powaznie wplywa
w pierwszym rzedzie wlasciwa uprawa ziemi. Po-
dajemy wigc, opierajac si¢ na opisie A Anaszy —
na sposoby uprawy stosowane na polach ziemnia-
czanych sowchozu Suchanowo.

Uprawa gleby

Nawozenpie pola przeznaczonego pod ziemniaki
odbywa si¢ jesienia przed zimowa orka. Jezeli
pole nie moglo byé wynawozone na jesieni dajemy
dobrze przemacerowany obornik na wiosne w ilo-
sci 30 — 40 ton na jeden hektar. Jesienia orzemy
pole conajmniej na glebokoéé 20 em przyorywu-
‘jqc nawoz. Wezesna wiosna bronuje sie ziemie,
aby zachowaé w niej wilgoé, nastepnie po pew-
nym czasie orzemy ziemie do glebokosei 13 — 15
cm i bronujemy ja powtérnie. Przy duzych opa-
dach wiosennych zdarza sig, ze zaorana i zabro-
nowana ziemia jest tak zbita, ze nalezy ja przed
sadzeniem jeszcze raz zaoraé. Glebokosé orki
musi zawsze byé taka, azeby polozony nawéz
uzyZzniajacy ziemi¢ nie zostal wyorany na po-
wierzchnie. Zastosowanie poglebienia warstwy
-gleby do 30 — 35 cm a nawet wigcej daje w
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efekcie nie tylko to, ze nie wyrzuca si¢ skib zyz-
nej ziemi na zewnatrz, lecz podnosi sie réwno-
czesnie stan nawilgocenia 1 przewiewnosci gleby.

W tak przygotowana ziemie sadzi si¢ ziemnia-
ki. Roéliny otrzymuja nawéz poza tym jeszcze
trzy razy w okresie wegetacji, przy czym dwa
razy olrzymuja one nawoz nieorganiczny, a raz
organiczny. Pierwszy raz zasilamy ziemniaki
wowezas, gdy zaczynaja wschodzié. Nastepne
dawki nawozu otrzymuja one w okresie powsta-
wania bulw.

Réwnie wielki wplyw na plonowanie ma do-
bor odpowiednich sadzeniakéw, to tez o ziemnia-
kach do sadzenia malezy pomysleé juz jesienia,
przy kopaniu ziemniakéw. Najmocniejsze i najle-
piej plonujace ziemniaki dostarcza nam sadzenia-
kéw. Po obsuszeniu przechowujemy wyselekcjo-
nowane bulwy przez zime. Zwykle sa to bulwy
wredniej wielkosci, ktérych waga wynosi 50 — 70
gaméw. Jezeli chee sie przyspieszyé plonowame
ciemniakéw i wzmée wydajnoéé poddaje sie bul-
wy jarowizac)i metoda Lysenki. Cheac otrzymaé
bardzo wczesne ziemniaki jarowizuje sie bulwy
w pierwszych dniach marca. Jarowizacja trwa
do 15 kwietnia (daty dotycza okolic Moskwy),
to znaczy 35 — 45 dni trzyma si¢ bulwy w tem-
peraturze 12 — 14 stopni w widnym, przewiew-
nym pomieszczeniu. Okolo 15 kwietnia jarowizo-
wane bulwy wysadza sie do pél cieplego lub zim-
nego inspektu po 150 — 200 bulw pod jedno
okno. W okolicach cieplejszych wysunietych na
poludnie kraju przeprowadzanie bulw przez 'm-
spekt nie jest potrzebne. Okna inspektu do czasu
ukazania si¢ pierwszych roélin ma powierzchni
ziemi zakrywamy matami. Nastepnie na dzef
zdejmuje si¢ maty aby rosliny mialy pod dostat-
kiem $wiatta. W dni sloneczne i cieple usuwa sie
takze 1 okna. Na noc inspekt zakrywa sie oknami,
chroniac w ten sposdb roéliny przed wymarznie-
ciem. Wreszcie okolo 8 — 15 maja pozostawia-
my na 5 — 7 dni inspekt odkryty na cala dobe,
jezeli nie ma podczas nocy przymrozkéw. Pa-
mietamy bowiem, ze ziemniak pochodzi z cieplych
krajow i tatwo moga go zwarzyé nasze wiosenne
chiody.

Okolo 15 maja ziemmiaki maja juz naé wrae-
kosci 15 — 20 cm. Wtedy sadzimy je lopata, po-
aobnie jak pomidory w grunt, podlewamy po sa-
dzeniu, aajac okolo litr wody pod kazdy krzak
Ziemniaki sadzi si¢ glebiej niz rosly one poprzea-
nwo, a ponaato kazdy krzak podsypuje sie ziema.
W ten sposob na jeden hektar wysadza sie 400u
— 5000 krzéw ziemniaka. Zakorzenienie naste-



puje po 3 — 4 dniach 1| wtedy po raz pierwszy
wzruszamy dokola roslin ziemie. W koncu maja
zasilamy pole azotniakiem, superfosfatem i1 wap-
niem, biorac po cetnarze na hektar. Jezeli ziem-
niaki maja naé dobrze wyksztalcona mozna nie
dawaé azotniaku, Przykrywamy' sztuczny nawéz
redlac konno rzedy ziemniakow. Pozostajace
migdzy rzedami chwasty nalezy usunaé recznie.
W wypadku posuchy polewa sie pole przynaj-
mniej jeden raz. W pierwszej polowie czerwca
mamy juz mlode ziemniaki, Przystepujemy do
kopania po stwierdzeniu, ze pod krzem jest nie
mniej, niz 100 — 150 graméw bulw, Zdrowa
na¢ po oberwaniu z niej bulw sadzi sie z powro-
tem na tym samym lub tez na specjalnie przygo-
towanym polu.

Pamigtaé nalezy, ze sadzenie musi slc odbywaé
niezwlocznie, zeby naé nie zwxgdla i korzenie
nie zeschly. Technika sadzenia naci jest nastgpu-
jaca: wykopujemy lopata dofek na dno ktorego
sypiemy jedna, dwie garici ziemi kompostowej,
lub tez dobrze rozlozonego nawozu. Nastgpnie
konieczne jest dokladne przumeszame nawozu
z glebg oraz zwilzenie ziemi w dotku | — 2 litra-
mi wody. Naé sadzimy umieszczajac ja 0 3 — 3
cm glebiej niz przed wykopaniem. Rozprostowuje
si¢ starannie korzenie i zasypuje si¢ je pulchng
ziemia. Po posadzeniu podsypujemy krzew lekko
ziemia. Przy duzych uprawach sadzi si¢ naé pod
plug w bruzdy glebokosci 8 — 10 em. Rozkiada
si¢ wtedy naé weiskajac ja zlekka w ziemig, a.na-
stepnie plugiem zakrywa si¢ korzenie i dolna czgsé
naci. Jezeli sadzenie odbywa si¢ podczas suszy
stosuje si¢ polewanie. W ten sposob posadzone
rosliny doskonale si¢ przyjmuja. Doslownie po
paru dniach zaczynsja sie na krzakach tworzyc
nowe bulwy przy czym naé prawie nie rozrasta
si¢ 1 dlatego sadzi si¢ j3 dwa razy glebiej niz ro-
sla poprzednio. W dobrych warunkach mozna sa-
dzié krzaki jeden przy drugim, co oczywiscie pod-

nosi plonowanie w stosunku do zajetej pod upra-
we pamerzchm. Dalsza opieka nad ziemniakami
sprowadza si¢ do zasilania nawozami sztucznymi
« podlania jeden raz plynnym nawozem, splchnia-
aia ziemi, usuwania chwastéw | podsypywania.
Szczegdlne znaczenie ma tu podsypywanie zie-
mia krzakéw. Z okrytej ziemia naci wyrastajg bia-
fe boczne pedy. Kazdy ped rozgalezia si¢ pod zie-
mig i posiada na koicu zgrubienia, z ktérych two-
rza sie bulwy ziemniaczane. Pedy podziemue
ziemniaka odchodza od rosliny macierzystej na
boki i ukorzeniaja si¢ w ziemi. Pozostaja one
jednak jedynie na pedach, ktére sa okryte ziemia.
Dlatego to przy uprawach ziemniaka stosuje si¢
okrywanie naci ziemig i usypywanie dokofa kaz-
dego krzaka wysokich kopczykéow. Wiemy przy
tym, ze podsypuje si¢ ziemniaki dwa lub trzy ra-
zy przed kwitnieniem, dzigki czemu odecinek na-
ci znajdujacej si¢ pod ziemia zwigksza sig, a za
tym zwigksza si¢ liczba pedéw podziemnych, z
ktérych ksztaltuja si¢ bulwy.

Drugie kopanie ziemniakéw nastepuje we
wrzesniu, przy czym spod krzaka wykopuje si¢
20—40 bulw wagi 250—1000 graméw co daje
z hektara od 10 do 40 ton ziemniakéw. Nie sg to
osiggniecia maksymalne. W wyniku wspélzawod
mictwa pracy podnoszono plonowanie w pierw-

. szym zbiorze do 32 — 40 ton, a w drugim zbio-

1ze od 800 — 1.200 ton z hektara. Prowadzenie
upraw ziemniaka metodga sowchozu Suchano-
wo, przyspiesza plonowanie 1 podnosi wydajnosé
ziemniakow z hektara.

Doswiadczenia z sadzeniem naci ziemniacza-
nej znalazly ponadto zastosowanie w wypadku
stabych wschodéw. Na polu ziemniaczanym wy-
pelnia si¢ puste miejsca sadzac naé wyjeta przy
pierwszym kopaniu ziemniakéw. W zaleznosci od
gatunku byly tez rézne wyniki plonowania. Wa-
gowe narastanie plonéw w pierwszym zbiorze ilu-
struje nastgpujaca tabela:

NARASTANIE PIERWSZEGO ZBIORU ZIEMNIAKOW

Nazwa gatuniou W rokou 1946 z jednego krzewu zebrano bulw w gramach
ziemniakow N
3. VI 5. VL 20, VL 28, V1. 80. VL.

Sybirak 9% — 160 105 — 210 | 196 — 300 250 — 500 300 — 670
Epron 80 — 100 60 — 220 128 — 050 170 — 300 200 — 450
Lorch 48 — 6 58 — 100 70 — 160 110 — 200 120 — 930
Benlichingen 80 — 115 88 — 150 T TR 180 — 500 200 — 570
Wezesna réza 85 — 100 88 — 105 126 — 200 236 — 880 350 —




Dane dotycza okolic Moskwy.

Poza tym bulwy z drugiego zbioru sa dosko-
nalym materialem do sadzenia wiosennego.

W oparciu o doswiadczenia sowchozu Sucha-
nowo przeprowadzono préby dwurazowych
zbioréw ziemniaka w réznych gospodarstwach na
terenie Rosji a takze w Bulgarii. Bez watpienia
sprawa ta zainteresuje zarowno kierownictwa na-
szych majatkow panstwowych, jak réwniez 1 roi-
nikéw gospodarujacych na niewielkim obszarze

ziemi. W pierwszym rzedzie zainteresowane sa
przyspieszeniem otrzymania wezesnych ziemnia-
kéw nasze gospodarstwa warzywnicze, znajduja-
ce si¢ w poblizu duzych miast. Oczywiscie dwu-
razowy zbiér ziemniaka polaczony jest z dodat-
kowym wkladem pracy, nie mniej jednak doklad-
na kalkulacja dni roboczych dokonana w sow-
chozie ,,Suchanowo" wykazuje w zestawieniu ze
zbiorem ziemniakéw z hektara, bezwgledna opla-
calnosé tego rodzaju upraw.

Z.G.

Na marginesie kontraktacji rzepaku

Na wniosek Mimstra Rolnictwa 1 Reform Rol-
nych Komitet Elkonomiczny Rady Minstrow
uchwalil plan kotraktacji rzepaku ozimego
w kampani 1949 — 1950. Obszar kontraktowa-
nego rzepaku wyniesie 75000 ha i bgdzie prawie
dwukrotnie wiekszy niz w roku ubleglym. Uch-
wala ma na celu dalsze podniesienie produkeji su-
rowcow duszczowych. '

Liczba 75000 ha jest przyblizonym wyrazem
ilosci produkeji. Obliczeme écisle ilosci surowca
jaki zostanie zebrany z tego obszaru mie jest moz-
liwe, zalezy to od gleby, umugjetnoéci uprawy

i warunkow klimatycznych w danym roku. Gdy-

bysmy jednak obliczyli nawet dokladnie ilos¢ uzy-
skanego surowca, to i tak nie daloby to nam pod-
stawy do obliczenia zupelnie scislej ilosct Husz-
czu w ziarnie, o czym decyduje nie tylko gatunek
roslny, ale 1 warunki klimatyczne w jakich ziarmo
dojrzewalo, odpowiedni czas zbioru i odpowied-
nie obchodzenie si¢ z ziarnem po zbiorze. lo tez
w trosce o makshnumn produkej tluszezow, rowno-
legle do akcji kontraktacji winna biec akcja szko-
leniowa. Nie wyslarczy zakontraktowaé i skupic,
ale trzeba roztoczyé troske nad zastosowaniem
odpowiedniego ziarna do siewu i trzeba instruo-
waé plantatora o sposobie uprawy i zbioru. Szcze-
golniec waznym jest dokonanie zbioru we wiasci-
wym czasie. lloéé tluszczu w ziarnie wzrasta
w poczqskowym okresie rozwoju powoli, w okre-
sie dojrzewania bardzo szybko, po czym po osia-
gnieciu pewnego stopnia dojrzalosci przyrost thu-
szczu zaczyna coraz bardziej maleé. To tez zbior
przedwczesny jest powazna shata w produkcji
tluszczu. Z drugiej strony nie wskazane jest zbyt
diugie przetrzymywanie roslin na pniu, gdyz na-

siona przestale, podobnie jak i przedwczesnie ze-
brane, Zle si¢ przechowuja i Zle przerabiaja.
Instruowaniem plantatora odnosnie przebiegu
uprawy 1 zbioru zajmuja si¢ powolane do tego
czynniki. Nas natomiast z punktu widzenia obro-
tu interesuje los ziarna po zbiorze. Od momentu
zbioru, do momentu przerébki w olejarni uplywa
krétszy lub dluzszy okres czasu i od tego w: jaki
sposob ziarmmo w ciggu tego czasokresu bedzie
przechowywane, w jaki sposob bedziemy obcho-
dzié si¢ z nim w czasie transportu zaleza wymiki
produke;ji thuszeza 1 to nie tylko w sensie jakoscio-
wym, ale i tlosciowym. Tluszez bowiem znajduje
si¢ w komérkach ziarna w postaci drobnych kro-
pelek, plywajacych w protoplazmie komérki. Je-
zeli na skutek nieumiejetne) manipulacji w czasie
skladowania lub transportu ziarno ulegnie uszko-

“dzeni, zagrzaniu lub porosnigciu, ilo$é tluszezu

zmniejszy si¢ i to w znacznym stopniu, zwlaszcza
przy porosnigciu. Ubytek moze dojsé nawet do
50%,. Ziarno takie traci nie tylko na wartosci
produkcyjnej, ale i na wartosci siewnej, gdyz
tluszcz stanowi energi¢, z ktorej czerpie kielek
w okresie rozwoju.

Na tle tych faktéw uwidacznia si¢ waznosé
produkcji, magazynowania i transportu. Na fun-
kcje te nalezy zwrdci¢ specjalna uwage w okresie
zwigkszonych obrotéw, jakie sa naturalng kon-
sekwencja zwickszenia obszaru uprawy w wyniku
akcji kontraktacyjne;j.

Zalpup
Pierwszym warukiem racjonalnego magazyno-
wania jest otrzymanie na magazyn dobrego ziar-
na, nie pomoga bowiem najlepsze metody maga-
zynowania, gdy na magazyn przychodzi ziarno



;4% z wadami. Jakim warunkom odpowiadaé win-
no dobre ziarno okreélaja szczegétowo normy ja-
kosciowe dla nasion oleistych zatwierdzone przez
Ministerstwo P. H. Dep. Obr. Art. Rol. i umie-
szeczone w Nr 2 ,,Wiadomosei Gieldowych™
z 30. XI. 1948 r.

Azeby stwierdzié, czy ziarno opowiada tym
warunkom, nalezy je zbadaé. W tym celu z do-
starczone] partii pobiera si¢ probki. Probki po-
biera si¢ albo specjalng sonda (rurka), siegajaca
w glab worka, albo szufcllkz; przy napelnianiu
workéw, lub po wysypaniu ziarna. Najczescig)
postepuje si¢ w ten sposob, ze z kilku probek usy-
puje sig stozek, nastepnie splaszcza sie go, tworzge
kolo réwnej grubosci, po czym wydznela sig Ya
czgit. Z tej i czedel usypu)e si¢ znowu stozex
i tak postepuje sie az do zmniejszenia iloéci nasion
poniezej’ | kilograma. Z tego dopiero pobiera si¢
probke o wadze conajmniej 250 gr. Tak pobrana
probke bada si¢ na wyglad, zapach, zanieczysz-
czenie oraz zawartos¢ wilgoci 1 tuszezu, Wzel:
kie odchylenia w tym wzgle;dzie od cech, okre-
slonych w wymienionych wyze] normach stano-
wig w mniejszym lub wigkszym stopniu dyskwa-
lifikacje¢ nasion. Stosunkowo latwe jest zbadanie
wygladu, zapachu i zanieczyszczenia. Specjalnie
nalezy zwréci¢ uwage na pleén i stechly zapach,
gdyz wplywa to ujemnie na jakosé tluszezu. Sto-
pien zanieczyszczenia okresla sie w procentach,
wazgc wydzielone ziarna obce, uszkodzone, sples-
niale i inne ciala obce. Natomiast zawartosé wil-
goci 1 thuszezu okreélona moze byé jedynie w dro-
dze badania laboratoryjnego. Wilgoé przesusze-
nie w temperaturze 105°, a zawartoéé tluszczu
przez ekstrakcje starannie rozdrobnionych nasion
eterem etylowym lub naftowym.

M agazynowanie

~ Najprymitywniejsze magazynowanie nasion
oleistych to magazynowanie w workach. Do ta-
kiego skladowania nadaje slq )edna'k tylko ziarno
suche. Nalezy przytem zwrécié uwage, by worki
nie by ly wilgotne, lub zatiuszczone. gdyz moze
to byc powodem zagrzama Nie nalezy tez spigt-
rzaé workéw wyzej, jak na wysokosé 5 m. _]ezell
nasiona s3 wilgotne, nalezy je magazynowac w
Spichrzu, rozsypujac warstwa 5 — 20 cm i pod-
dajac czestemu szuflowaniu az do wyschniecia.
Nasiona suche mozna utrzymywaé w épichrzu w
zeleznosci od temperatury powietrza w warstwach
od 20 — 100 em. W lecie, zwlaszcza w czasie

upalu nalezy usypywaé warstwy cienkie, a zima
warstwa moze dochodzié do metrowe] grubosci.
Najlepiej magazynuje si¢ ziarno w silosach,
gdzie ziarno odciete od $wiatla i powielrza nie ma
warunkéw ,,do oddychania”, a zatem nie ulega
przemianom. W kazdym razie funkcje te zredu-
kowane sa do minimum. W silosach jednak skia-

dowane moze byé jedynie ziarmo suche.

Jak z zestawienia tych trzech sposobéw maga-
zynowania wynika, we wszystkich wypad-
kach do magazynowania nadaje si¢ przede wszy-
stkim ziarno suche, Na te cech; nalezy zwrécié
uwage przy przyjmowaniu ziarna. Wilgoé sprzy-
ja kietkowaniu, Poza tym ziarno ,,oddycha”, po-
chianiajac tlen, a wydzielajac dwutlenek wegla.

Proces ten jest procesem cieplnym 1 stad po-
woduje zagrzanie sig, a nawet nastapi¢ moze sa-
mozaplon, zwlaszcza przy skladowaniu w wor-
kach. Dlatego tez nasiona mokre poddaje si¢ su-
szeniu. Rézne rodzaje suszarek polegaja na po-
srednim podgrzaniu parg ziarna przesuszanego w
bebnie lub przebiegajacego rurami przy réwno-
czesnej wentylacji. W braku suszarek mozna su-
szy¢é przez szuflowanie. Nie nalezy jednak szuflo-
waé w dnie slotne, gdy powietrze przesigknigte
Jest wilgocig, a ziarno wehlania wilgoé. Przez osu-
szanie ziarna wstrzymaé mozemy roéwniez proces
plesnienia. Wazne jest takze usuniecie przed skla-
dowaniem zanieczyszczen, kiére réwniez sprzyja-
Ja grzaniu sie. Charakterystyczne jest, ze ziarno
oczyszczone zachowuje przy skladowaniu tem-
perature nizsza niz to samo ziarno nieczyszczone.

Te same zasady jakie obowiazuja przy sklado-
waniu stosowaé nalezy przy transporcie i to z jesz-
cze wigksza skrupulatnoscia, gdyz w czasie
wstrzaséw ziarno latwiej i szybciej ulega zagrza-
niv. Z tych wzgledéw nalezy dazyé do skrocenia
czasu transportu, a po dokonaniu transportu ziarno
skontrolowaé i zapewnié mu nalezyte warunki
dalszego skladowania.

Reasumujac podkreslié nalezy, ze wobec sze-
roko zakrojonej akcji kontraktacji nasion oleistych
1 zaangazowaniem w zwnqzku z tym w pracy du-
ze) liczby plantatoréw 1 personelu ,,.Samopomocy
Chiopskiej** nalezy zaznajomié wszystkie te zain-
teresowane osoby z zasadami obchodzenia sie z
ziarnem. Brak fachowosci w tym wzgledzie moze
W znacznym topniu zniweczyé wysitki w kierunku
podniesienia produkeji tuszczéw roélinnych.

Mgr. Jozef Dorozyiishi
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Z. doswiadczen rolnikéw radzieckich

Rok 1948 przyniésl powazne osiagmecia rol-
nictwu radzieckiemu. Pomimo niesprzyjajacych
warunkéw atmosferycznych w okregach nadwol-
zanskich, plon zbéz wyniést ponad 7 miliardéw
pudéw, osiagajac bez mala poziom przedwojen-
ny. Zawdzieczaé to nalezy w duzym stopniu
zwigkszonym dostawom sprzetu technicznego, a
przede wszystkim traktoréw, ktérych dostarczo-
no na wies 3 razy wiecej, niz przed wojna, Poza
tym zwiekszona zostala wydajnoéé pracy trakto-
row przecigtnie o 13% w poréwnaniu z pozio-

mem roku 1940.

Do zwigkszenia produkcji rolnej przyczynila
si¢ powaznie dalszy wzrost uswiadomienia oby-
watelskiego chlopéw radzieckich, ktéry znalazl
sw6] wyraz miedzy mmnymi w socjalistycznym
wyscigu pracy o lepszy plon i o wigcksza wydaj-
nos¢ z hektara. W wyscigu tym tysiace chlopéw
zdobyly zaszczytny tytul Bohateréw Pracy So-
cjalistycznej, dziesiatki tysiecy chlopéw ozdobilo
swe piersi orderami | medalami, nie mniej cenio-
nymi niz odznaczenia zdobyte na polu walki.

Skuteczng bronia o wigksze i lepsze plony
chiopa radzieckiego byla agrobiologia radziecka
oparta na zdobyczach wielkich uczonych radziec-
kich Miczuryna, Williamsa i Lysenki, ktérzy
opracowali 1 wyprdbowali wszechstronnie kon-
kretne sposoby podporzadkowania przyrody woli
czlowieka w celu podniesienia wydajnosci pra-
cy i zwigkszenia dochodu narodowego.

W roku biezgcym chiopi radzieccy kontynuuja
rozpoczete w roku ubieglym dzielo wykorzysty-
wania wszelkich istniejacych mozliwosci w. celu
podniesienia produkeji rolniczej we wszystkich jej
galeziach. Przybiera ciagle na sile wspétzawod-
mictwo pracy, znajdujace miedzy innymi swé;j wy-
raz w przesylanych masowo na rece generalissi-

musa Stalina listach, w ktérych kolektywy chlop- _

skie donosza o swych osiagnigciach i o podjetych
nowych zobowigzaniach podniesienia oraz uszla-
chetnienia produkcji na powierzonych im odcin-
kach pracy.

Opinia publiczna w ZSRR z uwaga sledzi
osiggnigcia zespoléw pracownikéw réznych kol-
chozéw. Osiggnigcia takie bowiem stuza zacheta
dla innych w kierunku podejmowania préb i wy-
eliminowania dotychczas popelnianych bledéw.
Dla chiopa radzieckiego reprezentuja one nie
mmniejsza wartosé, niz zwyciestwo zespolowe w
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zawodach sportowych, przynoszace zaszczyt jej
uczestnikom.

Soja i kukurydza w okregu Molotowskim

Do niedawna jszecze uwazano za rzecz zu-
pelnie niemozliwa, aby w okregu Molotowskim,
ktéry odznacza sie dosé surowym klimatem, moz-
na bylo uprawiaé kukurydze i soje. Tymczasem,
jak wykazalo doswiadczenie kolchoznikéw z kol-
chozu ,,Proswieszczeniec”, te niezbyt sprzyjaja-
ce warunki klimatyczne bynajmniej nie stanowia
przeszkody dla uprawy, jesli ja wykonaé umie-
jetnie w mys| zasad ustalonych przez radzieckich
agrobiologow.

W wymienionym kolchozie zasiano soje 1 ku-
kukurydze w dnia 21 i 22 maja roku ubieglego.
W dniu 30 tegoz micsiaca wyszly z ziemi pierw-
sze pedy soi, a 2 czerwca kukurydzy. Pomimo
dosé ostrych przymrozkéw w polowie czerwea 1 w
pierwszej polowie lipca, zaréwmo soja, jak 1 ku-
kurydza zakwitly, a w polowie wrzesnia zaczgly
juz dojrzewaé. Na dzien | pazdziernika byly juz
dojrzale soja AZ 42, a 4 pazdziernika AC 87.
W diu 10 pazdziernika rozpoczeto zbior kukury-
dzy , ktérej plon wyniést 50 centnaréw z hek-
tara. Jesli chodzi o soje, to zbiér wynidsl prze-

cietnie 12 centnaréw z hektara.

Na podstawie zeszlorocznego doswiadczenia w
tym roku obszar zasiewéw soi 1 kukurydzy zostal
znacznie rozszerzony, przy czym podjete zostaly
préby réwniez z innymi dotychezas w tych oko-
licach niestosowanymi odmianami, aby je uczynié
odpornymi na surowe warunki klimatyczne, W
walce z przyroda o lepsze plony chiop radziecki
odniést wiec nowe wazne zwycigstwo.

Pszenica, ktéra si¢ nie boi mrc;zdm syberyjskich

W jesieni roku ubieglego na kolchozie ,,Za-
wiety Lenina" okregu Kurgafiskim na Syberii
podjete zostaly préby celem wyhodowama zimo-
trwalej lany pszenicy przez przerobienie psze-
nicy jarej na ozimg. Okolo 10 pazdziernika za-
siano pszenice jara ,milturum 553" na obszarze
2 ha. Do zamarznigcia ziemi nasiona pszenicy
zdazyly juz podrosnaé i czesciowo pokazaly sie
kiefki pod powierzchnia ziemi.

Opierajac si¢ na doswiadezeniach Miczuryna
i Lysenki, chlopi syberyjscy postanowili nie tylko
zmusi¢ pszenice, aby stala i¢ odporna na mrozy,
ale, by réwniez ,,polubila’ tamtejszy grunt mocno



przesycony sola. W tym celu postanowili oni
stopniowo przyzwyczajaé te pszenice do zmienio-
nych warunkéw, w ktérych ulec musi przeobra-
zeniu podstawa dziedzicznoséci, a cechy pszeniey
muszg byé uksztaltowane zgodnie z wola czlowie-
ka, ktérego potrzebom ma ona stuzyé.

Rekordzistha radziecka w uprawie ziemniakow

KolchoZnicy na terenie calego Zwiazku Ra-
dzieckiego z podziwem wspominaja osiagniecia
w zakresie produkeji ziemniakéw Anny Karta-
woj, do niedawna jeszcze skrommej pracownicy
kotchozu ,,Droga nowego zycia”, a obecnie na-
grodzone] najwyzszymi odznaczeniami panistwo"
wymi postanki do Rady Najwyiszej Z.S.S.R.

Jeszcze w roku 1936, stosujac zasady nowo-
czesne] agrotechniki i uwzgledniajac wszechstron-
nie wszystkie warunki racjonalnej uprawy ziem-
niakéw, A. Kartawaja uzyskala na obszarze 5
ha przecietny plon 427 centnaréw z ha. Taki
plon, jak stwierdza ,Kolchoznoje Proizwod-
stwo"', stanowil wowczas swojego rodzaju rekord,
tymbardziej, ze osiagniety on zostal w surowych
warunkach klimatycznych Syberii, gdzie panuja
mrozy, a opady atmosferyczne sa bardzo nieréw-
nomierne, co w duzym stopniu utrudnia wegeta-
cje.

W roku 1937 po ulepszeniu metod uprawy 1
_dokonaniu selekcji sadzeniakéw oraz zasileniu
gleby nawozami sztucznymi A. Kartawaja po-
bila swéj dotychczasowy rekord, osiagajac plon
904 centnaréw z hektara. Byl to rekord ogélno-
krajowy w uprawie ziemmiaka, rekord, ktéremu
A. Kartawaja zawdziecza swa slawe oraz naj-
wysze zaufanie, jakim obdarzy! ja naréd radziec-
ki, mandat do Rady Najwyiszej pafstwa.

W ciggu lat nastepnych rekordzistka radziec-
ka wytrwale rozwijala i ulepszata metody upra-
WY, kierujae si¢ wskazéwkami uczonych radziec-
kich oraz doiwiadczeniami uzyskanymi przez in-
ne kolchozy. W roku 1945 ustanowila ona nowy
rekord — 1139 centnaréw, a w roku 1946 po-
prawila go do 1277 centnaréw z hektara, prze-
chodzac jednoczeénie do stosowania nowych me-
ted uprawy na duzych obszarach, zamiast doko-
nywania doswiadezefi na wybranych poietkach
W roku 1947 nowym rekordem bylo uzyskanie
przecigtnego plonu 585 centnaréw z ha, ale Juz
na obszarze 7,9 hektaréw, co stanowi powazne
osiggniecie w skali ogolno-krajowe;,

!

Stopudowy urodzaj gryki

Rekordzistka w uprawie gryki jest pracownica
Szatifowskiej Stacji Hodowli Nasion, tow. A.
Koztowa. W roku 1948 w swym liscie do gene-
ralissimusa Stalina zobowiazala si¢ ona uzyskaé
na swym odcinku wynoszacym 4 hektary prze-
cigtny plon 13 centnaréow z hektara. Zobowia-
zanie swoje A. Kozlowa wypelnila z nadwyzka,
osiagajac plon po 16,8 centnaréw z hektara,

Odcinek pod gryke byl oddany w roku 1948
po jeczmieniu. Orka byla przeprowadzona plu-
giem traktorowym z przedpluzem na glebokosé
20 do 22 centymetréw. Podczas zimy dwukrot-
nie przeprowadzono nagromadzenie éniegu dla
zachowania na przyszloéé dostatecznej ilosci wil-
goci w gruncie. Sniegu tego nagromadzono od 60
do 70 centymetréw, przy czym w pierwszych
dniach wiosny, gdy mozna bylo juz wyjechaé w
pole, énieg zostal zabronowany. Pierwsza kulty-
wacja przeprowadzona zostala w pierwszych
dniach maja, a przed nia wysiane zostaly nawo-
zy sztuczne: superfosfat 4 centnary na ha, azor-
niak 0,7 centnaréw na hektar, a przy dodatke-
wym zasilaniu wiosennym jeszcze popiol drzewny
w ilosci po 4 centnary na ha. Nalezy nadmienic,
e powtorna kultywacja odbyla si¢ tuz przed za-
siewami,

Zasiewu dokonano 25 maja przy pomocy siew-
nika konnego sposobem szerokorzedowym w od-
stepach 40 centymetréw i przy normie wysiewu
60 kilograméw materialu siewngo na hektar. Za
siewnikiem puszczono walec dla umocnienia gor-
nej warstwy gleby i stworzenia lepszych warun-
kéw dla kietkowania ziamna.

W dniu 4 czerwca spad! silny grad, ktéry
uszkodzil znaczna iloé¢ roélin, zasiewy jednak
uratowano dzieki ofiarnej pracy A. Kozlowej i
jej kolezanek, ktére obrobily ziemie miedzy rze~
dami recznie trzykrotnie.

W celu lepszego opylenia kwiatkéw  gryki
przeprowadzone zostalo trzykrotne sztuczne do-
datkowe opylenie, co bylo ulatwione poniewaz
w poblizu znajdowala sie pasieka pszeczél. Lacz-
nie zebrano z 4 hektarow 67,3 centnarow gryki,
to jest po 16,8 centnaréw na hektar. W roku bie-
zacym, sadzac ze starannych przygotowai oraz
jeszeze dokladnicjszego przeprowadzenia wszyst-
kich robét w sezonie jesiennym, cyfra ta bedzie
niewatpliwie przekroczona. Ambicja bowiem kol-
choznikéw radzieckich jest da¢ panstwu jaknaj-
wiecej produktéw rolnych, aby zwigkszyé kon-
sumcje i ogoldy dobrobyt calej ludnosci kraju.

B. Zaw.
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Przeglad zagadnien handlu wewnetrznego

Powazne wyniki
Krajowych Narad Gospodarczych

W poprzedniej kronice zwrécilismy uwage czy-
telnikéw na podjeta wsréd pracownikéw aparatu
handlu panstwowego akcje Krajowych Narad
Gospodarczych.

Dzi§ zanotujemy niektére konkretne osiagnie-
cia. ‘

W wyniku obrad pracownikéw Centrali Han-
dlowej Przemystu Chemicznego postanowiono ro-
zbudowaé jeszcze w br, aparat Centrali powie-
kszajac go o 7 nowych placéwek oraz obnizyé
ogolne koszty Centrali Handlowe;j o 0,13%, co
przy rownoczesnym preliminowanym wzroscie
rocznego obrotu o 7 miliardéw zlotych stanowié
bedzie powazna pozycje w planie oszczednoscio-
wym.

Pracownicy Centrali Handlowe] ‘Przemysiu
Elektrotechnicznego uchwalili m. in. ustalié wska-
znik kosztéw handlowych na 2,75% i zwiekszy¢
wysokos¢ planowanych oszezednosci do sumy
przeszlo 180 milionéw zlotych.

Podobne zobowigzania przyjeli pracownicy
szeregu innych organizacji handlu panstwowego.

Cytujac powyzsze przyklady pragniemy pod-
kreslié, iz tego rodzaju metoda pracy, polegajaca
na przeprowadzaniu wszechstronie) 1 tworczej
dyskusji oraz na podejmowaniu konkretnych zo-
bowiazan — kryje w sobie Zrédia wielu organiza-
cyjnych, finansowych i technicznych usprawnien
1 jest jednym z bardzo istotnych czynnikéw, decy-
dujacych o rozwoju uspolecznionezo odcinka han-
dlu wewnetrznego.

Osiggnigcia i perspeltywy rozwoju handlu
wewnelrznego

W ogélnym planie uspolecznienia handlu we-
wnetrznego — spoldzielczosei wyznaczone zosta-
ly, obok handlu panstwowego, wazne zadania,
ktére zarysowuja si¢ szczegélnie dobitnie na od-
cinku wiejskim.

Decydujacym okresem dla rozwoju handlu
spoldzielczego byl rok 1948, kiedy to dokonana

zostala reorganizacja spéldzielczosci celem wusu-

nigcia z niej tych wszystkich elementéw, ktére

utrudnialy pelne jej wlaczenie w ramy ogélnej
dzialalnodei sektora uspolecznionego.
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W élad za powyzsza reorganizacja poszia in-
tensywna rozbudowa sieci spéldzielczych placé-
wek handlowych, ktéra z kofcem ub. roku wyra-
zifa si¢ ogolng liczbg 664 hurtowni oraz przeszlo
26.000 sklepéw detalicznych — z tego przeszlo
14.000 na terenie wsi.

Nie ulega watpliwoici, ze sie¢ sklepéw spol-
dzielczych, a w szczegblnodci spoldzielni gmin-
nych, odegrala juz powazna role w usprawnieniu
obrotu towarowe zo miedzy wsia a miastem 1 przy-
czynifa si¢ do ustabilizowania sie obrotéw oraz cea
tak na artykuly produkcji rolnej jak i przemysio-
wej.

Rola ta bedzie musiala byé w przyszlosci nie
tylko utrzymana ale wydatnie zwiekszona.

Celem sprostania nowym zadaniom, wyplywa-
jacym z planowego zwickszenia obrotu sektora
uspolecznionego w ogélnym obrocie detalicznym
z 35% w roku 1948 na 52 w roku biezacym —
sie¢ spoldzielezych placéwek handlu detalicznego
ulegnie powaznemu zwiekszeniu bo o przeszlo
7000 jednostek.

Bedzie to stanowilo dalszy powazny krok
w kierunku usprawnienia zaréwno w dziedzinie -
zdejmowania produkeji rolnej 1 hodowlanej wsi
jak 1 zaopatrzenia tej ostalniej w niezbedne wy-
twory przemyslu, a zwlaszcza maszyny i narze-
dzia rolnicze, nawozy sztuczne itd.

Dodatkowe kredyty inwestycyjne w zakresie
handlu wewnglrznego

Rada Ministréw zatwierdzila dodatkowe kre-
dyty inwestycyjne w ogdlnej wysokosci 30 miliar-
déw 152,5 tysiecy zlotych.

Z sumy tej na handel wewnetrzny przypada
kwota 1,6 miliarda zlotych, ktéra zostanie zuzyta
na rozbudowe urzadzed Centrali Miesnej oraz
Centrali Rybnej, a w szczegélnoéei na uruchomie-
nie nowych tuczarni drobiu i trzody chlewnej oraz

na budowe nowych rybnych sklepéw wzorcowych
i probierni ryb.

Sprawna organizacja skupu zbéz — jednym
z najaktualniejszych zagadniert handlu
wewnelrznego

Dobry stan zbéz ozimych oraz wykonanie w
100% planu siewéw wiosennych uzasadniaja na-
dziejg. 1z tegoroczne zbiory beda obfite.



Poniewaz przy obecnym ustabilizowaniu cen
na poziomie oplacalnym dla producenta rolnik nie
ma potrzeby — jak to bylo w warunkach ustro-
ju kapitalistycznego — wyczekiwaé okresu korzy-
stniejszego uksztaltowania sie ceny i wstrzymy-
wac si¢ do tego czasu z podaza zboza, przeto
nalezy przewidywaé, iz podaz ziarna ze $wie-
zych zbioréw rozpocznie sie stosunkowo predko
po ich ukonfczeniu, Ta ocena sytuacji na rynku
zbozowym zmusza Spéldzielnie Gminne, bedace
dzi§ jedynym aparatem skupu w powyzszym za-
kresie — do podjecia kampanii przygotowawcze)
celem usuniecia wszelkich dotychczasowych wad
organizacyjnych i technicznych, ktére hamowaly
sprawne przeprowadzenie akcji skupu ziemioplo-
déw w latach poprzednich.

Celem usprawnienia obstugi producentéw, prze-
widuje si¢ zwickszenie do polowy sierpnia r. b
iloci punktéw skupu z przeszio 2.000 do 2.600.

Poza rozrostem liczbowym oraz usprawnie-
niem pracy ‘wewnetrznej Gminne Spéldzielnie
maja jeszcze do odegrania powazna role na od-
cinku wlaéciwego zorganizowania podazy zbéz.

W powyizszym zakresie — w porozumieniu ze
Zwiazkiem Samopomocy Chlopskiej — Gminne
Spéldzielnie winny opracowaé terminarz plano-
wych obrotéw zbéz, co w duzym stopniu ulatwi
pracg zaréwno personelowi punktéw skupu jak
i samym rolnikom oraz pozwoli na zaprojekto-
wanie jak najbardziej planowych przerzutéw ma-
sy towarowe;j z punktéw skupu do mlynéw i ele-
watoréw.

Wihaiciwe wykorzystanie wszystkich dotych-
czasowych doswiadezen dla usprawnienia dzialal-

s nosci Spéldzielni Gminnych na odcinku skupu

zb6z z nowych urodzajéw jest w tej chwili jed-
nym z podstawowych zagadniei w dziedzinie
organizacji 1 techmki naszego handlu zbozowego.

Nowa taryfa dla plantatoréw tytoniu

Uprawa tytoniu staje si¢ coraz powazniejsza
pozycja w dziale produkeji suroweéw pochodze-
nia rolniczego.

Poniewaz oplacalnoéé plantacyi tytoniowych
zalezna jest w decydujacym stopniu od gatunku
Uprawiane] rosliny 1 od stosowania wlasci-
wych zabiegéw przy pielegnowaniu jej oraz przy
suszeniu liei — organy przeprowadzajace kon-
traktowanie beda placily plantatorom za najbar-
dziej oplacalne gatunki tytoniu — ceny w naste-
pujacych granicach:

. ,Hercegowina" za
620 zt.
2, ,Virginia“ za | kg od 180 zt do 540 2l

3. .Kentucky" za | kg od 50 z} do 200 zi.

Jednoczesnie celem podniesienia kultury upraw
tytoniu, delegowani beda w teren specjalni inspek-
torzy, ktérzy beda udzielaé plantatorom facho-
wych wskazéwek 1 porad.

Ogolnokra]owy plan kontraktacji tytoniu zostal
luz w r. b. wykonany z nadwyzka, wyrazajac
si¢ ogolna cyfra 15.000 ha, przyczym jedna trze-
cia ltt;: calej sumy przypada na wojewédztwo

skie.

I kg od 190 zt do

KR ONTIKA

Rozwdj spéldzielczosci

Z. okazji ,,Dnia Spéldzielezosci** prof. Lange
prezes Centralnego Zwigzku Spéldzielczego,
stwierdzd na konferencji prasowej dalszy, impo-
nujacy rozwéj spoldzielczosei polskiej na wszyst-
kich odcinkach.

Spoldzielczoéé polska jednoczy obecnie 4.8
miliona czlonkéw. W pierwszym pétroczu br.
liczba ta wzrosta o pot miliona, w duzym stop-
niu dzigki akcji upowszechniania, prowadzonej

wired czlonkéw zwigzléw zowodowych.

K RAJOWA

Spoldzielnie spozyweéw licza dzis ok. 1.750
tys. czlonkéw, spoldzielnie gminne zas — ok.
1.800 tys. Liczba detalicznych sklepéw spotdziel-
czych siega 30 tys., czyli o 5 tys. wigcej niz pod
koniec r. ub. W miastach liczba sklepéw prze-
kroczyla juz 10 tys., na wsi wzrosta w br. z 8 do
10 tysiecy.

W pierwszym kwartale br. cala spéldzielczoéé
polska dokonala obrotu na sume 400 miliardéw
2L, co stanowi jedng trzecia planu rocznego, bli-
sko dwukrotnie wyzszego niz przed rokiem. Plan
tegoroczny bedzie zatem niewatpliwie znacznie
przekroczony.
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Nowy statut Spoldzielni Gminnej

Zarzad Centrali Rolniczej Spétdzielni ,,Sa-
mopomoc Chlopska®™ realizujac uchwaly Kon-
gresu ZSCh, uchwalil nowy wzorcowy statut
dla najwazniejszej podstawowej komérki spél-
dzielsczoéci rolniczej — gminnej spéldzielni ,,Sa-
mopomoc Chiopska™ .

Nowy statut powoluje dla ,,wykonania kon-
trolr spolecznej nad dzialalnoicia spéldzielni i jej
zakladéw w interesie chfopéw malorolnych i éred-
niorolnych oraz robotnikéw rolnych® — Komite-
ty Czlonkowskie i Gminne Rady Kontroli.

Komitety Czlonkowskie wybieraé moga i z ko-
let moga byé¢ do nich wybrani tylko czlonkowie
ZSCh i zwigzkéw zawodowych.

O tym komu ma sluzyé spéldzielnia decydo-
waé beda tylko sami malorolni i éredniorolni chlo-
pi.zorganizowani w ZSCh, wraz z zorganizowa-
nymi w zwiazkach zawodowych robotnikami rol-
nymi i robotnikami fabrycznymi, zamieszkujacy-
mi na wsi, wraz z inteligencja wiejska.

Gminne spéldzielnie posiadaja juz kilkanascie
tysieccy Komitetéw Czlonkowskich, powolanych
na podstawie obowigzujacego dotad tymczaso-
wego regulaminu.

Obecnie  komitety  czlonkowskie  majac
statutowe zatwierdzenie swych praw, otrzymuia
silne oparcie w organizacjach gromadzkich i gmin-
nych ZSCh.

Chlopi malorolni i éredniorolni, wsparci przez
robotnikéw rolnych i przemystowych, beda w Ko-
mitetach Czlonkowskich jeszeze skuteczniej wal-
czyé o wlaiciwg dzialalnosé spéldzielni, jeszcze
skuteczniej walczyé beda z wyzyskiem na wsi.

Gminne spéldzielnie na swoich Walnych
Zgromadzeniach w dniach 3\i 10 lipca br. przy-
jely nowy statut i na jego podstawie dokonaly
wyboru nowych wladz. '

Kursy szkoleniowe
dla pracownikéw spétdzielczosci

Centrala Rolnicza ,.Samopomoc Chlopska"
przeszkolila, na réznego rodzaju kursach i spec-
jalnych konferencjach ok. 21 tys. pracownikéw,
zatrudnionych w spéldzielczodci wiejskiej.

Plan szkoleniowy CRS przewiduje przeszko-
lenie do konica br. ok. 30 tys. dalszych pracow-
nikéw w tym ponad 16.000 pracownikéw sku-

pu, ok. 3.500 pracownikéw zatrudnionych w pro-
dukeji 1 przemysle rolnym, ok. 6 tys. ksiegowych,
kontroleréw i bilansistéw, ponad 2 tys. traktorzy-
stéw, kierownikéw osrodkéw maszynowych oraz
2600 kierownikéw punktéw zsypu i magazynie-
réw zatrudnionych przy skupie zbéz.

Ogdtem wiec w roku biez. przeszkolonych be-
dzie ponad 50 tys. pracownikéw spétdzielczo-
sci wiejskiej.

Konferencja instruktoréw szkoleniowych

Gield Zbozowo-T owarowych

‘W gmachu Gieldy Poznanskiej odbyl sie
zjazd instruktoréw szkoleniowych Gield Zbozo-
wo- T owarowych z calej Polski. Konferencji prze-
wodniczyl prezes Gieldy Urzedujacej, dyr. W.

Rosciszewski z Warszawy.

Gléwnym tematem obrad bylo oméwienie spo-
sobu wprowadzenia w Zycie zarzadzenia Min.
Handlu Wewnetrznego z dnia 13 bm. o powola-
niu zaprzysiezonych wagowych dzialajacych
przy instytucjach bioracych udzial w obrocie to-
warami gieldowymi.

Zniwa.

W calym kraju trwaja juz Zniwa, ktére w wielu
okolicach rozpoczely si¢ w pierwszej polowie lip-
ca maszyny zniwne i mlocarnie z osrodkéw ma-
szynowych sa wypozyczane malo 1 sredniorolnym
na tych samych warunkach jak w roku zeszlym.
Po udzieleniu pomocy drobnym rolnikom, z ma-
szyn korzystaé beda mogli takze i inni rolnicy.

Do sprawnego i terminowego wykonania prac
zniwnych, poza pomoca spéldzielczych osrodkéw
maszynowych, przyczyni sie réwniez dobrze zor-
ganizowana pomoc sasiedzka. Powstaly wo-
jewddzkie, powiatowe i gminne komisje Zniwne,
ktérych zadaniem jest opracowaé plan pomocy
sasiedzkie), sporzadzié listy najbardziej potrze-
bujacych tej pomocy i dopilnowaé sprawiedliwe-
go rozdzialu maszyn i zaplaty za wypozyczenie
narzedzi 1 maszyn zniwnych. W sklad tych ko-
misji weszli przedstawiciele Samopomocy Chiop-

skiej, parti politycznych, panstwowej stuzby
agronomiczne] oraz organizacji spolecznych
i miodziezowych.



Sianokosy w majgthach PGR

Jak wynika z dotychczasowych meldunkéw z
poszczegblnych majatkéw PGR zbiory siana w
roku biez. sa wyzsze niz w roku ub. Obszary la-
kowe PGR moga zgodnie z planem dostarczyé
odpowiednia ilos¢ siana dla pelnego pokrycia za-

potrzebowania.

Pomyst oszczednoiciowy robotnikéw rolnych
”’

We wszystkich pracach polnych i1 gospodar-
skich robotnicy rolni majatku PUR zaprowadza-
Ja duze oszczednosci, dzigki czemu zaoszczedza-
)& znaczne ilosci ziarna siewnego, paliwa do trak-
toréw itp.

Ostatnio robotnicy rolni, pragnac obnizyé kosz-
ty kupna sznurka uzywanego przy snopowiazal-
kach, postanowili zbieraé zuzyty sznur ipo od-
powiedniej przerdbce stosowaé go powtdrnie.
Tym sposobem obniza sie o 50% koszty kupna
sznura.

Przed zakoriczeniem kampanii gorzelniczej

Tegoroczna kampania gorzelnicza zmierza ku
ku koficowi. Obecnle z 1.000 gorzelni podleglych
Zjednoczeniu Gorzeli Rolniczych pracuje juz
tylko ok. 200 zakladéw. Reszta wykonala za-
planowany na rok biez. przeréb.

Do kofica maja zlew spirytusu surowego wy-
niost ok. 50 mln. litréw, co pozwala na przypusz-
czenie, iz do kofica kampanii gorzelnie wyprodu-
kuja facznie ok. 54 mln. litréw spirytusu.

Produkcja korzelni rolniczych opiera si¢ na
kontraktowaniu ziemniaka przemyslowego. Akcja
ta w roku biez. zostala ukoficzona.

Za malo przechowalni wocéw
za moto imicjatywy spéldzielczej

Plon owocujgcych w Polsce 21  milionow
drzew owocowych lgcznie z jagodami lesnymi
wynosi 381.000 ton. Warzywa uprawiane sa na
134.000 hektarach. Spéldzielczosé ogrodnicza
objela w roku ubieglym zaledwie 25% obrotéw
tymi plonami i nie moze jeszcze decydujaco wply-

~wac na ksztaltowanie cen na ktére powazny

wplyw maja kupcy prywatni. Najbardziej pala-
cym problemem jest sprawa przechowalni wa-
rzyw 1 owocow. W te) chwili posiadamy zaled-
wie 23.000 mtr.® przechowalni, a potrzeba ich
100.000 mtr.®. Dopéki to zagadnienie nie zosta-

Die rozwigzane nie mozna mowié o zmagazyno-

waniu odpowiednich zapaséw, ktére mialyby re-
gulujacy wplyw na ksztaltowanie cen.

Eksport cebuli
Centrala Spéldzielni Ogrodniczych wyekspor-

towala w I kwartale biezacego roku 69! ton ce-
buli. W estatnich miesiacach ub. roku eksport ce-
bq-li wyniést okolo 1.427.000 kg cebuli. Ogélem

wigc z plantacjami 1948 r. wyeksportowano
nad 2.000.000 kg cebuli. :

Specjalisci w przemyéle roszarniczym

W osrodku szkoleniowym przemystu roszarni-
czego w Mieroszowie zakonczyl sie pierwszy
kurs klasyfikatorow stomy Inianej. Kurs ukon-
czyly 83 oscby. Progaram kursu obejmowal 54
godziny wykladéw oraz 280 godzin éwiczen
praktycznych.

Ruchoma Wystawa Gospodarcza

Ruchoma Wystawa Gospodarcza, zorganizo-
wana z inicjatywy Min. Rolnictwa 1 Rol. oraz
Min. Handlu Wewnetrznego, przybyla wlasna,
zmotoryzowang kolumna transportowg do Skar-
zyska. Nastepnym jej etapem bedzie Radom, a
potem miasta | miasteczka wojewodztwa kielec-
kiego i lubelskiego.

Celem Ruchomej Wystwy Gospodarczej, kté-
ra odwiedzita ostatnio Jedrzejow, Pinczéw 1 Sta-
sow jest pokaz malorolnej ludnosci wsi i miesz-
kaicom miast dorobku Polski Ludowej, a
zwlaszcza osiagnigé planu trzyletniego, jako tez
zalozeii planu 6-letniego oraz wszelkich aktual-
nych probleméw gospodarczych i politycznych.

Wystawa posiada bogaty dzial rolniczo- ho-
dowlany, ktéry dla ludnoéci wiejskiej stanowi
Pi:rkwil‘szorzgdny elementarz nowoczesnej « gospo-

—
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CEDULY GIELD

Warszawa Poznan Gdansk Lublin
T OW AR
8. VII. 18498 8. VII. 1 8. VII. 1949 8. VII. 1948

Pszenica 3.560 3500 3.560 3.450
Zyto 2.225 2176 2.240 2.225
Jeczmien 2.125 2075 2.080 2075
Owiles 2.075 2076 2.080 2.075
franco wagon stacja zaladowania

Gryka 3.900 3.900 3.900 3800
Proso 3.600 3.600 3.600 3600
Maka zytnia 97% 2.900 2,900 3.000 - 3.000

o % 82% 3160 3.200 8.350 3.300

” ” 80% — o . 3.400

% fe 85% 3.840 3.840 3.980 3040

o (2 wyciggowa 28% 5700 5600 5800 5.600

pszenna 97% 4.600 4.650 4.700 4.650

v 2 80% - 5.400 — 5.400

» " 2% 5.700 5.600 5,800 5.600

- o 87% — 68.000 6.100 6.050

- w 50% 6.650 6.650 6.800 6.700

2 » poélednia 3.150 3.200 3.350 8.300

Maka jeczmienna poslednia 1500 — - 1.650
Kasza jeczmienna 63% 4.100 4.100 4.100 4.100

» Dperlowa 46% 5.300 - 5.300 5.300 6.300

» gryczana palona 9.300 9.300 9300 9.300

e ! surowa — - — -

» Jaglana 6.300 6.600 6.300 6.600
Peczak 4.100 4.100 4.100 4.100
Platk] owsiane 6.100 6.100 6.100 6.100
Kaszka manna 7.900 7.900 7.900 7.900
Otreby pszenne 1.350 1.350 1.350 1.350

.  Zytnie 950 950 950 950

»  Jeczmienne 850 850 850 850

Ve kukurydziane 850 — 850 B850

» Owslane — 550 550 —

. _ Specialne ,H" — — 1670 1.670
franco wagon stacja odbiorcza
Ziemniaki jadalne dla prod. 600 - 600 600

% " » @apar. handlL 680 — 680 680
“ przem, past. dla prod. 550 —_ 550 650
" " » o @par, handl 630 — 630 630
= sadzeniaki niekwal, dla prod, - —_ 750 —-
" " " w apar,
handl. - — 830 —_
Maka aﬁgmniamm — 8.000—8,400 — —
Groch Victoria 6.700—7.000 6.000— 6.300 6200 — 6900 5.800— 6.000

» zielony 8000 — 6200 | 5.100— 5.600 5.500— 5.800 —

= vy — 4.200— 4.600 — 4.400— 4.600
Fasola biala 6.000—6.300 | 5.8900— 8,100 $.000— 6.300 5.600— 6.000

™) kolorowa 4.6800—5.000] 4.200— 4.500 4.600— 5.100 " 4.800—5.000
Rzepak ozimy — 6,600 6.600 6.600

= jary — 5.000 5.900 5.900
Rzepik jary - — - —
Slemia Iniane i 11.000—12,000 12.000 11.500—12.000

»  konopne —_ 6.580 6500 6.400—6.590
Gorezyca i — A e
Mak niebieski = 15000 — 15500 14.000—15.600 —
Lnianka - e 4.540 —
Makuchy rzepakowe oy 2.000— 2,100 p— 1.800— 2.000

-t Iniane 5 = 4200 — 4300 — 3.700— 3900
Siano - -_— 700780 —
Stoma 500— 525 — 425— 500 600—700
Kietki slodowe 2 _— — =
Cebula oy — == =3
Marchew - - = <
Bm —— S —— —
Kapusta — — — =
Selery = L e e
Pletruszka e — ot ==X
Pory — — — -
Ogérki kiszone o iy - e
Czosnek — — — o
Kapustg kiszona - — = —

Olej rzepakowy 23.000—25.000 | 25.000—27.000 — e
S any 49.000—52.000 | 50.000—55.000 57.500 =
- — 66.000—70.000 —




&

ZBOZOWO -TOWAROWYCH

Bydgoszca Wroclaw Katowice Krakéw EOAZ Szezecin
8.VII. 1049 8, VII. 1649 8. VII. 1948 8. VII. 1948 5. VII. 1949 8. VII. 1940
3500 3.450 3.550 3.550 3.550 3.550
2,175 2178 2240 2.300 2225 2240
2.075 2.076 2.140 2.200 2125 2080
2.075 2.076 2.090 2.100 2075 2,090
3.900 3.900 3.900 3.800 3.800 3.900
3.600 3.600 3.600 3.600 3.600 3.500
2.900 2950 2.850 2950 2.900 3.000
3.200 3.250 8.250 3.350 3.150 3.350
3.840 3.800 3.800 3.840 3.840 3.900
5.600 5.700 5.600 6.700 — 5.700
4.650 4.660 4.650 4.700 4.800 4.700
5.400 — — 5.450 5.450 A
5.600 5.700 5.600 5.700 5.700 5.700
6.000 6.050 6.050 6.100 6.000 6.100
6.650 6.760 6.700 6.800 6.650 6.800
3.200 3.250 8.250 3.350 3.150 —
— — — - —_ — 1.650
4.100 4.100 4.100 4.100 4.100 4.100
5.300 5.300 5.300 5.300 5.300 5.300
— 9.300 9.300 9.300 9.300 9.300
—_ 6.600 6.600 6.600 6.600 6.600
4.100 - 4.190 4.100 4.100 4.100
= 6.100 6.100 6.100 6.100 6.100
— 7.800 900 7.900 7.900 7.900
1.350 1.350 1.350 1.350 1.350 1.350
960 850 450 850 950 950
850 850 850 850 850 850
= 850 850 850 850 850
— — —_ $= 550 550
1.870 . 1.670 1.670 — 1.670 1.670
600 — = — 600 600
680 -— — = 680 680
550 = — — 550 550
630 = . - 830 630
— — — - — 750
- — —_ — — 830
— —_ — - 8.000—8.500 —
6.300— 6.600 6.000— 6.800 6.500— 7.000 6.800—7.300 6.400— 6.600 8.000— 6.300
6.400— 5.600 —_ — — —_ 4.500— 4.800
4.500— 4.800 — - — —_ 4.200— 4.700
5.600— 5.800 5.700— 6200 6.000—6.700 6.000—6.500 5.500— 6.300 5.000— 5.300
4.200— 4.500 4.400— 4.700 4.600— 5.000 4.500—5.000 - 4.200— 4.400
6.400— 6.600 8.000— 6.600 6.600 6.300— 6.600 6.400— 6.600 6.600
5.700— 5.900 — 5.900 5.700— 5.800 —_ 5.800
— 5.000— 5.300 — — = pear
11.000—12.000 12.000 12.000 12.000 11.000--12.000 12.000
6.500 6.590 6.590 6.590 — 6000
5900— 6.200 — — et — 4.200— 4.400
13.000—14.000 11.500— 12.500 13.500—14.500 13.000—13.500 - 12,800—13.800
: 4.540 4.540 4540 4540 — 0
1.800— 1.800 — —_ - 2.200—2.400 1.800— 2.000
4.200— 4.450 — 4.400—4.800 3.700—3.900 4.100—4.300 4.300— 4.500
—_ =T — — 700— 750 840— 670
450— 550 500— 575 525— 576 550— 590 450— 550 470— 530
— 1.000— 1.100 — — —_
— 26,000—27.000 - by 27.000—28.000 26000 — 29000
— 57.000—58.000 - - 51.000—63.000 55000 — 58000
= 50,000—69.000 60.000—67.000 — 60.000—47.000 2t




LISTA

.ZAPRZYSIEZONYCH PROBOBIORCOW GIELDY ZBOZOWO-TOWAROWEJ W GDANSKU

L. p. Nazwisko i imig Miejsce zatrudnienis telefon
GDANSK
1. Deresiewicz Henryk Wrzeszez, Pileckiego 7
2. Inz Ihnatowicz Janusz Oddziat Morski P, Z. Z.
3. InZz Pajgk Jan Woj. Zarz, Zw. Sam, Chiopskiej 310-65
4, Sicifiski Janusz PZ.Z. Mlyn Oliwa 526-12
5. Scherwentke Aleksander Wrzeszez, Morska § 418-38
8. Wisniewski Bronislaw Sopot, Rokossowskiego 48 521-80
7. Kus$nlerczyk Henryk Woj. Zarz. Zw. Sam. Chlopskiej 310-85
GDYNIA
8. Jankowski Jozef Oddziat Morski P.Z.Z, 35-09
9. Soifski Heliodor 4 » " 32-89
POW.ELBLAG
10. Matz Ignacy PZ.GS. 34
11. Stankiewicz Mikolaj Pow, Zarz. Zw. Sam. Chiopskiej
NOWY STAW, POW. GDANSKI
12. Usbaniak Stanislaw Gm. Sp6idz, Samopomoc Chlopska
MALBORK
13. Janikowski Alojzy Pow. Zarz, Zw. Sam. Chlopskiej
14. Roézyhski Jozed PZ.GS.
KWIDZYN
15. Serafin Stefan Pow. Zarz, Zw. Sam, Chlopskiej
16. Weryk Antoni Sapotem' : 17
LEBORK
17. Drawent Pawel P.ZGS. -
18. Zapaénik Wiadyslaw P.Z.GS.
BZTUM '
19. Karbowski Wiadyslaw Pow. Zarz, Zw. Sam. Chlopskie)
20. Sobota Stefan »Spolem* 51
POW. MORSKI
21. Schmidtka Jan P.Z.GS. Wejherowo
22. Zywicki Wiadyslaw P.CH.
KOSCIERZYNA
23. Bunik Jan Pow. Zarz, Zw. Sam. Chlopskiej
24. Donaj Julian PZGS. - 8l
KARTUZY
25, Dgbrowski Boleslaw Pow. Zarz. Zw. Sam. Chlopskiej
26. Muszynski Wiadysiaw pryw. kupiec
POW. TCZEW
27. Pruszak Jan P.Z.GS.
28, Went Bernard »Spolem", Stalina 7 12-33
29. Nagorski Cyryl P.CH. Gniew .
BETAROGARD
30. Biskup Leon pryw.
31. Walinski Leon PZ.GS.

REDAGUJE KOMITET REDAKCYJNY

ADRES REDAKCJI I

ADMINISTRACJI, W-wa, Krak. Przedm. 16/18, tel. 8-78-15. Konto P.K.O. I 48-48.

WARUNKI PRENUMERATY: roczna 1.200 zlotych, péiroczna 600 zlotych, kwartalna 300 =lotych.

Cena pojedynczego numern 50 z1.

CENA OGLOSZEN: cala strona 40,000 ztotych, pél strony 20.000 zlotych, éwieré strony 10.000 zlotych.

R.S.W. ,PRASA", W-wa, Smolna 10. Z. 933, B-81737.



L. p. Nazwisko { imie Miejsce zatrudnienia telefon

SZCZYTN O, WOJ. OLSZTYN

32. Peplnskl Zdzidlaw Pow. Zarz, Zw. Sam. Chiopskle]’
BRANIEWO

33. Stemplinski Eugeniusz Pow. Zarz, Zw. Sam. Chiopskiej
MRAGOWO

34. Szawkowski Henryk PZ.GS,
KETRZYN

35. Horbaczewski Janusz PZ.GS.

36. Zawadzki Franciszek Pow. Zarz, Zw. Sam. Chlopskiej
WEGORZEWDO

87. Berexnowski Stanistaw PZGS.
GIZYCEKO

88, Krasowski Henryk Insp. Pow, P.Z.2.

39, Luczko Edmund Pow, Zarz, Zw. Sam, Chlopskie]
OLSBZTYN

39. Wiwart Zenon Oddeiat P.Z.Z, Olsztyn

OSTRODA

41. Daranowski Antoni PZGS,
SUSZ

42. Horak Mikolaj PZGS,

. 43. Dmitruk Pawel PZGS,

LIDZEBEAREK WARM.

44. Grzechnik Piotr . PZ.GS. Bieruta 2 ¢

45. Montwill Jan Insp. Pow, P.Z.Z, Dobre Miasto, pow. lidzbarski 1

46. Oladowski{ Zygmunt : PZ.GS.
MORAG

47. Kaminski Feliks PZ.GS.
PASLEK

48. Zolowski Roman Pow. Insp. P.Z.Z,
NIDZICA

49. Zembrzycki Jan Pow. Zarz, Zw. Sam, Chlopskiej

et e —
ERRATA:

Na stronie 17 pierwszy wiersz od géry w drugiej
szpalcie zamiast 4% powinno byé 89%. W tej same]
szpaleie w jedenastym wierszu od dolu winno byé:
»Sok wyraZnie metny”.
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