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MIESIECZNIK OGRODNICZY

I S. p. Stanislaw Rutkowski.

Miala w nim ziemia polska syna wiernego, a on te macierz swoja
z calych sil kochal i pracy dla niej nie zalowal. Z mlodzieficzym zapa-
lem szed! na jej uslugi, czy to zdobiac stolicg, czy troszczac sie o roz-
woj o$wiaty w kraju, czy slowem drukowanem niosgc milo$é dla jej
szaty ro$liunej, czy po$wiecajac czas swoj i wiedze pracy na niwie spo-
lecznej.

Studja ogrodnicze $. p. Stanislaw Rutkowski odbyl w instytucie
pomologicznym w Proszkowie na Slasku Gérnym, a wkrétce po ukon-
czeniu nauk wstapil do ogrodéw miejskich w Warszawie, ktorym cale
swoje zycie poswiecil. Przez lat blisko 20 podlegala mu pélnocna czesd
miasta, t. zw. dzielnica III; osrodkiem jej byl ogréd Krasinski, pod
kiernnkiem Rutkowskiego z prostolinijnego, francuskiego, przeksztai-
cony w angielski; ze szkélki miejskiej na placu Broni dostarczal drzew
i krzewéw do obsadzania skwerdw, ulic i ogrod6w.

Po ustgpieniu Franciszka Szaniora z poczgtku zastepowal go, a na-
stepnie zostal mianowany gléwnym ogrodnikiem miasta. Z tego okresu
najwydatniejszem jego dzielem bylo opracowanie planu i urzadzenie
wielkiej drogi okélnej w lasku Mlocinskim, ktéry dzigki temu stal sie
celem tlumnych wycieczek dla spragnionej powietrza ludnosci War-
szawy. Dbaly o sprawnos¢ fizyczng mlodziezy polskiej, wprowadzal
gdzie mog! boiska do gier sportowych i place do zabaw dla dzieci.

Niezmordowanej energji wymagalo podtrzymywanie stanu zadrze-
wien miasta w okresie wojny. Na kazdym kroku trzeba bylo staczad
walki z zaborczosdcig okupacyjnych wladz wojskowych, z rozwydrzeniem
zolnierzy 1 zdemoralizowanej ludnosci, ze strejkami i njedbalstwem
robotnika; a pustki w kasie miejskiej wielce utrudnialy nawet napra-
wianie szkdd zrzgdzonych. W tych ciezkich warunkach pracy zmarly
uczynil bardzo wiele dzieki pomyslowosci i prawdziwemu talentowi orga-
nizacyjnemu. On pierwszy opracowal projekty i zatrudnil liczne rzesze
bezrobotnych, wspomaganych przez Magistrat. Dzieki temu przeprowa-
dzil ogromne roboty ziemne w lasku Mlociriskim, zasypanie sadzawki
i zniwelowanie czesci nieogrodzonej parku praskiego, przerobienie skweru
na Krakowskiem Przedmiesciu, i innych ogrédkéw mniejszych rozmia-
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row. On ujg! cals administracje w Zelazny rygor. Surowy sedzia dla
siebie, — Zadal tez wydajnej pracy od swych podwladnych. Dzigki
zaprowadzeniu ladu w biurowosci, wiedzial dokladnie o wszystkiem, co
sie¢ dzialo na calym obszarze ogrodéw Wielkiej Warszawy, posiadal wy-
czerpujace sprawozdania, na nich opieral swe poglady, ktérych strone
rzeczows ulatwiala mu dokladna znajomo$é przedmiotu. :

Mimo nawalu pracy, ‘gdy instytucje spoleczne zapragnely przy-
ozdobié roslinnoscig swe gmachy lub podworza, chetnie §pieszyl im
z radg i pomocs, to tez nietylko wiekszos¢ gmachéw miejskich, ale
réwniez liczne szkoly, §wigtynie i zabudowania uzytecznosci publicznej
w miesdcie posiadajg dzis Zywsa zielen w swem otoczeniu. Wszystkie
projekty ogrodowe Rutkowskiego, utrzymane w stylu geometrycznym,
cechowala niezwykla prostota.

Jednak rozlegla dzialalno$é¢ zawodowa nie wyczerpywala energji
czynu §$. p. Rutkowskiego. Niemals cze$é¢ swej duszy wlozyl w prace
dla spoleczenstwa, a spelnial ja sumiennie, gorliwie i zawsze na czas,
jak wszystko, czego sie podjal. W okresie ucisku rosyjskiego, gdy jezyk
polski byl srodze przesladowany, Rutkowski staje w szeregu czlonkéw
czyteln T-wa Dobroczynnosci, zastepujacych woéwczas potajemnie pla-
cowki oswiatowe. Nastepnie oddaje sie calkowicie Tow. Pszczelniczo-
Ogrodniczemu; wybrany na prezesa, rozwija usilnie dzialalno$¢ insty-
tucji, sam wglada we szystkie sprawy, kieruje niemi, biorgc na wlasne
barki lwig cze$é pracy i odpowiedzialnosci.

Dzieki stosunkom i zabiegom, broni od rusyfikacji kurséw dwule-
tnich pszczelniczo-ogrodniczych, prowadzonych przez T-wo, w czasie,
gdy oprécz zruszczonej szkoly przy ogrodzie pomologicznym, Kongre-
séwka innej uczelni zawodowej nie posiadala. W r. 1909 przeksztalca
je na kursy 10-cio miesieczne i skupia kolo nich najlepsze sily profe-
sorskie. Jak kursy te byly potrzebne, ile przynosza pozytku w dziedzi-
nie rozpowszechniania wiadowmosci ogrodniczych — §wiadczy frekwencja
sluchaczek i sluchaczéw, ktérych liczba dosiega niekiedy 1560.

Bada dokladnie stan szkoly rolniczo - ogrodniczej w Pszczelinie,
zalozonej przez T-wo, inicjuje przeksztalcenie jej na szkole rolniczs,
potrzebng w tej okolicy dla synéw wloscian, i oddaje ja pod egide
Centralnego T-wa Rolniczego, jako instytucji, powolanej do opieki nad
uczelniami tego typu. Zaproszony wskutek tego do Wydzialu Szkol-
nego C. T. R., wkrétce otrzymuje mandat przewodniczacego, i jako taki
prowadzi w przeddzien zgonu ostatnie w swem zyciu posiedzenie.

Pozatem by! Rutkowski czesto zapraszany na zebrania réznych
instytucji, gdy chodzilo o wysluchanie opinji niezaleznej. Bo zmarly
nie rozpalal si¢ w dyskusji. Dlugo stuchal milczgc, a gdy wyrobil sobie
poglad, przedstawial go zwiezle, jasno, mocno umotywowany, i czesto
przyspieszal tg drogg powziecie uchwaly.
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Wielki milosnik i znawca jezyka polskiego, choé wykladéw sig nie
podejmowal, a publicznie rzadko przemawial, przestrzegal czystosci
jezyka w slowie i pismie. Prace literackie Rutkowskiego odznaczaly
sie wlasciwg jemu Scisloscig, jasnoscig stylu i niezaleznym sgdem o rze-
czy. Byl wspélpracownikiem ,Wielkiej Encyklopedji* Orgelbranda;
dostarczal do ,Wiadomosci Bibliograficznych“ tresciwe oceny nowosci
ogrodniczych; wespél z A. Szaniawsksa napisal doskonaly podrecznik
»O kwietnikach“, a przy udziale grona kolegéw wydal ,Rozklad zajeé
ogrodniczych“ — wyczerpujgco i bardzo sumiennie opracowany. Prawie
do wybuchu wojny redagowal organ T-wa Pszczelarsko - ogrodniczego,
poczatkowo p. t. ,Pszczelarz i Ogrodnik“, potem ,Ogréd4, w ktérym
zamieszczal tez liczne prace wlasne. Na lamach prasy codziennej wystg-
powal czasem w obronie zagrozonych ogrodéw miejskich, wykazujgc
gruntowng znajomos¢ historji ich rozwoju.

- Zmarl nagle 12 grudnia r. 1921, w b64-ym roku zycia. Jak wiele
nici wigzalo go ze spoleczenistwem polskiem, ile Zalu serdecznego po
sobie zostawil, jakiem sie cieszyl uznaniem, — $wiadczyé moze dziesieé
méw zalobnych, wygloszonych wobec tlumu publicznosci nad otwarta
mogilg przez przedstawicieli rzgdu, wladz miejskicli, instytucji spole-
cznych i przyjaciol. A we wszystkich brzmial zgodnym chérem hold
dla zaslug zmarlego, gleboka cze$¢ dla jego pamieci, i nuta zalu ser-
decznego, ze odszedl z posréd nas zawczesdniel..,

Stan. Schonfeld.

ST. SCHONFELD.

Owocarstwo w Kanadzie.

(Dokonczenie).

Inaczej przedstawia sig sadownictwo w Kanadzie zachodniej.

Majac o miedze drzewa owocowe i ozdobne, znoszace temperature
wielce zblizong, prowincje stepowe musialy siega¢ do Rosji i Syberji
po materjal do aklimatyzacji w Kanadzie zachodniej. Pracg na tem
polu prowadzg zaréwno Uniwersytety, jak nawet firmy, np. Stevenson
u. Sons, w Manitobie poludniowej.

Praca uniwersytetéw, prowadzona z wielkim nakladem staran, po-
siada ogdlniejsze znaczenie. W ciggu dlugiego szeregu lat zebrano wiele
zajmujgcych doswiadczen i osiagnieto pewne wskazania praktyczne.
Jednym z wazniejszych wynikéw jest ograniczenie przez szkélki uni-
wersyteckie wysokosci pnia drzew do dwéch lub trzech stép. Silna
operacja sloica na wiosne pobudza, jak wiadomo, kraZenie sokéw,
a poniewaz nastepnie stale powtarzaja si¢ do§¢ silne przymrozki, wiec
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pnie czesto pekajs i marzng. Nisko osadzona korona lepiej ocienia pien
od dzialania promieni slonecznych.

Odmiany, uprawiane w Kanadzie zachodniej, reprodukuje sie po
wieksze] czesci nie droga uszlachetnienia, lecz z siewu, przez Lrzyzo-
wanie tamtejszego jabluszka dzikiego (Crabapple) z wiekszemi, szlachet-
niejszemi odmianami.

Gospodarstwa w prowincjach stepowych sa obecnie wylacznie rol-
nicze, bo zimna i silne wichry stoja na przeszkodzie szerzeniu cgrod-
nictwa. Ale w programie dzialania lezy dgZenie do wprowadzenia go-
spodarstw mieszanych, rolniczo-ogrodniczych. Zaaklimatyzowanie drzew
1 krzewéw umozliwi otaczanie roslinnoscia siedzib ludzkich, zakladanie
sadéw i upraw warzywnych, wiec pierwszym krokiem w tym kierunku
jest sadzenie kulis, czyli paséw roslin, ktére powstrzymywatyby napér
wiatréw (windbreak). Zapotrzebowanie takich roslin bedzie olbrzymie,
a nie pokryje go sgsiednie Ontario z powodu réznic klimatycznych,
lecz bedzie musiala Kanada zachodnia sprowadzaé¢ materjal z krajow
o klimacie ladowym. Jako najodpowiedniejsze na oslony zdaja sie w tej
chwili glég i grab, wzglednie akacja. Trudno zgoéry przewidzieé, ‘ile
tych drzew Kanada zuzyje na obsadzenie siedzib, na zaopatrywanie
pol w Sciany ochronne, na utworzenie gaikéw, — ale pewne wnioski
mozna wyciagnaé z tego, ze 3 prowincji stepowe liczyly przed 5-ma
laty 1.700.000 mieszkancow, z czego 1200.000 ludnosci zamoznej, fer-
merow. Obszar zasiewéw obejmuje 15 milj. hektaréw.

W slad za oslonami, rozpocznie sig tez sadzenie drzew owocowych,
a zdaniem Konsulatu, zaden kraj, z wyjatkiem pruskiej czesci Saksonji
1 rosyjskiej czesci Podola, nie bedzie sie¢ lepiej nadawal, niz Polska, na
dostawce najodpowiedniejszego materjalu do aklimatyzacji.

Prawda, ze w chwili obecnej mamy za malo szczepéw na uzytek
wlasny, we wszystkich dzielnicach Rzeczypospolitej, i stan ten pewno
nie poprawi si¢ w bardzo krétkim przeciggu czasu. Prawda, zZe grani-
czgca z nami Rosja sowiecka bedzie prawdopodobnie w niedalekiej
przyszlosci nienasyconym rynkie zbytku, bo na calem poludniu, wsku-
tek braku laséw, wszystkie sady zostaly wyrabane na opal, a szkdlki
ulegly zniszczeniu. Ale w handlu z Kanada chwilowo polozenie Polski
jest wyjatkowo korzystne, z uwagi na jej obecnie zaognione stosunki
z Niemcami i Rosja. Konsulat polski w Winnipegu podchwycil sposob-
nos¢ zastgpienia nows produkcjag towaru rosyjskiego, i z uwagi na po-
krewne warunki klimatyczne, nawigzal stosunki z profesorem hodowli
drzew tamtejszego uniwersytetu (Manitobe Agricultaral College), p. F. M.
Broderickem, ktéry wyrazil gotowos$é przeprowadzenia doswiadczen za-
rowno u siebie, jak tez rozesla¢ otrzymany z Polski materjal obserwa-
cyjny do uniwersytetéw Saskaczewanu i Alberty, oraz do tamtejszych
stacji doswiadczalnych, rozrzuconych w rozmaitych szerokosciach geogra-
ficznych.
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Czas dostawy wiosenne] sprzyja teniu przedsiewzieciu, bo w Ka-
nadzie okres sadzenia drzew rozpoczyna sie dopiero okolo 15 maja,
a transport trwac¢ bedzie miesigc do 6 tygodni.

Rzad polski wzigl te sprawe do serca i zwrocil sie do odpowied-
nich instytucji zawodowych w réznych dzielnicach kraju z propozycja
odnosnych posylek prébnych. Obejmg oni zaréwno odporne gatunki
drzew i krzewéw dzikich, jak réwniez po kilka sztuk wytrzymalych
odmian jabloni, grusz s$liw i czeresni.

Czy nawigzanie stosunkéw handlowyech z Kanads bedzie mialo
widoki powodzenia; czy rynek ten bedzie mial dla wytworczosci polskiej
wartosé realna; czy nie usunag go w cien tereny wygodniej poloZone
pod wzgledem transportowym — trudno przesadzac.

Watpliwosci nasuwaja sie bardzo powazne. Ale sam fakt wysu-
niecia tego rodzaju propozycji Swiadczy, Ze przed polskg produkcjg
szkolkarskg rozposcierajg sie szerokie horyzonty. Przed wojng mieliSmy
dosc drzewek na wywoéz, zaopatrywaliSmy w nie Podole, Wolyn, Ukra-
ine.. Gdy teraz zwalczymy trudnosci, zwigzane z techniks wytwor-
czodcl 1 otrzgéniemy sie z wojennej martwoty, mozemy rozwijaé pro-
dukecje bez obawy rychlego przesycenie towarem rynkéw zbytu.

Prof. E. JANKOWSKI.

W sprawie sadéw handlowych.

Dalszy ciag.

Baumana (Rite Baumann’s) jest niewgtpliwie dobrem i pieknem
jablkiem. Jezeli lato jest cieple i przekropne, a zwlaszcza w ziemiach
lekkich, Baumana zabarwia sie tak silnie, ze staje si¢ ciemno-porpurowe,
z wierzchu okrywajac si¢ lekka rdzs, co mu nadaje pozér czerwonego,
ladnie zylkowanego marmuru. Smak ma wykwintny, winkowaty, z do-
mieszka migdalows; jest dojrzale na Boze Narodzenie, ale w chlodzie
trzyma sie do marca. Drzewo rosnie zdrowo, cho¢ mlode jest troche na
mrozy czule, wyrasta niezbyt wielkie, korone ma szeroks, odwrotnie
stozkows, ze sztywnemi galeziami. Rodzi od wczesnej mlodosci, latwo
1 obficie, a nie nadmiernie. Byloby tedy doskonale przydatne do sadéw
handlowych, a dla postaci korony — zwlaszcza polnych, gdyby nie ta
wada, Ze dostaje podskérnej ospy. Choroba ta wystepuje gléwnie na
cigzszych ziemiach i po mokrych latach. Z napatrzenia si¢, mniemam,
ze obfite, a odpowiednie zasilanie drzew nawozami mineralnemi, mogloby
ospie zapobiegaé, ale nalezaloby to jeszcze przestudjowaé na stacjach
badawczych ogrodniczych.

Kaselskie (Rtte Casseler grosse), tak jest w sadach naszych
rozpowszechnione, Ze samo to za jego wartoscig dostatecznie przemawia.
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Jednakze wymaga do dojrzalosci i nalezytego wyksztalcenia sie, dosé
znacznej sumy ciepla. Wogdle w ziemiach lzejszych, nawet piaskach,
dostatecznie w podloZzu wilgotnych i na pochylosciach ku poludniowi,
réwniez w madach i naspach madowych otrzymujemy piekne i wyborne
owoce. Warunek konieczny — sadzi¢ luzno, bo korony z czasem tworzy
ogromne. Widzielismy w Ostrowku nad Wislg, wprost Géry Kalwarji,
drzewa mierzgce w Srednicy korony po 12 m, ale tez w pewne lata
dawaly po B0 pudéw (blisko 800 kg.) owocéw. W pélnocnych i chlodnych
okolicach kraju, ani w ciezkich i wilgotnych ziemiach, nie radzimy
sadzié¢ Kaselskich; owoce ich bedg brzydkie, bez ladnej barwy, jalowe
i poplamione. Takze nadmiar trzeba w lipcu starannie zdejmowaé, bo
drzewa, co drugi rok, tak obradzaja, Ze daja moc jablek, ale drobnych
jak orzechy. ;

Jablko Kaselskie dojrzewa dopiero w lutym — marcu, wtedy staje
sig¢ soczyste, winkowate, bardzo smaczne; trwa¢ moze aZz do czerwca,
ale ‘stopniowo bedzie coraz suchsze i zawiedle. Owoce $rednie, a tem-
bardziej duze (z drzew mlodszych i z dobrej ziemi), adnie ubarwione,
sg wybornym, poszukiwanym towarem, zewnetrznie podobnym do Kro-
lowej renet. Rdznig sie od niej zaokrggleniem i dlugiemi ogonkami.

Gdzie sig udaje, trzeba sadzi¢ Kaselskiego duzo. Do uprawy polo-
wej bardzo si¢ nadaje, tylko korony nalezy tworzy¢ na 180 do 2 m.
dopiero to z wiekiem i obladowane owocem zwiesza galezie.

Kulona sg 2 odmiany od siebie rézne. Ritte Coulon jaune — zélta,
nie zasluguje na miejsce w sadzie handlowym. Jest to jablko duze, kru-
che i dosé smaczne ale przechodzi predko i to w pazdzierniku, podlega
ospie; drzewo zas jest duze, a rozpierzchle, korong zwiesza, liscie ma
miekkie i bodaj, Ze cierpi od mrozu w mlodosci. Podlega temu tez tro-
che i Kulona szara (R. Coulon verte), ale mimo to wyrasta poteznie,
nawet w piaskach, tworzac korony odwrotnie stozkowe, tegie, bujne,
na og6! podobne do Boskopskich (Belle de Boskoop). Liscie ma tez tegie,
paki kwiatowe wzglednie nie duze, w koronie ukryte. Owoce tez sa
gdzie$ tak pochowane pod galeziami, w pierwszej polowie lata, Ze ich
trzeba szukas. Zresztg urodzaj na mlodych drzewach bywa naogd! maly,
dopiero po latach kilkunastu, gdy korony si¢ rozrosng, rodliwosé jest
dostateczna, ale nie tak wielka jak u innych, niektérych odmian.

Owoce sg duze, czesto nawet ogromne, zielone, ze rdzs, mniejszs
lub wigkszg, ktéra je szaremi czyni. W piaskach zyznych Kulony sg
sliczne, od slonca zabarwione i nieraz jeszcze od lekkiej powierzchownej
rdzy — marmurkowe.

Owoce dojrzewajs juz w grudniu, trwajg do wiosny, sg w smaku
doskonale, na rynku wysoko cenione, chociaz wolg tam raczej s$rednie,
niz zbyt wielkie jablka.

W ziemiach dostatecznie cieplych i zyznych, mozna polecaé Ku-
lony do sadéw handlowych; w polu rosna dobrze. Jedno tylko z géry
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przewidzie¢ sie nie da: plodnosé. W bielicach suchszych, sa niedosé
plodne.

A teraz jablko, wzglednie nowe, bo od kilkudziesieciu lat znane, ale
rozpowszechnione, dla swych zalet, wszedzie, gdzie sa sady jableczne. Jest
to Landsberskie alboinaczej] Reneta z Landsber gu nad Warta,.

Owoce te nie wszedzie si¢ jednakowo darza, choé wszedzie sie
drzewo udaje: od ciezkich glin — do lekkich piaskéw, na Podhalu, nad
jeziorami, w dobrych czarnoziemach. W piaskach drzewa sa nietrwale,
ale za to owoce tak ladne i smaczne, jak tylko bywaja w krajach
poludniowych.

Drzewo o jasno oliwkowej korze na mlodych galeziach, tworzy
korone kulista, nieco zwieszong w starszym wieku. Pedy ma dos¢ grube,
paki bialo omszone, lisScie sredniej migzszosci.- Kwitnie co drugi rok
(w zyznych ziemiach corocznie). Jest na chlody i deszcze w kwiecie
wytrzymale; rodzi czesto nadmiernie, tak, Ze drobne jablka trzeba
w lipcu zdejmowaé. Na mréz prawie nieczule, od grzybka cierpi tylko
w mokrych stanowiskach.

Owoce z drzewa zielone, jasniejs w dojrzewaniu, ale z piaskéw
1 innych ziem cieplych, z6lkna. Okrywaja sie tez lekkim, ladnym jedno-
barwnym rumiencem. Skéra bardzo-cienka, smak winkowaty, mniej lub
wiecej slodki, mieso bardzo kruche i ogromnie soczyste. Lands-
berskiem mozna si¢ napié.

Jest to ulubione jablko na rynku i jezeli dobrze zabarwione, zawsze
w wysokiej cenie. Dojrzewa od listopada, doskonale juz na Boze Naro-
dzenie, trwa do marca, a w chlodzie i dluzej.

Jest to jedna z najwazniejszych odmian do sadéw handlowych
1 pomimo, ze Landsberskich juz mamy duZo, mozna je zalecaé, bo
nadawaloby sie dobrze na wywoéz; a przeciez marmelady i wino sg
z Landsberskich bardzo dobre.

Bojkeny (Boikenapfel, Grossum ?) rozpowszechnily sie u nas nie-~
zbyt dawno, ale i w litewskich sadach pieknie si¢ udajg. Kwasne to
1 jedrne jablko zebrowane, plaskie, jest bardzo ladne, z6lte z rumien-
cem, gdy dojrzale, a gléwna jego wartos¢ w tem, ze dojrzewa dopiero
na wiosne i trwa az do czerwca, rozumie si¢ chloduno przechowane.
Smaczniejsze od niego, tej samej pory i nieco podobne, jest amerykan-
skie jablko Omtario, ktérego drzewo w Wielkopolsce pysznie rosnie
i rodzi obficie, ale boje sie, ze bedzie miewalo ospe, coby nalezalo
sprawdzi¢. Drzewo Bojkena ma galazki cienkie i korong¢ rozpierzchls,
plaska, wiec do sadéw polnych nie bardzo si¢ nadaje. (Ontario wznosi
swg korone dosé wysoko). Kwiaty niepozorne, ss odporne, dlatego
drzewo rodzi corocznie, ale rzadko bardzo obficie. ;

Udaje si¢ w réznych ziemiach, nawet i w piaskach, lecz tu drzewa
sg male i ubogie, cho¢ rodzg piekne owoce, sredniej wielkosci. Najlepsze
widywalem w glinach litewskich i na madach.
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Wreszcie Zelezniak (De Fer, Eiserapfel), jak szumna nazwa
wskazuje musi byé trwaly. Jakoz jest jablkiem dojrzewajacem na wio-
sne, a trwa do czerwca. W smaku lepsze od Grochéowki, mniej cierpki,
na oko piekniejsze, bo §wietnie zabarwione, ma kolor ciemno-czerwony
z fioletowym odcieniem, obejmujacy cale prawie jablko, na tem tle
gwiazdki i plamki bialawe. Wogéle z wygladu podobne do Oberlandz-
kiego, rézni sie znacznie brakiem bialawego nalotu i cigzarem gatunko-
wym, znacznie wiekszym,

Drzewo jest wyrazem sily. Jego grube, mocne galezie, okryte
tegiemi lisémi, zwieszaja sie od mlodosci. Kwitnie co drugi rok, regu-
larnie, kwiaty sa odporne, pdzne i zawiazujg latwo. Urodzaje bywaje,
ogromne i jest to jedna z najplodniejszych jabloni; mimo to owoce sg
srednie lub duze, wszystkie nalezycie wyksztalcone — od grzybka wolne.
Do uprawy polnej, z powodu zwieszania korony, niezbyt przydatne, ale
oplaci sie korony podkrzesywac, bo dla hodowey jest to jedna z najko-
rzystniejszyclh odmian.

Pieknie moze zdobi¢ drogi 1 dawac¢ z nich duze dochody, o ile
bedzie mialo korony do 2 m. od ziemi podniesione.

Udaje sie przedziwnie i w piaskach, z zyZniejszem podlozem.

Na rynku poszukiwane, a sprzedawane dopiero na wiosne, dobrze
jest oplacane. Przechowuje sie nawet w dolach jak ziemniaki.

*
* *

Do doboru handlowego, na Zjezdzie styczniowym z. r., dodano
jeszcze dwie odmiany, jednoglosnie. - :

Pierwsza z nich jest tak nazwana przezemnie Cytrynéwka.
Jablko to, nieznanego u nas pochodzenia, podobne jest z opisu do
Winter Citronenapfel (,Ill. Hndb. d. Obsth.4), ale bodajze odmienne.
W kazdym razie zaliczane do doboréw poprzednich, .to znéw w na-
stepnych wykreslane, utrzymalo sie, dla swych cennych przymiotéw.

Ale nie wszedzie bywa ono dobre. W ziemiach nieco ciezszych
i w wilgotne lata cierpi silnie od grzybka i od ospy, tak, ze wkrétce
po zbiorze trzeba je na gwalt sprzedawaé. Tymczasem najwiece] jest
warte na Boze Narodzenie. Niema bowiem drugiego jabluszka, réwnie
pieknego, o ile wyrosnie w przyjaznych mu warunkach. Niewielkie,
a ksztaltne, postaci malej renetki, cale jest jakby ciemno-koralowe,
krwiste lub tez ciemno-purpurowe, swietnej, prawie jednostajnej barwy.
Od zieleni lisci odbija w koncu lata przedziwnie, a zresztg lisci tych
niewiele widaé, pod ogromng mnogoscig jabluszek. Czynia one drzewo
prawdziwa ozdobs kazdego sadu. _

Smak kruchego, delikatnego miesa, jest doskonaly, z wyraznym
rézanym przysmakiem. Tak on si¢ ogdlnie podoba, ze kto raz jadl sma-
kowite Cytrynéwki, dopomina sie¢ o nie bezwzglednie, w latach na-
stepnych.
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Jablko, na mlodych drzewach i w Zyznej ziemi, bywa srednie,
rzadziej dosé duze. Przy wiekszym urodzaju wyrasta zaledwie Srednie,
przy nadmiernym drobne. Jezeli sie jednak nalezycie zabarwi, nawet
tak duze, jak orzech wloski, znajdzie latwo kupca, na ,choinke“. Zdobi
ja znacznie piekniej, niz wszelkie barwne papierki lub brzydkie banki
szklane, niemieckie.

Nie nalezy jednak dopusci¢ do takiego nadmiaru, bgdZ to przeci-
najac korone, co lat pare u drzew starszych, badz tez zdejmujac nad-
miar owocu w czerwcu—lipcu. Obfite zasilanie jest tu konieczne, a przy
urodzaju zaleca sie tez nawozy ciekle.

Smaczne juz w listopadzie, calej dobroci nabiera w korncu roku;
trwa do lutego, ale przechowane raz, przypadkowo, przez nas w Peters-
burgu (gdzie ich nie sprzedano), powrécily w dobrym stanie do War-
szawy, w poczatku kwietnia i tu kupca latwo znalazly.

Drzewo ma galgzki cienkie, liscie wiotkie, kwiatki nieduze, zawia-
zuje latwo, rodzi co drugi rok. Korong tworzy piekns, kulista, gests.
Szczegodlnie sie darzy w piaskach, z Zyznem podlozem, w bielicach i na
madach. W polu korony trzeba tworzyé wyzej.

Wreszcie i Coksa tez zaliczono do doboru handlowego. Ta wy-
$mienita renetka angielska (Cox’ Orange) nie udaje sie¢ w ziemiach
lekkich i jalowych. Wymaga gruntu pozywnego a cieplego i duzo po-
karméw. Widzialem je pigkne w bielicach (u Ulrichéw, w Gércach(
obficie zasﬂanych doskonale s na madach, powinny tez rosngé w zy-
znych czarnoziemiach., Na pélnocy i blisko zblorowisk wody, owoce beda
+ nedzne i poplamione.

Poznaé¢ mozna te renetke, Sredniej zwykle wielkosci, podobng to
do Krélowej renet, to do Kaselskiego, po diugim, a cienkim ogonku,
na ktérym wisi mocno, na drzewie o cienkich galgzkach i duzej, kuli-
stej koronie, bardzo rodliwem, gdy starsze.

Owoc dojrzewa w zimie i trwa do konca wiosny. .Jest to jedno
z najsmaczniejszych jablek zimowych. (C. d. n.)

STEFAN MAKOWIECKIL

Ciemierniki, — Helleborus L.

Sa to jedne z ladniejszych roslin zimotrwalych, o wzroscie Srednio
dochodzacym 25 cm., chociaz niektére gatunki bywajs dwa razy wyzsze.
Liscie ich sg dos$¢ duze, ozdobne, wielodzielne, rozmaicie zbudowane,
najczesciej ciemno-zielone, l$nigce, prawie skorkowate, nie marniejgce
od letniego skwaru ni jesiennej szarugi, a niektére nawet caly zimg
przetrzymujg w pelni zycm i zieleni. Kwiaty przewaznie miewaja duze,
brudno-purpurowe, rozowe ciemniejsze lub bledsze, czasem nakraplane,
a wreszcie sg i czysto biale. Rozwijaja sie one bardzo wczesnie na
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wiosne, zaleznie od gatunku: w kwietniu, w marcu, przy koncu lutego,
a nawet w ciggu calej zimy, poczawszy od pierwszych dni listopada.
O tym prawdziwie zimowym kwiecie chce tu najpierw méwié.

Ciemiernik bialy — Helloborus niger L., zwany dawniej cie-
miernikiem czarnym, z powodu ciemnej barwy korzeni, od wiekdow uzy-
wanych na silnie dzialajace leki. Charakterystyczne sg jego nazwy
w jezykach cudzoziemskich jak np. franc. Rose de Noél, Rose d hiver,
niem. Weihnachtsrose, Winterrose, ang. Christmas Rose ; wszystkie one
wskazujg na pore kwitnienia w grudniu lub wogéle w zimie. Wzrost
Jjego bywa zwykle na 26 cm. lub malo co wyzszy. Liscie ma ciemno-
zielone, jakby skorkowate, zloZzone z 7—9 waskich dzialek; sg one zu-
pelnie zimotrwale, a jednoczesnie co do ksztaltu ozdobne, nietylko
zimg, ale i latem. Kwiaty czysto biale, lub nieco réZowym cieniowane,
do 8cm. szerokie, osadzone sg po 3—4 na wspélnej, grubej lodydze,
rozwijajg sie nie jednoczesnie, co przedluza czas kwitnienia. Zaczyna
kwitngé zwykle z poczatkiem listopada, ostatnie za$ kwiaty pojawiajs
si¢ w marcu, sg wiec w pelni kwitnienia przez calg zime, najladniej
zas wygladaja przy koncu grudnia. Dziwi to nie jednego, w jaki sposdb
pomimo mrozu 1 Sniegu kwiaty te mogs sie rozwija¢? Wyjasnienie tego
niezwyklego zjawiska zawiera si¢ w tem, Ze kwiaty ciemiernika majg
wlasnos¢ wytwarzania w swem wnetrzu cieplika, ktéry roztapia w sg-
siedztwie Snieg, ogrzewa lekko powietrze i pozwala w tem slabem
cieple rozwijac¢ sie¢ kwiatom. Owszem, pod grubg warstwa Sniegu, chro-
nigeg od mrozu i wiatru, ciemiernik stopniowo wytapia sobie przestrzen
wolng, jak gdyby pélkulists, sklepions budke, w ktorej czuje si¢ jak
najlepiej. Swiatla mu nie brak, bo nawet przez grubs warstwe snieznych
krysztalkéw, promienie slofica, choé rozproszone, przechodzg w dosta-
tecznej ilosci, by zadowolni¢ malo wymagajacego ciemiernika. W lutym,
gdy pod dzialauiem Zywszych promieni slonca warstwa Sniegowa coraz
to bardziej osiada ku ziemi, ciemiernik wraz ze swemi kwiatami coraz
wiece] sie wylania, na Swiat wyglada, wabigc przedwczesnie zbudzone
muszki i pszczélki, darzy je malym zapasem nektaru posiadanego
w kwiatach.

Odmiana jego, spotykana w katalogach pod nazwa: Helleborus
niger major, maximus, lub altifolius, odznacza si¢ znacznie wyzZszym
wzrostem, do b0cm., i wielkiemi kwiatami, do 10 cm. szerokiemi, barwy
przewaznie czysto bialej.

Ciemiernik ten dobrze rosnie w kazdej niezbyt jalowej ziemi ogro-
dowej ; lubi pdlcien i umiarkowang wilgotnosé ziemi. Dojrzale nasiona
wydaje W ciggu wiosny; mieszczg si¢ one w otwartych 1 pochylonych
ku ziemi torebkach, a pora ich dojrzewania jest tak nieuchwytng, tak
wysypujg sie latwo, Ze trzeba wielkiej uwagi i pilnosci, by je zebrac
w pore. To tez ten gatunek ciemiernika najczesciej mnozymy przez
dzielenie starszych krzakdéw, a najwlasciwsza porg do tej czynnosci jest
poczatek wrzesnia. Nie nalezy jednak zbyt czesto niepokoié¢ tych roslin,
gdyz to je oslabia i zmniejsza kwituienie. Pozostawmy je wiec w spo-
koju przynajmniej lat pie¢, a jezeli nieruszane beds przez lat dziesieg,
tem dla nich lepiej.

Ciemiernik purpurowy (Helleborus purpurascens W. et K.)
trafia sie dziko w naszym kraju w lasach, na niewielkiej przestrzeni,
po obu brzegach Dniestru, poczgwszy od Nizniowa, prawie az do Za-
reszczyk. Zakwita na poczatku lub w polowie kwietnia. Kazda lodyzka
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diwiga tylko jeden kwiat (rzadko dwa); do b cm. szeroki, barwy brudno-
purpurowej. LiScie rozwijajg si¢ na wiosng, w zimie zas marniejg; by-
wajg one do 30 cm. wysokie, zloZone z 5—9 dzialek, barwy szaro-zie-
lonej, po brzegach pilkowane.

Ciemiernik kropkowany (Helleborus guttatus A. Br. et S,
pochodzi z Kaukazu. Zakwita pod koniec marca i w kwietniu. Kwiaty
ma duZe, zwieszajace sig, na zewnsgtrz rézowo cieniowane, wewngtrz
zas blaIe, ku srodkowi zielonkawo cieniowane i mocno purpurowo krop-
kowane, ladne. Liscie czg¢sto dobrze przetrzymujs zime. Lubi pélcien,

Ze sztucznego krzyzowania powyzszych gatunkéw i kilku innych,
ogrodnicy otrzymali caly szereg mieszancéw, ktére sg hodowane pod
nazwg Helleborus hybridus. Sg to rosliny bardzo ozdobne. Wielkie ich
kwiaty rozwijajg sig na poczatku wiosny i obok najwczesniejszych roslin
cebulkowych stanowig naJpxerwsza, ozdobe naszych ogrodow, wablgc do
siebie roje zglodnialych pszczélek. Barwy tych kwiatéw sg bardzo rozne,
we wszelkich odcieniach od czysto bialego, lekko cieniowane rézowym,
zupelnie réZowe lub cieniowane purpurowym, az do ciemno krwistych,
a w tonach jasniejszych czesto mocno kropkowane réZowym lub purpu-
rowym. To tez nietylko w ogrodach sg one mile widziane, ale jako
kwiaty ciete daja nam ladne wigzanki do ozdoby mieszkan. Posadzone
w jesieni do doniczek, w ciggu zimy dajg sie z latwoscig pqdzié, za-
kwitajac na Swieta noworoczne, w czasie karnawalu i na dzien §w: .Jo-
zefa, kiedy kwiaty tak bardzo sg poszukiwane. Liscie maja piekne,
ciemno-zielone, lSnigce, Ja,kby lakierowane. Te ostatnie sg dos¢ odporne
na mrozy i czqsto — gdy $niegu zbyt malo — to cierpia od zimna ;
ale posadzone w Jesieni do doniczek 1 przechowane w miejscu; gdzxe
silny mréz nie dochodzi, pigkne swe liscie zachowujg do wiosny niena-
ruszone. Te ciemierniki wydajg znaczng ilos¢ nasion, latwiejszych do
zebrania niz u innych gatunkow, ktore — wysiane zaraz po dojrzeniu —
szybko wschodzg, dobrze zimujg pod lekkiem okryciem z suchych lisci
~ lub galgzek jodlowych, a rozsadzone wiosng, juz w ciggu pierwszego
lata silnie podrastajs, darzac nas kwieciem nastgpnej wiosny. Nasiona,
ktére nie zdgzyliSmy zebras, spadajg na ziemig i wschodzg obficie obok
rosliny macierzystej. Mozemy je wybraé¢ i rozsadzi¢ na tymczasowe]
grzedzie, do czasu nalezytego wzmocnienia. Najlepiej udajg sig w wy-
stawie wschodniej lub w pélcieniu, chociaz i w miejscu zupelnie slo-
necznem dos¢ dobrze rosng i kwitng. Sg to rosliny tak silne i tak przy-
stosowane do naszych warunkow klimatycznych, ze same rozsiewajs sig
po zaroslach ogrodu i tam najpiekniej sig rozrastaja i kwitng.

Jeszcze o jednym ciemierniku chce tu wspomanieé, ktéry zupelnie
jest rézny od wszystkich wyzej opisanych. Jest to Helleborus elegans
hort., pospoliciej w zakladach ogrodniczych znany pod ublizajacg mu
na.zwa, H. foetidus L. (cuchngcy), gdyz mgdy jego przykrej woni nie
zauwazylem. POki ralody -- jest on rzeczywiscie bardzo ozdobny, ele-
gancki, podobny do malej palmy. Kiedy wezystkie poprzednio wymie-
nione ciemierniki majg lidcie wychodzgce wprost z ziemi, ten ostatni
tworzy nad ziemig lodyge, pienek, na ktéorym na roznych wysokoscw.ch
sg osadzone wielodzielne liscie, tworzac ogdlng postaé malej a wdzigcz-
nej palemki. Takie mlode roslinki szczegélnie uwydatniajs swoje ozdobne
przymioty, gdy je posadzimy w doniczkach. Sg one wytrzymale na
chlody i nawet kilkostopniowy mréz wcale im nie szkodzi. A wige
W clagu zimy mozna nimi ozdabiaé nawet najchlodniejsze przedsionki,
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korytarze, przejscia, gdzie czuc si¢ beds zupelnie dobrze. Najwiecej
zainteresowania budza te ,palmy“, gdy w czasie mrozu sprzedajsg je
na otwartych placach miejskich; o nabywcoéw wtedy nie trudno, a placg
za nie dobrze. Najpiekniejszg swsg postaé zachowuja one zwykle dwa
lub trzy lata; nastepnie u szczytu lodygi wyrasta wielki pek blado-
zielonkawych, nieozdobnych kwiatéw, ktéry psuje estetyczny caloksztalt
rosliny. Nasion wydaje duzo i z tych latwo sie mnozy. W ogrodzie
dobrze wyglada przy zaroslach, a tam nawet jego niepozorne, a bardzo
wczesne kwiaty, sa mile widziane, szczegdlnie przez wlasciciela pasieki,
ktorej dostarczaja pierwszego pozytku.

Wogdle, czy to w duzych parkach, czy w malych ogrdédkach, cie-
mierniki stanowia zawsze wielky ozdobe, nietylko gdy kwitng zimsg czy
wczesng wiosna, ale tez w ciagu calego lata, gdyz posiadajg niezwykle
piekne liScie, ktérych krasa szczegélnie sie uwydatnia w péznej jesieni,
zwracajac ogolng uwage intenzywng zielenig swych pieknych lisci, oto-
czonych z6lts barwa martwych szat jesiennych, uronionych przez sg-
siednie drzewa.

Prof. E. JANKOWSKI.

Warzywa 1 owoce na przetwory.

(Ciag dalszy.)

- Warzywa utrwalemy przedewszystkiem jako susz, dalej jako
konserwy szczelnie zamknigte, jako kiszonki, a nadto w occie,
w powidlach, mizerji i in. postaciach mniej waznych lub tylko do nie-
ktérych roslin stosowanych. Najwigksze znaczenie majg susze, raz do
latwosci ich przechowania przez czas bardzo dlugi, rozumie si¢ w odpo-
wiednich warunkach, potem za$§ dla tego, ze jako stosunkowo lekkie,
a treSciwe, znosza dlugs przesylke i jej koszty, przy znacznej nawet
odleglosci rynku zbytu. Rozpowszechnione sg gléwnie mieszaniny wa-
rzyw suszonych, wiec francuskiego pomyslu zupa z jarzyn (julienne),
barszcz polski mieszany, zupa ukrainska. Pierwszg wyrabia si¢ z marchwi,
kalafjorow, kalarepy, fasoli zielonej, pietruszki, kopru, cebuli i poréw;
barszcz polski — z samych burakéw albo udoskonalony, przez dodanie
ziemniakow, kapusty, cebuli; wreszcie barszcz ukrainiski — z burakéw,
kapusty, pomidoréw (z dodatktem wloszczyzn suszonych). Zreszts sg tu
mozliwe rézne inne kombinacje.

Przechodzac kolejno wazniejsze warzywa, podamy do jakiego prze-
tworu sg przydatne, zaznaczajgc zarazem 1 odmiany, do pewnych ce-
16w wyprobowane, jako najlepsze. Oczywiscie, nie wszystkie odmiany
znamy 1 latwo przewidzieé, Ze niejednej moznaby dodaé. Zachecamy
tez Czytelnikéw, by to nasze krétkie studjum dopelnili swemi uwagami
i spostrzezeniami, o ile je majg z wlasnej praktyki. Tym sposobem mo-
zemy pozyskaé materjal cenny po zastosowaniu, teraz wlasnie, gdy prze-
tworstwo polskie przemyslowe pojawilo si¢ i bedzie sie¢ rozwijalo po-
myslnie, jak nalezy przypuszczad.

Bobu u nas nie susza, bo sie latwo przechowuje, choé¢ przytem
mocno twardnieje. Maka bobowa dalaby si¢ wyrabiaé¢ bez trudu i mo-
glaby stanowi¢ pozywny dodatek do zup. Wielkonasienne odmiany an-
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gielskie, jako delikatniejsze w smaku (Goliat, Hangdown, Windsor),
zapewne dadzs mgke smaczniejsza.

Brukiew zaczeli u nas suszy¢ Niemcy i suszarnia miejska war-
szawska, w czasie wojny. Do suszenia kraje si¢ ja w drobne paski (ma-
szynami) i suszy, jak wszystko teraz, na suszarniach o cigglym i silnym
pradzie powietrza, w temperaturze wzglednie niskiej (od 35 —40°C). Do
suszema, 'jak wogéle do uzycia w kuchni najlepsze sa odmiany ,bez
goryezy*, wige : masfowa szmalcowa, zolta gladka, wyborowa (Perfection),
ktore tez lepiej sig rozgotowuja. Pomieszana z marchwig, staje si¢ jeszcze
slodsza.

Buraki. Jakkolwiek poszukiwane sg na targu ciemno-czerwone
Egipskie to przeciez na barszcz, lepsze 88, Jako slodsze, okragle bardzo
ciemne albo dlugie ciemnolistne. Sadze, Ze 1 inne odmlany, jak De-
winga lub karmazynowa kula, powinny byé wyprébowane. Wy-
réb fabryczny barszczu w. wielkich miastach pewno by si¢ tez oplacil,
zwlaszcza, ze przy naukowej kontroli, otrzymywaloby sie plyn stale
posiadajacy taka sams barwe, slodycz i wogéle smak, gdy barszcze
w domu robione sg nier6wnej dobroci.

Cebula. Najsmaczniejsze po ususzeniu sg ,lagodne“, wiec pocho-
dzgce z poludnia, jak Madera, Delicatesse, Tripoli lub nasza krzyzéwka
Zajkowskiego Wolska wielka. Ale i Zytawska jest po ususzeniu
smaczna, wszystkie krajane w plasterki. Jako przyprawa, w occie znana
jest z dobroci Biala krélowa i perlowa.

Fasola w Polsce nie do$é ceniona i uiywana przed wojng, od
niej znacznie sig rozpowszechnila, zwlaszcza, Ze musiala zastepowaé
groch, ktéry Niemcy rekwirowali. Poniewaz ziarno przechowuje si¢ wy-
bornie, przeto do suszenia uzywamy tylko fasolki zielonej, jeszcze
miekkiej. Mala jest wprawdzie smaczniejsza, ale ta przy ususzeniu
nznika“, bo duzo wody oddaje; bierze sie¢ tedy strgki juz dosyé duze,
ale jeszcze migkkie. Dawniej uzywano odmian pozbawionych pargaminu,
obecnie slusznie pierwszenstwo majs pozbawione tez i nici (wldkien),
czy szwOw na spojeniach stra,kow Poznajemy je potem, Ze si¢ pozwa-
lajg lamaé w palcach. pomimo, Ze strak jest juz duzy i zawiera spore
ziarna. Nalezs do nich piechoty: Zloty deszcz, Hinrycha biala,
Ksigzna, Alfa, Bez rywala, Tryumf i in, a z tyczkowych prze-
dewszystkiem nasza Wolska. Jest to odmiana nieznanego pochodzenia,
pod Warsza.wa, szeroko uprawiana dla cennych zalet. Wije si¢ na 3 m.
1 wyzej, straki daje pogigte nieco, bardzo duze, Z0lte i ziarna biale.
Kwitnie i osadza strgki, az do mrozéw. Sam nieraz miewalem z niej
wyborne straki §wiezo zwarzone przymrozkiem, w polowie pazdziernika,
z siewu z poczatku czerwca. Jest to wyborna fasola, ogromnie plenna,
udajaca sie nawet w bardzo lekkich ziemiach. Ale i inne tyczkowe ,bez
wlékien“ sy tez dobre, jak drobna Ryzowa lub Bukietowa biala,
z ogromnemi bialemi ziarnami 1 strgkami, do 30 cm. dlugiemi. Lecz
poki mlode strgki, mogs byé uzyte réwniez jak i inne fasole szpara-
gowe tyczkowe, jak Lipcowka, Jubileuszowa, a nawet stara, ale
dobra — Montd or. Mniej rozpowszechmona jest fasola szparagowa
zaparzona lekko w strakach, przesypana solg i ugnieciona mocno, w fa-
skach, ktora sig¢ dobrze trzyma przez zime, a do uzytku musi byé prze-
myta, Zeby si¢ pozbyla nadmiaru soli.

Groch. Za t. zw. zielony groszek placilismy duze sumy
Rosjanom. Podobno jaki$ przyjezdny francuz nauczyl chlopéw, w oko-
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licy Rostowa nad Donem, suszy¢ groch mlody, na piecach, lezakach,
w Rosji po wsiach rozpowszechnionych. Powoli udoskonalili oni prze-
mys!, ktory sie przenids! i do innych miejscowosci. Odmiany ,rostow-
skie“, ktore siewaliSmy, sprowadziwszy je stamtad, sg to grochy o ma-
Iych ziarnach, znacznie roznigce sie od chréstowej odmiany angielskiej,
od ktorej maja pochodzié. Sgdze, zZe i inne wczesne odmiany dalyby
sie na ten sam cel uzywaé, jak np.: Niski cukrowy najwczesniej-
szy, Vaughana cukrowy niski, Bohater, a moze nawet i M a-
Jjowy najwczesniejszy. Chodzi bowiem o to, zeby groch taki wczesnie
dawal ziarna, dos¢ pelne i przy suszeniu nie marszczy! sie zanadto.
Technika suszenia musi byé opanowena, ale tej nauczy¢ moze tylko
praktyka. MozZe nawet podsuszanie na sloncu, a potem ostateczne dosu-
szanie w umiarkowanem cieple byloby tu wskazane; w kazdym razie
groszek powinien po osuszeniu byé zielony i niezbyt pomarszczony. Po-
niewaz jest to jarzyna delikatna, pozywna .i latwo strawna, przeto
mozna ten przemys! zalecié w okolicach kraju, w ktérych sie¢ grochy
darzs, jak w redzinach i marglach.

Kalafiory suszone, a niemniej tez jako konserwy w puszkach
i do pikli (mieszane warzywa w occie), nadajg sie. Najodpowiedniejsze
sy odmiany z rézami bialemi, migkkiemi, a w réznych krajach uzywajg
zaréwno wczesnych odmian (Erfurckie, Dunskie czyli Kopen-
haskie, Lenormand, Sniezna Kula), jak i péznych (rézne
odmiany wloskie). Pdzne jednak, jako cenniejsze na surowo i dajace
si¢ dlugo w piwnicach przechowaé, sg za kosztowne do suszenia.

Kalarepa male ma znaczenie, a gldwnie jako domieszka do su-
szow. Uzywa si¢ zwykle Angielskiej lub Goliata, (Wieden-
ska tez jest dobra, ale i na surowo poplaca), jeszcze mlodych t.j. nie
mujgcych w rozdetej lodydze twardych wildkien.

Kapusta jest warzywem tak waznem, Ze niemalo przetwdrni
na ziemi na niej sie wylagcznie opiera. Wiec suszymy jg do barszczéw
lub mieszanych wloszczyzn (wloska: Ulmska, Groota, Wi-
ktorja), a dalej kwasimy. Kwaszarnie kapusty, liczne w Czechach
i w Niemczech, u nas powstaly przed kilkunastoma laty 1 sg prowa-
dzone umiejetnie. Taka jest kwaszarnia w Strudze, pod Warszaws, pod
nadzorem umiejetnego bakterjologa zostajaca. Dzigki pilnowaniu warun-
kéow fermentacji, odpowiedniego stopnia slonosci, temperatury i zacho-
waniu niezbednej czystosci, Struga wypuszcza produkt jednakowej ciggle,
wysokiej dobroci. Do kwaszenia sluzg rézne odmiany, a najlepsze oka-
zaly sig: Warszawska, Brundwicka i Amager, alei inne
nalezaloby wyprobowaé¢ metodami przez nauke wskazanemi, a zapewne
niejedna jeszcze odmiana okazalaby sie do kwaszenia réwnie lub nawet
bardziej przydatna. Jest to konieczne ze wzgledu, ze w réznych oko-
licach 1 gruntach inne odmiany udajg sie¢ lepiej od pozostatych. Tak
wigc kapusty szpiczaste i Amager lepsze sg w goérach 1 chlodnym kli-
macie, wielkoglowe bulgarskie — w cieplych miejscowosciach, rosyjskie
ogromne, ale niescisle — w murszach 1 wilgotnych czarnoziemach, ame-
rykanskie w okolicach stepowych i t. p.

Oddzielnym przemyslem jest suszenie kapusty kwaszo-
n e j, ktérej duzo kupowala armja rosyjska, a i nasza armja i flota tez
bylaby jej odbiorczynig. Istniala przed wojng taka przetwoérnia w Min-
sku, w rekach Polaka. Wartoby ten przemys! wytworzyé i nalezycie
rozwingé, co tem byloby latwiejsze, ze po osuszeniu ta bardzo trwala
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kiszonka, moze byc przesylana, z dalekiej nawet prowincji, do miast,
bo wazy malo, przy znacznej stosunkowo wartosci. Bylaby ona tez do-
brodziejstwem dla ubozszych rodzin, ktore nie staé na zakwaszenie be-
czulki kapusty na jesieni i nie majacych na nia pomieszczenia.

Kapusta brukselska daje sig dobrze suszy¢, jest wybornem
warzywem, ale rzadko w tej postacl uZywanem. poniewaz z latwoscig
mozna jg przechowaé dlugo, w zimie, w stanie $wiezym.

Karczochy, jako konserwa w wodzie, dalyby sie bez trudnosci
przechowywaé, lecz hodowla ich w naszym klimacie jest utrudniona,
stanowia za$ nie pokarm mas, tylko przysmak bogatych.

Koper suszy sie latwo na sloncu; kazda skrzetna gospodyni su-
szy go lub soli na zime. Fabrycznie trzeba go suszyé tylko jako doda-
tek do zup mieszanych. Podobnie rzecz si¢ ma z majerankiem,
szalwiag, melisg 1 rozmarynem. Te trzy ostatnie byly uzy-
wane dawniej jako przyprawy do salat, ale dla podniebienia wspodlcze-
snych sg zanadto aromatyczre.

Marchew. Kurota paryska, Duwicka, holenderska,
w mlodym stanie, s3 wybornym materjalem na konserwy w wodzie lub
do pikli. Do suszenia sluzy gléwnie Nantejska i jej pokrewne, kra-
Jane, po obraniu, w cienkie plasterki lub paski. Poszukiwany jest za-
réwno susz czysty, jak i domieszka do zup. (G dna.

M. ZAJAC.

Przeroby owocéw 1 warzyw.

(Dokoiiczenie).

Ogoérki w occie z cukrem tez s wcale smaczne. Na ten cel uzywa
sie tylko dojrzale, zélte ogérki, ktére kraje si@ na poléwki, usuwa na-
siona, poczem kraje si¢ je w paski okolo 10 cm dlugie, a 1cm grube.
Paski te blanzeruje sie tak dlugo, az sg szkliste, nie $mig jedmak by¢
za migkkie. Teraz zagotowuje sie ocet z cukrem, na wrzacy wrzuca sie
ogoérki, ktore pare minut si¢ gotuja, a potem uklada sie do sloja, zalewa
tym octem i sl6j szczelnie zawigzuje papierem pergaminowym, baczac,
zeby ocet dostatecznie owoce pokrywal.

W niektérych zwlaszcza chlodnych latach nie dojrzewajs pomi-
dory, wskutek czego marnujg sig masami, gdy tymczasem — przyrzs-
dzone podobnie jak ogérki w occie z cukrem — daja wcale smaczny
dodatek do potraw migsnych.

Podobnie mozna uzyskaé¢ wcale smaczng konserwe taksze metoda
zdyni melonowej.

; Wszystkie takie konserwy przechowuje sie¢ w miejscach suchych
1 czgsto sig je kontroluje.

Warzywa wsamym occie. Réine warzyws, jak pomidory,
Szparagi, selery, ogorki, kalafiory, fasolka, bob, cebulka perlowa zakon-
Serwowane zapomocs octu, dajg doskonaly materjal na salaty.

Kalafiory, drobne szparagi, selery, fasolki, béb, oczyszczone, roz-
drobnione w miare potrzeby, zaparza sie aby zmiekly (blanzeruje sie).
Wszystkie wymienione warzywa blanzeruje sie 16--20 minut, za$ fasolki
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1 boby wymagaja 60 minut zaparzania. Czysty ocet winny zagotowuje
sie Juz przedtem i zalewa sie nim na goraco ulozone w slojach warzywa,
uwazajac by ocet dobrze pokrywal zawartosé.

Pomidory bierze si¢ niezbyt dojrzale, kraje w talarki, usuwa
nasienie i zalewa sie je w sloju octem przegotowanym, ale ostudzonym.
W takiz sposéb postepuje sie z cebulksg perlowa, tylko sig jej wcale
nie kraje, a calg zalewa na chlodno.

Ogoérki pokrajane lub poszatkowane, na 6—6 godzin zasypuje
sie solg, poczem odlewa sig sok, ogérki lekko wyciska i uklada do sloja
czy kamiennego naczynia i zalewa octem przegotowanym, ale ostudzo-
nym i naczynie szczelnie zawiazuje sig papierem pergaminowym, albo
zalewa sie¢ woskiem, cerazyng lub oliwa jadalng. W ten sposéb mozna
miaé ogorki na salate az do nowych.

Mozna ogoérki i tak zakonserwowaé: francuskie ogorki gronowe
zasypuje si¢ solg . tak stawia w chlodnem miejscu do nastepnego dnia,
poczem obsusza sig je i uklada do sloja, przekladajac koprem, bobko-
wemi li$émi, estragonem, cebulks perlowsa, bialym pieprzem i kawa-
leczkami chrzanu, wszystko warstwami, poczem zalewa sig dobrym
octem winnym, poprzedmo zagotowanym 1 nareszcie zakrywz sig sig)
woreczkiem z gorezycy. Dobrze jest po paru dniach ocet zla¢, jeszcze
raz go zhgotowacé i na zimno znowu zalaé¢ caly zawarto$é sloja. Nalezy
czesto kontrolowaéd, aby ocet pokrywal nalezycie ogérki — a gdyby sie
ocet zmgcil, to go zla¢, przefiltrowaé, zagotowaé i1 po ostudzenin wlaé
znowu do sloja, albo tez dac¢ calkiem Swiezy ocet.

Mozna i tak zrobié¢: dobrze dojrzale zolte ogoérki kraje sie, usuwa
si¢ nasiona drewniang lyzks, kraje w drobniejsze kawalki (8cm dlugie
a lcm grube), posypuje solg, a po 24 godzinach krétko blanzeruje, po-
czem do SIOJa. warstwami naprzemian z Z0ltg gorczycs, kawaleczkami
chrzanu, cebulks perlows i na to nalaé¢ czysty ocet winny na goraco,
poczem zamyka si¢ wszystko woreczkiem z gorczycs.

Przechowujac wszystkie te powyZej omawiane produkta, trzeba
baczy¢, aby naczynia byly odpowiednie, a przedewszystkiem czyste,
a takze lokal aby byl chlodny i suchy, nie sloneczny. Nadbierajac do
uzytku trzeba starannie oczyscié za kazdym razem przyciskajace ka-
mienie, denka i szmatki, a jezZeli sie spostrzeze, ze ropy czy octu ubylo,
to trzeba natychmiast dola¢ Swiezej, tak aby 3—4 cm bylo plynu ponad
danem warzywem,; za$ jezeli oget czy ropa zmetnieje, to trzeba je na
nowo przegotowac (t.j. sam plyn) przefiltrowaé, albo daé calkiem nowy
rozczyn. Wogdle kontrolowac !

Konserwy z warzyw zapomocy sterylizacji czyli wyjalowie-
nia warzyw z réznych bakteryj i grzybkow, zapomoca zabicia tychze
przez odpowiednie zagotowanie. Jest to dobra i wygodna metoda, trzeba
tylko mie¢ szczelnie zamykajgce sie¢ sloje szklane, lub puszki blaszane;
do puszek jednak potrzebne sg przyrzady do hermetycznego zamykania
tychze. Gdybysmy zabili wszystkie bakterje na warzywach bedace, a nie
zabezpieczyli szczelnego zamkniecia naczyn, to robota nasza bylaby na
nic, wciskajace sie bowiem przez najdrobniejsza szczeline bakterje po-
psulyby znowu wszystko.

Sterelizowane owoce daleko latwiej sne; udajg, raz dlatego, .ze
majg W sobie rézne kwasy same z siebie juz konserwujace, czyli roz-
wojowi bakteryj przeszkadzajace, a z drugiej strony: na owocach —
poza drozdzami 1 plesniakami — rzadko 1 w niewielkiej tylko ilosci
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gromadzg sie wlasciwe bakterje. Chcac zatem uzyska¢ udatne konserwy
z warzywa, trzeba je w slojach czy puszkach sterylizowaé znacznie
dluzej 1 przy wyzszej temperaturze, a nawet potrzeba zastosowac frak-
-cjonowana sterylizacje, t. j. po pierwszem zagotowaniu w 2—4 dni, cza-
sem juz w 24 godzin, gotowac sloje drugi raz o poiowe krécej, jak za
pierwszym razem. Pierwszem gotowaniem spory (przetrwalniki, t. ). bar-
dzo odporne nasionka) zostaly uszkodzone, z drugiej strouy w stadjum
kielkowania sy one bardzo delikatne, latwo je wiec tem drugiem goto-
waniem dobijemy. Stosujgc sie wiec do podanych w ksigzkach przepi-
sOw gotowaé nalezy raczej pare minut dluzej i -przy paru stopniach
wyzsze] temperatury niz podano.

Warzywa na konserwy powinny byé swiezo zebrane, z grzad nie-
przegnojonych i czysciutko przyrzadzone, tak jakbysmy je mieli goto-
waé na obiad. Nim warzywa ulozymy do sloji czy puszek, z reguly za-
gotowuje sie je we wrzace] wodzie pare minut (wiecej lub mniej za-
leznie od wielkosci lub stanu dojrzenia) lub zaparza sie je, co jeszcze
jest lepiej. Takie wstepne zagotowanie nazywa sie blanzerowaniem —
1 ulatwia ogromnie . udanie si¢ calej roboty. Zaparzanie jest bardziej
wskazane od zagotowywania, woda bowiem zabiera za duzo zapachu.
smaku i soli odzywczych. Zaparza¢ mozna w kazdym blaszaku z dobrs

“pokryws, dajac np. groszek do serwety i zawieszajgc tak w blaszaku,
by nie spadlo do wody bedacej na spodzie. Zaparzone warzywa albo
sie szybko studzi, albo odrazu uklada do sloji czy puszek i po zam-
knieciu sterylizuje. _

A wiec: kalafiory najlepsze na ten cel o bialych, zbitych ré-
zach, jak np. Erfurckie karlowe i Frankfurckie olbrzymie. Roéze roz-
‘dziela sie na czesci, glabiki obiera sie ze skérki i wklada na 20 minut
-do zimnej, nie bardzo slonej wody, aby gasienice powylazily (o ile sg),
poczem zaparza sie je w serwecie 6—8 minut, szybko wystudza zimna
woda 1 uklada réza do scianek sloja, zalewa przegotowang woda; ale
bez soli gdyz od tego zélkng réze. O ile woda jest silnie wapienna, to
trzeba ja dobrze przegotowaé, w wysokim naczyniu pozostawié¢ na jakis
czas, potem ostroznie zlaé¢ z osadu i zalewac nig kalafiory; w przeci-
wnym razie tracg biala barwe. Sterylizuje sie 50 minut przy 100°C.

Fasola najwiecej bywa na tego rodzaju konserwy uzywana (obok
groszku 1 szparagow). Najlepsze odmiany do tego sa: piesza, zielona
Princesse, zoito stragczkowa Nonpareil, Hinricha olbrzymia ulepszona
bez wldékien i t. d. Takie konserwy fasolowe uzywa sie na salaty i na
jarzynke. dlatego bierze sie mlode nie wyrosniete jeszcze straki, obiera
z wlékien i lamie lub kraje na pare kawalkéw, zaparza si¢ 8—10 minut
1 kladzie do sloji, poczem zalewa sie wodg z solg (20 gr soli na 1 litr
wody) i gotuje 1—1!/, godziny, a po 2—3 dniach jeszcze raz — przez
20 minut, przy 100°C. O ile panuje upal — robié¢ wszystko szybko.

Groszek — najlepsze odmiany: zawsze zielony Folger i inne.
Gdy ziarnka calkiem mlode, miekkie jeszcze — robi sie wszystko po
porzgdku tak samo jak z fasolks. Sterylizuje sie 11/; godziny przy 100° C.
Za dojrzaly groszek i z pdl przenawozonych, nigdy nie dadzg dobrych
rezultatow.

Julienne sg to ré6zZne warzywa osobno przyrzadzone, potem ra-
zem sterylizowane, dajg doskonale zupy.

. Szpinak do$é czesto w ten sposéb konserwujg, do czego uzywa
s1¢ calkiem mlodych lisci, ktére po zebraniu plucze sie starannie, za-
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parza 10 —16 minut w slabo osolonej wodzie, poczem sie¢ go dobrze wy-
gniata, sieka drobniutko, naklada do sloja i 60—80 minut sterylizuje
przy 100° C.

Szparagi dobrze przyrzadzone daja wyborng konserwe, bardzo
pokupng. Wszystkie zabiegi takie same jak przy fasoli, woda tylko do
zalewania — o ile wapienna — musi byé przegotowana i wystala. Pedy
szparagowe przed blanzerowaniem, a juz po ubraniu lupinki, trzeba po-
sortowac, cienkie z cienkimi, a grube osobno i naturalnie przycina sie
od dolu, zeby byly wszystkie réwno dlugie, wode do zalania soli sie
bardzo malo. Sredmio grube szparagi sterylizuje si¢ 50—60 minut,
grabe za$§ — 60—70 minut. Po 2 dniach gotuje si¢ jeszcze raz 20 minut
przy 100°C.

Przypadkowo polamane szparagi i wszystkie cienkie — tnie sie
na 2cm kawalki, po obraniu lupki i tak samo przyrzadzone sterylizujs
sig, poczem w zimie sluza na zupy.

Pomidory np.dunski Export, Geizenheimskie wczesne, Lucullus,
Alice Roosevelt, cale na konserwe uzyte, wprawdzie zle wypelniajg sloje
czy puszki, ale zato sg bardzo chetnie kupowane, mozna bowiem z tak
zakonserwowanych pomidoréw robié wszystko, a wiec i salaty, a sa jak
Swieze, nic bowiem nie tracg na zapachu. Wiec dojrzale, ale jeszcze
twarde i nie zarysowane nigdzie, uklada sie w sloju po przeplukaniu,
zalewa slabo slons wodg i sterylizuje 10 —16 minut przy 90°C.

Mozna tez cale pomidory dojrzale, ale nie uszkodzone, ulozyc¢ w fa-
seczce czy kamiennym garnku i zalaé slong woda (200—260 gr soli na
1 litr wody). Do uzytku trzeba dobrze owoce wyplukaé. Tak przyrza-
dzone pomidory trzymajs sie doskonale do nowych.

Mozna tez ulozone w naczyniu pomidory zalaé nieco osolong wodg,
doda¢ mleka kwasnego 1—2 lyzki i troszke miodu — 1 tak zakiszone
doskonale s3 do barszczow i na zupy. '

Grzybki w latach obfitego urodzaju znakomicie konserwuje sieg
w slojach czy puszkach zapomocs sterylizowania. Bierze sie tylko mlo-
dziutkie, oczyszcza natychmiast po zebraniu, plucze si¢ w wodzie pare
razy z dodatkiem kwasu cytrynowego lub octu (aby byly biale) i po-
krajane wrzuca si¢ do kamiennego naczynia i bez wody, zagotowuje
si¢ aby zmiekly, poczem lyzks srebrna lub drewniana naklada sie do
sloja, zalewa przecedzonym sokiem (ktéry wytworzy! sig przy densto-
waniu grzybkéw) i 60—70 minut pomalo sterylizuje. Grzybki czesciej
suszy sie, ale i ten sposob daje produkt bardzo lubiany.

Wecale niezls metods jest utrwalanie czyli konserwowanie warzyw
zapomocg suszenia. W Niemczech przed wojna byly ogromne suszarnie
fabryczne, ale uzyskane produkta tylko z trudem sprzedawano i te tak
zwane ,prezerwy“ daleko mniejszg role w tym przemysle odgrywaly.
Naturalnie, ze i w gospodarstwie domowem mozna z korzyscig suszyé
rézne warzywa. Glowna rzecz w tem, aby wszystkie warzywa byly
mlode i koniecznie muszg byé przedtem blanzerowane, t. j. albo zago-
towane albo zaparzone, inaczej bedg mialy posmak siana.

Na tem przepisy te koriczymy, z ta uwags, ze kto raz poprébuje
jakiejkolwiek metody, to wkrotce bedzie sobie tworzyl rézne sposoby
1 recepty, i nabierze niezawodnie nalezytej bieglosci.
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Porady ogrodnicze.

Pytania i odpowiedzi :

Pytanie 5. Czy mozna dosta¢ z Bieiikowej Wiszni praktykantke lub ucznia
uzdolnionego na ogrodniha, réwniez czy mozna zamawiaé na wiosng szczepki $liw
i wisieni i w jakiej cenie? Do kogo zwrdcié sig po nasiona warzyw ?

D. M. Wandzin,

Pytanie 6. Czy prébowano uzywaé na zywoploty drzewo QGledifschia si-
nensis i jakie otrzymano wyniki? Czy lotwo mnozy si¢ z nasion i gdzie je mozna
dostad ?

Pytanie 7. Czy Glycine chinensis posiada odmiany mniej lub wigcej ob-
ficie kwitnace, czy tez obfitos¢ =zaleiy od grunlu i sposobu hodowli? Czy mozna

ja wyprowadza¢ z nasion? P. M.
Pytanie 8. Czy Tow. Gospodarskie we Lwowie posiada na skladzie nasiona
warzyw i kwiatéw ? E. H. — Dolina.

Pytanie 9. Jak wykonaé reguléwke na wigkszej przestrzeni. na glebokosé
1 okcia (60 em.), tariszym kosztem niz recznie, t. j. plugiem? Jakiego systemu
ptug na ten cel najlepiej si¢ nadaje? W jaki sposéb to si¢ robi? Moze kto z P. T.
Czytelnikéw obznajomiouy jest z ta robota i zechce taskawie daé mozliwie ‘wyczer-

pujace wskazowki. F. F.
Pytanie 10. Czy wyréb jablecznika dla domowego uzytku jest dozwolony
i czy w takim razie podlega opodatkowaniu ? T. 0. — Cieszyn.

Odpowied2z na pytanie 4. Spis zadanych ksigzek znajduje si¢ w Poradach
praktycznych, na str. 37. .

Odpowiedz na pytanie 5. Uzdolnione praktykantki z Bierkowej Wiszni
juz otrzymaly posady; ucznia poleci¢ nie mozemy. Drzewka owocowe tam zamawiaé
mozna dopiero na jesieri 1923 roku. Dobre nasiona warzyw dostaé mozna w skla-
dzie Edmunda Riedla we Lwowie, ul Rutowskiego 3. .

Odpowiedz na pytanie 6. Iglicznia lub drzewo cierniowe (Gleditschia
sinensis) na zywoploty w klimacie Polski nie jest odpowiednia, gdyz jej silne,
korzeniowe odrostki prawie kazdej zimy marzna az do ziemi. Jako duze drzewo
parkowe jest ona zupelnie wytrzymala na mrozy. Z nasion wysianych wiosna mnozy
si¢ bardzo latwo; mozna je dosta¢ w skladzie Przedpelskiego w Plocku, albotez
w skladach zagranicznych. m.

‘Odpowiedz na pytanie 7. Slodziszek (Glycine chinensis) o ile wiem odmiany
stabo kwitngcej nie posiada. Niekiedy u nas malo wydaje kwiatu z tego powodu, ze
zawigzki pgczkéow kwiatowych wytwarza juz w jesieni i te w ostre zimy marniejg;
po zimie lagodnej z poczatkiem wiosny zakwita bardzo obficie. Latem wydaje nieco
paczkow 1 kwiatow. Z nasion mnozy sig¢ latwo. Czasem trafia si¢ w ogrodach drugi
gatunek slodziszka, a mianowicie Glycine frutescens, ktéry kwitnie mniej obficie,
barwe ma nieco ciemniejsza, zas grona kwiatowe znacznie krdtsze. Zaznaczam, ze
slodziszek obecnie bardziej jest znany pod nazwa Wistaria; Glycine — to nazwa
przestarzala. ne.

Odpowiedz na pytanie 8. Tow. Gospodarskie ‘we Lwowie detaliczej sprze-
dazy nasion ogrodowych nie prowadzi. Nasiona wyprodukowane w ogrodach Towa-
rzystwa s3 sprzedawane tylko hurtownie w korcu jesieni, w obecnym czasie mozna.
je nabyé detalicznie w skladzie nasion Edmunda Riedla we Lwowie. m.
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Odpowiedz na pytanie 10. Wyréb jablecznika dla domowego uzytku jest
w Polsce prawnie dozwolony i o ile nie jest sprzedawany, to nie podlega opodatko-
waniu. WvraZnie o tem powiedziano w Urzgdowym >Dzienniku Ustaw Rzpospolite;
Polskieje, Nr. 105 z roku 1921, na str. 2049: Ustawa o opodatkowaniu wina,
z dnia 26 lipca 1918 (Dz. ust. Rz. Niem., str. 831), § 2, ustep 2. .

Najlepsze warzywa.

Cheac ulatwi¢ mlodym ogrodnikom, a szczegélnie naszym . gospo-
siom, wybér warzyw do zblizajacego sie siewu wiosennego, pozwalam
sobie podaé tu nizej wykaz odmian, ogdélnie uwazanych za bardzo dobre.

Kapusta glowiasta biala Slawa Enkhojzenu jako wczesna,
na pdzniejsza za¢ i do kwaszenia na zime¢ polecam Bruns$wicka.
Glowiasta czerwona — dobra jest Holenderska, ciemno czerwona,
duza, péZzna. -- Kapusta wloska czyli sawojska (we Lwowie zwana
Kiel): Ulmska na weczesna i Des Vertus — duza, pézna. — Ka-
pusta brukselska moze byé jedna z pélwysokich. Jarmuz — zie-
lony fryzowany, Dreienbrunski lub inny. — Brokuly — tych
wcale nie braé, gdyZ u nas prawie nigdy nie rozwijaja si¢ nalezycie.
Lepsze od nich i ogélnie hodowane sg u nas kalafiory: Erfurckie

wczesne 1 Frankturckie, wielkie, pézniejsze. — Kalarepa biala
wigce] jJest ceniona od fioletowej; z weczesnych najlepsze sa: Wie-
denfiska i Dreienbrunska, z pézniejszych -- Goliat. — Bru-

kiew (w niektérych miejscowosciach zwana Karpiele) najlepsza
Jest wielka, zolta, maslowata, H o f m a n a lub inna, byle nie pastewna. —
Buraki c¢wiklowe — Egipskie plaskie. — Marchew: karota
Nantejska, példluga, walcowata. — Pietruszka: letnia cukro-
wa i pozna Holenderska. — Rzodkiew zimowe — Erfurcka
czarna; z letnich — biala Majowa Delicatesse. — Rzodkiew-
k a miesigczna karminowa Non plus ultra i Sopel lodu — biala,
dluga, dobra rowniez do uprawy gruntowej. — Salata inspektowa:
Cesarska i Kamienna glowa: gruntowa: Majowa (Krél
majowy) zielona, wczesna, nastepnie Rud ol fa z6lta, delikatnai Upar-

ta — trwala 1 smaczna — Szpinak wielkolistny: De Gaudry
Viroflay. Rzezucha — poszukiwana na wieikanoc — we dwa
tygoduie po posianiu juz zdatna do uzytku. — Szczaw wielkolistny

z Belleville. ~Cebula Zytawska (Zittau) wielka, zolta, trwa-
da, najlepsza; Holenderska czerwona lub z6lta, takze bardzo dobra.
‘Cebula Madera slodka, bardzo duza i smaczna, szczegdlnie na suro-
wo. ale nie trwala, ma byé zuzyta wciagu lata i jesieni. Cebula sied-
miolatka, zimotrwala, daje zielony szczypiér juz w marcu i wczesne
drobne cebulki do kuchni. — O gérlki gruntowe példiugie Hol en-
derskie lub Atenskie: za$ inspektowe Hampla i Noego. —
Melony wielkie Kantalupy Prescott i drobniejsze Anamna-
sowe. -~ Kawony (arbuzy) dobre sa wegierskie Farkas, o migsie
czerwonem, soczystem i slodkiem. -~ Z grochéw polecam: karlowy
De Grace, troche wyzszy Cud Ameryki, weczesny Majowy —
niski galazkowy, nieco wyzszy Vilmorina cukrowy i Gradus,
ulubiony przez gosposie, jako najsmaczniejszy 1 najslodszy ze wszyst-
kich. — Fasole dobre sa, karlowe: Perfection, szparagowa o 6l-
tych straczkach 1 czarnych ziarnach, Zloty deszcz — rézni sie od
poprzedniej gléwnie bialem ziarnem, Flecik zielony (Flageolet) nie
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szparagowa, ale bardzo smaczna i plenna, wreszcie Perlow a, drob-
niuchna, biala. Z fasol tyczkowych: Szparagowa o zdéltych stry-
kach i Polonia o bialych ziarnach, nadzwyczaj plenna. — Szp a-
ra gi dobrze u nas sig udajg francuskie Arzantels kie (Argenteuil). —
Ma k lepiej sia¢ niebieski, gdyz na bialy trudno znales¢ nabywey.

Prawie wszystkie wyZej wymienione nasiona mozna nabyé w skla-
dzie p. Edmunda Riedla we Lwowie, ul. Rutowskiego 3.

M. Jarosz....

Ksigzki ogrodnicze.

Wiele osob zwraca si¢ do Redakeji ,Miesigcznika“ z zapytaniem,
jakie ksigzki ogrodnicze polskie mozna obecnie dosta¢ w ksiegarniach.
W odpowiedzi na to podajg spis nastgpujgcy, oznaczajac ceny w mar-
kach polskich.

Ogrodnictwo ogolne: Brzozowski S. — Klementarz ogrodni-
czy dla ogrodnikéw 1 amatoréw ogrodnictwa 1906 — 96. Janko wski
E. — Dla ogrodnikéw, wyd. III — 600, Tegoz — Male ogrédki 1913 —
500. Tegoz — Ogrédek przy chacie 1917 — 200. Tegoz — Ogrédki
robotnikéw — 200. Kalendarz robét w ogrodzie — 30. Karwacki
A. Dr. — Ogrodnictwo warzywne, drzew owocowych i krzewéw jago-
dowych, oraz uzyteczno$c¢ tychze; wyd. II. 1887 — 200. Koprowski
J. — Ogrodnictwo jako dZzwignia dobrobytu narodu — 37.

~ Sadownictwo i owocarstwo: Bieganski J. — Ogrody przy
mieszkaniacy letnich (Kultury owocowe na suchych piaskach) 1916 —
70. Brzezinski J. — Hodowla drzew i krzewéw owocowych, czeic

Ii II ze 142 rys. —- 1200: cze$é III — Drzewa formowane, ze 117
rys. 1920 — 720 Tegoz — Uwagi ogélne o produkeji sadowniczej
1 handlu owocami 1918 — 120. Drewko J. — Hodowla krzewdw
owocowych i uzytkowanie ich owocéw 2z 16 rys. 1914 — 60. File-
wicz — Odnawilanie starych sadéw, z rysunkami 1917 — 90. J an-
kowski E. — Ogrody na piasku 1913 — 500. Kozubowski A.
Dr. — Roézne sposoby szczepienia drzew owocowych i narzedzia ogrod-
nicze do tego potrzebne, z 8 tabl. 1878 — 84 Kubaszewski A. —
Owoce poludniowe: brzoskwinie, morele, winokrzewy 1 figi w naszym
kraju, hodowla na wolnem powietrzu i pod szklem, z 94 rys. 1901 —
600. Maciejewski J. — Czeresnie, wisnie i sliwki, odmiany najod-
powiedniejsze dla sadéw Polski 1921 — 48. Tegoz -- Gruszki. odmiany
najodpowiedniejsze  dla sadéw polskich 1921 — 48. Tegoz — Hodowia
brzoskwin 1912 — 120. Tegoz — Sady amatorskie i handlowe, wska-
zowki praktyczne zakladania i pielegnowania sadéw 1913 — 120. Ni-
klewicz K. — Ku.tura winorosli, wyd. II, z 38 rys. 1899 — 120.
Obolewicz. — O sapach wiejskich, rady i sposoby zakladania i utrzy-
mywania sadéw na nieuprawionej ziemi, przez gospodarzy nieobezna-
nych z ogrodnictwem 1900 — 217. Wojciechowski W. O piele-
gnowaniu i zakladaniu sadéw owocowych, z rysunkami 1906 — 36.
Wroblewski A. — Porzeczki i ich hodowla. 1921 — 48. Zielin-
ski A. — Wyklad o sadownictwie i zywoplotach 1906 — 60.
Warzywnictwo: Brzezinski J. — Hodowla warzyw, z 16 rys.
1920 — 1200; w oprawie — 1600. Gizbertéwna W. — Uprawa
warzyw 1921 — 264. Kubik W. Dr. — Uprawiajmy pola i ogredy
podmiejskie 1921 — 96. Tegoz — Warzywne ogrody na dziatkach, z 10
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rys. 1918 — 60. Makowiecki 8. — Rzodkiewki i rzodkwie 1921 —
48. Wesolowski J. — Tabelaryczne zestawienie najpospolitszych
warzyw 1 sposobéow hodowli 1921 — 48. Wolski P. — Ziemniaki
i ich hodowla 1921 — 48.

Kwiaciarstwo: Betten — Hodowla kwiatow w pokoju, z rysun-
kami 1920 — 720. Drobner Z. — Zdobienie okien i balkonéw kwia-
tami 1910 — 72. Malecki B. — Rosliny pnace i wijace gruntowe
oraz szklarniowe 1901 — 144. Mieroszowska — Kwiaty w pokoju,
ich wybdér i sposéb pielegnowania — w oprawie — 180. Rafalo w-
ski K. S. — Hodowla cieplarniana i pokojowa najwazniejszych stor-
czykéw — 180.

Nasiennictwo: Biegans ki J. — Hodowla nasion najwazniej-
szych warzyw 1906 — 50. Jarosinski P. — Wlasna prodnkcja na-
sion i uprawa wazniejszych roslin warzywnych 1918 — 60. Joiq ue-
aux P. — O uprawie nasion; spolszczyla A. Grzybowska 1909 — 48,

Przeroby owocow i warzyw: Dgbrowski. — Dla uzytku wla-
Scicieli sadow, suszenie owocow sposobem kalifornijskim; typy i plany
tanszych i najlepszych suszarn; z 14 rys. 1916 — 60. Karpowicz
B. — O suszeniu i zuzytkowaniu owocéw i warzyw; wyd. II 1918 — 24.

Szkodniki i ich zwalczanie: Jankowski E. — Wrogi sadow
1907 — 500. Makowiecki S. — Chwasty ogrodowe i sposoby ich
tepienia 1921 — 48,

Ogrody szkolne: Bernadzikiewicz T. — Ogrdéd szkolny
Jjako srodek do podniesienia kultury rolniczej i ogrodniczej, a w szcze-
golnosci produkeji nasion 1909 — 180. Langauer F. — Ogréd szkol-
ny. Wskazéwki do zakladania, pielegnowania i pedagogicznego zuzyt-
kowania ogrodu szkolnego. Opracowanie polskie D-ra E. Woloszczaka.
Z 6 planami i 7 figurami 1889 — 120.

Rozmaite: Bieganski J. — Ziola apteczne — 100. Jan ko w-
ski E, — Trawniki — 100. Tegoz: — Zasilanie gruntu nawozami 1912 —
300. Lemiechow. — Obsadzanie drég; z 8 rys. 1900 — 40. Wierz-
bicki. — Uprawa tytoniu i wyprawianie liSci, z 8 ilustr. 1920 — b4.
X Z. — O kulturze wierzby koszykarskiej 1887 — 72. Zdzieniecki
W. — Uprawa wierzby koszykarskiej 1910 — 72.

Wykaz powyzszy obowigzany jestem uprzejmosei Ksiggarni p. B.
Polonieckiego we Lwowie, ul. Akademicka, ktéra prawie wszyst-
kie te ksigzki posiada stale na skladzie.

Oprécz tego, w Redakcji ,Miesiecznika“ sg do nabycia nastepujace
wydawnictwa: Dobér odmian drzew owocowych, poleconych do
ogdlnej hodowli, ulozony przez Wydzial Krajowy 1917 — 20. Prof. Inz.
Tadeusz Chrzgszcz. — W sprawie rewizji doboru drzez owoco-
wych 1917 — 6. Tegoz: Wyréb marmelady i powidel 1917 — 10. W y-
dawnictwa Ministerstwa Roln. 1 Dobr Panstwowych: Nr. 3.
Jak uprawiaé warzywa strgczkowe: béb, fasole, groch, oraz bobik i pe-
luszke — 10. Nr. 4. Jak uprawia¢ warzywa korzeniowe: brukiew, bu-
raki ¢wiklowe, marchew ogrodows i rzepe stolowsg — 10. Nr. 5. Jak
uprawia¢ kapuste — 10. (Powyzsze trzy wydawnictwa, z roku 1920,
wowczas kosztowaly po 1 marce).

8. Makowiecks.
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Z Malopolskiego Tow. ﬂgrodniczegu‘we Lwowie.

Zebranie miesieczne Tow. Ogrodniczego odbylo sie 21 stycznia,
o godz. 730 wieczér, w sali Tow. Gospodarskiego we Lwowie. W nie-
obecnosci chorego prezesa otworzyl je wiceprezes p. Kawecki, a widzgc
malg ilo$é przybylych, slusznie wskazal na niedos¢ staranne popieranie
Towarzystwa przez czlankéw, wyrazajgc nadzieje, Ze jest to objaw
przejs$ciowy.

Nastepnie czlonek Towarzystwa, p. Henryk Rumun, wygtosil poga-
danke na temat ,Hodowla powojnikéw (Clematis)“. W rzeczowych i pra-
ktycznie ujetych zdaniach, przedstawil prelegent dekoracyjna wartosé
tej pieknej rosliny, podajgc zarazem zasady jej hodowli w naszych
warunkach klimatycznych. Demonstrujac swe wywody wieloma tabli-
cami barwnemi, przedstawiajacemi szereg pieknych odmian powojnikéw,
zdolal przekonaé sluchaczy o faktycznej wartosci dekoracyjnej tej ro-
Sliny. i zachecil do jej hodowli.

W zebraniu tem przyjal udzial Delegat Wojewodztwa Liwowskiego,
p- Inspektor Eugenjusz Poluszynski, celem zasiggniecia informacji o roz-
woju Towarzystwa. Zachecajac do jak najwydatniejszej pracy na polu
ogrodnictwa, mogacs sie staé¢ jedna z gléownych podstaw dobrobytu
naszego kraju, pan Delegat wyglosil nastepnie pogadanke o zapachach
kwiatow, wysluchang z zajeciem przez audytorjum. Jednoczesnie p. Insp.
Poluszynski przyobiecal Towarzystwu na temat: ,Wina owocowe“.

Najblizsze zebranie Tow. Ogrodniczego naznaczone jest na niedzielg
12 lutego, w sali Tow. Gospodarskiego, o godz 4 po poludniu. Bedzie
to walne, roczne zebranie, na ktérym ma byé obrany nowy prezes Tow.
Ogrodniczego, na miejsce ustepujacego p. Kazimierza Brzezinskiego.

Wiadomosci biezace.

Walne zebranie Matopolsk. Tow.
Ogrodniczego we Lwowie. Dnia 12
lutego o godz. 4-ej po pol. odbedzie sie
w sali Tow, Gospodarskiego we Lwowie,
doroczne Walne zebranie Malopol. Tow.
Ogrodniczego, z nastgpujgcym porzadkiem
dziennym: 1) Odczytanie protokolu; 2)
Sprawozdanie Wydzialu Wykonaweczego ;
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